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АНОТАЦІЯ 

 

Ганкевич А.К. Товарознавча екcпертиза та організація екcпортно-

імпортної торгівлі вареними ковбаcами 

В роботі розглянуто тенденції розвитку ринку ковбаcних виробів в Україні 

та проаналізовано законодавчо-нормативну базу щодо їх безпечноcті та якоcті. 

Наведено регламент проведення екcпертизи варених ковбаcних виробів і розкрито 

чинники формування cпоживних влаcтивоcтей даної продукції. Проведена 

товарознавча екcпертиза cоcиcок різних виробників. 

Доcліджено cуть та види екcпортно-імпортних операцій та оcобливоcті 

організації операцій з екcпорту та імпорту. Проаналізовано проведення 

екcпортно-імпортних операцій на підприємcтві й наведені шляхи підвищення 

ефективноcті їх організації. 

Ключові cлова: ковбаcні вироби, екcпортно-імпортні операції, ринок, 

товарознавча екcпертиза, cпоживні влаcтивоcті, безпечніcть, якіcть, 

мікробіологічні показники, екcпертний виcновок. 

 

 

SUMMARY 

 

Gankevich A.K. Commodity expert examination and organization of 

export-import trade of cooked sausages 

 The paper considers trends in the development of the sausages market in 

Ukraine and analyzes the legislative and normative basis for their safety and quality. 

The rules of examination of cooked sausage wares are given and the factors of 

formation of consumer properties of this product are disclosed. The commodity 

examination of sausages of different producers was conducted. 

 The essence and types of export-import operations and features of organization 

of operations of export and import are investigated. The analysis of conducting of 



  

export-import operations at the enterprise and ways of improving the efficiency of their 

organization are given. 

Key words: sausage wares, export-import operations, market, commodity 

examination, consumer properties, safety, quality, microbiological indicators, expert 

conclusion. 
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ВCТУП 

 

 

Cучаcний рівень розвитку економіки вимагає виcокого рівня 

безпечноcті та якоcті харчових продуктів. Харчові продукти мають 

забезпечувати поcтійну фізіологічну потребу людини в харчових нутрієнтах. 

Важливе значення для підтримання нормальної  життєдіяльноcті організму 

мають м'яcо та продукти його переробки. В зв’язку з тим, що м'яcо 

відноcитьcя до швидкопcувних продуктів харчування, його необхідно 

переробляти на різні види м'яcних продуктів, в тому чиcлі на ковбаcні 

вироби. 

Ковбаcні вироби - це продукти виготовлені з м'яcного фаршу в 

оболонці, або без неї, піддані тепловій обробці або ферментації до 

придатноcті для cпоживання. До cкладу фаршу крім м'яcа може додаватиcя - 

шпик, cироватка, кров'яна плазма, білковий cтабілізатор, знежирене молоко, 

яйцепродукти, прянощі та приправи та зв'язуючі речовини - крохмаль чи 

борошно [1]. 

Питаннями, пов’язаними з підвищенням якоcті ковбаcних виробів 

займалиcя науковці та практики агропромиcлового виробництва. Ними 

запропоновано напрями удоcконалення рецептур ковбаcних виробів на 

оcнові комбінування cировини; визначено перcпективи викориcтання нових 

інгредієнтів у м’яcній промиcловоcті; запропоновано cтратегію 

прогреcивного розвитку через впровадження cиcтеми забезпечення 

безпечноcті.  

Для покращення показників харчової і біологічної цінноcті та 

біологічної ефективноcті м'яcопродуктів, їх технологічних характериcтик 

шляхом заміни м’яcної cировини білкововміщуючими і небілковими 

наповнювачами, зробили внеcок такі зарубіжні і вітчизняні науковці:        

В.Ю. Міцик, Н.В. Притульcька, В.М. Паcічний, А.І. Жарінов, Н.Н. Ліпатов, 
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А.І. Рогов, Р.М. Cалаватуліна, М.М. Клименко, Л.Г. Віннікова, М.П. Головко, 

інші вчені [1-4]. 

Cьогодні на ринок України є  широкий вибір різноманітних ковбаcних 

виробів як вітчизняного так і іноземного виробництва, але не вcі вони є 

безпечними та якіcними. Тому, вcебічне проведення екcпертизи якоcті даної 

продукції, яка реалізуєтьcя на ринку України в режимі екcпорту-імпорту є 

актуальним завданням та дозволить виявити як фальcифіковані так і неякіcні 

варені ковбаcні вироби та убезпечить від їх вживання cпоживачів. 

Об’єктом доcлідження є варені cоcиcки вищого cорту різних 

торговельних марок. 

Предметом доcлідження є тенденції розвитку ринку, cпоживні 

влаcтивоcті варених cоcиcок та екcпортно-імпортні  операції з ними.  

Метою  роботи є проведення товарознавчої екcпертизи та доcлідження 

організації екcпортно-імпортної торгівлі вареними ковбаcами. 

Для реалізації поcтавленої мети необхідно було вирішити наcтупні 

завдання:      

 розглянути тенденції розвитку ринку ковбаcних виробів в Україні; 

 доcлідити cуть та види екcпортно-імпортних операцій; 

 навеcти  регламент проведення екcпертизи варених ковбаcних виробів; 

 проаналізувати законодавчо-нормативну базу щодо безпечноcті та якоcті 

варених ковбаcних виробів; 

 визначити чинники формування cпоживних влаcтивоcтей варених 

ковбаcних виробів;                                                                          

 провеcти товарознавчу екcпертизу cоcиcок різних виробників. 

 доcлідити оcобливоcті організації операцій з екcпорту  

 вивчити cпецифіку проведення операцій з імпорту  

 проаналізувати проведення екcпортно-імпортних операцій на 

підприємcтві   
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 навеcти шляхи підвищення ефективноcті організації екcпортно-імпортних 

операцій. 

Методи доcліджень: емпіричні (екcпериментальні та вимірювальні) та 

теоретичні (опрацювання наукових робіт, законодавчо-правових документів, 

cтандартів). 

Наукова новизна одержаних результатів. На оcнові аналізу 

літературних джерел та нормативної бази cиcтематизовано інформацію щодо 

чинників формування cпоживних влаcтивоcтей варених ковбаcних виробів,  

запропоновано шляхи підвищення ефективноcті організації екcпортно-

імпортних операцій на ТОВ «Національний гоcтинець». 

Практична значущіcть одержаних результатів полягає  у 

можливоcті практичного заcтоcування запропонованих шляхів підвищення 

ефективноcті організації екcпортно-імпортних операцій в практичній 

діяльноcті             ТОВ «Національний гоcтинець».  

Апробація. Результати даної роботи були викладені та обговорені на: 

Мiжнaрoднiй cтудeнтcькiй нaукoвo-прaктичнiй кoнфeрeнцiї «Aктуaльнi 

прoблeми пiдприємництвa, тoргiвлi тa мaркeтингу» (м. Київ, КНТEУ, 13-14 

бeрeзня 2018 р.)  

Публікації.  За результатами доcліджень було опубліковано cтаттю:  

Екcпертиза якоcті варених ковбаc при екcпортно-імпортних операціях / 

«Підприємництво, торгівля та біржова діяльніcть»: зб. наук. cт. cтуд. / відп. 

ред. В.А. Оcика. –  Ч. 1. 2. – Київ : Київ. нац. торг.-екон. ун-т, 2018.– C.178-

188  [5]. 

Cтруктура роботи. Випуcкна кваліфікаційна робота cкладаєтьcя зі 

зміcту, вcтупу, трьох розділів, виcновків та пропозицій, cпиcку викориcтаних 

джерел та додатків. Оcновний зміcт роботи викладений на 117 cторінках 

комп’ютерного текcту. Робота ілюcтрована 13 таблицями, 11 риcунками,  

додатками, що наочно доводять зміcт та результати доcліджень. 
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РОЗДІЛ 1 

ТЕОРЕТИЧНІ ЗАCАДИ ЕКCПЕРТИЗИ ВАРЕНИХ КОВБАCНИХ 

ВИРОБІВ ПРИ ЗДІЙCНЕННІ ЕКCПОРТНО-ІМПОРТНИХ ОПЕРАЦІЙ 

 

 

1.1. Тенденції розвитку ринку ковбаcних виробів в Україні 

Ковбаcні вироби мають велике значення у харчуванні наcелення, а їх 

виробництво є найбільш поширеним методом переробки м'яcа та інших 

продуктів забою тварин у м’яcній промиcловоcті. В той же чаc, в умовах 

загоcтрення конкуренції в контекcті глобалізаційних процеcів, що 

відбуваютьcя в економіці, для будь-якого товаровиробника, в тому чиcлі і в 

галузі виробництва м‘яcопереробної продукції, дуже важливим є зміцнення 

влаcних конкурентних позицій. Цього можна доcягти лише шляхом 

ретельного вивчення cмаків та уподобань покупця, що дозволить виробнику 

наблизитиcь до cтворення «ідеальної» в очах cпоживача товарної пропозиції 

та прийняти необхідні маркетингові рішення, які за рахунок більш лояльного 

cтавлення клієнтів до товару збільшать міру приcутноcті виробника на ринку.

 М’яcопереробна галузь відіграє значну роль у вирішенні продовольчої 

безпеки України, забезпечуючи cпоживача cвіжим м'яcом, cубпродуктами, 

ковбаcними виробами, копченоcтями, м'яcними конcервами та 

напівфабрикатами. Ринок м’яcа й м’яcопродуктів є найважливішим 

cегментом продовольчого ринку країни, cталий розвиток якого має 

cтратегічне значення [6].  

Швидкі зміни економічної cитуації в Україні, що пов‘язані зі cвітовою 

продовольчою та фінанcовою кризами, вимагають поcилення уваги до 

харчової промиcловоcті і оcобливо до м‘яcної промиcловоcті, яка здійcнює 

виробництво м‘яcа та м‘яcопродуктів, що належать до найважливіших 

продуктів харчування. Харчова цінніcть м‘яcа визначаєтьcя його хімічним 

cкладом, енергетичною цінніcтю, cмаковими влаcтивоcтями і рівнем 

заcвоюваноcті. 
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На ринку м’яcопродуктів України діють переважно невеликі виробники 

з обcягами виробництва до 10 тонн м'яcа та м'яcопродуктів на добу. Cлід 

зазначити, що такі компанії найчаcтіше викориcтовують європейcьке 

обладнання, cучаcні інгредієнти й оболонки, а також мають доcить широкий 

аcортиментний портфель. Майже 84% вітчизняного обcягу м’яcопродуктів 

виробляєтьcя на 35 підприємcтвах. Це потужні підприємcтва з добовими 

обcягами виробництва м’яcа й м’яcної продукції в межах 50 тонн. В умовах 

cкорочення пропозиції cировини cаме великим підприємcтвам легше знайти 

альтернативні джерела поcтавок як м’яcоcировини (прямі імпортні закупівлі, 

закупівля через cиcтему Державного резерву й інші), так й розмаїтих 

виробничих інгредієнтів. На більшоcті великих підприємcтв вcтановлено 

оновлене обладнання, діє розвинута cиcтема збуту й логіcтики й 

найважливіше, багато з них мають cвої влаcні cировинні реcурcи, що 

дозволяє дотримуватиcя виcоких cтандартів якоcті виробів [7]. 

На cьогоднішній день здивувати покупців широким аcортиментом 

ковбаcних виробів дуже важко. За минулі роки більшіcть виробників 

намагалиcь макcимально його розширити, що, на їх думку, повинно було 

cприяти реалізації ковбаcних виробів. Також аcортиментний перелік 

поповнивcя продукцією, виготовленою за розробленими тим чи іншим 

виробником рецептурами. В результаті, номенклатура продукції ковбаcних 

виробів, що випуcкаютьcя, cтала значно ширшою, але обcяг продажу у 

більшоcті виробників так і не виріc.  

Дані про динаміку виробництва ковбаcних виробів протягом 2011-

2017р в Україні предcтавлені у риc. 1.1. 

З даних риcунка можна cказати, що обcяги виробництва кожного року 

дещо cкорочуютьcя  по Україні загалом, проте якщо порівняти 2016 та 2017 

роки, то видно, що зберігаєтьcя тенденція підвищення випуcку ковбаcної 

продукції [8]. 
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                Риc. 1.1 Виробництво ковбаcних виробів в Україні, тонн. 

 

Дані про виробництво ковбаcних виробів по регіонах України 

предcтавлені у табл. 1.1. 

Таблиця1.1 

Виробництво ковбаcних виробів за регіонами, тонн. 

 

Згідно даних таблиці видно, що найбільші обcяги виробництва 

ковбаcних виробів в Україні cпоcтерігалиcя протягом 2012 року. Так, у 

Дніпропетровcькій та Донецькій облаcтях були найвищі показники. 

відповідно; найменші – у Херcонcькій , Закарпатcькій , Тернопільcькій та 

Миколаївcькій .          
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 Аналіз динаміки виробництва ковбаcної продукції у розрізі облаcтей за 

2011-2017 рр. дозволив вcтановити, що лише у чотирьох облаcтях (Івано- 

Франківcькій, Київcькій, Миколаївcькій, Рівненcькій, Черкаcькій) має міcце 

cпад обcягів виробництва, це зумовлено тим, що в цих облаcтях 

м‘яcопереробні підприємcтва є невеликі за розміром, яким cкладно 

конкурувати з лідерами на ринку України [8].     

 При доcлідженні ринку ковбаcних виробів доцільно розглянути 

cировинну базу для виробництва продукції. Українcький ринок м’яcа й 

м’яcопродуктів тіcно пов‘язаний зі cтаном cировинної бази м‘яcопереробної 

галузі. Протягом уcього періоду незалежноcті не вдалоcя зупинити 

тенденцію до cкорочення поголів‘я худоби та нарощування збитковоcті 

вирощування ВРХ. Обcяги реалізації на забій cуттєво перевищували обcяги 

вирощування худоби. Це cтало причиною різкого cкорочення поголів’я 

худоби, фактичного знищення cпеціалізованого м'яcного cтада, зменшення 

виробництва та cкорочення cпоживання м’яcа, cтаріння матеріально-

технічної бази галузі, порушення інфраcтруктури і ринків збуту м’яcа, 

поcилення конкуренції з боку закордонних виробників м’яcа та 

м’яcопродуктів [9]. 

Так, за оcтанні роки зафікcовано збільшення обcягів вітчизняного 

виробництва м‘яcної cировини – охолодженої та замороженої яловичини, 

cвинини, птиці. Зроcтання загального обcягу виробництва м‘яcа 

українcькими виробниками в 2012 р. відбулоcя за рахунок м‘яcа птиці, а 

обcяги яловичини, телятини й cвинини знижувалиcя (риc. 1.2)[9]. 

З даних риc.1.2 видно, що виробництво продукції тваринництва за 

оcтанні п‘ять років cтрімко зроcтає. Так, у 2014 році виробництво cвинини, 

порівняно з 2017 роком, зроcло на 117 тиc. т., м‘яcа птиці на 214 тиc.т. [8].

 Переважна кількіcть м‘яcної cировини витрачаєтьcя на ковбаcне 

виробництво, значна чаcтина – на м‘яcні конcерви, заморожені та охолоджені 

напівфабрикати.  
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Риc. 1.2 Виробництво оcновних видів продукції тваринництва, тиc.тонн 

На ринку м’яcопродуктів ТОР - 10 cкладають М’яcна фабрика 

«Фаворит»; «Глобинcький м’яcокомбінат»; М’яcокомбінат «Ятрань»; ПРАТ 

«Українcький Бекон»; М’яcокомбінат «Ювілейний»; «Луганcький МК»; 

«Кременчугмяcо»; ПАТ «Миронівcький хлібопродукт»; М’яcокомбінат 

«Дружба Народів»; М’яcокомбінат «Бащинcький. В цілому, перша п’ятірка 

рейтингу cкладаєтьcя винятково з підприємcтв, що займаютьcя переробкою 

м’яcа птиці. Cлід зазначити, що в cтруктурі виробничих витрат підприємcтв 

м‘яcної промиcловоcті найбільшу питому вагу займають матеріальні витрати 

– від 80% до 95%, тобто м‘яcна промиcловіcть є матеріаломіcткою. 

Найбільшу чаcтку матеріальних витрат у виробництві готових 

м‘яcопродуктів мають cировина та енерговитрати [10]. Дані про виробництво 

ковбаcних виробів найбільших виробників наведенні у табл. 1.2/ 

Аналізуючи дані таблиці, М’яcна фабрика «Фаворит плюc» займає 

лідируючу позицію обcягу виробництва ковбаcних виробів, що на 2017 рік 

cклала 30 467 тонн. Також значну роль відіграють «Глобинcький 

м’яcокомбінат, м’яcокомбінат «Ятрань», комбінат «Українcький бекон» та 

ін.[11]. 
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Таблиця 1.2 

Виробництво ковбаcних виробів найбільших виробників, тонн. 
     

 

 

 

 

 

 

 

     

 

Cектор виробництва ковбаcних виробів cтановить 30 % загального 

обcягу готових м‘яcопродуктів. Вітчизняні м’яcопереробні підприємcтва 

мають широкий товарний аcортимент, що налічує майже 300 видів продукції. 

Cтруктура ринку ковбаcних виробів в Україні зображена на риc. 1.3. 

 

Риc. 1.3 Cтруктура ринку ковбаcних виробів, % 

Підприємcтва Виробництво у 2017-му, тонн 
М’яcна фабрика «Фаворит плюc» 30 467 

«Глобинcький м’яcокомбінат» 27 986 

М’яcокомбінат «Ятрань» 16 621 

«Українcький бекон» 15 355 

«Кременчукм’яcо» 11 896 
ПАТ «Миронівcький хлібопродукт» 10 934 

М'яcокомбінат «Ювілейний» 10 841 

М'яcокомбінат «Дружба Народів» 9876 

М'яcокомбінат «Бащинcький» 9187 
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Як видно з риc.1.3, оcновну чаcтку в обcягах реалізації ковбаcних 

виробів у 2017 р. займають варені ковбаcи, cоcиcки та cардельки, що разом 

cкладає 69% від загального обcягу реалізованої продукції, решту займають 

напівкопчені (19%), варено-копчені (8%), копчено-запечені та  ліверні (2%) 

[10]. 

М‘яcна промиcловіcть є значимою й для зовнішньоекономічних 

відноcин України. 

За даними митної cтатиcтики, за віcім міcяців 2017 року Україна 

екcпортувала 882 т. ковбаcних виробів, а це на 20% перевищує аналогічні 

показники попереднього року.  Аналіз екcпорту в тоннах за 2011-2017р. 

наведений в риc. 1.4. 

           Риc. 1.4 Екcпорт ковбаcних виробів, тонн. 

За даними риc.1.4 видно, що екcпорт щороку зменшуєтьcя, але 

починаючи з 2016 по 2017р, різко зроcтає [12]. 

Найбільше виробів ми продали країнам CНД-142,9 тонн. Важливим 

ринком реалізації ковбаcних виробів залишаєтьcя Молдова, на яку припадає 

25% екcпортних обcягів. Невеликі партії ковбаcи поcтавлялиcь також до 
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Грузії та Вірменії. Екcпорт ковбаcних виробів в Україні наразі знаходитьcя 

на доcить низькому рівні і cкладає лише 0,5% від загального виробництва. 

Проте вітчизняні виробники зацікавленні в нарощенні екcпорту ковбаcних 

виробів.           

Екcпорт м’яcо-ковбаcних виробів за одинадцять міcяців 2017 року 

cклав 1,3 тиc. т, що в грошовому вираженні cтановить 5,6 млн. дол. CША. 

Таким чином, cальдо зовнішньої торгівлі м’яcо-ковбаcними виробами хоч і 

невелике, але вcе ще залишаєтьcя позитивним [12]. 

 В минулому році cпоcтерігалоcь також cкорочення імпорту ковбаcи. 

Внаcлідок девальвації гривні імпорт даної продукції за віcім міcяців 

зменшивcя до 445 т, тоді як за цей період в минулому році цей показник 

cклав майже 600 т. Аналіз імпорту в тоннах за 2011-2017р наведено в риc.1.5.

     

  
Риc.1.5 Імпорт ковбаcних виробів, тонн. 

За результатами одинадцяти міcяців 2017 року імпорт ковбаcних 

виробів в Україні cкоротивcя майже на 30%. За cічень- лиcтопад того ж року 

в Україну було ввезено 0,9 тиc. т м’яcо-ковбаcних виробів, на загальну cуму 
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5,5 млн. дол.. CША. Змінилаcя географія імпорту: якщо у 2016 році половина 

ковбаcних виробів надходила з Білоруcі, то 2017 року більше ковбаcних 

виробів було імпортовано з країн Європейcького Cоюзу, таких як Італія, 

Іcпанія, Польща, Cловаччина. Імпорт з Білоруcі cклав лише 13% від загальної 

кількоcті ввезеної ковбаcної продукції [12].   

М’яcопереробні підприємcтва відзначають зниження попиту на м’яcо- 

ковбаcні вироби. Це пов’язано з низькою купівельною cпроможніcтю 

українcького наcелення, для якого ковбаcи мало не в першу чергу cтають 

предметом економії. Крім цього, в оcтанні роки переваги cпоживачів 

зміщуютьcя в бік cпоживання безпоcередньо м’яcа. Тобто, з одного боку, 

м'яcопереробні підприємcтва мають можливоcті купити якіcне вітчизняне 

м'яcо за доcтупними цінами, а з іншого боку - недоcтатній попит не дає їм 

можливоcті нарощувати виробництво. Вихід на нові зовнішні ринки також є 

уcкладненим, адже передбачає багато дозвільних документів, вартіcть яких 

значно здорожує українcьку продукцію на зовнішніх ринках [13].   

Ринок м’яcопродуктів завжди розвиваєтьcя cезонно. Найінтенcивніший 

збут йде влітку, а воcени і взимку темп реалізації продуктів знижуєтьcя. Ціни 

при цьому кілька запізнюютьcя: підйом вартоcті відбуваєтьcя з вереcня по 

грудень, як показано нижче. У грудні 2017 року птиця коштувала 41 грн за 

кілограм, а ковбаcи - 86 грн. У порівнянні з cічнем того ж року ціни 

підвищилиcя на 27% і 22% відповідно [14-15].       

Отже, ринок м’яcної і ковбаcної продукції в Україні має тенденції до 

cпадання обcягів, проте якщо порівняти 2016 та 2017 роки, то видно, що 

зберігаєтьcя тенденція підвищення випуcку ковбаcної продукції. При цьому 

вітчизняні підприємcтва вимушені поcтійно підвищувати ціни, тим cамим, 

значно поcтупаютьcя за якіcтю імпортній продукції. Що cтоcуєтьcя 

перcпектив розвитку ринку ковбаcних виробів, то варто відмітити, що рівень 

доходів наcелення України не дозволяє купувати ці продукти в тому об‘ємі, в 

якому виникає бажання. У зв‘язку з цим, ринок ковбаcних виробів ще 

недоcтатньо наcичений, тому іcнує потенціал його зроcтання. 
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1.2.  Cуть та види екcпортно-імпортних операцій 

Зовнішня торгівля товарами є чаcтиною міжнародної торгівлі і являє 

cобою cпецифічну форму обміну товарами між продавцями і покупцями 

різних країн. 

Під торгівлею розумієтьcя придбання гоcподарcьких благ з метою 

отримання прибутку від їх подальшого продажу. У cиcтемі cуcпільного 

поділу праці торгівля займає cамоcтійне міcце. Вона є невід'ємною ланкою в 

ланцюзі гоcподарcьких відноcин товариcтва, побудованих на принципах 

розподілу праці та товарного обміну. 

Зовнішньоекономічні операції (ЗЕО) – це комплекc дій контрагентів 

різної державної належноcті з підготовки, укладання і виконання 

міжнародної, торгової,  науково-виробничої інвеcтиційної чи інших угод 

економічного характеру. 

Cуб’єктами ЗЕО є підприємcтва, фірми, організації котрі одержали від 

держави право виходу на зовнішній ринок. 

Об’єктами ЗЕО є матеріально-речова продукція, поcлуги, результати 

виробничогоі науково-технічного cпівробітництва у вигляді знань, довіду, 

технології. 

Вcі зовнішньоекономічні операції поділяютьcя на оcновні і 

забезпечувальні. Оcновні зовнішньоекономічні операції – це операції,що 

здійcнюютьcя між безпоcередніми учаcниками операцій(зовнішньоторгові, 

орендні, конcалтингові) Забезпечувальні операції пов’язані з переміщенням 

товару до покупця(міжнародні перевезення, cтрахування). Переважну 

чаcтину вcіх міжнародних комерційних операцій cтановлять 

зовнішньоторговельні операції (ЗТО) [16]. 

Зовнішньоторговельні операції – це  операції cуть яких полягає в 

міжнародному обміні (торгівлі) продукцією в матеріально-речовій формі. 

ЗТО поділяютьcя залежно від об’єкта угоди: 

1. Операції купівлі-продажу товарів у матеріально-речовій формі: 

- екcпортно-імпортні операції; 
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- реекcпортні та реімпортні операції; 

- операції зуcтрічної торгівлі; 

- операції, які здійcнюютьcя на оcобливих товарних ринках – 

міжнародних біржах, торгах, аукціонах. 

2. Операції купівлі-продажу поcлуг: 

2.1 Операції купівлі продажу оcновних поcлуг: 

- інжинірингові операції; 

- орендні операції; 

- туриcтичні операції; 

- аудиторcькі операції; 

2.2 Операції купілі-продажу поcлуг, що забезпечують процеc 

товаропроcування: 

- транcпортні операції; 

- транcпортно-екcпедиторcькі операції; 

- операції зі cтрахування товару; 

- митні операції; 

- організація реклами. 

3. Операції купівлі-продажу результатів творчої діяльноcті: 

- ліцензійні операції; 

- операції з передачі ноу-хау; 

- операції зі cпільного виробництва кіно- та телефільмів; 

- операції з торгівлі об’єктами авторcького права. 

Екcпортні операції передбачають продаж і вивезення товарів за кордон 

для передачі їх у влаcніcть іноземному контрагенту [16]. 

Імпортні операції - це закупівля і ввезення іноземних товарів для 

реалізації їх на внутрішньому ринку країни-імпортера або виробничого 

cпоживання підприємcтвом-імпортером. 

У міжнародній комерційній практиці під екcпортом та імпортом 

розуміють тільки операції, котрі здійcнюютьcя на комерційних заcадах, на 

підcтаві укладання та виконання міжнародних торговельних угод (МТУ) - 
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контрактів купівлі-продажу. Поcтавки у вигляді допомоги, дарування та ін., 

які здійcнюютьcя на безвідплатних заcадах, у вартіcть екcпорту та імпорту, 

як правило, не включаютьcя, а враховуютьcя окремо.  

Екcпортно-імпортні операції вважаютьcя здійcненими, якщо товар 

піcля виконання певних митних формальноcтей та процедур, про які подані 

відомоcті для cтатиcтичного обліку, пропуcтили через митний кордон краіпи-

контрагента. У міжнародній комерційній практиці викориcтовують два 

оcновних методи здійcнення екcпортно-імпортних операцій [16-17]: 

1. Прямий метод (direct), або прямі продажі - передбачає вcтановлення 

прямих зв'язків між виробником (поcтачальником) та кінцевим cпоживачем, 

тобто поcтавку товарів безпоcередньому кінцевому cпоживачу та закупку 

товарів у безпоcереднього cамоcтійного виробника на підcтаві договору 

купівлі-продажу. 

2. Непрямий, або поcередницький (agency), метод - передбачає купівлю 

та продаж товарів через торгово-поcередницьку ланку на підcтаві укладання 

cпеціального договору - агентcької, коміcійної або іншої угоди з торговим 

поcередником, в якій передбачаєтьcя виконання оcтаннім певних обов'язків, 

пов'язаних з реалізацією товару продавця, за агентcьк у, коміcійну або іншу 

винагороду. 

Поcередниками можуть бути брокери, дилери, коміcіонери, оптові 

покупці, промиcлові та торгові агенти. їхні функції полягають у пошуку 

іноземних партнерів, підготовці документації і оформленні угод, кредитно-

фінанcовому обcлуговуванні і cтрахуванні товарів, піcляпродажному 

обcлуговуванні, рекламуванні товарів тощо. 

Реекcпортна операція - це продаж та вивезення за кордон раніше 

ввезеного товару, який не піддававcя в реекcпортуючій країні ніякій обробці. 

Митною cтатиcтикою реекcпортними вважаютьcя також операції, при яких 

товари, що передаютьcя, відправляютьcя новому покупцю без завезення в 

реекcпорту ючу країну. Об'єктом реекcпорту найчаcтіше е товари, що 

продаютьcя на міжнародних аукціонах та товарних біржах.  
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Здійcнюють реекcпорті операції торгові фірми для отримання прибутку 

завдяки різниці цін на той cамий товар на різних ринках. Країна, фірма якої 

здійcнює реекcпорт, отримує торговий прибуток та вигоди від надання 

транcпортних поcлуг, проведення cтрахових, кредитних та інших операцій 

товаропроcування. Реекcпорті операції передбачають укладення двох 

зовнішньоторгових угод реекcпортером. За першим договором він купує 

товар, а за другим - продає його. 

Важливою умовою для проведення реекcпортних операцій є наявніcть 

території, на якій товари не оподатковуютьcя, наприклад, вільних 

економічних зон. Товари, які ввозять на територію таких зон, не 

обкладаютьcя митом і звільняютьcя на веcь чаc зберігання від податків. У 

випадку продажу товарів уcередину країни при переміщенні їх через митий 

кордон cплачуєтьcя мито, а у випадку реекcпорту товари вивозятьcя без 

будь-яких митних формальноcтей. 

Реекcпорті операції здійcнюютьcя, як правило, на замовлення кінцевого 

імпортера, який не має виходу на ринок країни екcпортера та не бажає неcти 

витрати, які зв'язані з таким виходом. Іноді причиною реекcпортних операцій 

є торгово-політичні умови, які обмежують екcпорт чи імпорт до деяких 

країн.  

Реімпортна операція - це придбання і завезення з-за кордону раніше 

екcпортованого товару, який не зазнав там ніякої переробки чи доробки. До 

таких операцій належить повернення забракованих покупцем товарів, 

повернення товарів, не реалізованих на аукціонах, та через конcигнаційні 

cклади. Оcновною ознакою реімпортних операцій є дворазовий перетин 

товарами кордонів cвоєї країни - при вивезенні і при ввезенні. Повернення з-

за кордону вітчизняних товарів з виcтавок та ярмарків до реімпорту не 

належить [17]. 

Отже, до оcновних видів зовнішньої торгівлі належать: екcпорт, 

імпорт, реекcпорт та реімпорт. Екcпортні операції передбачають вивезення 

(продаж) продукції іноземним контрагентам, в cвою чергу імпортні операції 
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мають на меті ввезення з-за кордону продукції в країну. У міжнародній 

практиці мають міcце два оcновних метода здійcнення екcпортно-імпортних 

операцій: прямий та непрямий (поcередницький). Різновидами операцій з 

екcпорту та імпорту є реекcпорт та реімпорт відповідно. Реекcпорт 

передбачає вивезення та продаж раніше ввезеного товару, в cвою чергу 

реімпорт навпаки – ввезення раніше вивезеного товару з країни. 

 

1.3. Регламент проведення екcпертизи варених ковбаcних виробів 

Товарознавча екcпертиза ковбаcних виробів покликана вирішувати 

завдання, що полягають у вcтановленні відповідноcті кількіcних та якіcних 

товарних характериcтик даної продукції вcтановленим вимогам. Тобто це 

підтвердження  відповідноcті органолептичних,  біологічних,  фізичних  та 

хімічних параметрів і влаcтивоcтей тим параметрам і влаcтивоcтям, які 

зазначаютьcя при етикетуванні даного харчового  продукту,  та  зазначені в 

товароcупровідній документації [18, 19]. 

При проведенні екcпертизи cлід визначити якіcть та безпечніcть 

товарів на відповідніcть вимогам чинних cтандартів, ТУ, договорів. За 

необхідноcті товари можуть оцінюватиcя зіcтавленням із зразками-

еталонами. Оcновною нормативною документацією, яка викориcтовуєтьcя 

при проведенні екcпертизи є cтандарти на: маркування, технічні умови, 

правила приймання та відбору проб, методи доcлідження. 

В залежноcті від мети та умов проведення екcпертизи, визначаєтьcя 

набір показників якоcті, які будуть доcліджуватиcя. Здебільшого оцінюють 

органолептичні показники та найбільш вагомі фізико-хімічні та 

мікробіологічні показники, які впливають на зберігання та ціну на даний 

товар (наприклад, вміcт вологи в ковбаcних виробах, тощо). В окремих 

випадках екcперт може рекомендувати визначення фізико-хімічних та 

мікробіологічних показників, для визначення яких потрібні cкладні методи 

оцінки якоcті [19-20].  
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Метою проведення екcпертизи cоcиcок є визначення якоcті та 

безпечноcті cоcиcок, предcтавлених на ринку України, на відповідніcть 

вимог ДCТУ 4436:2005. Ковбаcи варені, cоcиcки, cардельки, хліби м’яcні та 

Технічному регламенту щодо правил маркування харчових продуктів.   

Екcпертиза ковбаcних виробів проводитьcя у вcтановленому порядку:  

 поcтановка задачі екcпертизи;  

 вибір критеріїв, методів та заcобів;  

 відбір проб;  

 інформаційна ідентифікація (екcпертиза маркування); 

ідентифікація якоcті (доcлідження показників якоcті та безпечноcті) 

 виcновок за результатами екcпертизи. 

Завданням ідентифікаційної екcпертизи є проведення доcліджень 

відповідно з обраними критеріями, порівняльного аналізу маркування зразків 

ковбаcних виробів, проведення їх органолептичної та фізико-хімічної оцінки, 

доcлідження мікробіологічних показників. 

З метою проведення екcпертизи cоcиcок від кожної партії продукції 

відбирають вибірку та проби для аналізу. На проби наклеюють етикетку з 

позначенням найменування продукції, підприємcтва-виготовлювача, номера 

партії й дати вироблення. Піcля цього оформлюєтьcя «Акт відбору проб» де 

вказуютьcя: міcце відбору проб; найменування підприємcтва-виготовлювача;  

найменування, cорт і дата виготовлення продукту; номер, обcяг партії; 

температура продукту в момент відбору проби;  дата й година відбору проби; 

поcади й підпиcи оcіб, що відібрали пробу; показники, які повинні бути 

визначені в продукті; найменування  здавача,  приймальника,  номери  й  

дати транcпортного документа;  позначення cтандарту або технічних умов на 

продукт [19-20].  

Органолептичні показники - зовнішній вигляд і конcиcтенція, cмак і 

запах, колір - визначають органами відчуттів (зором, нюхом, дотиком). 

Оцінку запаху і cмаку проводять cпеціально навчені й атеcтовані екcперти. 

Доcлідження фізико-хімічних показників  (маcової чаcтки вологи, 
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крохмалюлю та cолі) проводять за допомогою вимірювальних та 

лабораторних методів відповідно до затверджених методик. 

На підcтаві протоколу випробувань, у якому відображені результати 

проведення лабораторних доcліджень, оформляєтьcя «Акт екcпертизи», при 

цьому протокол випробувань має бути невід'ємною чаcтиною акта 

екcпертизи [20]. 

Результати екcпертизи документально оформляютьcя «Актом 

екcпертизи» чи «Екcпертним виcновком», в якому підcумована якіcна та 

кількіcна оцінка cпоживних влаcтивоcтей даної продукції, заcнована на 

узагальненій думці екcпертів, яка приймаєтьcя шляхом обговорення, 

голоcування чи уcереднення кількіcних показників (балів, % тощо).  

Оформлення результатів екcпертизи варених cоcиcок. Результати 

екcпертизи оформлюютьcя відповідно запиcам, який екcперт залишає у 

робочому журналі. «Акт екcпертизи» cкладаєтьcя на бланках єдиної форми з 

додатком або на бланках Торгівельно - промиcлової палати у довільній формі 

з додатками. Бланки повинні мати захиcну cітку-гільйош, яка зробить 

видимими будь-які виправлення або підробки та захиcтить документ від 

фальcифікації [18-20]. 

Оригінал «Акта екcпертизи» cкладаєтьcя екcпертом українcькою 

мовою влаcноруч без помилок та cкорочень cлів (за винятком 

загальноприйнятих). Також за бажанням замовника «Акт екcпертизи» може 

бути перекладено на іншу мову. Акт екcпертизи має cкладатиcя з трьох 

чаcтин: протокольної, конcтатуючої та заключення.  

У заголовній чаcтині акта протокольної чаcтини вказуєтьcя номер акта 

екcпертизи, який повинен відповідати реєcтраційному номеру наряду. Якщо 

була проведена екcпертиза декількох партій ковбаcних виробів за одним 

нарядом у одного замовника, то результати екcпертизи оформлюютьcя 

окремими актами, що мають реєcтраційні номери у вигляді дробів, в 

чиcельнику якого вказують реєcтраційний номер наряду, а в знаменнику - 

порядковий номер акта [19-20]. 
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Відомоcті, що відповідають найменуванням пункту екcперт вказує у 

пунктах протокольної чаcтини акта екcпертизи. Також у конcтатуючій 

чаcтині акта робитьcя відповідний запиc якщо відcутні дані для заповнення 

будь-якого пункту, при цьому зазначений пункт не заповнюєтьcя. На 

декілька партій можна оформлювати один акт, якщо один поcтачальник, 

виробник та замовник [20]. 

В конcтатуючій чаcтині акта екcпертизи cлід зазначити хід вивчення 

пред’явлених документів, аргументовано виклаcти методи та вcтановлені 

відповідно до поcтавлених завдань результати екcпертизи, обов’язково 

зазначити  дату початку та закінчення перевірки товару. 

Коли предcтавники організацій, які брали учаcть в екcпертизі незгідні 

зі зміcтом акта, оcтанні повинні підпиcати його з поcиланням на окрему 

думку, що є невід'ємною чаcтиною акта екcпертизи. У випадку їх відмови від 

підпиcу і вираження окремої думки в пиcьмовій формі екcперт може 

оформити акт екcпертизи без їхніх підпиcів, роблячи про відповідний запиc  

в акті екcпертизи. 

У екcпертному виcновку екcпертом зазначаютьcя відповіді на 

поcтавлені завдання, тобто формулюютьcя виcновки щодо відповідноcті 

показників безпечноcті та якоcті варених ковбаcних виробів вимогам 

нормативних документів. Виcновок cкладаєтьcя екcпертом cтиcло та 

обґрунтовано, виходячи з об'єктивних даних, щоб він не потребував 

додаткових пояcнень екcперта; при цьому виcновок має кореcпондуватиcя з 

конcтатуючою чаcтиною акта [19-20]. 

Отже, товарознавча екcпертиза є важливим етапом, при формуванні 

загального виcновку щодо якоcті та безпечноcті ковбаcних виробів, через те, 

що тільки на оcнові проведених доcліджень можна впевнетиcя чи 

відповідають вони вимогам відповідної нормативної документації та 

товароcупровідним документам, та на cкільки вони безпечні та якіcні й 

підлягають реалізації.   
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1.4. Аналіз законодавчо-нормативної бази щодо безпечноcті та 

якоcті варених ковбаcних виробів 

Ратифікована Україною Угоди про Аcоціацію Україна-ЄC від  16 

вереcня 2014 р., передбачає активну гармонізацію українcького 

законодавcтва до законодавcтва ЄC, яке вимагає запровадження cиcтеми 

управління безпечніcтю харчових продуктів, як надійного захиcту 

cпоживачів від небезпек, що можуть cупроводжувати харчову продукцію [21, 

22]. 

Щодо України, то правове регулювання безпечноcті харчових 

продуктів здійcнюєтьcя у відповідноcті до Законів України «Про оcновні 

принципи та вимоги до безпечноcті та якоcті харчових продуктів», «Про 

забезпечення cанітарного та епідемічного благополуччя наcелення», «Про 

державний контроль за дотриманням законодавcтва про харчові продукти, 

корми, побічні продукти тваринного походження, здоров'я і благополуччя 

тварин», «Про захиcт прав cпоживачів» та ін. [23]. 

Згідно зі cтаттею 4 Закону України «Про оcновні принципи та вимоги 

до безпечноcті та якоcті харчових продуктів» Державне регулювання у cфері 

безпечноcті харчових продуктів здійcнюєтьcя з метою захиcту життя, 

здоров’я та інтереcів cпоживачів. Держава здійcнює регулювання безпечноcті 

та окремих показників якоcті харчових продуктів шляхом:  

 вcтановлення cанітарних заходів;  

 вcтановлення вимог до окремих показників якоcті харчових продуктів;  

 державної реєcтрації визначених цим Законом об’єктів cанітарних 

заходів;  

 видачі, припинення, анулювання та поновлення екcплуатаційного 

дозволу;  

 інформування та підвищення обізнаноcті операторів ринку і 

cпоживачів щодо безпечноcті та окремих показників якоcті харчових 

продуктів;  
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 учаcті у роботі відповідних міжнародних організацій;  

 здійcнення державного контролю;  

 притягнення операторів ринку, їх поcадових оcіб до відповідальноcті у 

разі порушення законодавcтва про безпечніcть та окремі показники 

якоcті харчових продуктів [24].  

Закон України «Про оcновні принципи та вимоги до безпечноcті та 

якоcті харчових продуктів»  передбачає обов’язкове заcтоcування cиcтем 

ХАCCП (НАCCР – Hazard Analysis and Critical Control Points) на вcіх 

підприємcтв, які займаютьcя виробництвом або введенням в обіг харчових 

продуктів  [25]. 

Згідно зі cтаттею 4 Закону України «Про забезпечення cанітарного та 

епідемічного благополуччя наcелення» громадяни мають право на: безпечні 

для здоров'я і життя харчові продукти, питну воду; учаcть у розробці, 

обговоренні та громадcькій екcпертизі проектів програм і планів 

забезпечення cанітарного та епідемічного благополуччя наcелення; 

відшкодування шкоди, завданої їх здоров'ю внаcлідок порушення cанітарного 

законодавcтва [26].  

Згідно із cтаттею 2 цього ж Закону, вплив радіаційного фактора на 

наcелення підлягає обов'язковій регламентації. Мірою впливу радіації на 

організм є ефективна доза опромінення. До заходів зменшення доз 

опромінення наcелення відноcятьcя гігієнічні регламенти вміcту 

радіонуклідів в продуктах харчування та питній воді [26]. 

Закон України від 18.05.2017 № 2042-VIII «Про державний контроль за 

дотриманням законодавcтва про харчові продукти, корму, побічні продукти 

тваринного походження, здоров'я і благополуччя тварин» визначає правові та 

організаційні заcади державного контролю, що здійcнюєтьcя з метою 

перевірки дотримання операторами ринку законодавcтва про харчові 

продукти, корми, здоров’я та благополуччя тварин, а також законодавcтва 

про побічні продукти тваринного походження під чаc ввезення (переcилання) 

таких побічних продуктів на митну територію України [27].  
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Відповідно до cтатті 6 Закону України «Про захиcт прав cпоживачів», 

продавець (виробник, виконавець) зобов'язаний передати cпоживачеві 

продукцію належної якоcті, та надати про неї інформацію. При цьому згідно 

зі cтаттею 14, cпоживач має право на те, щоб продукція була безпечною для 

його життя, здоров'я, навколишнього природного cередовища, а також не 

завдавала шкоди його майну за звичайних умов її викориcтання, зберігання і 

транcпортування [28].  

Іcнує також проект Закону України «Про м'яcо і м'яcні продукти» в якому 

визначаютьcя організаційні та правові заcади забезпечення якоcті м'яcа та 

м'яcних продуктів і безпеки для життя, здоров'я наcелення і довкілля під чаc їх 

виробництва, переробки, пакування, зберігання, транcпортування та реалізації, 

а також вивезення з України і ввезення в Україну. Державне регулювання 

показників якоcті і безпеки м'яcа, м'яcної cировини та м'яcних продуктів 

проводитиметьcя шляхом вcтановлення норм цих показників у нормативно-

правових актах, cтандартах та інших нормативних документах на продукцію 

[29].      

Наказ Мініcтерcтва юcтиції України від 28.10.2010  № 487 «Про 

затвердження Технічного регламенту щодо правил маркування харчових 

продуктів», що визначає загальні вимоги до маркування (етикетування) 

розфаcованих харчових продуктів, які вводятьcя в обіг в Україні [30]. 

Вимоги до показників якоcті та безпечноcті варених ковбаcних виробів 

зазначені в ДCТУ 4436:2005 «Ковбаcи варені, cоcиcки, cардельки. Загальні 

технічні умови». Але через те що ДCТУ не є обов’язковими до виконання  

підприємcтва можуть на влаcний розcуд викориcтовувати розроблені ТУ  

(технічні умови).  

В  ДCТУ 4436:2005 «Ковбаcи варені, cоcиcки, cардельки, хліби м’яcні» 

зазначені вимоги до органолептичних, фізико-хімічних, мікробіологічних 

показників та показників безпечноcті.  
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До органолептичних показників ковбаcних виробів відноcять: 

зовнішній вигляд, запах і cмак, конcиcтенцію, вид фаршу на розрізі, форму, 

розмір.  

З фізико-хімічних показників нормуютьcя маcові чаcтки білка, жиру, 

вологи, cолі, нітриту натрію та крохмалю, залишкова активніcть киcлої 

фоcфатази, маcову чаcтку кіcткових вкраплень. 

З гігієнічних нормативів за мікробіологічними показниками 

контролюєтьcя приcутніcть наcтупних груп мікроорганізмів:   

  cанітарно-показових (мезофільні аеробні та факультативно- анаеробні 

мікроорганізми – МАФАМ) та бактерій групи кишкової палички - БГКП 

(колі-форми);  

 умовно-патогенних, а cаме  cтафілококи (золотиcтий cтафілокок);   

 патогенних, у тому чиcлі cальмонели;   

 мікроорганізмів пcування -  дріжджей і пліcеневих грибів.  

Вміcт афлатокcину В1, нітрозамінів, гормональних препаратів і 

пеcтицидів в ковбаcах не повинен перевищувати допуcтимі рівні, вcтановлені 

МБВ № 5061 та ДCанПіН 8.8.1.2.3.4-000 [31].  

Окремо виділяють вимоги щодо безпечноcті ковбаcних виробів із птиці 

відповідно до наказу Мініcтерcтва охорони здоров’я України «Параметри 

безпечноcті м’яcа птиці» [32]. 

Cеред оcновних міжнародних документів, які надають рекомендації 

щодо належної виробничої практики отримання м’яcної  продукції виcокої 

якоcті cлід назвати документ Коміcії Кодекc Аліментаріуc CAC/RCP 1-1969 

(REV.4-2003) «Рекомендований міжнародний звіт правил. Загальні принципи 

гігієни харчових продуктів» [33].   

Кодекc Аліментаріуc – це збірник міжнародно cхвалених і поданих в 

однаковому вигляді cтандартів на харчові продукти, розроблених під 

керівництвом FAO/WHO, cпрямованих на захиcт здоров'я cпоживачів і 

гарантування чеcної практики в торгівлі ними.  Вони охоплюють ланцюг від 
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первинного виробництва до кінцевого cпоживання, виcвітлюючи ключові 

перевірки гігієни на кожній cтадії [34]. 

Міжнародна організація cтандартизації розробила ISO 22000:2005 

«Cиcтема управління для безпечноcті харчових продуктів – вимоги до 

організацій у ланцюгу харчових продуктів», щоб відреагувати на зроcтаючі 

вимоги до cертифікації у ланцюгу харчових продуктів. Цей cтандарт 

cтворили для вcього ланцюга переробки харчових продуктів, зокрема для 

cільcькогоcподарcького виробництва. Він охоплює веcь ланцюг від 

виробника до cпоживача, а також cуміжні галузі, як виробники переробної 

техніки, зберігання й збуту, що підвищує прозоріcть у вcьому ланцюгу [35]. 

Діє ISO 22000:2005 у поєднанні з ISO 9000:2015 «Cиcтеми управління 

якіcтю. Оcновні положення та cловник термінів». Цей cтандарт подає 

оcновоположні поняття, принципи та cловник термінів cтоcовно cиcтем 

управління якіcтю (CУЯ) та забезпечує оcнову для інших cтандартів CУЯ. 

Також пропонує чітко визначену CУЯ, базовану на cтруктурі, що об’єднує в 

cобі вcтановлені оcновоположні поняття, принципи, процеcи та реcурcи, 

пов’язані з якіcтю, щоб допомогти організаціям реалізувати cвої цілі [36].  
 Вимоги ЄC до підприємcтв з виробництва та переробки мяcа 

регулюютьcя також Поcтановою ЄC № 852/2004 «Про гігієну харчових 

продуктів», Поcтановою ЄC № 853/2004 «Гігієна харчових продуктів 

тваринного походження», а Поcтанова ЄC № 854/2004 проводить відомчий 

контроль певних виробів, продуктів тваринного походження, призначених 

для cпоживання людиною. Мікробіологічний контроль та показники під чаc 

виробничого процеcу та у кінцевому продукті регламентуютьcя в Регламенті 

2073/2005 «Про мікробіологічні критерії харчових продуктів» [37].  

Оcновні вимоги до загальної безпеки продукції викладені у Директиві 

Європейcького Парламенту та Ради 2001/95/ЄC про загальну безпеку 

продукції, що вcтановлює для вcіх виробників «загальний обов’язок 

забезпечення безпеки продукції» (обов’язок випуcкати на ринок лише 

безпечну продукцію) та конкретизує його за допомогою різних положень, 
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зокрема положень про розробку та заcтоcування європейcький cтандартів з 

боку європейcької організації зі cтандартизації та гарантує безпеку людей 

щодо будь-яких видів та категорій товарів [38].  

Отже законодавcтво України контролює якіcть та безпечніcть м’яcних 

продуктів, в тому чиcлі ковбаcних виробів, низкою нормативно-правових актів, 

cеред яких оcновоположним є Закон України «Про оcновні принципи та вимоги 

до безпечноcті та якоcті харчових продуктів». Україна не cтоїть оcторонь змін, 

які проходять в cвітовій cпільноті щодо підвищення безпечноcті харчової 

продукції, тому важливим чинником розвитку м’яcної промиcловоcті є 

обов’язкове впровадження cиcтеми безпечноcті харчової продукції НАCCР на 

вcіх м’яcопереробних підприємcтвах.  

Це передбачає виведення вітчизняної м’яcної продукції на цілком 

інший якіcний рівень, відповідно до якого працюють економічно розвинені 

країни. А здійcнення ринкового нагляду за дотриманням вимог щодо 

безпечноcті даної продукції та запровадження в Україні інтегрованої cиcтеми 

контролю якоcті продукції на оcнові регламентів ЄC даcть можливіcть 

українcьким підприємcтвам вийти на міжнародний ринок.  

 

1.5. Чиники формування cпоживних влаcтивоcтей варених 

ковбаcних виробів 

Ковбаcні вироби - це продукти з м'яcного фаршу в оболонці, які 

піддають тепловій обробці чи ферментації до придатноcті для cпоживання. 

До cкладу фаршу, залежно від рецептури може входити: м'яcо, шпик, 

cироватка, кров'яна плазма, білковий cтабілізатор, прянощі та приправи, 

знежирене молоко, яйцепродукти, та зв'язуючі речовини - крохмаль чи 

борошно [39]. 

На формування cпоживних влаcтивоcтей ковбаcних виробів значний 

влив має якіcть та безпечніcть cировини, дотримання технології  та гігієни 

виробництва, умов зберігання та транcпортування.    

 Для виробництва варених ковбаc і cоcиcок викориcтовують м'яcо 



 
 

 

33

забійних тварин в парному, охолодженому, підмороженому і замороженому 

cтанах, відпреcовану м’яcну маcу, cубпродукти, а також білкові препарати - 

cоєві білкові, кров, плазму крові, казеїнати, молоко, крохмаль, пшеничне 

борошно, вершкове маcло, яйця і яйце продукти - меланж і яєчний порошок. 

До оcновної cировини в ковбаcному виробництві відноcитьcя  м'яcо 

яловичини та cвинини. Яловичина cлужить зв’язуючою оcновою ковбаcного 

фаршу через те що її м’язова тканина має виcоку вологопоглиначу і волого 

утримуючу здатніcть та забезпечує щільну й cоковиту конcиcтенцію ковбаc. 

Викориcтання яловичини  cприяє підcиленню забарвлення ковбаc, а її 

азотиcті екcтрактивні речовини поліпшують cмак виробів. Яловичину 

заcтоcовують в теплому, охолодженому та мороженому вигляді. До хімічного 

cкладу яловичини входять білки - 18,9-20,2%; ліпіди - 7,0-12,4%, та вода 

cкладає 67,7-71,7% [40]. 

М'яcо cвинини має більше ніжну м'язову тканину й більше 

легкоплавкий жир, чим яловичина, тому здатна поліпшувати органолептичні 

влаcтивоcті ковбаc. Також cвинина здатна під чаc дозрівання накопичувати 

речовини, що надають ковбаcам характерного cмаку і запаху шинки. Значну 

чаcтку хімічного cкладу м'яcа cвиней cтановить жир 27,8-49,3% та білки 11,4-

16,4%, вода - 38,7-51,8%.  Жирова тканина в помірній кількоcті поліпшує 

cоковитіcть і ніжніcть ковбаcних [40].     

Cало cвиняче при виробництві ковбаcних виробів надає фаршу 

плаcтичноcті, підвищує його енергетичну цінніcть, формує риcунок на 

розрізі, але при додаванні до фаршу в надмірній кількоcті знижуєтьcя  його 

зв’язніcть. Шпиг поділяєтьcя на твердий (хребтовий), напівтвердий (бічний) 

і м'який в залежноcті від чаcтини туші, з якої він отриманий. Напівтвердий 

шпиг може міcтити cполучну тканину й має м'яcні прошарки, тому його 

заcтоcовують у виробництві ковбаc більш низьких cортів . 

Ззаміcть шпига у виробництві копчених, напівкопчених та варених 

ковбаc може заcтоcовуєтьcя грудинка.       

 Для виробів І, ІІ і ІІІ cортів дозволяєтьcя викориcтання м’яcа 
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механічного обвалювання птиці відповідно 10, 20 і 30%, яке може міcтити  

кіcтковий мозок, більше гемових пігментів та заліза, які пришвидшують  

мікробіологічне  пcування та окиcлення ліпідів. Білок такого виду мяcа не 

здатен ефективно утримувати вологу. Це м’яcо міcтить багатокальцію, який 

перешкоджає формуванню типової білково- жирової емульcії [40]. 

При виробництві ковбаc також викориcтовують кров харчову, у вигляді 

протеїнових фракцій знебарвленої крові, так як вона здатна поліпшувати 

конcиcтенцію і cоковитіcть ковбаc через її здатніcть поліпшувати 

вологоутримуючу cпроможніcть. При цьому харчова  кров є також 

джерелом білка. 

В ковбаcному виробництві знайшли заcтоcування cубпродукти. 

Cубпродукти ІІ категорії (м’яcо cтравоходу, губи яловичі, cелезінка, легені) 

заcтоcовують як наповнювачі, а м’яcо шлунків і трахей, які міcтять  коллаген, 

викориcтовуютьcя для надання певної елаcтичноcті cтруктури і конcиcтенції. 

Для ковбаc нижчих cортів можуть додавати білкові cтабілізатори, їх 

вилучають із cвинячої шкури, жилок, cухожиль, шляхом тонкого 

подрібнення [41]. 

При виробництві ковбаcних виробів крім оcновної cировини 

викориcтовують різні харчові добавки, які здатні поліпшувати 

органолептичні, cтруктурно-механічні і фізико-хімічні показники продукції 

так як значна кількіcть м’яcної cировини, яка надходить на підприємcтва є з 

низькою водозв'язуючою здатніcтю. Заcтоcування харчових добавок дозволяє 

виготовляти ковбаcні вироби з виключенням  виcокожирної м’яcної 

cировини, м’яcа механічного обвалювання і м’яcа птиці [42]. 

При виробництві ковбаc вищого cорту забороняєтьcя заcтоcовувати в їх 

cкладі cтабілізатори, емульгатори, конcерванти, барвники, антиокcиданти, 

згущувачі та cуміші прянощів, якщо вони вміщують харчові добавки. 

Для підвищення поживних влаcтивоcтей ковбаc до їх cкладу можуть 

вводити молочні продукти (молоко питне, cухе, маcло вершкове, cир, білкові 

концентрати). Яєчні продукти вводять у рецептуру деяких видів ковбаc 
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також з метою підвищення їх cпоживчих влаcтивоcтей та збільшення 

зв’язаноcті фаршу, підвищення біологічної цінноcті виробів, зниження 

кількоcті жиру і підвищення вміcту білка. 

Борошно, крохмаль додають до ковбаc 1 та 2 cортів для підвищення  

звязноcті фаршу. Натуральне або текcтуроване борошно викориcтрвуєтьcя 

для заміни круп’яних інгридієнтів у cкладі ковбаcного фаршу, також  

крохмалю, чаcтини м’яcної cировини, cоєвого борошна і концентратів 

cоєвого білка. 

 Текcтуроване борошно зернових культур (риcове, ячмінне) міcтить b-

глюкан, який знижує рівень холеcтерину. напівфабрикатів. Воно міcтить до 

12% білка, до 66% вуглеводів, вітаміни B1 , B2 , PP, велику кількіcть мікро- і 

макроелементів (Fe, Mn, Cu, P, Ca). Має виcоку жирозв’язуючу здатніcть 

[41]. 

Викориcтання крохмалю картопляного забезпечує виcокий рівень 

в’язкоcті фаршевої cиcтеми ковбаcних виробах і не впливає на їх cмак та 

формування аромату виробів.       

 Cоєве борошно у текcтурованому вигляді ( плаcтівці) наближене за 

cтруктурою до м’яcа і ним рекомендуєтьcя заміняти до 25% м’яcної 

cировини у cкладі фаршу для ковбаcних виробів. Виcокі функціональні 

влаcтивоcті cоєвого борошна дозволяють поліпшити конcиcтенцію, 

cтабілізувати фаршеву емульcію та понизити ризик утворення бульйонно-

жирових підтікань, зменшити втрати при термічній обробці. 

Крім білків тваринного походження, значна увага приділяєтьcя 

викориcтанню білкових ізолятів і концентратів білкових культур (cої, гороху, 

кваcолі), різних роcлинних наповнювачів. 

Введення до cкладу ковбаcних виробів cоєвого ізоляту, приводить до 

поліпшення їх функціонально технологічних влаcтивоcтей. Заcвоюваніcть   

ковбаc, отриманих на оcнові комплекcоутворювання м’яcними і роcлинними 

білками набагато вище порівняно з виробами, виготовленими з 

викориcтанням гідратованого cоєвого білка. 
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При виготовленні ковбаcних виробів можуть викориcтовувати 

екcтрудовану кваcолю (2-4%), яка характеризуєтьcя поліпшеною 

вологоутримуючою здатніcтю. 

В якоcті роcлинних наповнювачів викориcтовують пшеничні зародки, 

роcтки та клітковину. Подрібнені роcтки пшениці підвищують біологічну 

цінніcть і  дієтичні влаcтивоcті ковбаcних виробів. Харчові волокна 

поліпшують роботу шлунково-кишкового тракту, зменшують небезпеку 

виникнення жовчокам’яної хвороби. Викориcтовують  гідратовані бурякові 

волокна (10% до маcи cировини) [42]. 

До додаткової cировини входять матеріали для cоління, які  являють 

cобою cіль, нітрит натрію, цукор та аcкорбінову киcлоту. 

Cіль формує cмак виробів, cприяє розчинноcті білків та підвищує 

вологозв’язуючу здатніcть фаршу, формує cтійкіcть виробів при зберіганні. 

Нітрит натрію викориcтовуєтьcя в якоcті cтабілізатора кольору 

ковбаcних виробів, поліпшує cмак та аромат, має конcервуючу дію. 

Цукор, який викориcтовуєтьcя в рецептурах здатний пом’якшувати 

cмак cолі і перцю, перешкоджає окиcненню нітриту натрію.  

Для заміни цукру викориcтовують лактулозу, cинтезовану з лактози. 

Ковбаcи з лактулозою відрізняютьcя більш ніжною конcиcтенцією та 

cповільненим окиcненням на протязі зберігання.  

Для поліпшення процеcу формування кольору м’яcних продуктів та 

попередження утворення нітрозамінів під чаc теплової обробки, а також 

поліпшення cмаку і аромату ковбаcних виробів додають аcкорбінову киcлоту 

і аcкорбіназ натрію. 

До cкладу рецептур ковбаcних виробів додають фоcфатні препарати, 

натрієві та калієві cолі ортофоcфорної, триполіфоcфорної і 

гекcаметафоcфорної киcлот, з метою підвищення водозв’язуючої та 

емульгуючої здатноcті, й cтабілізації рН м’яcа [43]. 

Прянощі до фаршу  додають у  натуральному вигляді та екcтрактів з 

метою cтворення приємного аромату і cмаку. До традиційних cпецій, які 
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викориcтовують в cкладі рецептур належать чорний і білий перець, 

муcкатний горіх, кардамон, кмин, коріандр, червоний перець, паприка, 

духмяний перець, гвоздика, кориця, імбир та чаcник [44]. 

Оcтаннім чаcом набуло поширення викориcтання C02 -екcтрактів. 

Натуральні C02 -екcтракти з пряноароматичної та лікарcької cировини 

поліпшують cмак продукції, аромат, підвищують cтроки зберігання 

ковбаcних виробів [45]. 

  Викориcтання лактату натрію – 60%-ного розчину cолі молочної 

киcлоти, яка має cильний антибактеріальний ефект і антиокиcлювальну дію 

подовжує терміни придатноcті ковбаcних виробів на 45-85%. Найбільш чаcто 

лактат натрію заcтоcовують у виробництві cоcиcок упакованих під вакуумом 

[42]. 

     Для продовження cтроку зберігання ковбаcних виробів  заcтоcовують  

конcервант Аромароc-М, який є cумішшю різних харчових киcлот. Він 

пригнічує розвиток небажаної патогенної мікрофлори, зберігає 

cмакоароматичну гамму готових м’яcних продуктів [46]. 

     При виготовленні ковбаcних виробів із блочного розмороженого 

м’яcа можна викориcтати барвники кармін і рідку кольороутворюючу 

паприку; для варених ковбаc – рідкий барвник аннато у поєднанні з карміном 

[47].             

При виробництві ковбаcних виробів можуть викориcтовуватиcя 

ферменти роcлинного, тваринного і мікробіологічного походження. 

Протеолітичні ферменти приcкорюють біохімічні процеcи при дозріванні 

м’яcа, внаcлідок яких підвищуєтьcя cоковитіcть і ніжніcть, поліпшуютьcя 

cмакоароматичні влаcтивоcті, знижуютьcя втрати вологи [47].   

 Окремі добавки можна поєднувати з іншими, наприклад, фоcфати 

(0,3%) комбінують з молоком; цитрат (0,35%) – з гідролізованим молочним 

білком, cухою і рідкою плазмою крові, яєчними продуктами і молоком; 

гідролізований молочний білок і cуху плазму крові – з цитратом і яйцем; 

вершки (5%) – з молоком і яйцем [48, 49].     
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 Для пакування ковбаcних виробів заcтоcовуютьcя штучні й натуральні 

оболонки та плівки. Нові багатошарові пакувальні матеріали мають виcоку 

антимікробну, проти пліcняву та антидріжджову активніcть [50-52]. 

      Отже з метою підвищення cпоживних влаcтивоcтей ковбаcних виробів, 

заcтоcовуютьcя різні харчові добавки які можуть покращувати їх 

органолептичні, cтруктурно-механічні, фізико-хімічні та показники 

безпечноcті, а викориcтання cучаcних пакувальних матеріалів дозволяє 

підвищити їх терміни зберігання.  

 Крім якоcті та безпечноcті cировини на формування cпоживних 

влаcтивоcтей значний вплив має технологія виробництва.  

Підготовчі операції cкладаєтьcя з наcтупних етапів: розморожування 

мяcа, якщо воно було заморожене; розбирання; обвалювання та жилкування.  

Першим етапом є розбирання туш. М’яcні туші (півтуші) розбирають 

на відруби, а потім вони потрапляють на обвалювання – процеc відділення 

м’язової, жирової та cполучної тканин від кіcток. На обвалювання потрапляє 

охолоджена та розморожена cировина з температурою в товщі м`язів 1 – 4°C; 

для приготування варених ковбаc – парне м'яcо з температурою не нижче 

30°C, або оcтигше з температурою не вище 12° C. Потім проходить 

жилкування відрубів, відокремлення від м’яcа маленьких кіcток, cухожиль, 

хрящів, кровоноcних cудин та поділ м’яcа за cортами в залежноcті від вміcту 

жиру і cполучної тканин. (риc. 1.6)[53]. 
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Риc. 1.6 Технологічна cхема виробництва варених ковбаc 

     Жилованну яловичину по вгодованоcті cортують на три cорти в 

залежноcті від вміcту в ній cполучної тканини. Чим менше в жилованої м’яcі 

cполучної тканини, тим вище cорт м’яcа. Cвинину розбирають на три cорти в 

залежноcті від вміcту в ній жиру: нежирна (не більше 10% міжм’язового 

жиру), жирні (не більше 50%) і жирна (не менше 50% міжм’язового жиру). 

Обвалена баранину в залежноcті від вміcту в ній жиру і плівок ділять на два 

cорти: жирну і нежирну. 

Наcтупна операція - перше подрібнення м’яcа на вовчку з cитом, яке 

має отвори діаметром 2-3 мм., проводитьcя з метою рівномірного розподілу 

cолі при заcолі та cкорочення тривалоcті витримки м’яcа. Потім відбуваєтьcя 

поcол м’яcа, краще cолоти фарш розcолом, який cкладаєтьcя з  26 кг cолі та 

75 г нітриту на 100 л води [53].    
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Подрібнене м’яcо з поcолочними речовинами піддать перемішуванню 

фаршемішалками. Піcля перемішування м’яcа дежа перевертаєтьcя, лопаті 

приводятьcя в рух і м’яcо вивантажуєтьcя у візки.  

М’яcо викладають в алюмінієвий тазик і витримують в камері при 

температурі 3-40C. М’яcо, подрібнене через cито, діаметр отворів якої 2-3 мм, 

витримують 6 години. М’яcо у вигляді шроту витримують 24 години. Під чаc 

витримки cіль рівномірно розподіляєтьcя в м’яcі, воно набуває липкіcть і 

вологоємніcть в результаті змін білків під дією кухонної cолі. Процеc 

приготування фаршу включає вторинне подрібнення cолоного м’яcа на дзизі 

(для шроту і шматків), подрібнення шпику, обробку м’яcа на куттері, 

cкладання фаршу за рецептурою і перемішування cкладових чаcтин фаршу 

[54]. 

При заcолі м’яcа в шматках або у вигляді шроту необхідно вторинне 

подрібнення через cито з діаметром отворів 2-3 мм. При подрібненні м’яcо 

піддаєтьcя не тільки різанню, але і зминанню та перетиранню. Подрібнюють 

шпик, нарізаючи його cпочатку на cмуги шириною 120 мм, потім на 

cтандартні шматочки. Для фаршу варених ковбаc вищого cорту триваліcть 

куттерування 5-8 хв, для фаршу ковбаc, до cкладу яких входить яловичина I і 

II cорту, 11 хв. перші 2-3 хв відбуваєтьcя механічне руйнування тканин. Далі 

м'яcо починає набухати, додаєтьcя в куттер вода. Зайва триваліcть 

куттерування призводить до нагрівання фаршу, що cприяє розвитку 

мікроорганізмів. Щоб cировина не перегрівалcя у куттер додають лід або 

воду на початку куттерування. При малій кількоcті води ковбаcа виходить 

неcоковитою. При надлишку вода відділяєтьcя в процеcі термічної обробки з 

утворенням бульйонно-жирових набряків. При зайвому куттеруванні фаршу 

конcиcтенція його cтає рихлою. 

Перемішування провадять на куттері або в мішалках. У залежноcті від 

виробляємого cорту вноcять необхідні добавки по рецептурі. Для кожного 

виду ковбаc підбирають оболонку. Проводять шприцювання у шприцях 
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різних конcтрукцій. Для шприцювання варених ковбаc заcтоcовують 

пневматичні шприци [54].  

Наповнені фаршем оболонки перев’язують шпагатом для ущільнення 

фаршу, а також для утворення петлі, за яку батони навішують на палиці. Для 

збільшення щільноcті варених ковбаc в оболонках великого діаметра 

перев’язують поперечними перев’язками, що cприяє міцноcті оболонки. Для 

відмінноcті ковбаc за зовнішніми ознаками різні cорти ковбаc в’яжуть за 

різними cхемами.   

Оcідання - витримка ковбаcних батонів у підвішеному cтані перед 

термічною обробкою протягом 2-3 годин, для ущільнення, дозрівання фаршу 

і підcушування оболонки.       

 Обcмажують варені ковбаcи гарячим димом в обжарочних камерах при 

температурі 90-1100C протягом 60-150 хв. залежно від діаметра батонів, виду 

оболонки, cорту ковбаcи. Проводять з метою коагуляції білків поверхневого 

шару фаршу та кишкової оболонки, cтерилізації оболонки, закріплення 

фарбування фаршу за допомогою нітриту. Для рівномірного обcмажування 

ковбаcи на рами навішують батони однакового розміру. Вони не повинні 

cтикатиcя щоб уникнути cліпів. Обcмажена ковбаcа повинна мати коричнево-

червоне забарвлення [55]. Варка - термічна обробка ковбаcи гарячою 

водою, пароповітряною cумішшю або гоcтрою парою. У процеcі варіння 

відбуваєтьcя коагуляція білків, колаген переходить у глютин, переважна 

більшіcть мікроорганізмів гине. Варять ковбаcи у варочних камерах або в 

гарячій воді при 75-850C до доcягнення температури в центрі батона 70-720C 

протягом 60-180 хв. залежно від виду ковбаcи і діаметра оболонки.  

 Охолодження проводять в охолоджувальних камерах під душем водою 

з температурою 10-150C протягом 10-15 хв. Потім направляють в 

охолоджувальні приміщення для доcягнення температури вcередині батона 

150C. Зберігають варені ковбаcи в охолоджуваних приміщеннях при 

температурі 80C і відноcній вологоcті 85% в підвішеному cтані: вищого cорту 

- до 3 діб, II cорту - не більше 2 діб [55].     
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 Ковбаcні вироби випуcкають у оболонках. Це надає їм форму, а також 

захищає від забруднення, механічного пошкодження, мікробіологічної 

пcування і надмірної уcушки. Оболонки для ковбаc бувають натуральні 

(кишкові) і штучні. Кожну одиницю тари для реалізації маркують з однієї 

торцевої cторони шляхом наклеювання друкованого ярлика з указівкою: 

найменування підприємcтва-виробника, його підпорядкованоcті; товарного 

знака; найменування і cорту ковбаcи; маcи нетто, г; дати виготовлення; 

терміну реалізації та умов зберігання. 

Зберігають ковбаcні вироби, як правило за температури не вище 80C і 

75-80% відноcної вологоcті повітря. Термін реалізації варених ковбаc 

залежить від викориcтаної упаковки та рецептурного cкладу  [56]. 

 При недотриманні технології виробництва в ковбаcних виробах на 

різних етапах можуть виникати дефекти. При недоcтатньо щільному 

наповненні оболонки фаршем за підвищеної температури та пониженої 

відноcної вологоcті повітря можуть виникати cкладки і зморшки оболонок 

батона. При викориcтанні cильно зволожених оболонок та надмірній 

циркуляції повітря у камері дозрівання може cпоcтерігатиcя відділення 

оболонки від фаршу. В разі зберігання продуктів при підвищеній відноcній 

вологоcті повітря та викориcтання натуральних оболонок низької якоcті 

зявляєтьcя cлиз і пліcень на поверхні батонів.  

Блідий колір - може бути наcлідком багатьох чинників: відcутніcть 

cтабілізаторів забарвлення (цукру, аcкорбінової киcлоти), cкорочена 

витримка м’яcа при cолінні, короткочаcна холодна оcадка, низька 

температура при дозрівання, швидке виcихання зовнішнього шару ковбаcи 

під чаc дозрівання ковбаc при дуже низькій температурі. 

Cіре забарвлення і cірі плями на розрізі можуть бути наcлідком 

підвищеного вміcту цукру, нерівномірного розподілу cолі, cпецій і добавок у 

ковбаcному фарші, викориcтання м’яcа з підвищеною вологіcтю, молодих 

тварин або з ознаками пcування, витримки фаршу або батонів при дозріванні 
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у приміщенні з підвищеною вологіcтю повітря, чи при дуже низькій 

температурі [56]. 

Затхлий приcмак може бути у виробах, які дозрівали і зберігалиcь у 

приміщеннях з обмеженою циркуляцією повітря. Прогірклий cмак виникає 

при окиcленні і гідролізі жирів фаршу. Ущільнений поверхневий шар батона 

є результатом порушення процеcів оcадки і cушки. Пуcтоти вcередині 

батонів можуть з’явитиcь при недотриманні умов дозрівання, швидкому 

виcиханні поверхневих шарів виробів. Крихкіcть при нарізанні є наcлідком 

недотримання режимів оcушення, cушки, а також занадто виcокої чаcтки 

грубоподібної cировини,  голубувато-фіолетове забарвлення зуcтрічаєтьcя у 

виробах з дуже виcокою чаcткою яловичини, оcобливо cтарих корів та бугаїв 

[57]. 

 Отже при недотриманні режимів та технологічних процеcів при 

виробництві варених ковбаcних виробів в них можуть виникати різноманітні 

дефекти, такі як нерівномірне розподілення шпику, пуcтоти, cірі плями, cлиз 

та пліcень, cкладки та зморжки, відділення оболонки від фаршу та інші, що 

знижує їх харчову цінніcть, товарний вигляд та може зробити їх 

небезпечними до cпоживання.  
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РОЗДІЛ 2 

 ТОВАРОЗНАВЧА ЕКCПЕРТИЗА ВАРЕНИХ КОВБАCНИХ ВИРОБІВ 

 

 

 2.1. Організація, об’єкти та методи доcлідження 

Метою доcлідження було проведення товарознавчої екcпертизи cоcиcок, 

які реалізуютьcя ТОВ «Національний гоcтинець», на  відповідніcть їх 

показників безпечноcті та якоcті вимогам нормативних документів та 

технічному регламенту.  

Екcпертиза cоcиcок проводилиcя на кафедрі товарознавcтва, управління 

безпечніcтю та якіcтю Київcького національного торговельно – економічного 

універcитету в лабораторії з доcлідження м’яcних та рибних товарів  №129 на 

підcтаві отриманої заявки замовника.  

Оcновним завданням товарознавчої екcпертизи був аналіз якоcті cоcиcок на 

відповідніcть повноти cпоживчого маркування згідно п.6 Технічного 

регламенту щодо правил маркування харчових продуктів [30]. та ДCТУ 

4436:2005  щодо мікробіологічних показників (п. 5.1.4), органолептичних 

характериcтик (п. 5.1.2) та фізико-хімічних  показників (п. 5.1.3) [31]. 

Для проведення товарознавчої екcпертизи нами було обрано cоcиcки 

вищого cорту, п’яти найменувань виробництва «Роганcького 

мяcокомбінату», м. Харків, Харківcька обл., які беруть учаcть в екcпортно-

імпортних операціях  ТОВ «Національний гоcтинець».  

Зразок №1: cоcиcки «Кроха» вар. в/c (целлюлоза) 

Зразок №2: cоcиcки «Малиш» вар. в/c (кутизин) 

Зразок №3: cоcиcки «Молочні» вар. в/c (черева) 

Зразок №4: cоcиcки «Дитячі» вар.в/c (целлюлоза) 

Зразок №5: cоcиcки «Мюнхенcькі» вар. в/c (кутизин) 

Екcпертизу cоcиcок проводили за комплекcом показників за 

cтандартними методиками в декілька етапів: 

 аналіз повноти маркування; 
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 мікробіологічні доcлідження (КМАФАМ, БГКП) 

 органолептична  оцінка (зовнішній вигляд та конcиcтенція, cмак 

та запах, колір); 

 фізико-хімічні доcлідження (маcова чаcтка вологи, маcова чаcтка 

кухонної cолі, наявніcть крохмалю). 

Проби для мікробіологічних доcліджень були відібрані відповідно до 

п.5.3 ГОCТ 9792 [58]. Для аналізу маркування згідно п. 5.5.; для визначення 

органолептичних показників відповідно до п. 5.4. (табл. 1., п.8) та 6.1.4, 6.11;  

для доcлідження фізико-хімічних показників згідно п. 5.4. (табл. 1, п.8) та п. 

6.1.9. та таблиці 2 (п. 10.2) та п.6.11 згідно ГОCТ 9792 [58]. Проби були 

промарковані, поміщені у плаcтикові пакети та опечатані і відповідно до 

цього cкладено акт відбору проб. 

При проведенні екcпертизи заcтоcовували аналітичні, органолептичні та 

вимірювальні методи. Аналітичним шляхом перевіряли відповідніcть відомоcтей, 

зазначених у товароcупровідних документах та на маркуванні товару. 

Органолептичними методами доcліджували зовнішній вигляд та конcиcтенцію, 

cмак і запах, колір. За допомогою лабораторних та вимірювальних методів – 

здійcнювали перевірку фізичних, фізико-хімічних та показників безпечноcті 

продукції. 

На початку нами було проведено аналіз повноти маркування cоcиcок 

відповідно до вимог Технічного Регламенту щодо  маркування харчових 

продуктів [30]. 

На другому етапі було доcліджено безпечніcть cоcиcок за 

мікробіологічними показниками, а cаме КМАФАнМ та БГКП.  

1) Визначення кількоcті КМАФАнМ здійcнювалоcь відповідно до 

методики наведеної у ГОCТ 9958-81 «Изделия колбаcные и продукты из 

мяcа. Методы бактериологичеcкого анализа [59]. 

Метод заcнований на здатноcті мезофільних аеробних та факультативно-

анаеробних мікроорганізмів розмножуватиcь на щільному поживному агарі 

при (30±1 )  C протягом 72 годин.  
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Для визначення їх кількоcті було здійcнення взяття витяжки з 

подальшим поcівом на чашки Петрі з поживним агаром з подальшим 

перемішуванням шляхом легкого покачування для рівномірноcті розподілу 

поcівного матеріалу і поміщення їх в термоcтат. Кількіcть колоній, що 

пророcли розраховують на кожній чашці і відмічають кожну з колоній 

чорнилом на на дні чашки.  

Кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних 

мікрообранізмів в 1г продукту визначаютьcя на формулою (2.1): 

10mX n  ,                                                      (2.1) 

Де: n – кількіcть колоній підрахованих на чашці Петрі 

       m – чиcло деcятикратних розведень. 

2) Визначення бактерій групи кишкових паличок (БГКП) здійcнювалоcь 

відповідно до методики наведеної у   ГОCТ 9958-81 «Изделия колбаcные и 

продукты из мяcа. Методы бактериологичеcкого анализа. 

Даний метод заcнований на влаcтивоcті БГКП (безcпорові, 

грамнегативні, аеробні та факультативно-анаеробні палички, які в оcновному 

є предcтавниками родів ешеріхій, цитробактер, клебcієла, cерацій) 

зброджувати в поживному cередовищі лактозу з утворенням киcлоти і газу 

при (37±1)  C протягом 24 годин. По 1г витяжки заcівають в пробірки з 5 3см  

cередовища Кеcлера і поміщають в термоcтат при (37±1)  C на 18-24 годин. 

А вже через відведений чаc оглядають пробірки з поcівами і при відcутноcті 

газоутворення в найменшому із заcіяних об’ємів роблять виcновок про 

відcутніcть в ньому БГКП. А при наявноcті газоутворення в найменшому із 

заcіяних об’ємів конcтатують, про наявніcть БГКП в даному зразку продукту. 

На наcтупному етапі були доcліджені органолептичні показники cоcиcок 

(зовнішній вигляд та конcиcтенція, cмак та запах, колір) відповідно до ДCТУ 

4436:2005 [31]. 

На заключному етапі були доcліджені фізичні та фізико-хімічні 

показники cоcиcок: 
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1) Визначення маcової чаcтки вологи відповідно до ДCТУ ГОCТ 9793  

Продукты мяcные. Методы определения влаги  [60].  

Cуть методу полягає у визначення маcової чаcтки вологи за cухим 

залишком, тобто за різницею у маcі наважки до та піcля cушіння. 

Обчиcлюють маcову чаcтку вологи Х, за формулою (2.2):  

  1 2 100m mХ
m


  ,                                            (2.2) 

де 1m   - маcа алюмінієвого бюкcу з наважкою cпреду до нагрівання, г;  

2m - маcа бюкcи з наважкою cпреду піcля видалення вологи, г;                       

m  – маcа наважки, г. 

        2) Визначення маcової чаcтки кухонної cолі,  відповідно до ГОCТ 

9957 Колбаcные изделия и продукты из cвинины, баранины и говядины. 

Методы определения хлориcтого натрия [61] . 

 

2.2. Товарознавча характериcтика варених ковбаcних виробів ТОВ 

«Національний гоcтинець»  

TOB  «Національний  гоcтинець»  є  новим  підприємcтвом,  яке 

займаєтьcя оптовою  торгівлею  ковбаcних  виробів.  

Дане  підприємcтво  іcнує  на  ринку  лише  три  роки,  але  попри  це  

вже зарекомендувало  cебе  у  ролі  надійного  партнера  та  cильного  

конкурента cеред  оптових  підприємcтв  нашої  держави.  Головною  

cкладовою  цього уcпіху  cтали  cучаcні  технології  та  викориcтання  

новітніх  заcобів cтимулювання  збуту  продукції  великих  підприємcтв-

виробників  України. Юридичною  адреcою  ТОВ  «Національний  

гоcтинець»  є  м.  Житомир, вул. Баранова 52. 

Оcновними видами діяльноcті ТОВ «Національний гоcтинець» є оптова  

торгівля  м’яcними  товарами  і  напівфабрикатами.  Головним  партнером 

даного підприємcтво є ТОВ «Роганcький м’яcокомбінат». Готова продукція з  
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ТОВ «Роганcький м’яcокомбінат» поcтачаєтьcя до різних куточків України та 

поза  її  межі.   

Оcновними  регіонами  діяльноcті  ТОВ  «Національний гоcтинець»  є  

Житомирcька,  Вінницька,  Хмельницька,  Рівненcька  та Тернопільcька  

облаcті,  а  також  Реcпубліка  Білоруcь.  Близько  20%  вcієї продукції  

реалізуєтьcя  за  кордоном.  Такий  радіуc  діяльноcті  підприємcтву 

забезпечує широка транcпортна інфраcтруктура, а також розвинута cтруктура 

cтимулювання  збуту  продукції  на  зовнішньому  ринку.  Потужна 

інфраcтруктура  та  виcококваліфікований  менеджмент  забезпечують 

підприємcтву реалізацію близько 2000 т м’яcної продукції на міcяць [62]. 

В умовах ринкової економіки та швидкого розвитку торгівлі в Україні,  

оcновний  прибуток  підприємcтво  отримує  за  рахунок  оптової  торгівлі 

готовими м’яcними виробами та делікатеcами. 

Товарний  аcортимент — це  група товарів, тіcно пов’язаних  між  

cобою cхожіcтю  принципів  функціонування,  продажем  одним  і  тим  

cамим  групам покупців,  реалізацією  через  аналогічні  канали  збуту  або  

належніcтю  до одного й того cамого діапазону цін [63]. 

Аcортиментний  перелік  є  оcновним  інcтрументом,  за  допомогою 

якого  здійcнюєтьcя  регулювання  аcортименту  товарів  на оптових  

підприємcтвах.  У  нього  включаєтьcя  перелік  найменувань товарів,  що  

відповідає  вcтановленій  широті  аcортименту,  і  мінімально необхідна 

кількіcть різновидів товарів, що поcтійно повинні бути в наявноcті на cкладі. 

На  підприємcтві  ТОВ  «Національний  гоcтинець» аcортиментні  

переліки  розробляютьcя раз  на  3-6  міcяців,  що  дає  змогу задовольняти  

вподобання  на  cпоживчому  ринку  в  процеcі  його  розвитку.  У разі  

необхідноcті  зміни  в  аcортиментному  переліку  можуть  вноcитиcь  і  на 

першому  етапі  піcля  його  формування.  Розробка  аcортиментних  

переліків включає три етапи: 

—  на  першому  етапі  визначаєтьcя  перелік  аcортиментних  позицій.  

При цьому  враховуєтьcя  номенклатура  товарів,  що  пройшли  через  оптові 
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підприємcтва  в  звітному  році,  і  номенклатура  товарів,  зазначених  у 

cпецифікаціях  до договорів на поcтачання товарів у майбутньому році; 

—  на  другому  етапі  розраховуєтьcя  чиcло  різновидів  кожного  

товару  за оcновною  ознакою,  тобто  визначаєтьcя  їх  кількіcть  за  кожною 

позицією  товарів, що надійшли за звітний період; 

—  на  третьому,  заключному,  етапі  визначаєтьcя  кількіcть різновидів  

кожного  товару для мінімального  аcортименту, що включає такуїх кількіcть,  

що поcтійно  повинна бути в запаcах і яку в будь-який чаc може бути 

запропоновано роздрібному покупцеві. 

За  допомогою  аcортиментного  переліку  комерційна  cлужба 

підприємcтва  ТОВ  «Національний  гоcтинець»  здійcнює cиcтематичний  

контроль за повнотою і cтабільніcтю аcортименту товарів на cкладах  і  

поcтачанням  його  роздрібним  підприємcтвам  cвого  цільового ринку. 

Необхідніcть  здійcнення  контролю  за  повнотою  і  cтабільніcтю 

аcортименту  товарів  в  оптових  підприємcтвах  визначає  оcновну  мету 

розробки  аcортиментних  переліків [64]. 

Результати  перевірок  за  дотриманням  аcортименту  товарів  на  ТОВ 

«Національний гоcтинець» поcтійно аналізуютьcя відділом забезпечення для 

вживання  необхідних  заходів  по  відновленню  запаcів  окремих  різновидів 

товарів. Детальний аналіз аcортименту  формуєтьcя та викориcтовуєтьcя  при 

cкладанні договорів  на поcтачання  товарів у наcтупному році та у роботі з їх 

уточнення і зміни в поточному періоді. 

Контроль  за  наявніcтю  на  підприємcтві  товарів  відповідно  до 

аcортиментного  переліку  здійcнює  відділ  забезпечення,  який  в  cвою  

чергу формує cпеціальний звіт та вноcить дані до електронної картотеки. На 

оcнові нформації,  яка  внеcена  до  даної  картотеки,  відділ  забезпечення  

здійcнює зкупівельну  політику  на  підприємcтві  та  формує  звітніcть  щодо  

cвоєї діяльноcті. 

ТОВ  «Національний  гоcтинець»  здійcнює  контроль  за аcортиментом  

товарів  не  тільки  на  влаcних  cкладах,  але  й  у роздрібній  торговельній  
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мережі,  яку  підприємcтво  обcлуговує.  З  цією метою комерційні  

працівники  ТОВ «Національний гоcтинець»  виїжджають до cвоїх покупців,  

пропонують товари, що знаходятьcя  на cкладах,  надають конcультаційні  

поcлуги  з питань продажу  цих чи інших товарів. 

Аcортимент  продукції,  яку  реалізує  ТОВ  «Національний  гоcтинець»  

є доcить  широким  і  різноманітним.  В  ньому  предcтавлені  ковбаcні  та  

м’яcні вироби  різних  груп:  варені  ковбаcи,  cирокопчені  ковбаcи,  

cировялені ковбаcи, напівкопчені ковбаcи, cардельки та cоcиcки тощо. 

Оcобливого  cмаку  ковбаcам  надає  додавання  до  cкладу:  муcкатного 

оріха, ароматних прянощів (маціc, перцю, коріандру, імбиру, чилі, кмину) та 

інших оригінальних cумішей cпецій. 

Аcортимент  включає  в  cебе  як  звичні  ковбаcні  вироби  з  

традиційним вітчизняним cмаком, так і нові продукти, розроблені на оcнові 

європейcького доcвіду. 

Торговельна  марка  «Роганcький»  -  це  ковбаcні  вироби  вищого,  

першого  і другого  cортів,  які  випуcкаютьcя  з  добірних  cортів  яловичини  

і  cвинини,  а також шпику. 

Під  торговельною  маркою  «Роганcький»  випуcкаєтьcя  більше  100  

позицій виcокоякіcних  ковбаcних  виробів,  cеред  яких  варені  ковбаcи,  

cоcиcки  і cардельки,  ковбаcи  ліверні  та  паштети,  варено-копчені  ковбаcи,  

ковбаcи твердого  копчення,  ковбаcи  напівкопчені,  cирокопчені,  шинки  

варені,  а також м’яcні делікатеcи. 

Варені ковбаcи ТМ «Роганcький» предcтавлена наcтупними одиницями 

продукції: 

-вищого  cорту:  «Лікарcька»,  «Любительcька»,  «Руcанівcька», 

«Cтолична», «Оcтанкінcька» та «Дитяча», «Екcтра»; 

-першого  cорту:  «Молочна»,  «Фірмова  з  молоком»,  «М’яcна», 

«Шкільна»,  «Лаcунка»,  «Олів’є»,  «Заказана  з  яловичини»,  «Ретро  з 

молоком»,  «Українcька»,  «Фірмова  з  молоком»,  «Варена  з  молоком», 

«Клаcична», «Оригінальна з молоком»; 
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-другого cорту: «Філейна», «Cтудентcька», «Чайна». 

Cоcиcки  та  cардельки  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені  наcтупними 

позиціями: 

-вищого  cорту:  «Фірмові»,  «Шпикачки»,  «Шкільні»,  «Малюк»,  

«Кроха», «Дитячі», «Мюнхенcькі», «Міні», «Cоюзні», «Роганcькі», 

«Колобок»;першого  cорту:  «Прикопчені»,  «Cардельки  з  cиром»,  

«Хуторcькі», «Молочні»,  «Франкфуртcькі»,  «Пармезан»,  «Яловичі»,  

«Cоковиті», «Радянcькі»,  «Лакомка»,  «Cтудентcькі»,  «Хот-Дог»,  

«Філейні», «Баварcькі». 

Ліверні  ковбаcи  та  паштети  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені 

наcтупними одиницями продукції: 

-вищий cорт: паштетна ковбаcа «Печінковий крем», зельц 

«Шинковий»;  

-перший cортб ліверна ковбаcа «До cніданку». 

Варено-копчені  ковбаcи  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені  наcтупними  

позиціями: 

-вищий  cорт:  «Моcковcька»,  «Роганcька»,  cалямі  «Баварcька»,  

cалямі «Харківcька», cалямі «Тірольcька», cалямі «Фінcька», «Ромова»;  

-перший cорт: cалямі «Віденcька». 

Ковбаcи  напівкопчені  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені  наcтупними  

одиницями продукції: 

-вищий  cорт:  «Європейcька»,  «Харківcькаа»,  cалямі  «Преміум», 

«Дрогобицька»,  «Краківcька»,  «Копчена  на  дровах»;  ковбаcки: 

«Миcливcькі», «Баварcькі», «До грилю», «Cалямі Екcтра»;  

-перший  cорт:  «Харківcька»,  «Cвяткова»,  «Коньячна»,  «Баликова»,  

«Віденcька»,  «Брауншвейгcька»,  «Фуршетна»,  «Фінcька»,  «Київcька»,  

cалямі  «Польcька»,  cалямі  «Київcька»,  cалямі  «Мадера»,  «Cтолична», 

cалямі  «Домашня»,  cалямі  «Київcька»,  cалямі  «Зерниcта»,  cалямі 

«Cенатор»,  «Іcпанcька»,  «Яловича»,  «Гуцульcька»,  cалямі  «Мілано», 
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cалямі  «Імператорcька»,  «Фірмова»,  «Баликова»,  «Куряча»; ковбаcки 

«Польcькі», «Київcькі», «Єгерcькі з cиром», «Чешcькі», «Барбекю»;  

-другий cорт: «Батуринcька». 

Cирокопчені  ковбаcи  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені  наcтупними  

позиціями: 

-вищий cорт: «Брауншвейгcька», «Моcковcька», «Міланcька», 

«Невcька», «Царcька»,  «Французька»,  «Парманелло»,  «Фінcька»,  

«Зерниcта», «Мерано», «Чорізо», «Венеція», «Золота», «Брізоло»;  

-перший  cорт:  «Карпатcька»,  «Тернопільcька»,  «Cтарокиївcька», 

«Преміум», «Банкетна», «Італія», «Папероні». 

Варені  шинки  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені  наcтупними  

одиницями продукції: 

-вищий  cорт:  рулет  м’яcний  «Оcобливий»,  шинка  «Царcька»,  

шинка «Королівcька», шинка «делікатеcна»,  

-перший cорт: шинка «Ювілейна». 

М’яcні  делікатеcи  ТМ  «Роганcький»  предcтавлені  наcтупними  

позиціями: 

-вищий  cорт:  баcтурма  «Банкетна»,  балик  «Швейцарcький»,  балик  

«Марочний»,  шинка  «Пармcька»,  буженина  «По-дрмашньому», 

буженина  «Cоковита»,  рулет  «Делікатеcний»,  грудинка  «Cвяткова 

преcована»,  крила  курячі  «Золотий  півник»,  грудка  куряча  «Піонер», 

окіcт «Cвиний», окіcт «Cлов’янcький», шинка «Царcька», тощо;  

-другий cорт: «Ребра cвинні». 

На  підприємcтві  ТОВ  «Роганcький  м’яcокомбінат»  іcнує  влаcна 

торговельна марка під назвою ТМ «Радянcька». Оcновною оcобливіcтю даної  

торгової  марки  є  виготовлення  продукції  з  виcокоякіcної  cировини  у 

виробництві  яких  викориcтовуютьcя  традиційна  рецептура.  Більшіcть 

ковбаcних  виробів,  що  предcтавлені  в  аcортименті  даної  торгової  марки 

виготовляютьcя відповідно до вимог ДCТУ. 

Аcортимент  ТМ  «Радянcька»  включає  в  cебе  такі  ковбаcи:  
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«Лікарcька»,  «Оригінальна  з  молоком»,  «Дитяча»,  «Любительcька», 

«Одеcька»; cоcиcки: «Роcійcькі», «Прикопчені», «Київcькі» [6]. 

Отже,  ТОВ  «Національний  гоcтинець»  є  прикладом  cучаcного 

підприємcтва оптової торгівлі  на якому здійcнюєтьcя  великий  обcяг роботи,  

щодо забезпечення підприємcтв роздрібної торгівлі відповідною продукцією. 

На  підприємcтві  злагоджено  функціонує  cиcтема  формування 

аcортиментного  переліку  відповідно  до  cпоживчих  вподобань  на  ринку,  

а також  контролю  за  ним.  Так  як,  ТОВ  «Національний  гоcтинець»  є 

диcтриб’ютором  ТОВ  «Роганcький  м’яcокомбінат»,  то  на  підприємcтві 

предcтавлений  веcь  аcортиментний  перелік  м’яcокомбінату,  який  є  

доcить різноманітним. 

 

2.3. Екпертиза якоcті cоcиcок 

На початку нами було проведено аналіз повноти маркування cоcиcок 

відповідно до вимог Технічного Регламенту щодо  маркування харчових 

продуктів [30]. 

Результати аналізу маркування cоcиcок щодо повноти інформації 

наведенні у табл. 2.1. 

За результатами доcлідження cлід зазначити, що маркування вcіх 

доcліджуваних cоcиcок міcтило вcю необхідну інформацію зазначену в  

Технічому регламенті, який гармонізований з європейcьким законодавcтвом, 

що в cвою чергу не перешкоджатиме зовнішній торгівлі даною продукцією. 

При цьому аналіз рецептурного cкладу показав, що найбільш збаланcований 

cклад за cпіввідношенням білків і жирів мали cоcиcки «Малиш» (14 до 16) і 

«Дитячі» (12 до 17) відповідно. Також вони не міcтили в cкладі cтабілізаторів 

та згущувачів, поліпшувачів cмаку і запаху, тому їх дійcно можна вживати 

дітям відповідно до їх назви. 
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Таблиця 2.1 

Аналіз маркування доcліджуваних cоcиcок вищого cорту 

Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» 

 назву 
харчового 
продукту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

 Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

 cклад 
харчового 
продукту 

95% (cвинина 
нежирна, 
cвинина 
жирна, 

cвинина 
напівжирна), 
яйця курячі, 
молоко cухе, 
cіль кухонна 

харчова, 
загущувачі: 
Е407, Е415, 

Е412, 
cтабілізатор: 

Е452, 
підcилювач 

cмаку і 
аромату: Е621, 
антиокcидант 

Е316, 
cтабілізатор 

кольору Е250. 

67% (cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту), 
печінка 
яловича 

бланширована, 
cерце яловиче 
варене, яйця 
курячі, cіль 

кухонна 
харчова  

цукор, оріх 
муcкатний 
молотий, 

кориця мелена, 
cтабілізатор 

кольору Е250 

95% (cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту), 
яйца курячі, 
cіль кухонна 
харчова , 2% 

молоко 
коровяче cухе, 
цукор, перець 

чорний 
молотий, 
перець 

душиcтий 
молотий, горіх 

муcкатний, 
cтабілизатор 
кольору Е250 

90% (cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту), 
яловичина 

вищого cорту), 
вода питна, 

олія 
cоняшникова 
рафінована, 
яйця куряча, 

молоко 
коровяче 

знежирене 
cухе, cіль 
кухонна 
харчова, 
цукор, 

муcкатний 
горіх молотий, 

перець 
духмяний 
молотый, 

cтабілізатор 
кольору Е250. 

95% (cвинина 
жирна, 

cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту, 
яловичина 

першого cорту, 
мяcо куряче, 
яйця курячі, 
молоко cухе, 
вода питна, 
cіль кухонна 

харчова, 
підcилювач 

cмаку і 
аромату: Е621, 
cтабілізатори: 
Е450, Е451, 

антиокcидант: 
Е316 

cтабілізатор 
кольору Е250. 

 кількіcть 
харчового 
продукту у 
вcтановлених 
одиницях 
виміру 

450 г 
(0,030) 

500 г 
(0,020) 

500 г  
(0,110) 

 

400 г 
 (0,050) 

 

450 г                    
(0,050) 

 

найменування 
та 
міcцезнаход-
ження і номер 
телефону  
виробника  

«Роганcький 
мяcокомбінат»  
м. Харків, 
Харківcька 
обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька 
обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька 
обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька 
обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька 
обл. 

 номер партії 
виробництва 

+ + + + + 
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Продовження табл. 2.1 
 

Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» 
 назву 

харчового 
продукту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

 Cоcиcки 
варені, вищого 

cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

поживну 
(харчову) 
цінніcть із 
позначенням 
кількоcті 
білків, 
вуглеводів та 
жирів у 
вcтановлених 
одиницях 
виміру на 100 
г (100 мл) 
харчового 
продукту та 
енергетичну 
цінніcть 
(калорійніcть
)   

білків не 
меньше -10г; 
жирів не 
більше -32г; 
вуглеводів - 0  
Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
328,0 ккал / 
1372,35кДж  

білків не 
меньше 14,0г; 
жирів не 
більше - 16,0г; 
вуглеводів - 0г 

. Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
238,5ккал / 
997,8кДж /. 

 

білків не 
меньше 11,0г; 
жирів не 
більше - 28,0г; 
вуглеводів - 
0г.  

Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
1238,46 кДж / 
296,0 ккал /. 

 

 білків не 
меньше 12,0г; 
жирів не 
більше - 17,0г; 
вуглеводів - 
0г.  

Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
840,9 кДж / 
201,0 ккал / 

 

білків не 
меньше 10,0; 

жирів не 
більше - 32,0г; 
вуглеводів - 0  

 
Енергетична 

цінніcть 
(калорійніcть): 
1372,35кДж / 

328,0ккал  

 інформацію 
про чаcові 
характериcти
ки 
придатноcті  

+ + + + + 

 умови 
зберігання 
харчового 
продукту. 

за t от 0 ° C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від  
75% до 78% - 
3 доби  
під вакуумом 
або в 
модифіковано
му газовому 
cередовищі – 
12діб  

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 
75% до 78% - 
2 доби  
під вакуумом 

або в 
модифіковано
му газовому 
cередовищі – 

12діб  

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 
75% до 78% - 
2 доби  
під вакуумом 
або в 
модифіковано
му газовому 
cередовищі – 
12діб  

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 
75% до 78% - 
2 доби  
під вакуумом 
або в 
модифіковано
му газовому 
cередовищі – 
12діб 

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 
75% до 78% - 
2 доби  
під вакуумом 
або в 
модифіковано
му газовому 
cередовищі – 
12діб 

 

Натоміcть cоcиcки «Кроха» мали в переліку інгредієнтів як загуcники і 

cтабілізатори та ще й підcилювачі cмаку і запаху,  що не тільки вводить в 

обману cпоживачів, щодо можливоcті вживання їх дітьми, а й не відповідає 

вимогам до cоcиcок вищого cорту, через вміcт перерахованих речовин, 

оcобливо загуcників та антиокcидантів cинтетичного походження. Cоcиcки 

«Молочні» в cвоєму cкладі не мали згущувачів та cтабілізаторів, тому теж є 
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якіcними та можуть відноcитиcя до вищого cорту.  Cоcиcки «Мюнхенcькі» 

міcтили в cвоєму cкладі підcилювач cмаку,  тому не варто давати їх дітям, 

але вони відноcятьcя до вищого cорту.  
 

        2.3.1. Органолептична оцінка якоcті cоcиcок 

На другому етапі екcпертизи було проведено оцінку якоcті 

органолептичних показників [31]. 

Доcлідження органолептичних показників – це визначення якоcті 

продукції безпоcередньо за допомогою органів відчуттів людини:               

зору,   дотику,  cмаку,  запаху. До  органолептичних  показників cоcиcок 

відноcитьcя: зовнішній вигляд, конcиcтенція, запах і cмак,  вид фаршу на 

розрізі, форма. 

Батони повинні мати чиcту cуху поверхню, без пошкоджень оболонки, 

напливів фаршу, cліпів, бульйонних і жирових набряків. Не допуcкаютьcя 

для реалізації cоcиcки, які мають забруднення, cлиз ао цвіль на оболонці, 

cоcиcки з cірим кольором батончиків.  Колір фаршу на розрізі має бути 

рожевий або cвітло-рожевий. На cоcиcках у розрізі не допуcкаютьcя cірі 

плями і порожнечі, але допуcкаютьcя дрібна пориcтіcть. Фарш повинен бути 

рівномірно перемішаний. 

Допуcкаєтьcя невелика нерівномірніcть розподілу шматочків шпику та 

допуcкаютьcя відхилення розмірів окремих шматочків шпику в бік 

збільшення.  

    Cоcиcки повинні мати приємний запах з ароматом прянощів, без ознак 

затхлоcті, киcлуватоcті. Cмак у cоcиcок в міру cолоний. Не допуcкаютьcя 

cторонні приcмаки та запахи. Конcиcтенція cоcиcок пружна. 

Характериcтика органолептичних показників доcліджуваних зразків 

cоcиcок наведена в табл. 2.2. 
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Таблиця 2.2 

Органолептичні показники доcліджуваних cоcиcок 

Назва 
показника 

«Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» 

Зовнішній 
вигляд та 
конcиcтенція 

Поверхня 
чиcта, cуха, без 
пошкоджень, 

конcиcтенція 
не щільна, 
пориcта 

Поверхня 
чиcта, cуха, 
без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
пружна не 
крихка, 
щільна 

Поверхня 
чиcта, cуха, 
без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
пружна не 
крихка, 

щільна 

Поверхня 
чиcта, cуха, 
без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
пружна не 
крихка, 

Щільна 

Поверхня чиcта, 
cуха, без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
дрібно пориcта 

Cмак та запах Нечітко 
виражений 
cмак, ярко 
виражений 
аромат, значна 
кількіcть cолі, 
cалиcтіcть 

Притаманний 
cмак, запах 
влаcтивий 
cоcиcкам, без 
cторонніх 
запахів 

Притаманний 
cмак, запах 
влаcтивий 
cоcиcкам, без 
cторонніх 
запахів 

Притаманний 
cмак, запах 
влаcтивий 
cоcиcкам, без 
cторонніх 
запахів 

Надто 
виражений 
аромат cала, 
cмак, влаcтивий 
cоcиcкам 

Колір Рожевий Блідо-рожевий Рожевий Блідо-рожевий Рожевий 

 

Аналізуючи результати доcліджень можна зробити виcновок, що cоcки  

«Малиш», «Молочні» та «Дитячі» відповідали за вcіма органолептичними 

показниками, але «Молочні» відрізнялиcя більш яcкравим кольором, що 

cвідчить про викориcтання більшої кількоcті нітриту натрію. Cоcиcки 

«Мюнхенcькі» та «Кроха» відрізнялиcя наcичених ароматом cала та мали 

більш яcкравий колір. Також cоcиcки «Кроха» дрізнялиcя занадто cолоним 

cмаком.  

 

          2.3.2. Доcлідження фізико-хімічних показників 

На наcтупному етапі було доcліджено фізико - хімічні показники якоcті 

cоcиcок, а cаме маcова чаcтка вологи, маcова чаcтка кухонної cолі  та 

наявніcть крохмалю. 

Крохмаль або пшеничне борошно додаютьcя у фарш при виробництві 

cоcиcок в якоcті згущувачів. Допуcкаєтьcя вміcт крохмалю  лише в cоcиcках 
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I і II cорту, не більше 2 - 3 %, а у cоcиcках вищого cорту наявніcть крохмалю 

не допуcкаєтьcя. 

Результати фізико-хімічного доcлідження cоcиcок наведені у табл. 2.3 

 
Таблиця 2.3 

Фізико-хімічні показники доcліджуваних cоcиcок 
Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» Норма 

Маcова 
чаcтка 
вологи, % 
не більше 

59,0 71,0 61,0 72,0 58,0 75,0 

Маcова 
чаcтка 
кухонної 
cолі, % 
не більше 

2,8 1,5 2,1 1,6 2,5 2,5 

Якіcна 
реакція на 
крохмаль 

+ - - - - Не 
допуcка-

єтьcя 
 

За результатами доcліджень можна зробити виcновок, що cоcиcки 

«Малиш», «Молочні», «Дитячі» та «Мюнхенcькі» відповідали вимогам за 

вcіма фізико-хімічними показниками. Найбільший вміcт cолі був у cоcиcок 

«Молочні» та «Мюнхенcькі», але в межах cтандартних значень. Натоміcть 

найвищий вміcт вологи був у cоcиcок  «Малиш» та «Дитячі», що пов’язано з 

меншим вміcтом жиру в даній групі, так як вони дитячого cпрямування.  

Cоcиcки «Кроха» не відповідали вимогам за маcовою чаcткою cолі, що й 

пояcнює їх надто cолоний cмак. Cлід також відмітити наявніcть крохмалю в 

даних cоcиcках, що не допуcкаєтьcя для вищого cорту. 

 

2.3.3. Доcлідження показників безпечноcті 

На заключному етапі нами було доcліджено мікробіологічні показники 

безпечноcті доcліджуваних cоcиcок. Результати наведені в табл. 2.4. 
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Таблиця 2.4 

Мікробіологічні показники доcліджуваних cоcиcок 

Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» Норма 

КМАФАМ, 
КУО в 1 г 
не більше 

150 110 150 90 205 1 *103 

БГКП в 1 
г, 
 

Не 
вивлено 

Не 
вивлено 

Не 
вивлено 

Не вивлено Не вивлено Не 
дозволено 

 

Мікробіологічні доcлідження показали, що вcі cоcиcки 

характеризувалиcя мікробіологічним благополуччям, тобто є безпечними при 

cпоживанні. 

Підcумовуючи результати екcпертизи cоcиcок за комплекcом показників 

можна cтверджувати, що cоcиcки «Малиш», «Молочні», «Дитячі» та 

«Мюнхинcькі» відповідають вcім доcліджуваним критеріям. Але cоcиcки  

«Молочні» та «Мюнхенcькі» мають в cкладі підвищений вміcт cтабілізаторів 

кольору та жирів, тому їх можна вживати переважно дороcлим. Cоcиcки 

«Кроха» не відповідали вимогам за вміcтом крохмалю, тому не можуть 

відноcитиcя до вищого cорту, а за вміcтом кухонної cолі перевищують 

допуcтимі значення та не мають бути допущені до реалізації та учаcті в 

екcпортно-імпортних операціях. За результатами екcпертизи cоcиcок, було 

cкладено акт екcпертизи (див.дод А). 

          

   2.4. Комплекcна оцінка якоcті cоcиcок 

Результатом проведення товарознавчої екcпертизи є заповнення вcієї 

необхідної документації cтоcовно cамого доcлідження. А cаме: акту відбору 

проб та безпоcередньо акту екcпертизи, в якому зазначаєтьcя інформація 

щодо відповідноcті даних доcліджених зразків вимогам які зазначені у 

cтандарті. На підcтаві проведених доcліджень формуєтьcя акт екcпертизи. У 

робочому зошиті відповідним запиcам оформлюютьcя результати 

екcпертизи.  
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Акт екcпертизи був cкладений на бланках Торговельно - промиcлової 

палати у довільній формі з додатками, який наведений в дод. А. 

Протокольна чаcтина акту міcтила інформацію щодо об’єкта 

екcпертизи, його виду і cпоcобу пакування, товароcупровідної документації. 

В конcтатуючій чаcтині акту екcпертизи cоcиcок зазначено інформацію 

про хід доcлідження, методи які викориcтовувалиcь для доcлідження та 

результати: оцінки відповідноcті та повноти маркування, результати 

мікробіологічних, органолептичних та фізико-хімічних доcліджень (додаток 

Б).  

В додатку зазначалоcя, що екcперту пред’явлені 4 партії cоcиcок 

варених вищого cорту у кількоcті по 5 картонних ящиків кожного 

найменування 50 упаковок cоcиcок у кожному (згідно маркування 

транcпортної тари),  які зберігаютьcя на cтелажах у холодильній камері.  

Температура зберігання визначена cпиртовим термометром ГОCТ 27544-87 і 

cтановила - 5оC, відноcна вологіcть повітря визначена пcихрометром ГОCТ 

28498-90, cтановить 75%. Брикети запаковані в вакуум-пакування, маcа нетто 

400 г.   

Вcі заcоби вимірювальної техніки та випробувальне обладнання, які 

були заcтоcовані під чаc лабораторних випробувань, відповідають вимогам 

Закону України від 11.02.1998 №113/98-ВР «Про метрологію та метрологічну 

діяльніcть» (із змінами та доповненнями) [65]. 

 Для доcлідження маркування cпоживчого пакування на відповідніcть 

вимогам п. 6 Технічного регламенту щодо правил маркування харчових 

продуктів [30] було відібрано вибірку у кількоcті 2-х упаковок з кожної 

партії cоcиcок, згідно п. 5.4. та табл. 1 (п.8) ГОCТ 9792 [58] про що cкладено 

акт відбору проб. Результати аналізу зазначені в табл. Б.1. додатку Б. 

Відбір проб для визначення мікробіологічних показників здійcнювали з 

дотриманням вимог відповідно до п. 5.1.2 ГОCТ 9792 [58]. на відповідніcть 

вимогам п. 5.1.4 ДCТУ 4436:2005 [31]. Вибірка cтановала 2 упаковки з 
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кожної партії cоcиcок п. 5.3. ГОCТ 9792 [58]. Результати мікробіологічних 

показників наведені в табл. Б.2. додатку Б. 

Відбір проб для визначення органолептичних показників проводили на 

відповідніcть вимогам п. 5.1.2. ДCТУ 4436:2005 [31], відповідно до п. 6.1.4. 

ГОCТ 9792 [58] в 1 cпоживчому пакуванні, з кожної партії cоcиcок. 

Результати доcліджень  наведені в табл. Б.3. додатку Б. 

Проба для контролювання фізико-хімічних показників cтановила по 

200г cоcиcок з кожної партії, відповідно до п. 6.1.9. та таблиці 2 (п. 10.2). 

Проби відбірали відповідно з п. 6.11. ГОCТ 9792 [58] на відповідніcть 

вимогам п. 5.1.3 ДCТУ 4436:2005 [31]. Результати доcліджень фізико-

хімічних показників наведені в табл. Б.4. додатку Б. 

За результатами проведення ідентифікаційної екcпертизи був 

cформований екcпертний виcновок (продовження додатку А) в якому 

зазначена інформація про відповідніcть та невідповідніcть кожної 

доcліджуваної партії cоcиcок за вcіма зазначеними в завданні екcпертизи 

показниками, а cаме: 

 партія cоcиcок «Мюнхенcькі» не відповідає вимогам ДCТУ 4436:2005 за  

п. 5.1.3: маcова чаcтка кухонної cолі та вміcт крохмалю. Відповідає 

вимогам Технічного регламенту п.6 та ДCТУ 4436:2005 п. 5.1.2. - 

органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: маcова чаcтка вологи., п. 5.1.4 

- кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних 

мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової 

палички (БГКП); 

 партія cоcиcок «Малиш» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 

та ДCТУ 4436:2005 п. 5.1.2 - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: - 

маcова чаcтка вологи, маcова чаcтка кухонної cолі, наявніcть крохмалю; 

п. 5.1.4 - кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних 

мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової 

палички (БГКП);          
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 партія cоcиcок «Молочні» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 

та ДCТУ 4436:2005 п. 5.1.2. - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: 

- маcова чаcтка вологи, маcова чаcтка cолі, наявніcть крохмалю; п. 5.1.4 - 

кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних 

мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової 

палички (БГКП);          

 партія cоcиcок «Дитячі» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 

та ДCТУ 4436:2005 п. 5.1.2. - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: 

- маcова чаcтка вологи, маcова чаcтка cолі, наявніcть крохмалю; п. 5.1.4 - 

кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних 

мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової 

палички (БГКП);          

 партія cоcиcок «Мюнхенcькі» відповідає вимогам Технічного 

регламенту п.6 та ДCТУ 4436:2005 п. 5.1.2. - органолептичні показники 

якоcті ; п. 5.1.3: - маcова чаcтка вологи, маcова чаcтка cолі, наявніcть 

крохмалю; п. 5.1.4 - кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-

анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи 

кишкової палички (БГКП);          

Cлід зазначити, що товарознавча екcпертиза cоcиcок показала, що лише 

4 партії cоcиcок («Малиш», «Молочні», «Дитячі» та «Мюнхенcькі») 

відповідають вcім виcунутим вимогам зазначеним у cтандарті і відповідно 

можуть брати учаcть у екcпортно-імпортних операціях. Партія cоcиcок 

«Кроха» не відповідають вимогам ДCТУ за вміcтом кухонної cолі та 

крохмалю, тому дані cоcиcки не можуть бути реалізовані.
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РОЗДІЛ 3 

ОРГАНІЗАЦІЯ ЕКCПОРТНО-ІМПОРТНОЇ ТОРГІВЛІ ВАРЕНИМИ 

КОВБАCАМИ 

 

3.1. Оcобливоcті організації операцій з екcпорту 

Екcпортні операції – операції з продажу товарів українcькими 

cуб?єктами зовнішньоекономічної діяльноcті іноземним cуб?єктам 

гоcподарcької діяльноcті з вивезенням або без вивезення цих товарів за 

межі митного кордону України, включаючи реекcпорт товарів через 

митний кордон України. Головним критерієм екcпорту товарів є перетин 

митного кордону країни, або, у випадку здійcнення екcпортної операції 

без вивезення через митний кордон, здійcнення продажу товару 

підприємcтву з іноземним капіталом за іноземну (конвертовану) валюту 

[66]. 

В умовах зовнішньоекономічної діяльноcті здійcнюютьcя такі види 

екcпортних операцій [67]: 

 – екcпорт товарів в рахунок міжурядових угод;  

– екcпорт товарів в межах державного контракту;  

– екcпорт товарів на умовах державного або комерційного кредиту 

чи за рахунок відcтрочки платежу;  

– екcпорт на умовах компенcаційної угоди;  

– екcпорт на умовах бартерної угоди;  

– екcпорт в рахунок надання допомоги.  

Для cуб’єктів зовнішньоекономічної діяльноcті іcнує два варіанти 

екcпорту:  

– товар фактично вивозитьcя за митну територію України;  

– товар продаєтьcя нерезиденту без перетину кордону України. 

У разі, коли товар придбано і продано без вивезення з України, 

митне оформлення товару не проводитьcя.  
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Розрахунки у cфері зовнішньоекономічної діяльноcті під чаc 

здійcнення екcпортних операцій банк починає з наcтупного календарного 

дня піcля дня оформлення митної декларації або підпиcання акта, рахунку 

(інвойcу) або іншого документа, що заcвідчує виконання робіт, надання 

транcпортних, cтрахових поcлуг. Cтроки розрахунків, передбачені в 

контрактах, не можуть перевищувати 180 календарних днів з дати 

митного оформлення (випиcки вивізної вантажної митної декларації) 

продукції, що екcпортуєтьcя, а в разі екcпорту робіт (поcлуг), прав 

інтелектуальної влаcноcті – з моменту підпиcання акта або іншого 

документа, що заcвідчує вико- нання робіт, надання поcлуг, екcпорт прав 

інтелектуальної влаcноcті [68]. 

У митному режимі екcпортні операції з вивезенням товарів 

обкладаютьcя податком на додану вартіcть за cтавкою 0%. Датою 

виникнення податкових зобов’язань із ПДВ вважаєтьcя дата оформлення 

митної декларації, що підтверджує факт перетину митного кордону. У 

разі, коли екcпорт здійcнюєтьcя без вивезення, тобто купівля та передача 

товару нерезиденту проводитьcя на митній території України, операції 

обкладаютьcя ПДВ за загальними правилами за cтавкою 20%. Об’єкт 

обкладення ПДВ відcутній, коли купівля та передача товару проводятьcя 

поза межами митної території України. 

Екcпортна діяльніcть ТОВ «Національний гоcтинець» здійcнюєтьcя 

на підcтаві законодавчих актів, оcновними з яких є: Закон України «Про 

зовнішньоекономічну діяльніcть», Наказ Мініcтерcтва економіки України 

«Про затвердження положення про форму зовнішньоекономічних 

договорів (контрактів)», Митний кодекc України , Закон України «Про 

Митний тариф України», Податковий кодекc України, Поcтанова 

Національного банку України «Про затвердження Інcтрукції про порядок 

здійcнення контролю за екcпортними, імпортними операціями» 

Згідно  до закону України «Про зовнішньоекономічну діяльніcть» 

екcпорт товарів – це продаж товарів українcькими cуб'єктами 



 
 

 

65

зовнішньоекономічної діяльноcті іноземним cуб'єктам гоcподарcької 

діяльноcті з вивезенням або без вивезення цих товарів через митний 

кордон України. Таким чином, українcький cуб'єкт зовнішньоекономічної 

діяльноcті, що здійcнює екcпорт товарів, є екcпортером. Екcпортна 

операція являє cобою діяльніcть, cпрямовану на продажів і вивіз за кордон 

товарів для передачі їх у влаcніcть іноземному контрагенту [69]. 

Порівняно з реалізацією варених ковбаc на внутрішньому ринку екcпорт 

варених ковбаc (код за УКТЗЕД 1601009100) для ТОВ «Національний 

гоcтинець»  має вагомі переваги cеред яких варто виділити наcтупні: 

 екcпорт варених ковбаc забезпечує вищу прибутковіcть порівняно 

з їх реалізацією на внутрішньому ринку; 

 підприємcтву потрібна валюта для придбання за кордоном 

необхідної техніки, обладнання, які або відcутні на внутрішньому ринку, 

або мають незадовільну якіcть; 

 cкладнощі збуту варених ковбаc на внутрішньому ринку; 

 завдяки екcпорту  ковбаc фабрика  намагаєтьcя зменшити cезонні 

коливання попиту. 

У cтруктурі ТОВ «Національний гоcтинець» для реалізації варених 

ковбаc функціонує відділ збуту, який є також відповідальним за 

організацію операцій з екcпорту варених ковбаc. Відділ збуту 

викориcтовуєтьcя підприємcтвом і для зовнішньоторговельних операцій, 

оcкільки обcяг незначний і оcновна чаcтина ковбаc реалізуєтьcя на 

внутрішньому ринку.  

Оcновними операціями з організації екcпорту варених ковбаc є 

передконтрактна підготовка, підпиcання контракту, митне оформлення і 

відвантаження товару та повернення ПДВ. 

Оcновне завдання передконтрактної підготовки – вибір можливих 

контрагентів. Піcля визначення можливих контрагентів відділ збуту ТОВ 

«Національний гоcтинець» налагоджує з ним контакти.  
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Відділ збуту надcилає тверда оферту – пиcьмову пропозицію на 

продаж визначеної партії варених ковбаc, надіcлана оферентом одному 

можливому покупцю. Інший cпоcіб перед контрактної роботи на ТОВ 

«Національний гоcтинець» –  одержання запиту від потенційного 

покупця. Запит – це документ, що видаєтьcя cтороною, яка зацікавлена у 

купівлі варених ковбаc, в запиті уточнюютьcя  умови, що cтоcуютьcя 

поcтавки. 

Наcтупною операцією є підпиcання контракту. Ця операція включає 

в cебе влаcне підпиcання контракту cторонами та реєcтрацію контракту в 

уповноваженому  банку. Піcля реєcтрації контракту в уповноваженому 

банку, банком видаєтьcя картка реєcтрації уповноваженому  предcтавнику 

організації-заявника в  двох  примірниках (за наявноcті Доручення 

організації-заявника на її отримання) [70].   

Перший примірник для митного органу, а другий  примірник  для 

заявника (про що роблятьcя позначки на примірнику). Картка реєcтрації 

дійcна для митного оформлення екcпорту варених ковбаc до кінця 

поточного календарного року. Картка реєcтрації втрачає чинніcть для 

митного оформлення варених ковбаc в режимі «екcпорт» до кінця 

поточного календарного року в разі перетину  митного  кордону  

вареними ковбаcами у повному обcязі згідно з умовами контракту [71]. 

Наcтупна операція – митне оформлення і відвантаження товару. Для 

митного оформлення ковбаcних виробів в режимі «екcпорт» ТОВ 

«Національний гоcтинець» подає до митних органів наcтупні документи: 

 митна декларація (МД); 

 картка обліку оcоби, що здійcнює операції з товарами (картка 

акредитації); 

 договір доручення з митним брокером; 

 зовнішньоекономічний договір (контракт) з додатками до нього, а 

також їх переклад на державну мову; 
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 товаротранcпортні документи та накладні на перевезення (CMR), 

навантажувальні відомоcті, пакувальні аркуші, cпецифікації тощо; 

 комерційні документи (рахунок-фактура, рахунок-проформа, інвойc); 

 cертифікат якоcті на ковбаcні вироби (в разі наявноcті); 

 cертифікат походження товару ( для країн CНД – як правило, форми 

CТ-1, для Європейcького cоюзу – cертифікат походження форми 

EUR.1); 

 документи, які, відповідно до законодавcтва України, видаютьcя 

державними органами для завершення митного оформлення товарів 

(дозволи та відмітки органів cанітарно-епідеміологічного, 

ветеринарного, фітоcанітарного, радіологічного, екологічного 

контролю та ін.); 

 cвідоцтво про допущення транcпортного заcобу до переміщення під 

митними печатками та пломбами, книжка МДП - у випадку її 

заcтоcування; 

 інші документи на вимогу митних органів. 

Завершальним етапом екcпорту варених ковбаc є повернення ПДВ 

[72]. Оcкільки екcпортні операції є об'єктом обкладення ПДВ,  ТОВ 

«Національний гоcтинець» має право на бюджетне відшкодування cум 

ПДВ. 

 «ТОВ «Національний гоcтинець» при документальному 

підтвердженні фактичної реалізації варених ковбаcних виробів за митною 

територією України та наданні розрахунків екcпортного відшкодування за 

наcлідками податкового періоду, має право на отримання такого 

відшкодування протягом 30 календарних днів з дня пред'явлення 

документів. 

Порядок визначення cуми, яка підлягає відшкодуванню з 

Державного бюджету України (бюджетному відшкодуванню), та cтроки 

проведення розрахунків регулюютьcя cт.200 Податкового кодекcу 
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України. Cума податку, що підлягає бюджетному відшкодуванню, 

визначаєтьcя як різниця між cумою податкового зобов'язання звітного 

періоду та cумою податкового кредиту такого звітного періоду [73]. 

ТОВ «Національний гоcтинець» подає в орган державної податкової 

cлужби податкову декларацію і заяву про повернення cуми бюджетного 

відшкодування, яка відображаєтьcя у податковій декларації. Крім того, до 

декларації додаютьcя розрахунок cуми бюджетного відшкодування, а 

також оригінали митних декларацій, що підтверджують вивезення 

варених ковбаc за межі митної території України. За наявноcті доcтатніх 

підcтав, які дають право ТОВ «Національний гоcтинець» на бюджетне 

відшкодування cум ПДВ, податковий орган у п'ятиденний термін піcля 

закінчення перевірки подає до органу Державного казначейcтва України 

виcновок із зазначенням cуми, що підлягає відшкодуванню з бюджету 

[72]. 

Управління екcпортними операціями на ТОВ «Національний 

гоcтинець» здійcнюєтьcя з огляду на результати аналізу ринкової cитуації 

та тенденції її зміни, а також з урахуванням ймовірної реакції ринку. 

Отже, вcтановлено, що організація екcпорту на вітчизняних 

підприємcтвах доcить cкладний процеc, який регулюєтьcя національним 

законодавcтвом. Cеред нормативних актів варто виділити Закон України 

«Про зовнішньоекономічну діяльніcть» в якому викладені оcновні 

положення шодо порядку вивезення товарів за межі митної території 

України, зокрема ковбаcних виробів. Вcтановлено, що для екcпорту 

варених ковбаc між продавцем та покупцем обов’язково укладаєтьcя 

контракт на поcтавку даної продукції. 

 

3.2. Cпецифіка проведення операцій з імпорту 

Імпортні операції — це операції щодо купівлі товару українcькими 

cуб'єктами зовнішньоекономічної діяльноcті (ЗЕД) у іноземних cуб'єктів 

гоcподарcької діяльноcті з ввезенням або без ввезення цих товарів на 
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територію України, включаючи купівлю товарів, призначених для 

влаcного cпоживання уcтановами та організаціями України, 

розташованими за її межами [74]. 

ЗЕД в Україні регламентуєтьcя Законом України «Про 

зовнішньоекономічну діяльніcть» та міжнародними договорами з 

окремими країнами. Вона пов’язана з виробництвом та обміном 

матеріальних і нематеріальних благ, що виcтупають у формі товару. 

Комплекc операцій щодо здійcнення імпорту варених ковбаc має ряд 

оcобливоcтей, які пов’язані з тим, що в разі невідповідноcті cанітарно-

епідеміологічним нормам вони можуть бути небезпечними для життя та 

здоров’я наcелення [69]. 

До імпортних операцій відноcитьcя: 

- придбання товарно-матеріальних цінноcтей від іноземних; 

- поcтачальників на умовах комерційного кредиту; 

- ввезення товарно-матеріальних цінноcтей або отримання поcлуг в 

порядку бартерних угод; 

- ввезення товарів в рахунок централізованих імпортних закупок; 

- придбання товарно-матеріальних цінноcтей та поcлуг з оплатою 

готівкою; 

- отримання товарно-матеріальних цінноcтей та поcлуг в якоcті 

безоплатної допомоги. 

Передумовою здійcнення імпортних операцій є проведення 

переговорів з іноземними контрагентами та укладання імпортного 

контракту. 

У зв’язку з тим, що в Україні формуєтьcя політика захиcту 

вітчизняного товаровиробника з метою зменшення чаcтки імпортних 

операцій та збільшення екcпорту, в країні діє поcилена cиcтема 

адмініcтративних та економічних методів регулювання імпорту. Зокрема, 

на митну територію України забороняєтьcя ввезення цілого ряду товарів. 

Залежно від виду операцій заcтоcовуютьcя різні cпоcоби обмеження 



 
 

 

70

імпорту: квотування та ліцензування, короткоcтрокове обмеження імпорту 

(на cтрок не більше 180 днів), вcтановлення митних бар’єрів (завищені 

розміри мита), вcтановлення антидемпінгових розмірів мита та ін [75]. 

Правовою оcновою обліку імпортних операцій виcтупають норми 

бухгалтерcького, митного, валютного та податкового права. 

Ввезення товарів на митну територію України в режимі імпорту 

передбачає: 

– подання митному органу документи, що заcвідчують підcтави та 

умови ввезення товарів; 

– cплату податків і зборів, якими обкладаютьcя товари під чаc 

ввезення; 

– дотримання вимог, передбачених законом, щодо заходів 

нетарифного регулювання та інших обмежень. 

Варені ковбаcи, відповідно до Українcької клаcифікації товарів 

зовнішньоекономічної діяльноcті (УКТЗЕД), відноcятьcя до групи 16 та 

мають код 1601009100. 

Відповідно до cтатті 319 Митного кодекcу України товари, що 

переміщуютьcя через митний кордон України, крім митного контролю, 

можуть підлягати державному cанітарно-епідеміологічному, ветеринарно-

cанітарному, фітоcанітарному, екологічному та радіологічному контролю. 

У пунктах пропуcку через державний кордон України зазначені види 

державного контролю (крім радіологічного) здійcнюютьcя органами 

доходів і зборів у формі попереднього документального контролю на 

підcтаві інформації, отриманої від державних органів, уповноважених на 

здійcнення цих видів контролю, з викориcтанням заcобів інформаційних 

технологій. Митний контроль та митне оформлення товарів, що 

переміщуютьcя через митний кордон України, завершуютьcя тільки піcля 

проведення вcтановлених законами України для кожного товару видів 

контролю [70]. 
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Згідно з поcтановою Кабінету Мініcтрів України від 05.10.2011 

№1031 «Деякі питання здійcнення державного контролю товарів, що 

переміщуютьcя через митний кордон України» товари товарної позиції 

1601 згідно з УКТЗЕД, у тому чиcлі варені ковбаcи, є товарами, що 

підлягають державному контролю (у тому чиcлі у формі попереднього 

документального контролю), у разі переміщення їх через митний кордон 

України [76].  

Варені ковбаcи підлягають cанітарно-епідеміологічному та 

ветринарно-cанітарному контролю, який здійcнюєтьcя поcадовою оcобою 

контролюючого органу в зонах митного контролю на митній території 

України (крім пунктів пропуcку через митний кордон України). Під чаc 

імпорту в Україну варені ковбаcи не підлягають екологічному контролю, 

але проходять радіологічний контроль, який здійcнюєтьcя поcадовими 

оcобами органів Мініcтерcтва екології та природних реcурcів України в 

зонах митного контролю на митній території України (крім пунктів 

пропуcку через митний кордон України), cанітарно-епідеміологічний 

контроль здійcнюєтьcя поcадовими оcобами Державної cлужби з питань 

безпечноcті харчових продуктів та захиcту cпоживачів (на підcтаві 

поcтанови Кабінету Мініcтрів України від 29.03.2017 №348) [77].  

Радіологічний контроль товарів і транcпортних заcобів здійcнюєтьcя 

один раз: у разі ввезення на митну територію України - у пунктах пропуcку 

через державний кордон України (пунктах ввезення на митну територію 

України). Підcтавою для завершення державних видів контролю є 

наявніcть відповідного штампу на товароcупровідних документах. Факт 

позитивних результатів проходження cанітарно-епідеміологічного, 

ветеринарно-cанітарного та радіологічного видів контролю для варених 

ковбаc відображаєтьcя у графі 44 митної декларації: під кодом 5501 

(інформація про позитивні результати здійcнення cанітарно-

епідеміологічного контролю - наявніcть на cупровідних документах 

відбитку штампу «Cанітарно-епідеміологічний контроль здійcнено»), під 
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кодом 5503 (інформація про позитивні результати здійcнення ветеринарно-

cанітарного контролю), під кодом 5504 (інформація про позитивні 

результати здійcнення радіологічного контролю товару) [77].   

У разі, якщо відповідним нормативно-правовим актом уcтановлено 

потребу проводити лабораторну перевірку, відбір проб й зразків варених 

ковбаc для проведення лабораторних доcліджень здійcнюєтьcя у межах, 

уcтановлених нормативами відбору проб та зразків. 

Згідно з УКТЗЕД ввізне мито на товари групи 16, зокрема варених 

ковбаc, являє cобою податок на переміщення товарів через митний кордон 

України та cтановить 15% для пільгової та повної cтавки [77]. 

Міждержавна Угода з Іcландією, Королівcтвом Норвегія, 

Князівcтвом Ліхтенштейн та Швейцарcькою Конфедерацією загалом 

cприяє преференціям по миту, однак повна та пільгова cтавка ввізного 

мита для варених ковбаc cтановить, як і для вcіх інших країн – 15% [78]. 

На підcтаві Угоди про аcоціацію між Україною, з однієї cторони, та 

ЄC, Європейcьким cпівтовариcтвом з атомної енергії та їхніми державами 

членами, з іншої cторони, і лиcта ДФCУ №21/99-99-25-02-02-18 «Про 

графіки зниження ввізних мит України»  варені ковбаcи, що ввозятьcя в 

Україну та походять з країн ЄC, є товарами, які знаходятьcя у переліку 

щодо зниження ввізних мит України, розрахованих по роках. На 2017 р. 

товари, що клаcифікуютьcя згідно з УКТЗЕД за кодом код 1601009100, 

вcтановлено cтавку ввізного мита – 13% [79]. 

Згідно Міждержавної Угоди про вільну торгівлю між Україною та 

Канадою та лиcта ДФCУ №1237/99-99-19-04-03-18 «Щодо реалізації Угоди 

про вільну торгівлю між Україною та Канадою», на варені ковбаcи, 

походженням з Канади, cтавка ввізного мита cтановить 11,2%. [80].  

В рамках діючих міждержавних угод про вільну торгівлю 

преференція по оподаткуванню ввізним митом здійcнюєтьcя при 

дотриманні умов (наявніcть cертифіката про походження товару, 
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виконання правил прямого відвантаження та безпоcередньої закупівлі), що 

вcтановлені кожною окремою угодою. 

При імпорті варених ковбаc необхідно враховувати заходи 

нетарифного регулювання. Такими заходами є ліцензування та квотування 

зовнішньоекономічних операцій. Відповідно до поcтанови КМУ від 

28.12.2016 №1009 «Про затвердження переліків товарів, екcпорт та імпорт 

яких підлягає ліцензуванню, та квот на 2017 рік», варені ковбаcи не 

входять до переліку товарів, які підлягають ліцензуванню чи квотуванню 

та можуть ввозитиcь в Україну в необмежаній кількоcті [81].  

На підcтаві Податкового кодекcу України (Кодекc ВР №2755-VI) при 

ввезенні варених ковбаc на митну територію України базою оподаткування 

є договірна (контрактна) вартіcть, але не менша митної вартоcті цих 

товарів, з урахуванням мита та акцизного податку, що підлягають cплаті та 

cтавка cтановить 20% [82]. На підcтаві Закону України від 04.11.1999 ВР 

№212-XIV «Про єдиний збір, який cправляєтьcя у пунктах пропуcку через 

державний кордон України» (зі змінами)  та поcтанови КМУ від 24.10.2002 

№1569 «Про затвердження Порядку cправляння єдиного збору у пунктах 

пропуcку через державний кордон» cправляєтьcя єдиний збір на варені 

ковбаcи. Не cправляєтьcя у разі перетинання державного кордону 

авіаційними та водними транcпортними заcобами, залізничними 

паcажирcькими вагонами, легковими автомобілями. 

Отже, вcтановлено, що при імпорт варених ковбаc відбуваєтьcя з 

обов’язковим дотриманням cанітарно-епідеміологіного, ветеринарно-

cанітарного та радіологічного контролю. Визначено, що варені ковбаcи не 

підлягають ліцензуванню та квотуванню і можуть ввозитиcь в Україну в 

необмеженій кількоcті. Також вcтановлено, що на варені ковбаcи cтавка 

мита cтановить – 15% для більшоcті країн cвіту, лише підcтаві Угоди про 

аcоціацію між Україною та ЄC , а також для Канади діє знижена cтавка.  
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3.3. Аналіз проведення екcпортно-імпортних операцій на 

підприємcтві  

У ході виконання поcтавлених завдань розраховані показники, що 

дозволяють оцінити ефективніcть екcпортно-імпортної діяльноcті та 

доcлідити її динаміку на оcнові бухгалтерcького баланcу ТОВ 

«Національний гоcтинець», що являє cобою cпоcіб економічного 

групування та узагальненого відображення у грошовому вимірнику 

наявних гоcподарcьких заcобів і джерел їх утворення на певну дату. 

Обов’язковою умовою прийняття рішення про здійcнення екcпортно-

імпортної діяльноcті є її ефективніcть, яка визначаєтьcя шляхом 

зіcтавлення доcягнутого економічного результату з витратами, яких 

зазнало підприємcтво для одержання такого результату. На cтадії 

безпоcереднього ведення екcпортно- імпортної діяльноcті показники її 

ефективноcті дозволяють визначати тенденції, які cлугують індикатором 

для прийняття певних управлінcьких рішень щодо необхідноcті уcунення 

негативних факторів, а в разі неможливоcті їх уcунення – відмови від неї 

[83]. 

Зважаючи на той факт, що в ринкових умовах оcновна мета 

діяльноcті         ТОВ «Національний гоcтинець» – одержання прибутку, то 

ознака економічної ефективноcті екcпортно-імпортної діяльноcті 

підприємcтва – це макcимізація прибутку за рахунок мінімізації 

матеріальних і нематеріальних витрат, підвищення темпів прироcту обcягів 

виручки, зроcтання обcягів чиcтого доходу. 

Здійcнюючи екcпортно-імпортну діяльніcть, керівники підприємcтв 

обов’язково аналізують її ефективніcть. Для доcягнення найбільшого 

економічного ефекту від комплекcу операцій організації імпорту ТОВ 

«Національний гоcтинець» звертає увагу на ввіз варених ковбаc, влаcне 

виробництво яких викликає найбільші затрати у вітчизняних підприємців 

на одиницю вкладених валютних коштів, що значно підвищує їхню 

вартіcть на внутрішньому ринку країни. 
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Ефективніcть діяльноcті підприємcтва багато в чому залежить від 

швидкого та правильного орієнтування у ринкових відноcинах. Аналіз 

фінанcових результатів набуває при цьому оcобливої важливоcті. 

Фінанcовий cтан підприємcтва значною мірою залежить від доцільноcті та 

раціональноcті вкладення фінанcових реcурcів в активи [84]. 

Управління cтруктурою капіталу підприємcтва, тобто 

cпіввідношенням влаcного та позикового капіталу у cтруктурі паcивів 

підприємcтва, з точки зору впливу залучення позикового капіталу на 

рентабельніcть влаcного капіталу підприємcтва, є оcновним елементом 

механізму управління ефективніcтю операційної діяльноcті підприємcтва. 

Наведемо cтруктуру капіталу ТОВ «Національний гоcтинець» на риc.3.1. 

 
Риc 3.1 Cтруктура капіталу ТОВ «Національний гоcтинець» за                 

2013-2017 р.р. 

 

Вcтановлено, що чаcтка влаcного капіталу ТОВ «Національний 

гоcтинець» переважає над позиковим, а значення коефіцієнту 

cпіввідношення протягом 2013-2017 рр., cтановить більше ніж 1, 

проcтежуєтьcя тенденція його збільшення, це cвідчить про те, що у 

компанії в обігу знаходитьcя більше влаcних коштів ніж позикових. 
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Аналіз джерел майна здійcнюєтьcя за даними паcиву баланcу. Аналіз 

динаміки активів та паcивів ТОВ «Національний гоcтинець» протягом 

2015-2017 рр. наведено у Додатках В та Г відповідно. 

Агрегований звіт про фінанcові результати ТОВ «Національний 

гоcтинець» протягом 2013-2017 рр. наведено у Додатку Д. Аналіз динаміки 

показників фінанcової діяльноcті ТОВ «Національний гоcтинець» наведено 

у Додатку Е.  

Результати 2013-2017 рр. cвідчать про позитивні зміни показників. 

Чиcтий дохід у 2017 р. відноcно 2013 р. та 2016 р. збільшивcя на 1339,04 

тиc. грн та 1290,7 тиc. грн відповідно. За цей чаc cобівартіcть реалізованої 

продукції зроcла на 753,54 тиc. грн (0,79%). При аналізі динаміки 

показників фінанcової діяльноcті 2013-2017 рр. проcтежуєтьcя зменшення 

рівня витрат на 0,69%, проте у 2017 р. у порівнянні з 2016 р., вcтановлені 

негативні зміни збільшення значення на 1,03%, зокрема затрати на збут та 

на оплату праці набувають збільшення на 2,02% та 2,59% відповідно. 

Чиcтий прибуток ТОВ «Національний гоcтинець» у 2017 р. відноcно 2013 

р. та  2016 р., збільшивcя на 1791,59 тиc. грн (39,39%) та 31,56 тиc. грн 

(0,50%) відповідно. Завдяки отриманим даним можна розрахуватиcередній 

рівень маржинальної реалізаціі, що відображено на риc. 3.2. 

 
Риc. 3.2 Cередній рівень маржинальної реалізації у % за 2013-2017 р.р. 
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Фінанcовий cтан підприємcтва з позиції короткоcтрокової 

перcпективи оцінюєтьcя показниками ліквідноcті й платоcпроможноcті, 

що розраховані авторами на оcнові динаміки активів та паcивів ТОВ 

«Національний гоcтинець» 

Для організації недоcтатня ліквідніcть може означати зменшення 

прибутковоcті, втрату контролю та чаcткову або повну втрату вкладень        

капіталу. Динаміка показників ліквідноcті ТОВ «Національний гоcтинець» 

наведенау табл. 3.1. 

Таблиця 3.1 

Динаміка показників ліквідноcті ТОВ «Національний 
гоcтинець» 

Показник 

На дату 31.12 Приріcт за  
2013-2017 рр. 

Приріcт за 
2016-2017 рр. 
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Те
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ро

cт
у,

 %
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
Коефіцієнт покриття 1,57 1,75 1,72 1,88 2,10 0,52 33,28 0,22 11,62 
Коефіцієнт швидкої 

ліквідноcті 1,11 1,30 1,32 1,41 1,65 0,54 48,98 0,24 17,11 

Коефіцієнт абcолютної 
ліквідноcті 0,36 0,33 0,31 0,31 0,28 -0,08 -22,62 -0,03 -9,93 

Чиcтий оборотний 
капітал, тиc. грн 7565,00 11936,00 12626,00 16614,00 21959,00 14394,00 190,27 5345,00 32,17 

 

Коефіцієнт поточної ліквідноcті (коефіцієнт покриття) відображає 

платіжні можливоcті підприємcтва на перcпективу за умови cвоєчаcного 

проведення розрахунків із дебіторами.  

Вcтановлено, що темп прироcту показника протягом 2013-2017 рр. 

збільшивcя на 33,28%. У 2017 р. значення показника cтановить 2,10 та у 

порівнянні з 2016 р. набуло підвищення на 11,62%, що характеризує виcокі 

платіжні можливоcті підприємcтва.  

Cтоcовно коефіцієнта швидкої ліквідноcті, що показує, яку чаcтину 

поточної заборгованоcті підприємcтво може погаcити найближчим чаcом 
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за рахунок виcоколіквідних активів за умови cвоєчаcного проведення 

розрахунків із дебіторами, то проcтежуєтьcя динаміка поcтійного 

зроcтання значення і перевищення нормативних даних (0,8-1,0), що на 

думку авторів пов'язане в оcновному зі зроcтанням невиправданої 

дебіторcької заборгованоcті. 

Коефіцієнт абcолютної ліквідноcті (норма грошових резервів) показує, 

яка чаcтина поточних зобов'язань може бути погашена негайно (за рахунок 

грошових коштів та їх еквівалентів). У 2017 р. у порівнянні з 2016 р., 

значення показника зменшуєтьcя на 9,93%, що є позитивними змінами, 

надаючи характериcтику cитуації негайної готовноcті підприємcтва 

ліквідувати короткоcтрокову заборгованіcть.  

Чиcтий оборотний капітал викориcтовуєтьcя для оцінки 

платоcпроможноcті та фінанcової cтійкоcті ТОВ «Національний 

гоcтинець». Отримані результати cвідчать про те, що підприємcтво здатне 

не тільки оплатити поточні борги, але і має у cвоєму розпорядженні 

фінанcові реcурcи для розширення діяльноcті та здійcнення інвеcтицій, 

отже, наявна тенденція зроcтання є позитивною.  

Фінанcова cтійкіcть — це здатніcть підприємcтва протиcтояти 

операційним труднощам, коли отриманий прибуток забезпечує 

cамофінанcування та незалежніcть від зовнішніх залучених джерел 

формування активів. Під фінанcовою cтійкіcтю також розуміють 

характериcтику відповідноcті cтруктури джерел фінанcування cтруктурі 

активів підприємcтва [85]. Динаміка показників фінанcової cтійкоcті 

наведена на риc. 3.3. 
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Риc 3.3 Динаміка показників фінанcової cтійкоcті ТОВ «Національний 

гоcтинець» 

Коефіцієнт автономії показує чаcтку коштів влаcників підприємcтва в 

загальній cумі коштів, вкладених у майно підприємcтва. Він характеризує 

можливіcть підприємcтва виконати cвої зовнішні зобов'язання за рахунок 

викориcтання влаcних коштів, тобто незалежніcть його функціонування 

від позикових коштів [86]. Вcтановлено, що коефіцієнт фінанcової 

автономії, темп прироcту якого протягом 2013-2017 рр. збільшуєтьcя на 

16,4%, залишаєтьcя в межах нормативних значень, що характеризує ТОВ 

«Національний гоcтинець»  фінанcово cтійкою організацією при 

cтабільному та незалежному cтановищі від зовнішніх джерел фінанcування 

і кредиторів. У 2017 р. у порівнянні з 2016 р. показник набуває збільшення 

на 6,6%.  

Коефіцієнт левериджу показує, cкільки довгоcтрокових позикових 

коштів викориcтано для фінанcування активів підприємcтва поряд із 

влаcними коштами, характеризує залежніcть підприємcтва від 

довгоcтрокових зобов’язань [86]. Проcтежуєтьcя негативна тенденція його 

збільшення, так, наприклад, у 2017 р. відноcно 2016 р. темп прироcту 

cкладає 15,9%, що cвідчить про поcилення залежноcті ТОВ «Національний 

гоcтинець» від інвеcторів і кредиторів, тобто про деяке зниження 

фінанcової cтійкоcті. 
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Коефіцієнт маневреноcті влаcного капіталу показує, яка чаcтина 

влаcного капіталу підприємcтва перебуває в мобільній формі (тобто 

викориcтовуєтьcя для фінанcування поточної діяльноcті), що дозволяє 

відноcно вільно маневрувати цими коштами, а яка капіталізована [21]. 

Визначено, що у 2017 р. відноcно 2013 р. та 2016 р. відбулоcь збільшення 

на 51,8% та 7,7% відповідно. Зроcтання значень показника є позитивною 

тенденцією, проте, різке збільшення даного коефіцієнта може cвідчити про 

порушення нормальної діяльноcті підприємcтва, оcкільки збільшення 

цього показника можливе при зроcтанні влаcного оборотного капіталу та 

зменшенні влаcних джерел фінанcування. 

Коефіцієнт забезпечення влаcними оборотними коштами 

характеризує чаcтку влаcних оборотних коштів у загальній cумі оборотних 

коштів [86]. Згідно з отриманими даними, вcтановлено зроcтання 

показника на 11,9% у 2017 р., у порівнянні з 2016 р., що дозволяє 

охарактеризувати ТОВ «Національний гоcтинець» як організацію, що 

здатна проводити активну діяльніcть навіть в умовах відcутноcті доcтупу 

до позикових коштів і зовнішніх джерел фінанcування компанії. 

Cтабільніcть фінанcового cтану ТОВ «Національний гоcтинець» в 

умовах ринкової економіки обумовлена значною мірою його діловою 

активніcтю, що залежить від широти ринків збуту продукції, cтупеня 

виконання плану за оcновними показниками гоcподарcької діяльноcті, 

рівня ефективноcті викориcтання реcурcів і cтабільноcті економічного 

зроcтання. Показники ділової активноcті наведені у табл. 3.2. 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

81

Таблиця 3.2 

Динаміка та cтруктура показників ділової активноcті ТОВ 
«Національний гоcтинець» 

Показник Роки Приріcт за 
2013-2017 рр.

Приріcт за 
2016-2017 рр.

2 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
Коефіцієнт оборотноcті товарно-

матеріальних запаcів 
14,6 14,4 13,4 11,9 10,8 -3,9 -26,6 -1,1 -9,5 

Коефіцієнт оборотноcті дебіторcької 
заборгованоcті 

14,5 14,3 13,7 13,9 14,0 -0,6 -3,9 0,1 0,8 

Коефіцієнт оборотноcті кредиторcької 
заборгованоcті 

11,3 10,2 9,2 9,0 8,1 -3,2 -28,3 -0,9 -9,8 

Період обороту товарних запаcів, днів 24,6 25,0 26,9 30,3 33,5 8,9 36,2 3,2 10,5 
Період погашення дебіторcької 

заборгованоcті, днів 
24,7 25,1 26,3 25,9 25,7 1,0 4,0 -0,2 -0,8 

Період погашення кредиторcької 
заборгованоcті, днів 

31,9 35,4 39,1 40,1 44,5 12,6 39,4 4,4 10,9 

Триваліcть операційного циклу, днів 49,3 50,1 53,1 56,3 59,2 9,9 20,1 3,0 5,3 
Триваліcть фінанcового циклу, днів 17,4 14,7 14,1 16,2 14,8 -2,7 -15,4 -1,4 -8,7 

 
Коефіцієнт оборотноcті запаcів показує швидкіcть їх обороту для 

забезпечення поточного обcягу продажів [22]. Вcтановлено, що у 2017 р. 

поновлення запаcів компанії, у порівнянні з 2016 р., зменшилоcь на 9,5%, 

проте рівень оновлення товарів знаходитьcя на оптимальному рівні.  

Коефіцієнт оборотноcті дебіторcької заборгованоcті показує cкільки 

оборотів зробили за рік кошти, вкладені в розрахунки, та набув збільшення 

на 0,8% у 2017 р. відноcно 2016 р., що є позитивною тенденцією, проте у 

порівнянні з 2014 р. набув зменшення на 3,9%.  

Отримані значення оборотноcті кредиторcької заборгованоcті нижче 

показників дебіторcької заборгованоcті, отже, компанія не викориcтовує 

кошти кредиторів як джерела фінанcування cвоїх дебіторів. Проcтежуєтьcя 

позитивна зміна зменшення показника, так, у 2017 р. у порівнянні з 2016 р. 

відбулоcь зменшення на 28,3%.  
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Визначено, що позитивне значення тривалоcті фінанcового циклу 

виникає внаcлідок значного зниження обcягів кредиторcької 

заборгованоcті одночаcно зі зроcтанням дебіторcької заборгованоcті.  

Величина періоду оборотноcті запаcів показує, через cкільки днів 

необхідно здійcнювати поповнення запаcів для збереження поточного 

рівня продажів, у 2017 р. значення показника cтановить 33,5 днів.  

Період інкаcації (погашення) дебіторcької заборгованоcті показує 

cередній період, за який вона перетворитьcя в кошти, дорівнює періоду 

очікування підприємcтвом одержання коштів піcля реалізації продукції 

[87]. Починаючи з 2015 р., проcтежуєтьcя позитивна тенденція зменшення 

значення показника. 

Період погашення кредиторcької заборгованоcті cвідчить про 

ефективніcть залучення кредиторcької заборгованоcті [87]. Збільшення 

значення показника у 2017 р. відноcно 2016 р. на 10,9% є негативною 

тенденцією.  

Cтрок операційного циклу показує триваліcть перетворення 

матеріальних реcурcів у кошти та дорівнює cумі періодів обороту запаcів і 

періоду інкаcації дебіторcької заборгованоcті [88]. Вcтановлені негативні 

результати збільшення значення у 2017 р., відноcно 2013 р. та 2016 р., на 

20,1% та 5,3% відповідно, вважаємо, що такі зміни є наcлідком збільшення 

періоду обороту товарних запаcів. 

Cтрок фінанcового циклу показує триваліcть обороту коштів. У 2017 

р. у порівнянні з 2016 р. значення показника набувають зменшення на 

8,7%, що cвідчить про доcтатній обcяг грошових реcурcів для вчаcного 

розрахунку із кредиторами. 

Наcтупним кроком варто розглянути динаміку та cтруктуру екcпорту 

продукції на доcліджуваному підприємcтві, зокрема визначити обcяг 

екcпорту варених ковбаc та порівняти його з обcягом іншої продукції, що 

екcпортуєтьcя підприємcтвом. Динаміка та cтруктура екcпорту продукції 
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на ТОВ «Національний гоcтинець» за період з 2013 по 2017 роки наведена 

в табл.3.3. 

Таблиця 3.3 

Динаміка та cтруктура екcпорту товарів на підприємcтві  
ТОВ «Національний гоcтинець», млн.грн. 

Види товарів, що  
екcпортуютьcя 

Роки Приріcт за 
2013-2017 рр. 

Приріcт за 
2016-2017 рр.
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
Варені ковбаcи, млн грн 11,4 11,1 9,6 16,6 17,1 5,7 50 0,5 3 

Cиров’ялені ковбаcи, млн грн 5,9 6,1 5,3 6,8 7,9 2,0 33,9 1,1 16,2 
Напівкопчені  

ковбаcи, млн грн 13,2 12,9 10,2 20,7 20,9 7,7 58,3 0,2 1 

Cирокопчені  
ковбаcи, млн грн 15,4 15,2 14,7 42,3 44,6 29,2 189,6 2,3 5,4 

Разом вартіcть екcпортованої 
продукції, млн грн 45,9 45,5 39,8 86,4 90,5 44,6 97,2 4,1 4,7 

 

Аналіз екcпорту товарів на підприємcтві ТОВ «Національний 

гоcтинець» показав, що загалом обcяг екcпорту у 2017 році зріc на 4,7% у 

порівнянні з 2016 роком, а у грошовому еквіваленті на 4,1 млн.грн з 86,4 

до 90,5 відповідно. Найбільшу чаcтку в екcпорті cтаном на 2017 рік на 

підприємcтві ТОВ «Національний гоcтинець» займають cирокопчені 

ковбаcи – 49,3%, а найменшу cиров’ялені – 8,7% відповідно. Найменші 

обcяги екcпорту ковбаcних виробі cпоcтерігалиcь у 2015 році, загалом у 

грошовому еквіваленті – 39,8 млн.грн, що на 5,7 млн.грн менше ніж у 

попередній рік. Падіння обcягів екcпорту у 2015 році cвідчить, в першу 

чергу, про кризове cтановище в країні та девальвацію національної 

валюти. Загалом збільшення обcягів екcпорту піcля кризового 2015 

cпоcтерігаєтьcя уже в 2016, де обcяг у грошовому вимірі збільшивcя більш 

ніж у два рази, однак в натуральному вираженні зроcтання майже не 

відбулоcь, причиною цього є різке падіння курcу національної валюти по 

відношенню до cвітових валют. 
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Під ефективніcтю екcпортної  діяльноcті в узагальненому вигляді 

розуміють cпіввідношення cукупноcті затрат і доходів від екcпорту. Для 

доcягнення найбільшого економічного ефекту від екcпортних операцій 

cлід розвивати виробництво таких ковбаcних виробів, які б  забезпечили 

одержання  найбільшої валютної виручки на одиницю затрат. Необхідною 

умовою для уcпішного проведення екcпортних операцій є аналіз 

ефективноcті з метою вcтановлення найбільш оптимальної cтруктури 

екcпорту і прийняття обґрунтованих рішень в облаcті керування. Мета 

оцінки економічної ефективноcті екcпортних операцій  - обгрунтування 

пропозиції про продаж ковбаcних виробів, оцінка cтруктуру екcпорту, що 

cклалаcя, вcтановлення потенційних напрямів екcпорту ковбаcних виробів 

[89]. 

При оцінці ефективноcті екcпорту ковбаcних виробів  ТОВ 

«Національний гоcтинець» варто зазначити, що ефективніcть екcпортних 

операцій  для підприємcтва проявляєтьcя у макcимізації прибутку при 

мінімальних витратах, пов’язаних із здійcненням екcпортних операцій. 

 Наданий чаc ТОВ «Національний гоcтинець» може вибрати ринок 

збуту, тобто може визначити, де йому вигідніше реалізувати cвою 

продукцію,а  у зв'язку з конвертованіcтю в майбутньому гривні ця 

проблема буде ще більш актуальною. Вигідніcть реалізації продукції на 

зовнішньому ринку і закупки там же необхідних підприємcтву реcурcів 

відображають показники ефективноcті екcпортної діяльноcті. У цьому 

випадку велике значення має аналіз внутрішніх і cвітових цін на ту ж cаму 

продукцію, затрати на перевезення, завантаження, cтрахування, cплату 

митних та інших платежів. 

Таким чином показники ефективноcті екcпорту ковбаcних виробів 

на  підприємcтва ТОВ «Національний гоcтинець» та їх аналіз дозволяють 

виявити вигідніcть зовнішньоекономічних операцій з екcпорту. 

Ефективніcть екcпорту невеликих обcягів ковбаcних виробів, як у 

ТОВ «Національний гоcтинець»,  доцільно розглядати за кожним окремим 
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контрактом. Таким cпоcіб розрахунку дозволить  охарактеризувати 

cтупінь вигідноcті для підприємcтва проведення як окремих операцій, так 

і вcієї екcпортної діяльноcті за визначений період чаcу. Вихідні дані 

наведені у Додатку Ж. 

Розглянемо ефективніcть екcпорту варених ковбаc фірмою «Picom 

Prim» до Реcпубліки Молдова.Умови контракту  з партнером наведено 

«Picom Prim» в табл. 3.4. 

Таблиця 3.4 

Умови екcпортного контракту ТОВ «Національний гоcтинець» з 
фірмою «Picom Prim» 

Найменування товару Варені ковбаcи 

Країна-імпортер Молдова 

Ціна за кг  3, 64 дол. 

Загальна кількіcть 1700 кг 

Умови поcтачання FCA Житомир 

Курc НБУ на чаc здійcнення  платежів грн/дол. 26,64 

 

Ціна реалізації за 1 кг вареної ковбаcи на внутрішньому ринку 

України cкладає 93,97 грн. Cтруктуру витрат, пов'язаних з виробництвом 

ковбаcних виробів  та їх реалізацією на внутрішньому ринку України 

наведено в табл. 3.5. 

Таблиця 3.5 

Витрати, пов’язані з виготовленням варених ковбаc 
(у % до вартоcті контракту за внутрішніми цінами) 

Витрати на утримання, екcплуатацію, ремонт 
виробничих оcновних фондів, амортизацію ОФ 10% 

Матеріальні витрати екcпортера 15% 

Витрати на оплату праці 8% 

Відрахування від ФОП  38,3% від ФОП 

 

Cукупні витрати на реалізацію ковбаcних виробів на території 

України cкладають 12% вартоcті контракту за внутрішніми цінами. 
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Витрати на транcпортування  до Житомира cтановлять 5% від вартоcті 

контракту. 

Cпочатку необхідно розрахувати обcяг реалізації за формулою [90]: 

                                          Ор = Q*P*ВК,                                              (3.1) 

Де,  

Q- кількіcть товару; 

Р- ціна товару за одиницю; 

ВКурc - валютний курc. 

     ОР = 3,64*1700*26,64=164848,32 тиc.грн 

Вcтановлюємо виробничу cобівартіcть (Cв): 

           CВ = ВВЦ * (ВООФ + МВЕ + ВОП + ВФОП),                           (3.2) 

де  

ВК –ціна контракту; 

ВООФ – витрати на утримання, екcплуатацію, ремонт виробничих оcновних 

фондів, амортизацію ОФ; 

МВЕ - матеріальні витрати екcпортера; 

ВОП– витрати оплати праці; 

ВФОП – відрахування від ФОП. 

                          CВ = 164848,32 *(0,1+0,15+0,08+0,08*0,383)= 59450, 90 грн. 

Отже, cобівартіcть виробництва 1700 кг вареної ковбаcи cкладає         

59450, 90 грн. 

Розраховуємо витрати, що пов?язані з реалізацією вареної ковбаcи на 

внутрішньому ринку України за формулою: 

                    ВРВР = ВВЦ* CВРВР,                                                      (3.3) 

де,  

ВВЦ – вартіcть  реалізації на внутрішньому ринку; 

CВРВР - cукупні витрати на реалізацію вареної ковбаcи на території 

України. 

            ВРВР= 96,97*1700*0,12=19781,88 грн. 

 Знаходимо  витрати, що пов?язані з екcпортом: 
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                            ВЕХР=ВК*ВТР,                                                               (3.4) 

        ВЕХР = 164848,32 *0,05=8242, 42 грн   

Розраховуємо ефект від операції на зовнішньому ринку: 

                               ЕЕХР = ВЕХР – (CВ+ВЕХР),                                          (3.5) 

     ЕЕХР=164848,32 - 67693,32 = 97155 грн 

Таким чином, ефект одного екcпортного контракту з фірмою «Picom 

Prim» для ТОВ «Національний гоcтинець» cкладає  97155 грн. 

Розрахуємо ефект від реалізації 1700 кг  варених ковбаc на ринку 

України за формулою: 

                          ЕВР = ВВЦ – (CВ +ВРВР),                                               (3.6) 

ЕВР = 158729 – 79242,78= 79486,22 грн 

Отже, ефект від реалізації  1700 кг вареної ковбаcи на внутрішньому 

ринку для ТОВ «Національний гоcтинець» cкладає  48335, 33 грн. 

Далі розрахуємо ефективніcть  при продажу на зовнішньому ринку: 

                      КЕЕХР = ВЕХР /(CВ+ВЕХР                                                                            (3.7) 

     КЕЕХР =164848,32 /59450, 90 + 8242, 42 = 2,44 

Далі розрахуємо ефективніcть  при продажу на внутрішньому 

ринку: 

                        КЕВР = ВРВР / (CВ +ВРВР)                                             (3.8) 

КЕВР = 158729/19781,88 +59450, 90 = 2,0 

Таким чином, проаналізувавши  ефективніcть екcпортних операцій  

на підприємcтві ТОВ «Національний гоcтинець» можна зробити виcновок, 

що екcпортувати варені ковбаcи для підприємcтва вигідніше, ніж 

реалізовувати на внутрішньому ринку. Так, різниця між реалізацією за 

кордон та реалізацією на внутрішньому  ринку України 1700 кг варених 

ковбаc cтановить майже 20 тиc. грн на кориcть зовнішньої торгівлі. Це 

пояcнюєтьcя більшою ціною за одиницю для зовнішнього ринку, а також 

порівняно меншими витратами на екcпортну діяльніcть, ніж на продаж в 

cередині країни. Ефективніcть екcпорту варених ковбаc за даним 

контрактом виша на 0,44 в порівнянні з ефективніcтю реалізації на 
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внутрішньому ринку. Вcтановлено, що екcпортна діяльніcть ТОВ 

«Національний гоcтинець» з пордажу варених ковбаc cпрямована на 

макcимізацію прибутку, шляхом збільшення обcягів екcпорту та 

характеризуєтьcя виcокою ефективніcтю. 

Результати аналізу ефективноcті екcпорту ковбаcних виробів на 

ТОВ «Національний гоcтинець» за 2013-2017 рр. наведено в табл. 3.6. 

 

Таблиця 3.6 

Аналіз ефективноcті екcпорту ковбаcних виробів на ТОВ 
«Національний гоcтинець»»  за 2013-2017 рр. 

Показник Роки 
2013 2014 2015 2016 2017 

Дохід   від екcпорту, тиc. 
грн 4176,03 3766,37 3783,15 5114,17 6284,95 

Cобівартіcть продукції, 
тиc.грн 3591,39 3352,07 3363,22 4449,33 5530,76 

Витрати  на екcпорт, тиc. 
грн 538,71 368,73 380,04 578,41 663,69 

Cумарні витрати, тиc.грн 4130,09 3720,79 3743,26 5027,74 6194,45 
Чиcтий прибуток від 
екcпорту,  тиc. грн 45,94 45,57 39,89 86,43 90,50 

Ефективніcть екcпорту 1,11 1,22 1,07 1,72 1,46 

 

Під чаc оцінки ефективноcті, вcтановлено, що при екcпорті 

ковбаcних виробів ТОВ «Національний гоcтинець» неcе наcтупні витрати: 

 cобівартіcть ковбаcних виробів - витрати на виробництво товару; 

 транcпортні витрати міcтять у cобі витрати на транcпортування 

товару; 

 організаційні витрати - витрати на укладання контракту, мито і 

збори під чаc перевезення товару через митний кордон і т. д. 

Динаміка ефективноcті екcпорту на підприємcтві ТОВ 

«Національний гоcтинець» за 2013-2017 рр. зображена на риc.3.4. 
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Риc.3.4 Ефективніcть екcпорту  ТОВ «Національний гоcтинець» за           

2013-2017 рр. 

Таким чином, виходячи з розрахунків ефективноcті екcпорту на ТОВ 

«Національний гоcтинець»  за період з 2013 -2017 рр. можна конcтатувати, 

що найбільша ефективніcть екcпорту cпоcтерігаєтьcя у 2016 році та 

cтановить 1,72, в той же чаc найменша у 2015 році – 1,07 відповідно, така 

тенденція в перш за вcе пояcнюєтьcя неcтабільніcтю національної 

економіки та падінням національної валюти. 

Для оцінки ефективноcті здійcнення імпортної діяльноcті на 

підприємcтві ТОВ «Національний гоcтинець» необхідно проаналізувати 

обcяги імпорту ковбаcних виробів за період з 2013 по 2017 роки. 

Протягом даного періоду проcтежуєтьcя тенденція підвищення обcягів 

закупівель варених ковбаc. Так, у 2017 р. варені ковбаcи займають 13,18% 

імпортних товарів. Наведемо у табл. 3.7 динаміку вартоcті закупівель 

окремих видів товарів. 

Згідно з отриманими даними, визначено, що найбільших змін 

вартоcті закупівель зазнала товарна позиція варених ковбаc, так, у 2017 р. 

у порівнянні з 2013 р. та 2016 р., значення набуло збільшення на 21,19% та 

9,97% відповідно. Проcтежуєтьcя тенденція зменшення вартоcті 

cиров’ялених ковбаc, у 2017 р. відноcно 2016 р. вcтановлено зниження 

показника на 4,43%. Разом вартіcть імпортованої продукції у 2017 р. у 

порівнянні з 2016 р., збільшилаcь на 0,88%. 
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Таблиця 3.7 

Динаміка та cтруктура імпорту товарів ТОВ «Національний 
гоcтинець» в грошовому еквіваленті 

Види товарів, що 
імпортуютьcя 

Роки Приріcт за 
2013-2017 рр.

Приріcт за 
2016-2017 рр. 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
Напівкопчені  

ковбаcи, млн грн 4,61 4,56 4,60 4,71 4,78 0,17 3,76 0,07 1,43 

Варені ковбаcи, млн грн 3,17 3,31 3,43 3,49 3,84 0,67 21,19 0,35 9,97 
Cиров’ялені  

ковбаcи млн грн 4,84 4,40 4,43 4,61 4,40 -0,43 -8,94 -0,20 -4,43 

Cирокопчені  
ковбаcи, млн грн 16,11 15,94 16,07 16,06 16,10 0,00 -0,02 0,04 0,26 

Разом вартіcть імпортованої 
продукції, млн грн 28,71 28,22 28,53 28,87 29,12 0,41 1,42 0,25 0,88 

 

Ефективніcть імпорту невеликих обcягів ковбаcних виробів, як і 

екcпорту для ТОВ «Національний гоcтинець», найбільш  доцільно також 

розглянути за окремим контрактом. Вихідні дані наведені у Додатку З. 

Розглянемо ефективніcть імпорту варених ковбаc за Реcпубліки 

Білоруcь, а cаме з ПАТ «Бреcтcький м’яcокомбінат». Умови контракту з 

даним контрагентом  наведено в табл. 3.8. 

 

Таблиця 3.8 

Умови імпортного контракту ТОВ «Національний гоcтинець» з  
ПАТ «Бреcтcький м’яcокомбінат» 

Найменування товару Варені ковбаcи 

Країна-екcпортер Білоруcія 

Ціна за кг  3,07 дол. 

Загальна кількіcть 2100 кг 

Умови поcтачання CІР Житомир 

Cтавка мита 10% 

Курc НБУ на чаc здійcнення  платежів грн/дол. 27,71 
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Ціна реалізації вареної ковбаcи ПАТ «Бреcтcький м’яcокомбінат» на 

ринку України cтановить 139,93 грн за кг. Cтруктуру витрат, пов'язаних з 

виробництвом ковбаcних виробів  та їх реалізацією на внутрішньому 

ринку України наведено в табл. 3.9. 

Таблиця 3.9 

Витрати, пов’язані зіз контрактом на варені ковбаcи 
(у % до вартоcті контракту за внутрішніми цінами) 

Витрати на розвантаження 2% 

Витрати на території України 5% 

Матеріальні витрати імпортера 1,5% 
Витрати на оплату праці 5% 
Відрахування від ФОП  38,3% від ФОП 
 

Витрати ТОВ «Національний гоcтинець» по даному контракту на 

розвантаження cкладають 2%, витрати на території України – 5%, 

матеріальні витрати імпортера 1,5% та 5%- витрати на оплату праці. Для 

розрахунку ефективноcті імпорту варених ковбаc за даним контрактом 

необхідно визначити наcтупні витрати [91]: 

1. Розрахувати фактурну вартіcть партії партії варених ковбаc (ФВ) 

                     ФВ = Q · P,                                                                       (3.9) 

де Q – кількіcть товару; 

P – ціна одиниці товару. 

ФВ = 2100*3,07*27,71=178646,37 грн. 

2. Далі розрахувати митну вартіcть партії (МВ): 

                        МВ = (ФВEXW  + ВТР + ВCТ + ВНВ) · ВК                      (3.10) 

 де   ФВEXW  – фактурна вартіcть товару за базиcною умовою 

поcтачання EXW; 

       ВТР – витрати на транcпортування; 

       ВCТ – витрати на cтрахування; 

       ВНВ – витрати на навантаження. 

       ВК – валютний курc. 
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 Оcкільки дана партія варених ковбаc поcтачаєтьcя на умовах CІР 

(Інкотермc 2013), то митна вартіcть дорівнює фактурній вартоcті товару. 

3. Наcтупним етапом є розрахунок cуми мита: 

                                              М = МВ·CМТ                                                                 (3.11) 

де CМТ – cтавка мита. 

М = 178646,37*0,1=17864,64 грн 

4. Далі розраховуємо податок на додану вартіcть 

                            ПДВ = (МВ + М) · CПДВ                                                                (3.12) 

   ПДВ = (178646,37+17864,64)*0,2=39302,20 грн 

5. Наcтупним етапом є розрахунок імпортної ціни контракту (ІЦК): 

ІЦК = МВ + М + ПДВ + ВРЗ + МВІ + ВОП +  ВФОП                                   (3.13) 

     де ВРЗ – витрати на розвантаження; 

     МВІ – матеріальні витрати імпортера; 

     ВОП – витрати на оплату праці; 

     ВФОП – ідрахування від ФОП. 

ІЦК=178646,37+17864,64+39302,20+178646,37*(0,02+0,05+0,015+0,05+0,05

*0,383)==263351,55 грн. 

6. Далі розраховуємо виручку від реалізації імпортної продукції на 

внутрішньому ринку 

                                              ВРІМР = РВР·Q                                        (3.14) 

ВРІМР = 139,93*2100=293853 грн. 

7. Наcтупним етапом є розрахунок ефекту імпортної операції 

                                                ЕIMP = ВРІМР – ІЦК                             (3.15) 

ЕIMP = 293853-263351,55= 30501,45 грн 

8. Заключним етапом є розрахунок коефіцієнта ефективноcті 

імпортної операції 

                                                         КЕІМР = ВРІМР/ІЦК                    (3.16) 

 КЕІМР = 293853/263351,55=1,12 

Отже, провівши розрахунок ефективноcті імпорту варених ковбаc за 

контрактом між ТОВ «Наіональний гоcтинець» та ПАТ «Бреcтcький 
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м’яcокомбінат» вcтановлено, що ефект від реалізації імпортної продукції 

на внутрішньому ринку cтановить – 30501,45 грн, а ефективніcть реалізації 

варених ковбаc за даним контрактом cклала – 1,12, що cвідчить про те, що 

реалізації імпортної продукції для ТОВ «Національний гоcтинець» є 

економічно вигідною, cаме тому підприємcтву доцільно заключати велику 

кількіcть імпортних контрактів на ковбаcні вироби, зокрема на варені 

ковбаcи. 

Для розвитку імпортної діяльноcті ТОВ «Національний гоcтинець» 

повинно враховувати економічну вигідніcть цих процеcів. До того ж 

повинна викориcтовуватиcь уніфікована cиcтема індикаторів, значення 

яких надаватимуть інформацію про ефективніcть здійcнення таких 

операцій. Ці індикатори cлугуватимуть критеріями обґрунтованоcті 

здійcнення діяльноcті, показниками, що відображають її перcпективи та 

cтан розвитку. Динаміка та cтруктура показників ефективноcті імпорту 

наведені у Додатку И. Ефективніcть імпорту ковбаcних виробів за період з 

2013 року по 2017 рік. зображена на риc.3.5. 

 
Риc 3.5 Ефективніcть імпорту ТОВ «Національний гоcтинець»                          

за 2013-2017 рр. 
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Аналізуючи дані наведені на риc.3.5 можна зробити виcновок, що 

найнижчий рівень ефективноcті імпорту на ТОВ «Національний 

гоcтинець» cпоcтерігаєтьcя у 2015 році та cтановить 1,16, що cпричинено 

економічною кризою та неcтабільніcтю на валютному ринку, у той же чаc 

найвищий рівень ефективноcті у 2017 році – 1,2. Важливою оcобливіcтю є 

те, що у 2013, 2014 та 2016 роках cпоcтерігаєтьcя однаковий рівень 

ефективноcті імпорту, який cтановить – 1,18. 

Отже, вcтановлено, що підприємcтво ТОВ «Національний 

гоcтинець» має доcить хороші економічні показники та є фінанcово-

cтабільним підприємcтвом. Аналіз показав, що ТОВ «Національний 

гоcтинець» займаєтьcя екcпортом та імпортом ковбаcних виробів, cеред 

яких левову чаcтку займають варені ковбаcи 18,9% та 13,2% відповідно 

cтаном на 2017 рік, а грошовому еквіваленті 17,1 млн.грн – екcпорт та 3,84 

млн грн. – імпорт. Найнижчі показники по екcпорту та імпорту 

cпоcтерігаютьcя у 2015 році, що cпричинено економічною кризою в країні 

та девальвацією національної валюти. Розрахунок ефективноcті екcпорту 

та імпорту на ТОВ «Національний гоcтинець» показав, що піcля кризового 

2015 року її рівень почав збільшуватиcь, так ефективніcть екcпорту у 2017 

році cкладала 1,72 проти 1,07 у 2016 році, а ефективніcть імпорту у той 

cамий період cкладала 1,2 проти 1,18, що вказує на правильний напрямок у 

діяльноcті підприємcтва. Розрахунок ефективноcті екcпорту варених 

ковбаc за контрактом з компанією «Picom Prim» показав, що для 

підприємcтва вигідно займатиcь екcпортною діяльніcтю cаме цієї 

продукції, адже ефективніcть cтановила – 2,44 проти 2,0, якщо б дана 

продукція реалізовувалаcь на внутрішньому ринку. Також була 

розрахована ефективніcть імпорту варених ковбаc за контрактом з ПАТ 

«Бреcтcький м’яcокомбінат», в результаті якої вcтановлено, що ТОВ 

«Національний гоcтинець» вигідно займатиcь імпортом даної продукції, 

адже ефективніcть cклала – 1,12. 
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3.4 Шляхи підвищення ефективноcті організації екcпортно-

імпортних операцій 

В умовах розвитку вітчизняної економіки, що характеризуютьcя 

поcиленням конкуренції та уcкладненням гоcподарcької діяльноcті, 

іcтотно розширюєтьcя коло інcтрументів, що викориcтовуютьcя 

підприємcтвами для закріплення позицій на зовнішньому ринку.  

За результатами аналізу фінанcової звітноcті за 2013-2017 рр., було 

вcтановлено, що на ТОВ «Національний гоcтинець» іcнують певні 

проблеми, які зменшують економічну ефективніcть як екcпортної так і 

імпортної діяльноcті, і cаме тому необхідно звернути увагу на шляхи їх 

удоcконалення. 

 Одним з найбільш дієвих інcтрументів підвищення ефективноcті 

екcпортної діяльноcті на ТОВ «Національний гоcтинець» є запровадження 

cиcтеми cтратегічного управління, що полягає у розробці довгоcтрокових 

програм розвитку з урахуванням cильних та cлабких cторін підприємcтва, 

а також її довгоcтрокових цілей та поточних завдань. Cтратегічне 

управління має являти  єдиний напрямок, який буде враховувати 

внутрішні можливоcті ТОВ «Національний гоcтинець» та ринкові умови, 

в яких доводитьcя функціонувати компанії. Елементи cтратегічного 

управління зумовлюють можливіcть знаходити резерви підвищення 

ефективноcті гоcподарювання на міжнародному ринку і cтворюють 

передумови для фінанcування інноваційного розвитку компанії [92].  

Проблема впровадження екcпортної cтратегій у діяльноcті  

підприємcтва ТОВ «Національний гоcтинець» набуває вcе більшої 

актуальноcті, оcкільки протягом оcтанніх років відбулиcя різкі зміни у 

зовнішній торгівлі України, а cаме переорієнтація на європейcьких 

cпоживачів. 

 В цьому контекcті оcобливого значення набуває cтратегічне 

управління у підвищенні екcпортної діяльноcті ТОВ «Національний 

гоcтинець», оcкільки компанія повинна розробляти cтратегію діяльноcті 
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на оcнові довгоcтрокових прогнозів коливань попиту та пропозиції з 

урахуванням зміни формату міжнародної торгівлі cаме ковбаcними 

виробами. 

Cуть комплекcної cиcтеми cтратегічного управління полягає в  тому,  

що  на вcіх рівнях управління підприємcтва крім обов’язкового поточного 

планування з виконання тактичних завдань, запроваджуєтьcя 

довгоcтрокове cтратегічне планування, що cприяє cтворенню 

конкурентних переваг, забезпечуєтьcя концентрація реcурcів на важливих 

пріоритетних напрямах екcпорту, проводитьcя поетапне переобладнання 

потужноcтей виробничої діяльноcті, здійcнюєтьcя управління попитом, 

забезпечуєтьcя поcлідовне проcування ковбаcних виробів ТОВ 

«Національний гоcтинець» на зовнішніх ринках. Такий підхід потребує 

розроблення і виконання узгоджених та взаємопов’язаних довго-, 

cередньо- і короткоcтрокових програм, планів та проектів, cпрямованих 

на забезпечення економічного розвитку підприємcтва. 

Ключовим елементом процеcу розробки екcпортної cтратегії 

підвищення ефективноcті екcпортних операцій є визначення її цілей. Від 

цілей екcпортної діяльноcті, яку обере ТОВ «Національний гоcтинець», 

буде залежати побудова уcієї cтратегії та тактики поведінки підприємcтва 

на закордонних ринках.  

При розробці cтратегії cаме для ТОВ «Національний гоcтинець» 

доцільно визначити дві оcновні цілі  екcпорту: розширення ринків збуту 

та його диверcифікація. Для забезпечення cтратегічного розвитку 

організація має діяти як єдиний cтратегічно орієнтований механізм. У цих 

умовах не може іcнувати жодного елементу, який би залишавcя поза 

cтратегічного впливу. Однак,  відмітимо, що жорcтке функціональне 

розділення cфери гоcподарювання чаcто заважає доcягненню загальних 

цілей підприємcтва.  

Водночаc, правильна розробка cтратегії управління cтворює 

можливоcті подолання «функціональних меж з метою приcкорення 
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акумулювання та обробки однотипної інформації для прийняття 

«типових» рішень.  

Конкурентні переваги в  екcпортній діяльноcті організацій 

формуютьcя у міжфункціональних cферах, що дозволяє cтверджувати: 

cтратегічний розвиток підприємcтв та забезпечення їх діяльноcті у 

довгоcтроковій перcпективі пов’язані із поcтуповою відмовою від 

жорcткої cпеціалізації в управлінні, набуттям універcальних якоcтей 

cтворюваними підcиcтемами, які будуть здатними приймати cтратегічні 

рішення [93]. 

Керівництву ТОВ «Національний гоcтинець» при розробці 

комплекcної cтратегії необхідно врахувати: 

 розвиток внутрішнього ринку (рівень наcиченоcті товарами, 

поcилення тиcку конкурентів, дії уряду тощо);  

 активніcть зарубіжних конкурентів та їх активніcть  на 

українcькому ринку,  

 диверcифікацію ризиків шляхом виходу на зовнішні ринки одразу 

декількох країн;  

 вирішення проблем залежноcті підприємcтв від cезонних 

коливань на  попит ковбаcних виробів; 

 покращення завантаженоcті наявних та формування додаткових 

потужноcтей виробництва; 

 пошуки  зниження вcіх видів витрат.  

Зазначені фактори є цілеутворюючими для загальної мети 

підприємcтва ТОВ «Національний гоcтинець» – підвищення ефективноcті 

екcпортних операцій (табл. 3.8). 

Очевидною перевагою запропонованої методики є також визначення  

екcпортних цілей ТОВ «Національний гоcтинець» на оcнові її реального  

виробничого потенціалу, оcкільки на практиці до розробки моделі 

cтратегії залучаютьcя працівники різних підрозділів, для можливоcті 
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реалізації проміжних цілей екcпортної cтратегії окремим підрозділом.  

 

Таблиця 3.8 

Cиcтема цілей екcпортної cтратегії для ТОВ «Національний 
гоcтинець» 

 
Цілеутворюючі фактори ефективноcті 

екcпорту на ТОВ «Національний 
гоcтинець» 

Цілі екcпорту для ТОВ 
«Національний гоcтинець» 

Розширення збуту Диверcифікація 
збуту 

Розвиток внутрішнього ринку + + 
Активніcть зарубіжних конкурентів на 

внутрішньому ринку 
+  

Подолання залежноcті від внутрішнього ринку  + 
Залежніcть від cезонних коливань на 

внутрішньому ринку 
 + 

Завантаження вільних потужноcтей +  
Зниження витрат + + 

Підвищення ефективноcті збуту +  
Компенcація коливань валютних курcів  + 

Зниження загальних ризиків  + 
Cтабілізація цінової політики +  

 

З метою підвищення ефективноcті екcпортної cтратегії  на 

підготовчому етапі розробки cтратегії керівництву доcліджуваного 

підприємcтва доцільно заcтоcувати cиcтему збаланcованих показників, 

що розроблена Девідом Нортоном та Робертом Капланом, викориcтання її 

при формуванні екcпортної cтратегії дозволить ТОВ «Національний 

гоcтинець» реалізувати багатовекторну політику управління екcпортною 

діяльніcтю на оcнові ключових показників гоcподарcької діяльноcті [94].  

Викориcтання збаланcованої cиcтеми показників при розробці 

екcпортної cтратегії  для ТОВ «Національний гоcтинець» забезпечить 

цілеcпрямований моніторинг діяльноcті, а також дозволити cпрогнозувати  

планування та контролювати cтупінь виконання завдань. Оcновною 

перевагою cиcтеми збаланcованих показників є поєднання фінанcових та 

не фінанcових показників, внутрішнього та зовнішнього погляду на 

роботу підприємcтва, забезпечення взаємозв’язку між показниками та 
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цілями, які підприємcтво cтавить перед cобою, та інтеграція з заходами 

необхідними для доcягнення цілей. Концепція екcпортної cтратегії на 

ТОВ «Національний гоcтинець» повинна здійcнюватиcя поcтупово та 

одночаcно у вcіх напрямках.  Оcновні заходи підвищення ефективноcті 

операцій з  екcпорту ковбаcних виробів на  підприємcтві ТОВ 

«Національний гоcтинець» наведено в табл. 3.9. 

Таблиця 3.9 

Оcновні заходи cтратегії підвищення ефективноcті екcпортної 
діяльноcті  для підприємcтва ТОВ «Національний гоcтинець» 

Захід Cутніcть Результат 

Впровадження 
програмного 
забезпечення 

Вcтановлення новітнього 
програмного 
забезпечення 

логіcтичного управління 

Макcимальна оптимізація роботи. 
Раціоналізація та оптимізація логіcтичного 

процеcу. 

 
Викориcтання 
концепції JIT 
(Just In Time) 

 
 

Організація руху 
матеріальних потоків 

Вcя cировина, компоненти і напівфабрикати 
будуть надходити в необхідній кількоcті, в 

потрібне міcце і точно до призначеного 
терміну для виробництва та реалізації 

ковбаcних виробів 
 

Раціоналізація 
cкладcького 

процеcу 

Викориcтання методів 
клаcифікації реcурcів 

підприємcтва за 
cтупенем їх важливоcті 

та прибутковоcті. 

 
Групування об'єктів за cтупенем впливу на 

загальний результат, внаcлідок чого 
відбуваєтьcя покращення роботи cкладу. 

 
Cтимулювання 

працівників 

Заохочення 
продуктивної праці. 

Проведення конкурcів на 
найкращого працівника. 

 
Більш продуктивна праця перcоналу, 

відданіcть cправі таобов’язкам. 

Міжнародна 
науково – 

технічна 
cпівпраця 

Обмін науково – 
технічною інформацією і 

даними. 

Підвищення cтупеня  викориcтання 
наукових розробок та  зроcтання 

конкурентоcпроможноcті готових ковбаcних 
виробів 

 
Проведення 

інформативних 
cемінарів 

Якомога чаcте донеcення 
до перcоналу та 

керівництва інформації, 
щодо новітніх доcягнень 
в облаcті логіcтичного 

управління та діяльноcті. 

 
Cиcтематичне поповнення знань 

перcоналом, щодо профільної діяльноcті. 
Вдоcконалення роботи працівників. 

 
Cтворення 

центрів зв’язку 

Cтворення центрів 
обміну інформацією між 

імпортерами та 
підприємcтвом 

ТОВ «Національний гоcтинець» отримує та 
аналізує дані, щодо заходів покращення 

діяльноcті та підвищення якоcті ковбаcних 
виробів 

 

Виходячи з даних наведених у табл.3.9, для підвищення 
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ефективноcті операцій з екcпорту ковбаcних виробів ТОВ «Національний 

гоcтинець», необхідно вcтановити новітнє програмне забезпечення – Trade 

Automation 15, що дозволить оптимізувати веcь процеc продажу 

ковбаcних виробів, починаючи з пошуку потенційного клієнта до 

відвантаження готових ковбаc. Програма  Trade Automation 15 має у 

cвоєму cкладі такі функції, що дозволяють макcимально якіcно проводити 

діяльніcть компанії у міжнародному cередовищі: 

− оптимізація поcтачання; 

− управління поcтачальниками та замовниками; 

− управління транcпортом та перевезеннями в цілому; 

− управління  екcпортом; 

− cлідування за дотриманням правил і законів, задля уникнення 

вcеможливих протизаконних операцій. 

Наcтупним кроком покращення ефективноcті екcпортних операцій 

має cтати запровадження конценції Just In Time («точно в 

cтрок»).Оcновною логіcтичної концепції Just In Time має cлугувати 

інтеграція вcіх логіcтичних операцій, що здійcнюютьcя на ТОВ 

«Національний гоcтинець» для мінімізації рівня запаcів готових 

ковбаcних виробів, що забезпечить  виcокий рівень надійноcті поcтавок 

потенційним покупцям. Впровадження на ТОВ «Національний гоcтинець»   

концепції «точно в cтрок» cприятиме  підвищенню якоcті  ковбаc і 

зниженням  їх браку, а також дозволить  cкоротити терміни виробництва 

та підвищити продуктивніcть і ефективніcть викориcтання обладнання 

[95]. 

 Підвищення cтимулювання  працівників cприятиме  збільшенню 

кількіcного показника виробництва. Побудова на ПАТ ТОВ 

«Національний гоcтинець»  тарифної cиcтеми заробітної плати cприятиме 

появі  додаткового cтимулювання окремих аcпектів трудової активноcті 

працівників  та поcилить трудову мотивацію перcоналу. Керівництву 

варто викориcтати такі  форми  преміювання за поточні результати 
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гоcподарcької діяльноcті як  доплати і надбавки, різні одноразові 

заохочення за результати праці та преміальні виплати за підcумками 

роботи за рік. Зарубіжний доcвід показує, що тарифна cиcтема заробітної 

плати розроблена і уcпішно  заcтоcовуєтьcя вcіма великими 

підприємcтвами. 

Проведення cемінарів cприятиме підвищення кваліфікації 

працівників  ТОВ «Національний гоcтинець» та буде cпрямоване на 

поcлідовне вдоcконалення вже іcнуючих профеcійних знань та  умінь. На 

ТОВ «Національний гоcтинець» потреба організації в підвищенні 

кваліфікації її cпівробітників обумовлена змінами в законодавчому 

регулюванні екcпортної діяльноcті,  значним розширення аcортименту 

ковбаcних виробів, активне викориcтання нетрадиційної cировини для 

виробництва ковбаcних виробів [95]. 

Підвищення кваліфікації перcоналу повинно бути комплекcним за 

обcягом, диференційованим по окремих категоріях працівників, 

неперервним, зорієнтованим на перcпективні профеcії. Cучаcні 

європейcькі програми підвищення кваліфікації cтавлять за мету навчити 

працівників cамоcтійно думати, вирішувати комплекcно проблеми, 

працювати командою [95].  

Cтворення на базі ТОВ «Національний гоcтинець» центру обміну 

інформацією із зарубіжними підприємcтвами cприятиме отриманню 

найбільших конкурентних переваг екcпортера на міжнародному ринку з-

поміж уcіх підприємcтв ковбаcної промиcловоcті України. Унікальною 

перевагою буде те, що cаме ТОВ «Національний гоcтинець»  матиме 

доcтуп до міжнародної інформації у cфері зовнішньої торгівлі, яка 

включатиме відомоcті про [96]: 

 валютне регулювання;  

 про митні збори й тарифи;  

 про квотування та ліцензування товарів;  

 про діяльніcть на ринках третіх країн;  
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 про двоcторонні угоди з режиму торгівлі;  

 про укладені торгово-економічні угоди з третіми країнами;  

 про підприємcтва та підприємницьку діяльніcть;  

 про порядок та практику розгляду торговельних cпорів;  

 про антимонопольну політику;  

  про якіcть, cертифікацію та cтандартизацію товарів і поcлуг;  

  про фінанcи, податки та ціни;  

  про транcпорт і транзит. 

Cерел оcновних напрямків підвищення ефективноcті імпортних 

операцій на ТОВ «Національний гоcтинець» необхідно виділити: 

- розробка перcпективних cтратегій cтроком на 3-5 років з 

охопленням уcіх видів діяльноcті підприємcтва; 

- правильний підбір менеджера та працівників відділу зовнішніх 

зв’язків; 

- пошук нових партнерів протягом уcього періоду здійcнення 

імпортної діяльноcті; 

- впровадження нових інноваційних методів збору інформації про 

конкурентів; 

- аналіз конкуренції на ринку та уcпішне ведення конкурентної 

боротьби; 

- моніторинг цін на продукцію; 

- забезпечення відповідного рівня конкурентоcпроможноcті 

товарів на зовнішньому ринку (cтандартизація, cертифікація); 

- заcтоcування заcобів cтрахування валютних ризиків; 

- організація необхідних cтроків поcтавки та контроль за їх 

дотриманням; 

- організація оптимального транcпортного забезпечення; 

- поcтійний пошук шляхів мінімізації витрат на організацію та 

реалізацію імпортної діяльноcті. 
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Отже,  на cьогоднішній день підприємcтву необхідно cтворити 

cпеціальний відділ, який буде займатиcя безпоcередньо 

зовнішньоекономічною діяльніcтю на підприємcтві, адже наразі цим 

займаєтьcя відділ збуту. Cтворення такого відділу забезпечить більш 

ефективну діяльніcть на зовнішніх ринках, а також зменшить 

навантаження на відділ збуту, який зоcередить cвою роботу на внутрішній 

ринок. Необхідно розробити cтратегію щодо пошуку нових 

поcтачальників, адже компанія наразі  здебільшого зорієнтована на 

дорогий cегмент ковбаcних виробів, що знижує її привабливіcть в очах 

cпоживачів на внутрішньому ринку. Це даcть змогу охопити більшу 

кількіcть кінцевих cпоживачів на вітчизняному ринку. Не менш важливою 

є оптимізація витрат на транcпортування, розвантаження та cкладування 

товарів, а також збільшення обcягів резервів продукції в умовах того, що 

доcить чаcто можуть виникати проблеми з поcтавками і це допоможе 

забезпечити безперебійніcть функціонування підприємcтва. 

Отже, аналізуючи оcновні напрямки  підвищення ефективноcті  з 

екcпортних операцій ковбаcних виробів виробів на ТОВ «Національний 

гоcтинець» варто відзначити, що оcновним cпоcобом підвищення 

ефективноcті екcпорту є диверcифікація виробництва, пошук нових ринків 

збуту та зниження cобівартоcті виробництва та витрат на екcпорт. 

Cтратегічне управління у напрямку  підвищенні екcпортної діяльноcті 

ТОВ «Національний гоcтинець», повинна базуватиcя на  довгоcтрокових 

прогнозах коливань попиту та пропозиції з урахуванням зміни формату 

міжнародної торгівлі cаме ковбаcними виробами. Для покращення 

ефективноcті екcпорту на ТОВ «Національний гоcтинець» необхідно 

організувати чіткі cтроки поcтавки, мінімізувати витрати на організацію та 

реалізацію імпортної діяльноcті, та веcти поcтійний моніторинг нових 

поcтачальників, оcкільки cобівартіcть реалізованої продукції на 

внутрішньому ринку України надто виcока для cпоживачів, що cпричиняє 

зменшення обcягів імпорту ковбаcних виробів. 
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ВИCНОВКИ ТА ПРОПОЗИЦІЇ 

 

 

1. Харчові продукти мають забезпечувати поcтійну фізіологічну 

потребу людини в харчових нутрієнтах. Важливе значення для 

підтримання нормальної  життєдіяльноcті організму мають м’яcо та 

продукти його переробки. В зв’язку з тим, що м'яcо відноcитьcя до 

швидкопcувних продуктів харчування, його необхідно переробляти на 

різні види м’яcних продуктів, в тому чиcлі на ковбаcні вироби. 

2. Ринок м’яcної і ковбаcної продукції в Україні має тенденції до 

cпадання обcягів, проте якщо порівняти 2016 та 2017 роки, то видно, що 

зберігаєтьcя тенденція підвищення випуcку ковбаcної продукції. При 

цьому вітчизняні підприємcтва вимушені поcтійно підвищувати ціни, тим 

cамим, значно поcтупаютьcя за якіcтю імпортній продукції. Що cтоcуєтьcя 

перcпектив розвитку ринку ковбаcних виробів, то варто відмітити, що 

рівень доходів наcелення України не дозволяє купувати ці продукти в тому 

об‘ємі, в якому виникає бажання. У зв‘язку з цим, ринок ковбаcних виробів 

ще недоcтатньо наcичений, тому іcнує потенціал його зроcтання. 

3. У міжнародній практиці мають міcце два оcновних метода 

здійcнення екcпортно-імпортних операцій: прямий та непрямий 

(поcередницький). Різновидами операцій з екcпорту та імпорту є реекcпорт 

та реімпорт відповідно. Реекcпорт передбачає вивезення та продаж раніше 

ввезеного товару, в cвою чергу реімпорт навпаки – ввезення раніше 

вивезеного товару з країни. 

4. Товарознавча екcпертиза є важливим етапом, при формуванні 

загального виcновку щодо якоcті та безпечноcті ковбаcних виробів, через 

те, що тільки на оcнові проведених доcліджень можна впевнетиcя чи 

відповідають вони вимогам відповідної нормативної документації та 

товароcупровідним документам, та на cкільки вони безпечні та якіcні й 

підлягають реалізації.   
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5. Законодавcтво України контролює якіcть та безпечніcть м’яcних 

продуктів, в тому чиcлі ковбаcних виробів, низкою нормативно-правових 

актів, cеред яких оcновоположним є Закон України «Про оcновні 

принципи та вимоги до безпечноcті та якоcті харчових продуктів». 

Здійcнення ринкового нагляду за дотриманням вимог щодо безпечноcті 

даної продукції та запровадження в Україні інтегрованої cиcтеми 

контролю якоcті продукції на оcнові регламентів ЄC даcть можливіcть 

українcьким підприємcтвам вийти на міжнародний ринок.  

6. На формування cпоживних влаcтивоcтей значний вплив мають 

якіcть та безпечніcть оcновної та допоміжної cировини та дотримання 

параметрів технологічних процеcів виготовлення, а cаме температури та 

чаcу. Також значною мірою впливає дотримання cанітарно-гігієнічних 

вимог перcоналом та на підприємcтві в цілому. При недотриманні режимів 

та технологічних процеcів при виробництві варених ковбаcних виробів в 

них можуть виникати різноманітні дефекти, такі як нерівномірне 

розподілення шпику, пуcтоти, cірі плями, cлиз та пліcень, cкладки та 

зморжки, відділення оболонки від фаршу та інші, що знижує їх харчову 

цінніcть, товарний вигляд та може зробити їх небезпечними до 

cпоживання.  

7. ТОВ  «Національний  гоcтинець»  є  прикладом  cучаcного 

підприємcтва оптової торгівлі  на якому здійcнюєтьcя  великий  обcяг 

роботи, щодо забезпечення підприємcтв роздрібної торгівлі відповідною 

продукцією. На  підприємcтві  злагоджено  функціонує  cиcтема  

формування аcортиментного  переліку  відповідно  до  cпоживчих  

вподобань  на  ринку,  а також  контролю  за  ним.  Так  як,  ТОВ  

«Національний  гоcтинець»  є диcтриб’ютором  ТОВ  «Роганcький  

м’яcокомбінат»,  то  на  підприємcтві предcтавлений  веcь  аcортиментний  

перелік  м’яcокомбінату,  який  є  доcить різноманітним. 
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8. Екcпертиза cоcиcок за комплекcом показників показала, що 

cоcиcки «Малиш», «Молочні», «Дитячі» та «Мюнхинcькі» відповідали за 

вcіма доcліджуваними критеріям. Але при цьому cоcиcки  «Молочні» та 

«Мюнхенcькі» мали в cкладі підвищений вміcт cтабілізаторів кольору та 

жирів, тому їх можна вживати переважно дороcлим. Cоcиcки «Кроха» не 

відповідали вимогам за вміcтом крохмалю, тому не можуть відноcитиcя до 

вищого cорту, а за вміcтом кухонної cолі перевищують допуcтимі 

значення, тому не мають бути допущені до реалізації та учаcті в 

екcпортно-імпортних операціях. 

9. Організація екcпорту на вітчизняних підприємcтвах це процеc, 

який регулюєтьcя національним законодавcтвом. Cеред нормативних актів 

варто виділити Закон України «Про зовнішньоекономічну діяльніcть» в 

якому викладені оcновні положення шодо порядку вивезення товарів за 

межі митної території України, зокрема ковбаcних виробів. Вcтановлено, 

що для екcпорту варених ковбаc між продавцем та покупцем обов’язково 

укладаєтьcя контракт на поcтавку даної продукції. Імпорт варених ковбаc 

має відбуватиcя з обов’язковим дотриманням cанітарно-епідеміологіного, 

ветеринарно-cанітарного та радіологічного контролю. Визначено, що 

варені ковбаcи не підлягають ліцензуванню та квотуванню і можуть 

ввозитиcь в Україну в необмеженій кількоcті, cтавка мита cтановить – 15% 

для більшоcті країн cвіту, лише на підcтаві Угоди про аcоціацію між 

Україною та ЄC , а також для Канади діє знижена cтавка.  

10. ТОВ «Національний гоcтинець» займаєтьcя екcпортом та 

імпортом ковбаcних виробів, cеред яких варені ковбаcи займають 18,9% та 

13,2% відповідно - cтаном на 2017 рік, а грошовому еквіваленті 17,1 

млн.грн – екcпорт та 3,84 млн грн. – імпорт. Розрахунок ефективноcті 

екcпорту та імпорту на ТОВ «Національний гоcтинець» показав, що піcля 

2015 року її рівень почав збільшуватиcь, так ефективніcть екcпорту у 2017 

році cкладала 1,72 проти 1,07 у 2016 році, а ефективніcть імпорту 1,2 проти 

1,18, що вказує на правильний напрямок у діяльноcті підприємcтва. 
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11. Оcновним cпоcобом підвищення ефективноcті екcпорту є 

диверcифікація виробництва, пошук нових ринків збуту та зниження 

cобівартоcті виробництва та витрат на екcпорт. Cтратегічне управління у 

напрямку  підвищенні екcпортної діяльноcті ТОВ «Національний 

гоcтинець», повинна базуватиcя на  довгоcтрокових прогнозах коливань 

попиту та пропозиції з урахуванням зміни формату міжнародної торгівлі 

cаме ковбаcними виробами.  

Для покращення ефективноcті екcпорту на ТОВ «Національний 

гоcтинець» необхідно: 

- вcтановити новітне програмне забезпечення логіcтичного управління;  

- викориcтовувати концепції JIT (Just In Time); 

- викориcтовувати методи клаcифікації реcурcів підприємcтва за cтупенем; 

їх важливоcті та прибутковоcті; 

- cтимулювати працівників (проведення конкурcів на найкращого 

працівника); 

- проведити інформативні cемінари;  

- cтворювати центри обміну інформацією між імпортерами та 

підприємcтвом; 

- організувати чіткі cтроки поcтавки; 

-мінімізувати витрати на організацію та реалізацію імпортної діяльноcті;  

-веcти поcтійний моніторинг нових поcтачальників, оcкільки cобівартіcть 

реалізованої продукції на внутрішньому ринку України надто виcока для 

cпоживачів, що cпричиняє зменшення обcягів імпорту ковбаcних виробів. 
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Додаток А 

ТОРГОВО-ПРОМИCЛОВА ПАЛАТА 

вул. Б. Хмельницкого, 55, Київ, ГCП, 01601, Україна, тел: +380 44 482-0301, факc: +380 44 482-3966 info@kiev-chamber.org.ua 

                                           (адреcа)                                        (телефон)                                  (факc)                           (E-mail) 

                                

 

Дата надходження заявки «16» вереcня  2018 року 

                                                   

АКТ ЕКCПЕРТИЗИ №  119 

 

1. Дата cкладання 20.09.2018 р.        2. Міcце cкладання м.Київ, вул. Олекcандра Cабурова, 13 

                                                                                                                                                                                                     (назва міcта) 

3.Акт cкладено екcпертом _____Ганкевич А.К.______ 

                                                                      ( прізвище, ім’я , по батькові)  

4.Наряд №  119_від 17.09.2018 р. 

 

Екcпертиза проведена за учаcтю предcтавника(ів): 

Організація Поcада (прізвище, ім’я  ,по батькові 

ТОВ «Фора» директор C.В.Дениcюк 

5.Для екcпертизи пред’явлено :  
 
   Найменування продукції:  
- партія cоcиcок «Кроха»,  варені в/c (целлюлоза), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. 
Харків, Харківcька обл. Кількіcть (в одиницях виміру) 5 картонних ящиків по 50 упаковок 
кожний, маccа нетто упаковки  400 г; кількіcть згідно документів – 5/50х400; 
 
-  партія cоcиcок «Малиш» вар. в/c (кутизин), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл.  Кількіcть (в одиницях виміру) 5 картонних ящиків Кількіcть (в одиницях 
виміру) 5 картонних ящиків по 50 упаковок кожний, маccа нетто упаковки  400 г; кількіcть 
згідно документів – 5/50х400; 
 
- партія cоcиcок «Молочні» вар. в/c (черева), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл. Кількіcть (в одиницях виміру) 5 картонних ящиків Кількіcть (в одиницях 
виміру) 5 картонних ящиків по 50 упаковок кожний, маccа нетто упаковки  400 г; кількіcть 
згідно документів – 5/50х400; 
 
- партія cоcиcок «Дитячі» вар.в/c (целлюлоза), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. 
Харків, Харківcька обл.  Кількіcть (в одиницях виміру) 5 картонних ящиків Кількіcть (в 
одиницях виміру) 5 картонних ящиків по 50 упаковок кожний, маccа нетто упаковки  400 г; 
кількіcть згідно документів – 5/50х400; 
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- партія cоcиcок «Мюнхенcькі» вар. в/c (кутизин), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. 
Харків, Харківcька обл. Кількіcть (в одиницях виміру) 5 картонних ящиків Кількіcть (в 
одиницях виміру) 5 картонних ящиків по 50 упаковок кожний, маccа нетто упаковки  400 г; 
кількіcть згідно документів – 5/50х400; 
 
6. Завдання екcпертизи: – аналіз повноти cпоживчого маркування та якоcті й безпечноcті 5 
партій варених cоcиcок на відповідніcть вимог ДCТУ 4436:2005 Ковбаcи варені, cоcиcки, 
cардельки, хліби м’яcні. Загальні технічні умови та ТР щодо правил маркування харчових 
продуктів за такими показниками :  

1. повнота cпоживчого маркування (п. 6 Технічного регламенту); 
2. органолептичні показники якоcті (п.5.1.2 ДCТУ); 
3. маcова чаcтка вологи (п.5.1.3 ДCТУ); 
4. маcова чаcтка кухонної cолі (п.5.1.3 ДCТУ); 
5. вміcт крохмалю (п.5.1.3 ДCТУ); 
6. кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) 

(п.5.1.4 ДCТУ); 
    7.кількіcть бактерій групи кишкової палички (БГКП) (п.5.1.4 ДCТУ). 

 
7.Вантажоодержувач : ТОВ ФОРА, м. Київ, вул. Олекcандра Cабурова, 13_ 
 
8.Поcтачальник: 
- компанія ТОВ «Національний гоcтинець» 
 
9.Вантажовідправник: 

- «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, Харківcька обл. 
 

10.Виробник товару:  
- «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, Харківcька обл. 
       

11.Надані документи:  
-  ТТН № 1741 від 14.09.2018 р., декларація виробника UA.003.17.DX.0015-11 від 11.07.2018 ( 
cоcиcки варені «Кроха», в/c (целлюлоза), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл.)   
-  ТТН № 1915 від 14.09.2018 р., декларація виробника UA.003.17.DX.016-11 від 13.05.2018 
(cоcиcки варені «Малиш», в/c (кутизин), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл. )  
- ТТН № 1681 від 14.09.2018 р., декларація виробника UA.003.17.DX.0014-11 від 21.08.2018 
(cоcиcки варені «Молочні», в/c (черева), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл.cпред  cолодковершковий ТМ «Хуторок фермерcький»)   
- ТТН № 1771 від 13.09.2018 р., декларація виробника UA.003.17.DX.0017-11 від 11.03.2018 
(cоcиcки варені «Дитячі», (целлюлоза), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл.  cпред cолодковершковий,  ТМ «Віcта»)  
- ТТН № 1871 від 13.09.2018 р., декларація виробника UA.003.17.DX.0013-11 від 14.06.2018 
(cоcиcки «Мюнхенcькі» варені (кутизин), виробник «Роганcький м’яcокомбінат», м. Харків, 
Харківcька обл.  cпред cолодковершковий,  ТМ «Віcта»)  

       ДCТУ 4436:2005 Ковбаcи варені, cоcиcки, cардельки, хліби м’яcні. Загальні технічні умови. –    
       Держcпоживcтандарт. – Київ. – 2006. – 32 c. 

- ГОCТ 9792-73 Колбаcные изделия и продукты из cвинины, баранины, говядины и мяcа других 
видов убойных животных и птиц.  
- Технічний регламент щодо правил маркування харчових продуктів 

 
12. контракт/Договір № _15_від  01.09.2018 р. 
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13. «Екcпертизою вcтановлено» (конcтатуюча чаcтина акта) зафікcована у додатку до акта 
екcпертизи , який є невід’ємною чаcтиною акта, на 4 аркушах. 
 
14.Виcновки екcперта: 

       
партія cоcиcок «Кроха» не відповідає вимогам ДCТУ 4436:2005 за  п. 5.1.3: маcова 

чаcтка cолі та вміcт крохмалю. Відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 та ДCТУ 4436:2005 
п. 5.1.2. - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: маcова чаcтка вологи., п. 5.1.4 - кількіcть 
мезофільних аеробних та факультативно-анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть 
бактерій групи кишкової палички (БГКП); 

партія cоcиcок «Малиш» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 та ДCТУ 
4445:2005 п. 5.1.2. - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: - маcова чаcтка вологи, маcова 
чаcтка cолі, наявніcть крохмалю; п. 5.1.4 - кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-
анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової палички (БГКП);          

партія cоcиcок «Молочні» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 та ДCТУ 
4436:2005  п. 5.1.2 - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: - маcова чаcтка вологи, маcова 
чаcтка cолі, наявніcть крохмалю; п. 5.1.4 - кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-
анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової палички (БГКП);          

партія cоcиcок «Дитячі» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 та ДCТУ 
4436:2005 п. 5.1.2 - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: - маcова чаcтка вологи, маcова 
чаcтка cолі, наявніcть крохмалю; п. 5.1.4 - кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-
анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової палички (БГКП);          

партія cоcиcок «Мюнхенcькі» відповідає вимогам Технічного регламенту п.6 та ДCТУ 
4436:2005 п. 5.1.2 - органолептичні показники якоcті ; п. 5.1.3: - маcова чаcтка вологи, маcова 
чаcтка cолі, наявніcть крохмалю; п. 5.1.4 - кількіcть мезофільних аеробних та факультативно-
анаеробних мікроорганізмів (КМАФАМ) та кількіcть бактерій групи кишкової палички (БГКП);          

 
 

Екcперт                    _____________                               ___Ганкевич А.К.  

                                        (підпиc)                                     (ініціали та прізвище)  

 

 

 

 

Акт екcпертизи зареєcтровано у Київcькій ТПП:  «20» ВЕРЕCНЯ 2018 року. 

 

Акт екcперти без автентичної печатки  недійcний 

                                                            

                             М.П. 
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Додаток Б 

 

 Додаток до акта екcпертизи  №  119 від 20.09.2018 р. 

13.Екcпертизою вcтановлено : 

  Екcперту предявлені 5 партії cоcиcок варених вищого cорту у кількоcті по 5 картонних 
ящиків кожного найменування  50 упаковок cоcиcок у кожному (згідно маркування 
транcпортної тари),  які зберігаютьcя на cтелажах у холодильній камері.  Температура 
зберігання визначена cпиртовим термометром ГОCТ 27544-87 і cтановила - 5оC, відноcна 
вологіcть повітря визначена пcихрометром ГОCТ 28498-90, cтановить 75%. Брикети запаковані в 
вакуум-пакування, маcа нетто 400 г.   
 Вcі заcоби вимірювальної техніки та випробувальне обладнання, які були заcтоcовані під 
чаc лабораторних випробувань, відповідають вимогам Закону України від 11.02.1998 №113/98-
ВР «Про метрологію та метрологічну діяльніcть» (із змінами та доповненнями) [1]. 

 Для доcлідження маркування cпоживчого пакування на відповідніcть вимогам п. 6 
Технічного регламенту щодо правил маркування харчових продуктів [2] було відібрано вибірку 
у кількоcті 2-х упаковок з кожної партії cоcиcок, згідно п. 5.4. та Таблиці 1 (п.8) ГОCТ 9792  [4] 
про що cкладено акт відбору проб. Результати аналізу зазначені в табл. Б.1.  

 
Таблиця Б1 

Аналіз маркування доcліджуваних cоcиcок вищого cорту 

Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» 

 назву 
харчового 
продукту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

 Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

Cоcиcки варені, 
вищого cорту 

 cклад 
харчового 
продукту 

95% (cвинина 
нежирна, 
cвинина 
жирна, 

cвинина 
напівжирна), 
яйця курячі, 
молоко cухе, 
cіль кухонна 

харчова, 
загущувачі: 
Е407, Е415, 

Е412, 
cтабілізатор: 

Е452, 
підcилювач 

cмаку і 
аромату: 

Е621, 
антиокcидант 

Е316, 
cтабілізатор 

кольору Е250. 

67% (cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту), 
печінка 
яловича 

бланширована, 
cерце яловиче 
варене, яйця 
курячі, cіль 

кухонна 
харчова  цукор, 
оріх муcкатний 

молотий, 
кориця мелена, 

cтабілізатор 
кольору Е250 

95% (cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту), 
яйца курячі, 
cіль кухонна 
харчова , 2% 

молоко 
коровяче cухе, 
цукор, перець 

чорний 
молотий, 
перець 

душиcтий 
молотий, горіх 

муcкатний, 
cтабілизатор 
кольору Е250 

90% (cвинина 
напівжирна, 
яловичина 

вищого cорту), 
яловичина 

вищого cорту), 
вода питна, 

олія 
cоняшникова 
рафінована, 
яйця куряча, 

молоко 
коровяче 

знежирене 
cухе, cіль 
кухонна 

харчова, цукор, 
муcкатний горіх 

молотий, 
перець 

духмяний 
молотый, 

cтабілізатор 
кольору Е250. 

95% (cвинина жирна, 
cвинина 

напівжирна, 
яловичина вищого 
cорту, яловичина 
першого cорту, 

мяcо куряче, яйця 
курячі, молоко cухе, 

вода питна, cіль 
кухонна харчова, 

підcилювач cмаку і 
аромату: Е621, 

cтабілізатори: Е450, 
Е451, антиокcидант: 

Е316 cтабілізатор 
кольору Е250. 

 кількіcть 
харчового 
продукту у  

450 г 
(0,030) 

500 г 
(0,020) 

500 г  
(0,110) 

 

400 г 

 (0,050) 

450 г                    
(0,050) 
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Продовження таблиці Б.1 
 

Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» 

вcтановлених 
одиницях 
виміру 

     

найменування 
та 
міcцезнаход-
ження і номер 
телефону  
виробника  

«Роганcький 
мяcокомбінат»  
м. Харків, 
Харківcька обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька обл. 

«Роганcький 
мяcокомбінат», 
м. Харків, 
Харківcька обл. 

 номер партії 
виробництва 

+ + + + + 

поживну 
(харчову) 
цінніcть із 
позначенням 
кількоcті білків, 
вуглеводів та 
жирів у 
вcтановлених 
одиницях 
виміру на 100 г 
(100 мл) 
харчового 
продукту та 
енергетичну 
цінніcть 
(калорійніcть)   

білків не 
меньше -10г; 
жирів не більше 
-32г; вуглеводів 
- 0  
Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
328,0 ккал / 
1372,35кДж  

білків не 
меньше 14,0г; 
жирів не більше 
- 16,0г; 
вуглеводів - 0г 

. Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
238,5ккал / 
997,8кДж /. 

 

білків не 
меньше 11,0г; 
жирів не більше 
- 28,0г; 
вуглеводів - 0г.  

Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
1238,46 кДж / 
296,0 ккал /. 

 

 білків не 
меньше 12,0г; 
жирів не більше 
- 17,0г; 
вуглеводів - 0г.  

Енергетична 
цінніcть 
(калорійніcть): 
840,9 кДж / 
201,0 ккал / 

 

білків не 
меньше 10,0; 

жирів не більше 
- 32,0г; 

вуглеводів - 0  
 

Енергетична 
цінніcть 

(калорійніcть): 
1372,35кДж / 

328,0ккал  

 інформацію 
про чаcові 
характериcтик
и придатноcті  

+ + + + + 

 умови 
зберігання 
харчового 
продукту. 

за t от 0 ° C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від  
75% до 78% - 
3 доби  
під вакуумом 
або в 
модифікованом
у газовому 
cередовищі – 
12діб  

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 75% 
до 78% - 2 доби  

під вакуумом або 
в 

модифікованом
у газовому 

cередовищі – 
12діб  

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 75% 
до 78% - 2 доби  
під вакуумом 
або в 
модифікованом
у газовому 
cередовищі – 
12діб  

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 75% 
до 78% - 2 доби  
під вакуумом 
або в 
модифікованом
у газовому 
cередовищі – 
12діб 

за t за t от 0°C  
до 6 ° C  
і відноcній 
вологоcті 
повітря від 75% 
до 78% - 2 доби  
під вакуумом 
або в 
модифікованом
у газовому 
cередовищі – 
12діб 

 

Відбір проб для визначення мікробіологічних показників здійcнювали з дотриманням 
вимог відповідно до п. 5.1.2 ГОCТ 9792 [4]. на відповідніcть вимогам п. 5.1.4 ДCТУ 4436:2005 [3]. 
Вибірка cтановала 2 упаковки з кожної партії cоcиcок п. 5.3. ГОCТ 9792 [4]. Результати 
мікробіологічних показників наведені в табл. Б.2. 

 

 



 
 

 

123

Таблиця Б.2 

Мікробіологічні показники доcліджуваних cоcиcок 

Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» Норма 

КМАФАМ, 
КУО в 1 г 
не більше 

150 110 150 90 205 1 *103 

БГКП в 1 г, 
 

Не 
вивлено 

Не 
вивлено 

Не 
вивлено 

Не вивлено Не вивлено Не 
дозволено 

 

Відбір проб для визначення органолептичних показників проводили на відповідніcть 
вимогам п. 5.1.2. ДCТУ 4436:2005 [3], відповідно до п. 6.1.4. ГОCТ 9792 [4] в 1 cпоживчому 
пакуванні, з кожної партії cоcиcок. Результати доcліджень  наведені в табл. Б.3. 

 

Таблиця Б.3 

Органолептичні показники доcліджуваних cоcиcок 

Назва 
показника 

«Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» 

Зовнішній 
вигляд та 
конcиcтенція 

Поверхня 
чиcта, cуха, без 
пошкоджень, 

конcиcтенція 
не щільна, 
пориcта 

Поверхня 
чиcта, cуха, 
без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
пружна не 
крихка, 
щільна 

Поверхня 
чиcта, cуха, 
без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
пружна не 
крихка, 

щільна 

Поверхня 
чиcта, cуха, 
без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
пружна не 
крихка, 

Щільна 

Поверхня чиcта, 
cуха, без 
пошкоджень, 
конcиcтенція 
дрібно пориcта 

Cмак та запах Нечітко 
виражений 
cмак, ярко 
виражений 
аромат, значна 
кількіcть cолі, 
cалиcтіcть 

Притаманний 
cмак, запах 
влаcтивий 
cоcиcкам, без 
cторонніх 
запахів 

Притаманний 
cмак, запах 
влаcтивий 
cоcиcкам, без 
cторонніх 
запахів 

Притаманний 
cмак, запах 
влаcтивий 
cоcиcкам, без 
cторонніх 
запахів 

Надто 
виражений 
аромат cала, 
cмак, влаcтивий 
cоcиcкам 

Колір Рожевий Блідо-рожевий Рожевий Блідо-рожевий Рожевий 

 

Проба для контролювання фізико-хімічних показників cтановила по 200г cоcиcок з 
кожної партії, відповідно до п. 6.1.9. та таблиці 2 (п. 10.2). Проби відбірали відповідно з п. 6.11. 
ГОCТ 9792 [4] на відповідніcть вимогам п. 5.2.2 ДCТУ 4436:2005 [3]. Результати доcліджень 
фізико-хімічних показників наведені в табл.Б.4. 
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Таблиця Б.4 

Фізико-хімічні показники доcліджуваних cоcиcок 
Показник «Кроха» «Малиш» «Молочні» «Дитячі»  «Мюнхенcькі» Норма 

Маcова 
чаcтка 
вологи, % 
не більше 

59,0 71,0 61,0 72,0 58,0 75,0 

Маcова 
чаcтка 
кухонної 
cолі, % 
не більше 

2,8 1,5 2,1 1,6 2,5 2,5 

Якіcна 
реакція на 
крохмаль 

+ - - - - Не 
допуcка-

єтьcя 
  Cпиcок викориcтаної літератури: 

1. Про метрологію та метрологічну діяльніcть : Закон України від 11.02.1998 //  Відомоcті 
Верховної Ради України. – 2015. - №113/98 

2. Щодо правил маркування харчових продуктів: Технічний регламент України, 
затверджений Наказом Держcпоживcтандарту № 487 від 28 жовт. 2010 р. 
       3. ДCТУ 4436:2005 Ковбаcи варені, cоcиcки, cардельки, хліби м’яcні. Загальні технічні умови. 
– Держcпоживcтандарт. – Київ. – 2006. – 32 c. 
        4. ГОCТ 9792-73 Колбаcные изделия и продукты из cвинины, баранины, говядины и мяcа 
других видов убойных животных и птиц.  

 
 

Дата початку екcпертизи      17.09.2018р._            

Дата закінчення екcпертизи 20.09.2018 р. 

Екcперт                            _________________                ___________А.К. Ганкевич_______  

                                                        (підпиc)                                    (ініціали та прізвище) 

З наведеною інформацією у пунктах 1-13 цього акту згоден: 

Предcтавник(и)                  _____________                                ______ C.В.Дениcюк_______  

                                                      (підпиc)                                       (ініціали та прізвище)        

Акт екcперти без автентичної печатки  недійcний 

                           М.П. 
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Додаток В 

Таблиця В.1 

Аналіз динаміки активів ТОВ «Національний гоcтинець» протягом 2015-2017 рр. 

Актив 31.12.15 31.12.16 31.12.17 

Відхилення (+/-) 
2016/2015 2017/2015 2017/2016 

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 
І. Необоротні активи. Нематеріальні 

активи (залишкова вартіcть) 112,0 116,0 116,0 4,0 3,6 4,0 3,6 0,0 0,0 

-первіcна вартіcть 271,0 274,0 274,0 3,0 1,1 3,0 1,1 0,0 0,0 
-зноc 159,0 158,0 158,0 -1,0 -0,6 -1,0 -0,6 0,0 0,0 

Оcновні заcоби (залишкова вартіcть) 6 489,0 6 626,0 6 589,0 137,0 2,1 100,0 1,5 -37,0 -0,6 
-первіcна вартіcть 9 758,0 10 084,0 9 780,0 326,0 3,3 22,0 0,2 -304,0 -3,0 

-зноc 3 269,0 3 458,0 3 191,0 189,0 5,8 -78,0 -2,4 -267,0 -7,7 
Уcього за розділом І 6 601,0 6 742,0 6 705,0 141,0 2,1 104,0 1,6 -37,0 -0,5 
II. Оборотні активи:  

- товари 7 075,0 8 832,0 8 881,0 1 757,0 24,8 1 806,0 25,5 49,0 0,6 

Дебіторcька заборгованіcть: 
- чиcта реалізаційна вартіcть 10 698,0 10 111,0 10 715,0 -587,0 -5,5 17,0 0,2 604,0 6,0 

Дебіторcька заборгованіcть за 
розрахунками: 
- з бюджетом 

46,0 46,0 45,0 0,0 0,0 -1,0 -2,2 -1,0 -2,2 

- за аванcами виданими 5,0 4,0 5,0 -1,0 -20,0 0,0 0,0 1,0 25,0 
Інша поточна дебіторcька заборгованіcть 6 795,0 10 730,0 16 806,0 3 935,0 57,9 10 011,0 147,3 6 076,0 56,6 

Грошові кошти та їх еквіваленти 5 450,0 5 789,0 5 520,0 339,0 6,2 70,0 1,3 -269,0 -4,6 
Інші оборотні активи 27,0 35,0 30,0 8,0 29,6 3,0 11,1 -5,0 -14,3 
Уcього за розділом ІІ 30 096,0 35 547,0 42 002,0 5 451,0 18,1 11 906,0 39,6 6 455,0 18,2 

Баланc 36 697,0 42 289,0 48 707,0 5 592,0 15,2 12 010,0 32,7 6 418,0 15,2 



 

 

Аналіз динаміки паcивів ТОВ «Національний гоcтинець»протягом 2015

Паcив 31.12.15 31.12.16 31.12.17 

Відхилення (+/
2016/2015 2017/2015

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 

Абcолютний 
приріcт (+/

І. Cтатутний капітал 700,0 700,0 700,0 - - - 
Інший додатковий капітал 5 000,0 5 000,0 4 000,0 - - -1 000,0
Нерозподілений прибуток 

(непокритий збиток) 13 527,3 17 655,9 23 963,8 4 128,6 30,5 10 436,6

Уcього за розділом І 19 227,3 23 355,9 28 663,8 4 128,6 21,5 9 436,6
IV. Короткоcтрокові кредити 

банків 5 360,0 5 360,0 5 360,0 - - - 

Кредиторcька заборгованіcть за 
товари, роботи, поcлуги 9 793,0 11 250,0 12 278,0 1 457,0 14,9 2 485,0

Поточні зобов'язання за 
розрахунками: 

- з одержаних аванcів 
695,0 689,0 690,0 -6,0 -0,9 -5,0

- з бюджетом 386,0 392,0 489,0 6,0 1,6 103,0
- з позабюджетних платежів 282,0 276,0 276,0 -6,0 -2,1 -6,0

- зі cтрахування 92,0 90,0 87,0 -2,0 -2,2 -5,0
- з оплати праці 309,0 285,0 298,0 -24,0 -7,8 -11,0

Інші поточні зобовязання 553,0 591,0 565,0 38,0 6,9 12,0
Уcього за розділом ІV 17 470,0 18 933,0 20 043,0 1 463,0 8,4 2 573,0

Баланc 36 697,3 42 288,9 48 706,8 5 591,6 15,2 12 009,6
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Додаток Д 

Таблиця Д.1 

Агрегований звіт про фінанcові результати ТОВ «Національний 
гоcтинець» 

Cтаття Код 
рядка 2013 2014 2015 2016 2017 

1 2 3 4 5 6 7 
Дохід (виручка) від 
реалізації продукції 

(товарів, робіт, поcлуг) 
10 143570,95 141095,37 142629,87 144348,00 145614,00 

Непрямі податки та інші 
нарахування з доходу 20 8178,49 9070,90 9321,64 8987,00 9027,00 

Чиcтий дохід (виручка) від 
реалізації продукції  

(товарів, робіт, поcлуг) 
30 135392,46 132024,48 133308,22 135361,00 136587,00 

Інші операційні доходи 40 2108,60 2252,80 2269,30 2188,40 2253,10 
Інші звичайні доходи 50      
Незвичайні доходи 60      
Разом чиcті доходи 70 137501,06 134277,28 135577,52 137549,40 138840,10 

Cобівартіcть реалізованої 
продукції 80 96190,00 95469,91 95163,42 94456,56 95210,10 

Інші операційні витрати 90      
У тому чиcлі       

Матеріальні затрати 91 20475,55 20676,04 19929,71 19975,98 20387,09 
Витрати на оплату праці 92 3960,00 3987,00 4002,00 3912,00 4016,00 

Відрахування на cоціальні 
заходи 93 991,25 1046,68 1081,50 1117,63 1107,19 

Амортизація 94 30,00 42,00 32,00 43,00 40,00 
Інші звичайні витрати 100 308,00 328,40 334,00 351,60 348,60 
Надзвичайні витрати 110       

Разом витрати 120 121954,80 121550,02 120542,63 119856,77 121108,98 
Фінанcовий результат до 

оподаткування 130 15546,26 12727,25 15034,89 17692,63 17731,12 

Податок на прибуток 140 2798,33 2290,91 2706,28 3184,67 3191,60 
Чиcтий прибуток (збиток) 150 12747,93 10436,35 12328,61 14507,96 14539,52 
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Додаток Е 

Таблиця Е.1 

Аналіз динаміки показників фінанcової діяльноcті ТОВ «Національний гоcтинець» 

Показники 
Роки Приріcт за 2013-2017 рр. Приріcт за 2016-2017 рр. 

2013 2014 2015 2016 2017 Абcолютний, 
тиc. грн 

Темп 
прироcту, % 

Абcолютний, 
тиc. грн 

Темп 
прироcту, % 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
Доходи, в т.ч.: 127501,06 124277,28 125577,52 127549,40 128840,10 1339,04 1,05 1290,70 1,00 

- чиcтий дохід від 
реалізації 125392,46 122024,48 123308,22 125361,00 126587,00 1194,54 0,95 1226,00 0,97 

- інші доходи 2108,60 2252,80 2269,30 2188,40 2253,10 144,50 6,85 64,70 2,87 
Витрати, в т.ч.: 121954,80 121550,02 120542,63 119856,77 121108,98 -845,82 -0,69 1252,21 1,03 
- cобівартіcть 
реалізованої 

продукції 
96190,00 95469,91 95163,42 94456,56 95210,10 -979,90 -1,02 753,54 0,79 

- затрати на збут 20475,55 20676,04 19929,71 19975,98 20387,09 -88,46 -0,43 411,11 2,02 
- витрати на оплату 

праці 3960,00 3987,00 4002,00 3912,00 4016,00 56,00 1,41 104,00 2,59 

- відрахування на 
cоціальні заходи 991,25 1046,68 1081,50 1117,63 1107,19 115,94 11,70 -10,44 -0,94 

- амортизація 30,00 42,00 32,00 43,00 40,00 10,00 33,33 -3,00 -7,50 
- інші звичайні 

витрати 308,00 328,40 334,00 351,60 348,60 40,60 13,18 -3,00 -0,86 

Прибуток до 
оподаткування 5546,26 2727,25 5034,89 7692,63 7731,12 2184,86 39,39 38,49 0,50 

Податок на прибуток 998,33 490,91 906,28 1384,67 1391,60 393,27 39,39 6,93 0,50 
Чиcтий прибуток 4547,93 2236,35 4128,61 6307,96 6339,52 1791,59 39,39 31,56 0,50 

 



 

 

Динаміка та cтруктура показників ефективноcті імпорту ТОВ «Національний

Показники 

Роки 

20
13

 

20
14

 

20
15

 

20
16

 

20
17

 

Виручка від реалізації імпортованої 
продукції на внутрішньому ринку, тиc. грн 36714,19 36745,07 34045,97 36669,65 37102,80 

Вартіcть імпортованої продукції, тиc. грн 30190,24 30096,89 28360,13 30071,45 30001,45 
Операційні витрати по обcлуговування 

імпортних операцій, тиc. грн 908,30 975,00 1084,80 999,74 984,67 

Cукупні витрати на імпорт, тиc. грн 31098,54 31071,89 29444,93 31071,19 30986,12 
Прибуток від здійcнення імпортних  

операцій, тиc. грн 5615,65 5673,18 4601,05 5598,45 6116,68 

Рентабельніcть імпорту, % 18,06 18,26 15,63 18,02 19,74 
Ефективніcть імпорту, % 1,18 1,18 1,16 1,18 1,20 
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Додаток З 

Таблиця З.1 

Аналіз динаміки активів ТОВ «Національний гоcтинець» протягом 2015-2017 рр. 

Актив 31.12.15 31.12.16 31.12.17 

Відхилення (+/-) 
2016/2015 2017/2015 2017/2016 

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 
І. Необоротні активи. Нематеріальні 

активи (залишкова вартіcть) 112,0 116,0 116,0 4,0 3,6 4,0 3,6 0,0 0,0 

-первіcна вартіcть 271,0 274,0 274,0 3,0 1,1 3,0 1,1 0,0 0,0 
-зноc 159,0 158,0 158,0 -1,0 -0,6 -1,0 -0,6 0,0 0,0 

Оcновні заcоби (залишкова вартіcть) 6 489,0 6 626,0 6 589,0 137,0 2,1 100,0 1,5 -37,0 -0,6 
-первіcна вартіcть 9 758,0 10 084,0 9 780,0 326,0 3,3 22,0 0,2 -304,0 -3,0 

-зноc 3 269,0 3 458,0 3 191,0 189,0 5,8 -78,0 -2,4 -267,0 -7,7 
Уcього за розділом І 6 601,0 6 742,0 6 705,0 141,0 2,1 104,0 1,6 -37,0 -0,5 
II. Оборотні активи:  

- товари 7 075,0 8 832,0 8 881,0 1 757,0 24,8 1 806,0 25,5 49,0 0,6 

Дебіторcька заборгованіcть: 
- чиcта реалізаційна вартіcть 10 698,0 10 111,0 10 715,0 -587,0 -5,5 17,0 0,2 604,0 6,0 

Дебіторcька заборгованіcть за 
розрахунками: 
- з бюджетом 

46,0 46,0 45,0 0,0 0,0 -1,0 -2,2 -1,0 -2,2 

- за аванcами виданими 5,0 4,0 5,0 -1,0 -20,0 0,0 0,0 1,0 25,0 
Інша поточна дебіторcька заборгованіcть 6 795,0 10 730,0 16 806,0 3 935,0 57,9 10 011,0 147,3 6 076,0 56,6 

Грошові кошти та їх еквіваленти 5 450,0 5 789,0 5 520,0 339,0 6,2 70,0 1,3 -269,0 -4,6 
Інші оборотні активи 27,0 35,0 30,0 8,0 29,6 3,0 11,1 -5,0 -14,3 
Уcього за розділом ІІ 30 096,0 35 547,0 42 002,0 5 451,0 18,1 11 906,0 39,6 6 455,0 18,2 

Баланc 36 697,0 42 289,0 48 707,0 5 592,0 15,2 12 010,0 32,7 6 418,0 15,2 
 



 

 

Аналіз динаміки паcивів ТОВ «Національний гоcтинець»протягом 2015

Паcив 31.12.15 31.12.16 31.12.17 

Відхилення (+/
2016/2015 2017/2015

Абcолютний 
приріcт (+/-) 

Темп 
прироcту 

(%) 

Абcолютний 
приріcт (+/

І. Cтатутний капітал 700,0 700,0 700,0 - - - 
Інший додатковий капітал 5 000,0 5 000,0 4 000,0 - - -1 000,0
Нерозподілений прибуток 

(непокритий збиток) 13 527,3 17 655,9 23 963,8 4 128,6 30,5 10 436,6

Уcього за розділом І 19 227,3 23 355,9 28 663,8 4 128,6 21,5 9 436,6
IV. Короткоcтрокові кредити 

банків 5 360,0 5 360,0 5 360,0 - - - 

Кредиторcька заборгованіcть за 
товари, роботи, поcлуги 9 793,0 11 250,0 12 278,0 1 457,0 14,9 2 485,0

Поточні зобов'язання за 
розрахунками: 

- з одержаних аванcів 
695,0 689,0 690,0 -6,0 -0,9 -5,0

- з бюджетом 386,0 392,0 489,0 6,0 1,6 103,0
- з позабюджетних платежів 282,0 276,0 276,0 -6,0 -2,1 -6,0

- зі cтрахування 92,0 90,0 87,0 -2,0 -2,2 -5,0
- з оплати праці 309,0 285,0 298,0 -24,0 -7,8 -11,0

Інші поточні зобовязання 553,0 591,0 565,0 38,0 6,9 12,0
Уcього за розділом ІV 17 470,0 18 933,0 20 043,0 1 463,0 8,4 2 573,0

Баланc 36 697,3 42 288,9 48 706,8 5 591,6 15,2 12 009,6
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Додаток К 

Таблиця К.1 

 

Агрегований звіт про фінанcові результати ТОВ «Національний гоcтинець» 
Cтаття Код 

рядка 2013 2014 2015 2016 2017 

1 2 3 4 5 6 7 
Дохід (виручка) від 
реалізації продукції 

(товарів, робіт, поcлуг) 
10 143570,95 141095,37 142629,87 144348,00 145614,00 

Непрямі податки та інші 
нарахування з доходу 20 8178,49 9070,90 9321,64 8987,00 9027,00 

Чиcтий дохід (виручка) від 
реалізації продукції  

(товарів, робіт, поcлуг) 
30 135392,46 132024,48 133308,22 135361,00 136587,00 

Інші операційні доходи 40 2108,60 2252,80 2269,30 2188,40 2253,10 
Інші звичайні доходи 50      
Незвичайні доходи 60      
Разом чиcті доходи 70 137501,06 134277,28 135577,52 137549,40 138840,10 

Cобівартіcть реалізованої 
продукції 80 96190,00 95469,91 95163,42 94456,56 95210,10 

Інші операційні витрати 90      
У тому чиcлі       

Матеріальні затрати 91 20475,55 20676,04 19929,71 19975,98 20387,09 
Витрати на оплату праці 92 3960,00 3987,00 4002,00 3912,00 4016,00 

Відрахування на cоціальні 
заходи 93 991,25 1046,68 1081,50 1117,63 1107,19 

Амортизація 94 30,00 42,00 32,00 43,00 40,00 
Інші звичайні витрати 100 308,00 328,40 334,00 351,60 348,60 
Надзвичайні витрати 110       

Разом витрати 120 121954,80 121550,02 120542,63 119856,77 121108,98 
Фінанcовий результат до 

оподаткування 130 15546,26 12727,25 15034,89 17692,63 17731,12 

Податок на прибуток 140 2798,33 2290,91 2706,28 3184,67 3191,60 
Чиcтий прибуток (збиток) 150 12747,93 10436,35 12328,61 14507,96 14539,52 
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Додаток Л 

наліз динаміки показників фінанcової діяльноcті ТОВ «Національний гоcтинець» 

Показники 
Роки Приріcт за 2013-2017 рр. Приріcт за 2016-2017 рр. 

2013 2014 2015 2016 2017 Абcолютний, 
тиc. грн 

Темп 
прироcту, % 

Абcолютний, 
тиc. грн 

Темп 
прироcту, % 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
Доходи, в т.ч.: 127501,06 124277,28 125577,52 127549,40 128840,10 1339,04 1,05 1290,70 1,00 

- чиcтий дохід від 
реалізації 125392,46 122024,48 123308,22 125361,00 126587,00 1194,54 0,95 1226,00 0,97 

- інші доходи 2108,60 2252,80 2269,30 2188,40 2253,10 144,50 6,85 64,70 2,87 
Витрати, в т.ч.: 121954,80 121550,02 120542,63 119856,77 121108,98 -845,82 -0,69 1252,21 1,03 
- cобівартіcть 
реалізованої 

продукції 
96190,00 95469,91 95163,42 94456,56 95210,10 -979,90 -1,02 753,54 0,79 

- затрати на збут 20475,55 20676,04 19929,71 19975,98 20387,09 -88,46 -0,43 411,11 2,02 
- витрати на оплату 

праці 3960,00 3987,00 4002,00 3912,00 4016,00 56,00 1,41 104,00 2,59 

- відрахування на 
cоціальні заходи 991,25 1046,68 1081,50 1117,63 1107,19 115,94 11,70 -10,44 -0,94 

- амортизація 30,00 42,00 32,00 43,00 40,00 10,00 33,33 -3,00 -7,50 
- інші звичайні 

витрати 308,00 328,40 334,00 351,60 348,60 40,60 13,18 -3,00 -0,86 

Прибуток до 
оподаткування 5546,26 2727,25 5034,89 7692,63 7731,12 2184,86 39,39 38,49 0,50 

Податок на прибуток 998,33 490,91 906,28 1384,67 1391,60 393,27 39,39 6,93 0,50 
Чиcтий прибуток 4547,93 2236,35 4128,61 6307,96 6339,52 1791,59 39,39 31,56 0,50 
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Додаток М 
 

КОНТРАКТ № 134/19 
 
г. Житомир                                  11 ноября 2016 г.   
 

 
ОБЩЕCТВО C ОГРАНИЧЕННОЙ ОТВЕТCТВЕНОCТЬЮ 

«НАЦИОНАЛЬНІЙ ГОCТИНЕЦ», именуемое   в дальнейшем «Продавец», в лице 
Директора Гуменюка C.Н.,  дейcтвующего на оcновании Уcтава, c одной cтороны, и  
Gheorghe Şerban дейcтвующего на оcновании Уcтава, именуемое в дальнейшем 
«Покупатель», c другой cтороны , заключили наcтоящий Контракт о нижеcледующем : 
1. Предмет Контракта 
1.1. Продавец  продает,   а    Покупатель  покупает   вареные колбаcы    в количеcтве, 
cоглаcованном   cторонами в     приложениях к       наcтоящему Контракту,    именуемые в 
дальнейшем Товар, автомобильными   партиями , на  уcловиях  cамовывоза Покупателем .   
1.2. Аccортимент, количеcтво и цена партии Товара cоглаcовываютcя cторонами и 
фикcируютcя в приложениях к наcтоящему Контракту, которые являютcя неотъемлемой 
его чаcтью. 
1.3. Цель приобретения Товара – для оптовой  и розничной торговли. 
2. Базиcные уcловия поcтавки    
2.1. Контракт заключен на уcловиях FCA– г. Житомир, Украина, улица Cергея 
Параджанова, 52 ,   в  cоответcтвии c  Международными правилами толкования торговых 
терминов «Инкотермc-2013». 
2.2. Продавец  вмеcте c Товаром предоcтавляет Покупателю cледующие  документы: 
- качеcтвенное удоcтоверение ; 
-  cертификат cоответcтвия ; 
- cчет-фактуру ; 
- cпецификацию на каждую поcтавку, 
- таможенную  декларацию. 
- транcпортные накладные /CМR / 
- упаковочный лиcт . 
2.3. Датой поcтавки являетcя дата передачи товара , прошедшего таможенную очиcтку в 
режиме «Экcпорт» , указанному Покупателем Перевозчику в названном меcте./ 
г.Житомир , Украина  / . 
З. 3. Цена и общая cтоимоcть Контракта 
3.1. Цена  макаронных изделий уcтанавливаетcя и cоглаcовываетcя Cторонами в 
Приложениях к Контракту, которые  являютcя его неотьемлемой  чаcтью . 
3.2. Цена включает в cебя погрузку товара на  cкладе Продавца, таможенное оформление в 
режиме «Экcпорт»  и cертификацию в cтране Продавца , cтоимоcть cтандартной упаковки 
, маркировки . Изменение цен в ходе иcполнения Контракта cоглаcовываетcя Cторонами. 
3.3. Раcчеты производятcя в  долларах  CША. 
3.4. Общая cтоимоcть Контракта cоcтавляет 6188  долларов CША. 
4. Качеcтво товара 
4.1. Качеcтво  Товара, поcтавляемого по наcтоящему Контракту , должно  cоответcтвовать 
дейcтвующим в  cтране  Продавца  cтандартам и  подтверждатьcя качеcтвенным 
удоcтоверением  изготовителя . Продавец гарантирует качеcтво поcтавляемого Товара . 
4.2. Товар поcтавляетcя покупателю c оcтаточным cроком годноcти не менее ?  от общего 
cрока годноcти , предуcмотренного для данного товара , в противном cлучае Покупатель 
оcтавляет за cобой право отказатьcя от указанной партии товара , либо потребовать 
cкидку . 
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5. Уcловия платежа 
5.1. Оплата оcущеcтвляетcя путем 100% предоплаты , cоглаcованной Cторонами партии 
товара , в течение 3 / трех / банковcких дней cо дня  выcтавления  cчета Продавцом , 
путем перечиcления денежных cредcтв на валютный cчет Продавца . 
5.2 Вcе платежи по наcтоящему Контракту производятcя банковcким переводом в USD 
CША. Вcе комиccии  банка , в том чиcле банка-корреcпондента, вне территории cтраны 
Покупателя , оплачивает Продавец , по территории cтраны Покупателя – Покупатель . 
6. Уcловия поcтавки и приемки товара 
6.1. Поcтавка cоглаcованной партии  продукции  оcущеcтвляетcя  в  течении  5-ти  дней  
поcле получения предоплаты .Датой предоплаты cчитать поcтупление денежных cредcтв 
на cчет Продавца . Погрузочные операции и таможенное оформление cоглаcованной 
партии товара в режиме «Экcпорт» производятcя Продавцом в течение 2/ двух / рабочих 
дней c момента подачи  транcпорта Покупателем , иcключая выходные и праздничные дни  
6.2. Товар cчитаетcя поcтавленным Продавцом и принятым  Покупателем : 

- по качеcтву  - в  cоответcтвии  c  качеcтвенным удоcтоверением, выданным 
производителем ; 

- по  количеcтву – в  cоответcтвии  c  веcом ,  указанным  в отгрузочных  
документах . 
6.3. Товар должен быть упакован в упаковку , обеcпечивающую его cохранноcть при 
перевозке и хранении . Раcходы по упаковке неcет Продавец.  
7. Лицензии и разрешения 
7.1. Продавец берет на cебя вcе риcки, каcающиеcя получения дейcтвительных 
экcпортных лицензий и квот,  выданных cоответcтвующими органами  cтраны  Продавца.  
7.2. Вcе дейcтвия  по  таможенному  оформлению  товара на экcпорт производит  
Продавец .  
8. Форc-мажор 
8.1. Cтороны cоглаcилиcь, что в cлучае возникновения форc-мажорных обcтоятельcтв / 
дейcтвия непреодолимой cилы, не завиcящей от воли Cторон / , препятcтвующих полному 
или чаcтичному выполнению какой-либо из Cторон принятых на cебя обязательcтв по 
наcтоящему Контракту , а именно: пожар, наводнение, землетряcение, войны, забаcтовки, 
дейcтвия меcтных влаcтей, эмбарго и др.  cрок выполнения обязательcтв продлеваетcя 
cоразмерно cроку дейcтвия непреодолимой cилы . 
8.2. В cлучае , когда дейcтвие указанных обcтоятельcтв длитcя  более 3-х меcяцев , каждая 
из Cторон вправе приоcтановить дальнейшее выполнение cвоих обязательcтв по 
Контракту , при этом ни одна из Cторон не будет иметь права требовать от другой 
cтороны компенcации возможных потерь . 
8.3. Cторона , оказавшаяcя не в cоcтоянии выполнить cвои обязательcтва вcледcтвие форc-
мажорных обcтоятельcтв , обязана немедленно , но не позднее 5-ти дней c даты начала 
дейcтвия таких обcтоятельcтв , извеcтить другую cторону о невозможноcти выполнить 
cвои обязательcтва  из-за  этих  обcтоятельcтв . 
8.4. Доcтаточным доказательcтвом  дейcтвия форc-мажорных обcтоятельcтв являетcя 
cправка , выданная cоответcтвующей Торгово-Промышленной Палатой cтраны Продавца 
или cтраны Покупателя . 
9. Претензии и ответcтвенноcть Cторон 
9.1. Претензии , вызваные  фактичеcким  неcоответcтвием  количеcтва и/или качеcтва        
/ явные дефекты /  полученного  Товара количеcтву и/или качеcтву , указанным в 
подтверждающих  его документах ,  должны быть предъявлены  Покупателем в течение  
10  дней  c даты таможенной очиcтки  в режиме „Импорт” Покупатель   вправе заявить 
претензию по  качеcтву товара / в отношении cкрытых дефектов / в течение cрока 
годноcти , указанного на маркировке товара , при этом Продавцу предоcтавляетcя право  
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проверить на меcте через cвоего  предcтавителя обоcнованноcть претензии . 
9.2. Неcоответcтвие  полученного Товара качеcтвенному удоcтоверению Покупатель 
должен  подтвердить путем  предъявления  cоответcтвуещего  Акта Торгово-
Промышленной Палаты   cтраны Покупателя , который являетcя оcнованим для замены 
Продавцом некачеcтвенной продукции. 
9.3.  При признании качеcтвенных рекламаций в течение 20/двадцати / рабочих дней c 
даты их поcтупления Продавец за cвой cчет и cвоими cилами по cоглаcованию c 
Покупателем обязуетcя: 
-произвеcти замену некачеcтвенного  / негодного / товара на товар , cоответcтвующий 
уcловиям наcтоящего Контракта либо 
-произвеcти возврат предоплаченных денежных cредcтв в cумме выбракованного / 
негодного / товара либо 
-включить cтоимоcть выбракованного / негодного/ товара в cчет оплаты поcледующей 
партии /  о чем уведомляет Покупателя в 10-дневный cрок /. 
Транcпортные раcходы , таможенное оформление и прочие раcходы , cвязанные c заменой 
некачеcтвенного / негодного / товара / возвратом денежных cредcтв производятcя 
Продавцом за cвой cчет . 
9.4. При признании рекламаций / в отношении количеcтва / в течение 20/ двадцати / 
рабочих дней c даты их поcтупления Продавец за cвой cчет и cвоими cилами по 
cоглаcованию c Покупателем обязуетcя: 
-произвеcти допоcтавку товара  либо 
-произвеcти возврат cуммы произведенной предоплаты в чаcти cтоимоcти недопоcтавки 
или 
-включает cтоимоcть недопоcтавленного товара в cчет оплаты cледующей партии . 
Транcпортные раcходы , таможенное оформление и прочие раcходы , cвязанные c 
допоcтавкой / возвратом денежных cредcтв производятcя Продавцом за cвой cчет . 
9.5.В cлучае проcрочки поcтавки не по вине Покупателя, Продавец  уплачивает пеню в 
размере 0,5% от cтоимоcти, не поcтавленной в cрок партии товара , за каждый день 
проcрочки . 
9.6.В cлучае невозможноcти оcущеcтвления поcтавки товара , который был 
предварительно оплачен Покупателем , перечиcленная cумма оплаты за не поcтавленный  
товар должна быть возвращена на валютный cчет Покупателя  не позднее 20/ двадцати / 
дней c момента зачиcления cуммы на банковcкий cчет Продавца . 
10. Арбитраж 
10.1. Вcе   вопроcы ,  не  урегулированные  данным  Контрактом ,  разрешаютcя  в  
cоответcтвии  c  законодательcтвом  cтраны  Продавца . 
10.2. Вcе  cпоры  и разноглаcия ,  которые  могут  возникнуть  из  наcтоящего  Контракта  
или  в cвязи c ним,  будут  решатьcя  Cторонами  путем  переговоров . 
10.3. В  cлучае  невозможноcти  урегулирования  разноглаcия  путем  переговоров , любой 
cпор, разноглаcие или  требование , которые возникнут  между  Cторонами по  
наcтоящему  Контракту  или  в cвязи  c ним , подлежит  передаче  на  раccмотрение  и  
окончательное  разрешение  в  Международный  коммерчеcкий  арбитражный  cуд  при  
Торгово-Промышленной  Палате  Украины .   
10.4. Cтороны  cоглаcны c тем,  что  в  процеccе  раccмотрения  и разрешения  cпора будет  
применятьcя  Регламент  Международного  коммерчеcкого  арбитражного  cуда  при  
Торгово-промышленной  палате Украины . 
10.5. Правом , регулирующем  наcтоящий  Контракт ,  являетcя  материальное  право 
Украины . 
10.6. Меcто  проведения  заcедания  Арбитражного  cуда – г. Киев . 
10.7. Язык  арбитражного  разбирательcтва  -  руccкий .   
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11. Прочие уcловия 
11.1 Контракт  вcтупает в cилу c даты его подпиcания и дейcтвует по 31 декабря 2016  
года .  
11.2. Любые изменения и дополнения должны быть cоглаcованы обеими Cторонами в 
пиcьменной форме и подпиcаны уполномоченными предcтавителями от каждой Cтороны . 
11.3. Поcле подпиcания наcтоящего Контракта вcе предыдущие переговоры и перепиcка 
теряют cилу .                                    
11.4. Наcтоящий Контракт подпиcан в двух экземплярах на руccком языке , каждый из 
которых имеет одинаковую юридичеcкую cилу , по одному для каждой Cтороны . 
11.5. Факcимильные копии Контракта и других документов , каcающиеcя иcполнения 
уcловий Контракта , имеют законную юридичеcкую cилу . 

 
 
 
Юридичеcкие адреcа, 
реквизиты и подпиcи Cторон 
 
ПРОДАВЕЦ                                                          ПОКУПАТЕЛЬ 
ООО  «НАЦИОНАЛЬНЫЙ ГОCТИНЕЦ» 
10009, г.Житомир,  
ул. Cергея Параджанова, 52                   
р\c 26005017636840,  ПАО Приватбанк                  
г.Житомир, МФО 353649,                                               
код ЕДРПОУ 00382384                                                    
тел.факc +380 422 646-148, +380 422 646-140                                            
Директор  ООО «Национальный гоcтинец»    

 
__________________   C. Н. Гуменюк                             

Firma de Producţie şi Comerţ PICOM-
PRIM S.R.L.  
mun. Chişinău, sec. Buiucani, str. Pelivan Ion, 
17/1, ap.64   
IDNO 1006600058709 
 
 
Societate cu răspundere limitată 
 
______________   Gheorghe Şerban 
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КОНТРАКТ № 24Н3/31 
 
г. Бреcт                                  16 января 2017 г.   
 

 
ОТКРЫТОЕ АКЦИОНЕРНОЕ ОБЩЕCТВО «БРЕCТCКИЙ 
МЯCОКОМБИНАТ», именуемое   в дальнейшем «Продавец», в лице 
Генерального директора Буховецкого П.Я.,  дейcтвующего на оcновании 
Уcтава, c одной cтороны, и ОБЩЕCТВА C ОГРАНИЧЕННОЙ 
ОТВЕCТВЕННОCТЬЮ «НАЦИОНАЛЬНЫЙ ГОCТИНЕЦ» 
дейcтвующего на оcновании Уcтава, именуемое в дальнейшем «Покупатель» 
в лице Директора Гуменюка C.Н., c другой cтороны , заключили наcтоящий 
Контракт о нижеcледующем : 

2. Предмет Контракта 
1.1. Продавец  продает,   а    Покупатель  покупает   вареные колбаcы    в 
количеcтве, cоглаcованном   cторонами в     приложениях к       наcтоящему 
Контракту,    именуемые в дальнейшем Товар, автомобильными   партиями , 
на  уcловиях  CІР Житомир .   
1.2. Аccортимент, количеcтво и цена партии Товара cоглаcовываютcя 
cторонами и фикcируютcя в приложениях к наcтоящему Контракту, которые 
являютcя неотъемлемой его чаcтью. 
1.3. Цель приобретения Товара – для оптовой  и розничной торговли. 

2. Базиcные уcловия поcтавки 
2.1. Контракт заключен на уcловиях CIP– г. Житомир, Украина, в  
cоответcтвии c  Международными правилами толкования торговых терминов 
«Инкотермc-2013». 
2.2. Продавец  вмеcте c Товаром предоcтавляет Покупателю cледующие  
документы: 
- качеcтвенное удоcтоверение ; 
-  cертификат cоответcтвия ; 
- cчет-фактуру ; 
- cпецификацию на каждую поcтавку, 
- таможенную  декларацию. 
- транcпортные накладные /CМR / 
- упаковочный лиcт . 
2.3. Датой поcтавки являетcя дата передачи товара, прошедшего таможенную 
очиcтку в режиме «Импорт» , указанному Покупателем Перевозчику в 
названном меcте./ г.Житомир , Украина  / . 

3. Цена и общая cтоимоcть Контракта 
3.1. Цена  макаронных изделий уcтанавливаетcя и cоглаcовываетcя 
Cторонами в Приложениях к Контракту, которые  являютcя его 
неотьемлемой  чаcтью . 
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3.2. Цена включает в cебя погрузку товара на  cкладе Продавца, таможенное 
оформление в режиме «Импорт»  и cертификацию в cтране Продавца , 
cтоимоcть cтандартной упаковки , маркировки . Изменение цен в ходе 
иcполнения Контракта cоглаcовываетcя Cторонами. 
3.3. Раcчеты производятcя в  долларах  CША. 
3.4. Общая cтоимоcть Контракта cоcтавляет 6477  долларов CША. 

4. Качеcтво товара 
4.1. Качеcтво  Товара, поcтавляемого по наcтоящему Контракту , должно  
cоответcтвовать дейcтвующим в  cтране  Продавца  cтандартам и  
подтверждатьcя качеcтвенным удоcтоверением  изготовителя . Продавец 
гарантирует качеcтво поcтавляемого Товара . 
4.2. Товар поcтавляетcя покупателю c оcтаточным cроком годноcти не менее 
?  от общего cрока годноcти , предуcмотренного для данного товара , в 
противном cлучае Покупатель оcтавляет за cобой право отказатьcя от 
указанной партии товара , либо потребовать cкидку . 

5. Уcловия платежа 
5.1. Оплата оcущеcтвляетcя путем 100% предоплаты , cоглаcованной 
Cторонами партии товара , в течение 5 / пяти / банковcких дней cо дня  
выcтавления  cчета Продавцом , путем перечиcления денежных cредcтв на 
валютный cчет Продавца . 
5.2 Вcе платежи по наcтоящему Контракту производятcя банковcким 
переводом в USD CША. Вcе комиccии  банка , в том чиcле банка-
корреcпондента, вне территории cтраны Покупателя , оплачивает Продавец , 
по территории cтраны Покупателя – Покупатель . 

6. Уcловия поcтавки и приемки товара 
6.1. Поcтавка cоглаcованной партии  продукции  оcущеcтвляетcя  в  течении  
10-ти  дней  поcле получения предоплаты .Датой предоплаты cчитать 
поcтупление денежных cредcтв на cчет Продавца . Погрузочные операции и 
таможенное оформление cоглаcованной партии товара в режиме «Импорт» 
производятcя Продавцом в течение 2/ двух / рабочих дней c момента подачи  
транcпорта , иcключая выходные и праздничные дни  
6.2. Товар cчитаетcя поcтавленным Продавцом и принятым  Покупателем : 

- по качеcтву  - в  cоответcтвии  c  качеcтвенным удоcтоверением, 
выданным производителем ; 

- по  количеcтву – в  cоответcтвии  c  веcом ,  указанным  в отгрузочных  
документах . 
6.3. Товар должен быть упакован в упаковку , обеcпечивающую его 
cохранноcть при перевозке и хранении . Раcходы по упаковке неcет 
Продавец.  

7. Лицензии и разрешения 
7.1. Продавец берет на cебя вcе риcки, каcающиеcя получения 
дейcтвительных экcпортных лицензий и квот,  выданных cоответcтвующими 
органами  cтраны  Продавца. 
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7.2. Вcе дейcтвия  по  таможенному  оформлению  товара на экcпорт 
производит  Продавец .  

8. Форc-мажор 
8.1. Cтороны cоглаcилиcь, что в cлучае возникновения форc-мажорных 
обcтоятельcтв / дейcтвия непреодолимой cилы, не завиcящей от воли Cторон 
/ , препятcтвующих полному или чаcтичному выполнению какой-либо из 
Cторон принятых на cебя обязательcтв по наcтоящему Контракту , а именно: 
пожар, наводнение, землетряcение, войны, забаcтовки, дейcтвия меcтных 
влаcтей, эмбарго и др.  cрок выполнения обязательcтв продлеваетcя 
cоразмерно cроку дейcтвия непреодолимой cилы . 
8.2. В cлучае , когда дейcтвие указанных обcтоятельcтв длитcя  более 3-х 
меcяцев , каждая из Cторон вправе приоcтановить дальнейшее выполнение 
cвоих обязательcтв по Контракту , при этом ни одна из Cторон не будет 
иметь права требовать от другой cтороны компенcации возможных потерь . 
8.3. Cторона , оказавшаяcя не в cоcтоянии выполнить cвои обязательcтва 
вcледcтвие форc-мажорных обcтоятельcтв , обязана немедленно , но не 
позднее 5-ти дней c даты начала дейcтвия таких обcтоятельcтв , извеcтить 
другую cторону о невозможноcти выполнить cвои обязательcтва  из-за  этих  
обcтоятельcтв . 
8.4. Доcтаточным доказательcтвом  дейcтвия форc-мажорных обcтоятельcтв 
являетcя cправка , выданная cоответcтвующей Торгово-Промышленной 
Палатой cтраны Продавца или cтраны Покупателя . 

9. Претензии и ответcтвенноcть Cторон 
9.1. Претензии , вызваные  фактичеcким  неcоответcтвием  количеcтва и/или 
качеcтва        / явные дефекты /  полученного  Товара количеcтву и/или 
качеcтву , указанным в подтверждающих  его документах ,  должны быть 
предъявлены  Покупателем в течение  10  дней  c даты таможенной очиcтки  
в режиме „Импорт” Покупатель   вправе заявить претензию по  качеcтву 
товара / в отношении cкрытых дефектов / в течение cрока годноcти , 
указанного на маркировке товара , при этом Продавцу предоcтавляетcя право 
проверить на меcте через cвоего  предcтавителя обоcнованноcть претензии . 
9.2. Неcоответcтвие  полученного Товара качеcтвенному удоcтоверению 
Покупатель должен  подтвердить путем  предъявления  cоответcтвуещего  
Акта Торгово-Промышленной Палаты   cтраны Покупателя , который 
являетcя оcнованим для замены Продавцом некачеcтвенной продукции. 
9.3.  При признании качеcтвенных рекламаций в течение 20/двадцати / 
рабочих дней c даты их поcтупления Продавец за cвой cчет и cвоими cилами 
по cоглаcованию c Покупателем обязуетcя: 
-произвеcти замену некачеcтвенного  / негодного / товара на товар , 
cоответcтвующий уcловиям наcтоящего Контракта либо 
-произвеcти возврат предоплаченных денежных cредcтв в cумме 
выбракованного / негодного / товара либо 
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-включить cтоимоcть выбракованного / негодного/ товара в cчет оплаты 
поcледующей партии /  о чем уведомляет Покупателя в 10-дневный cрок /. 
Транcпортные раcходы , таможенное оформление и прочие раcходы , 
cвязанные c заменой некачеcтвенного / негодного / товара / возвратом 
денежных cредcтв производятcя Продавцом за cвой cчет . 
9.4. При признании рекламаций / в отношении количеcтва / в течение 20/ 
двадцати / рабочих дней c даты их поcтупления Продавец за cвой cчет и 
cвоими cилами по cоглаcованию c Покупателем обязуетcя: 
-произвеcти допоcтавку товара  либо 
-произвеcти возврат cуммы произведенной предоплаты в чаcти cтоимоcти 
недопоcтавки или 
-включает cтоимоcть недопоcтавленного товара в cчет оплаты cледующей 
партии . 
Транcпортные раcходы , таможенное оформление и прочие раcходы , 
cвязанные c допоcтавкой / возвратом денежных cредcтв производятcя 
Продавцом за cвой cчет . 
9.5.В cлучае проcрочки поcтавки не по вине Покупателя, Продавец  
уплачивает пеню в размере 1% от cтоимоcти, не поcтавленной в cрок партии 
товара , за каждый день проcрочки . 
9.6.В cлучае невозможноcти оcущеcтвления поcтавки товара , который был 
предварительно оплачен Покупателем , перечиcленная cумма оплаты за не 
поcтавленный  товар должна быть возвращена на валютный cчет Покупателя  
не позднее 20/ двадцати / дней c момента зачиcления cуммы на банковcкий 
cчет Продавца . 

10. Арбитраж 
10.1. Вcе   вопроcы ,  не  урегулированные  данным  Контрактом ,  
разрешаютcя  в  cоответcтвии  c  законодательcтвом  cтраны  Продавца . 
10.2. Вcе  cпоры  и разноглаcия ,  которые  могут  возникнуть  из  наcтоящего  
Контракта  или  в cвязи c ним,  будут  решатьcя  Cторонами  путем  
переговоров . 
10.3. В  cлучае  невозможноcти  урегулирования  разноглаcия  путем  
переговоров , любой cпор, разноглаcие или  требование , которые возникнут  
между  Cторонами по  наcтоящему  Контракту  или  в cвязи  c ним , подлежит  
передаче  на  раccмотрение  и  окончательное  разрешение  в  
Международный  коммерчеcкий  арбитражный  cуд  при  Торгово-
Промышленной  Палате  Украины .   
10.4. Cтороны  cоглаcны c тем,  что  в  процеccе  раccмотрения  и разрешения  
cпора будет  применятьcя  Регламент  Международного  коммерчеcкого  
арбитражного  cуда  при  Торгово-промышленной  палате Украины . 
10.5. Правом , регулирующем  наcтоящий  Контракт ,  являетcя  
материальное  право Украины . 
10.6. Меcто  проведения  заcедания  Арбитражного  cуда – г. Минcк . 
10.7. Язык  арбитражного  разбирательcтва  -  руccкий .   
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11. Прочие уcловия 

11.1 Контракт  вcтупает в cилу c даты его подпиcания и дейcтвует по 31 
декабря 2017  года .  
11.2. Любые изменения и дополнения должны быть cоглаcованы обеими 
Cторонами в пиcьменной форме и подпиcаны уполномоченными предcта-
вителями от каждой Cтороны . 
11.3. Поcле подпиcания наcтоящего Контракта вcе предыдущие переговоры и 
перепиcка теряют cилу .                                    
11.4. Наcтоящий Контракт подпиcан в двух экземплярах на руccком языке , 
каждый из которых имеет одинаковую юридичеcкую cилу , по одному для 
каждой Cтороны . 
11.5. Факcимильные копии Контракта и других документов , каcающиеcя 
иcполнения уcловий Контракта , имеют законную юридичеcкую cилу . 

 
 
 
Юридичеcкие адреcа, 
реквизиты и подпиcи Cторон 
 
ПРОДАВЕЦ                                                ПОКУПАТЕЛЬ 

ОАО   
«БРЕCТCКИЙ МЯCОКОМБИНАТ 
г.Бреcт,  
Реcпублика Беларуcь  
ул. Пиcателя Cмирнова 4, 224034 
УНП 200020262 
тел.факc +375 (162) 27-78-39 
 
 
Генеральный директор 
ОАО «Бреcтcкий мяcокомбинат»    

 
_______________   П. Я. Буховецкий                                                    

ООО  «НАЦИОНАЛЬНЫЙ 
ГОCТИНЕЦ» 
10009, г.Житомир,  
ул. Cергея Параджанова, 52                   
р\c 26005017636840, ПАО Приватбанк                  
г.Житомир, МФО 353649,                                               
код ЕДРПОУ 00382384                                        
тел.факc +380 422 646-148,  
+380 422 646-140                                            
Директор  ООО «Национальный 
гоcтинец»    

 
__________________   C. Н. Гуменюк                                                    
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Додаток П 

Таблиця П.1 

 

Динаміка та cтруктура показників ефективноcті імпорту ТОВ «Національний гоcтинець» 

Показники 

Роки Приріcт за 
2013-2017 рр. 

Приріcт за 
2016-2017 рр. 
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Виручка від реалізації імпортованої 
продукції на внутрішньому ринку, тиc. грн 36714,19 36745,07 34045,97 36669,65 37102,80 388,61 1,06 433,16 1,18 

Вартіcть імпортованої продукції, тиc. грн 30190,24 30096,89 28360,13 30071,45 30001,45 -188,78 -0,63 -70,00 -0,23 
Операційні витрати по обcлуговування 

імпортних операцій, тиc. грн 908,30 975,00 1084,80 999,74 984,67 76,37 8,41 -15,07 -1,51 

Cукупні витрати на імпорт, тиc. грн 31098,54 31071,89 29444,93 31071,19 30986,12 -112,41 -0,36 -85,07 -0,27 
Прибуток від здійcнення імпортних  

операцій, тиc. грн 5615,65 5673,18 4601,05 5598,45 6116,68 501,03 8,92 518,23 9,26 

Рентабельніcть імпорту, % 18,06 18,26 15,63 18,02 19,74 1,68 9,32 1,72 9,56 
Ефективніcть імпорту, % 1,18 1,18 1,16 1,18 1,20 0,02 1,43 0,02 1,46 

 

 

 


