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АНОТАЦIЯ 
У випускнiй квалiфiкацiйнiй роботi проаналiзовано збереженiсть та 

органiзацiю постачання томатних овочiв в ТОВ «Сiльпо-ФУД». 

Охарактеризовано стан та тенденцiї ринку томатних овочiв в Українi 

та країнах ЄС, висвiтлено основнi його проблеми та дослiджено споживнi 

властивостi свiжих томатiв, що реалiзуються ТОВ «Сiльпо-ФУД». 

Проведена оцiнка якостi свiжих томатiв, що реалiзуються ТОВ 

«Сiльпо-ФУД» з метою встановлення вiдповiдностi дослiджуваного об’єкта 

вимогам нормативних документiв. 

Запропонованi шляхи вдосконалення органiзацiї постачання томатних 

овочiв на пiдприємствi.  

Ключовi слова: ринок томатних овочiв, свiжi томати, канали 

постачання, хiмiчний склад, споживчi властивостi, якiсть, збереженiсть. 

  

ANNOTATION 

In the final qualifying work, the preservation and organization of the 

supply of tomato vegetables in "Silpo-FOOD" Ltd. has been analyzed. 

The state and trends of tomato vegetable market in Ukraine and the EU 

countries are characterized, its main problems are highlighted, and the consumer 

properties of fresh tomatoes, which are sold by Silpo-FUD LLC, are investigated. 

The quality of fresh tomatoes sold by Silpo-FOOD Ltd was carried out in 

order to establish the conformity of the investigated object with the requirements 

of normative documents. 

The ways of improving the organization of supply of tomato vegetables at 

the enterprise are offered. 

Key words: tomato vegetable market, fresh tomatoes, supply channels, 

chemical composition, consumer properties, quality, preservation. 
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ПЕРЕЛIК УМОВНИХ ПОЗНАЧЕНЬ 

 

ВООЗ – Всесвiтня органiзацiя охорони здоров’я 

МОЗУ – Мiнiстерство охорони здоров’я України 

ДСТУ – Державний стандарт України 

ТУУ – технiчнi умови України 

ГДК – гранично допустима концентрацiя 

ТОВ – товариство обмеженої вiдповiдальностi 

СОУ – стандарти органiзацiй України 

ЦНДЛ – Центральна науково-дослiдна лабораторiя 

ФАО – Продовольча та сiльськогосподарська органiзацiя 

BRIX - вмiст сухої речовини 

ГТК – Гiдротехнiчний коефiцiєнт 

САТ – суми активних температур 
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ВСТУП 

 

 

Актуальнiсть теми. Томати – плоди однорiчної трав’янистої 

теплолюбної рослини. За будовою вони належать до справжнiх ягiд. Плiд 

складається з шкiрочки, тонкого прошарку м’якотi i соковитих насiннєвих 

камер, яких налiчується вiд 2 до 20 i бiльше. Томати є широко 

розповсюдженими овочами у багатьох країнах. Вони походять з Тропiчної 

зони Америки. В Європу завезенi в серединi XVI столiття, спочатку в 

Iспанiю та Iталiю, де вирощувалися як декоративнi так лiкарськi культури, а 

пiзнiше як овочi. Потiм томати поширилися в Голландiї, Англiї, Францiї, а в 

Українi вперше з’явилися у XVIII столiттi. 

Томати мiстять аскорбiнову кислоту (вiтамiн С – 13-50 мг\100 г) i в 

невеликих кiлькостях ретинол (вiтамiн А), тiамин хлорид (вiтамiн - В1) та  

рибофлавiн (вiтамiн - В2). Хiмiчний склад томатiв iстотно коливається 

залежно вiд особливостей сорту, умов вирощування , вiку рослини. Бiльш 

цiннi плоди томатiв у перший мiсяць плодоношення. В умовах вирощування, 

на зволожених ґрунтах у плодах знижується вмiст сухих речовин, цукрiв, а в 

кiнцi плодоношення ще й пiдвищується кислотнiсть.  

             Наявнiсть у плодах аскорбiнової кислоти, каротину, органiчних кислот 

легко засвоюваних форм цукрiв i визначають споживчi властивостi томатiв. 

Смак томатiв головним чином пов'язаний iз вiдповiдним 

спiввiдношенням рiвня цукру та кислот у плодах (переважно фруктози та 

лимонної кислоти). Поєднання високих рiвнiв цукру та кислот створює 

найкращi та найсмачнiшi томати. 

Рiвень pH томатiв, як правило, становить вiд 4,0 до 4,5. Плоди стають 

кислими або жорсткими по мiрi того, як цей рiвень знижується.  

 Для здiйснення нормальної життєдiяльностi органiзм людини 

потребує не конкретних продуктiв харчування, а комплексу харчових 

речовин, якi входять у продукти: бiлки, амiнокислоти, вуглеводи, жири, 
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мiнеральнi солi, мiкроелементи, вiтамiни, багато з яких не можуть бути 

синтезованi у органiзмi. Важливими постачальниками цих речовин є овочi. 

Найулюбленiшими овочами, якi вживаються дуже широко у свiжому 

виглядi є томати. Проблема збереження якостi свiжих томатiв за рахунок 

використання ефективних способiв i технологiй зберiгання завжди перебуває 

в центрi уваги вчених, оскiльки їхня практична реалiзацiя сприяє вирiшенню  

питань забезпечення населення вiтчизняними високоякiсними продуктами  

харчування, що є однiєю зi складових продовольчої безпеки України. 

Виходячи з цього, експериментальне обґрунтування збереженостi 

свiжих томатiв є своєчасним, актуальни i має велике практичне значення. 

Об’єктом дослiдження є свiжi томати, що реалiзуються ТОВ «Сiльпо 

ФУД». 

Предметом дослiджень є споживнi властивостi та якiсть свiжих 

томатiв. 

Метою випускної квалiфiкацiйної роботи є вивчення збереженостi 

свiжих томатiв з метою удосконалення органiзацiї постачання томатних 

овочiв на пiдприємствi ТОВ «Сiльпо-Фуд». 

Для досягнення поставленої мети необхiдним є вирiшення таких 

основних завдань: 

- дослiдити стан ринку томатних овочiв в Українi та країнах ЄС; 

- проаналiзувати законодавчо-правове регулювання якостi та 

безпечностi томатних овочiв; 

- охарактеризувати класифiкацiю томатних овочiв; 

- визначити фактори формування споживних властивостей томатних 

овочiв; 

- охарактеризувати основнi способи зберiгання томатних овочiв; 

- надати товарознавчу характеристику господарсько-ботанiчних сортiв 

томатiв районованих в Українi; 

- здiйснити оцiнку якостi свiжих томатiв, якi реалiзуються по ринку 

України; 



11 

- дослiдити змiни споживних властивостей свiжих томатiв при 

зберiганнi; 

- проаналiзувати конкурентоспроможнiсть свiжих томатiв, що 

реалiзується на ринку України; 

- охарактеризувати пiдходи до органiзацiї постачання товарiв на 

пiдприємствi; 

- проаналiзувати ефективнiсть постачання томатних овочiв на 

пiдприємствi; 

- визначити шляхи удосконалення органiзацiї постачання томатних 

овочiв на пiдприємствi. 

Методи дослiдження. В процесi дослiдження використано органолеп-

тичнi та фiзико-хiмiчнi методи дослiдження якостi свiжих томатiв. 

Наукова новизна полягає у визначеннi конкурентоспроможностi 

томатiв з метою вдосконалення органiзацiї їх постачання. 

Практична цiннiсть роботи полягає у розробленi шляхiв 

удосконалення органiзацiї постачання томатних овочiв для ТОВ «Сiльпо 

ФУД».  

Випускна квалiфiкацiйна робота має таку структуру: вступ, три 

роздiли, висновки та пропозицiї, список використаних джерел, що мiстить 66 

найменувань та додатки. Обсяг роботи складає 108 сторiнок. 

Апробацiя. За результатами дослiджень пiдготовлена та опублiкована 

стаття: Клещ Н. Збереженiсть та органiзацiя постачання томатних овочiв / Н. 

Клещ // Збiрник нaукових стaтей «Пiдприємництво, торгiвля та бiржова 

дiяльнiсть» / вiдп. ред. В.А. Осика. - К.: Київ. нац. торг.-екон. ун-т., 2018. - 

Ч.1. – С. 208-215 [Додаток А].  
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РОЗДIЛ I 

СТАН РИНКУ ТА ФАКТОРИ ФОРМУВАННЯ СПОЖИВНИХ 

ВЛАСТИВОСТЕЙ ТОМАТНИХ ОВОЧIВ 

 

 

1.1. Стан ринку томатних овочiв в Українi та країнах ЄС 

Вагомим чинником, що визначає основнi напрямки подальшого 

розвитку овочевого ринку України, є стан та тенденцiї розвиту свiтового 

ринку овочiв. Нинi свiтовий ринок овочiв розвивається пiд дiєю наступних 

факторiв: загострення продовольчої безпеки у багатьох країнах свiту, що 

зумовлює пiдвищену увагу до овочiв як одного iз основних продуктiв 

харчування з боку мiжнародних органiзацiй, глобалiзацiя сiльського 

господарства внаслiдок пом’якшення торговельних бар’єрiв, посилення ролi 

споживача та конкуренцiї на ринку овочiв, пiдвищення вимог споживачiв до 

якостi кiнцевої продукцiї, впровадження iнновацiйних розробок у дiяльнiсть 

з виробництва сiльськогосподарської продукцiї. Це в свою чергу впливає на 

пiдвищення ефективностi виробництва овочiв, поглиблення процесу 

вертикальної iнтеграцiї та активiзацiю партнерських вiдносин. 

За останнi п'ять рокiв у виробництвi овочiв вiдкритого грунту 

намiтилася тенденцiя до скорочення обсягiв. Найменший урожай був 

зафiксований в 2015 роцi, що пов'язано зi скороченням виробничих площ 

через пiдвищення витрат на посiвну кампанiю i очiкуваного зниження 

експорту в Росiйську Федерацiю пiсля оголошеного нею ембарго на iмпорт 

деяких видiв продукцiї [18]. Серед овочевих культур в структурi експорту 

лiдирують томати, цибуля i коренеплоди (морква, рiпа, буряк, селера та iн.). 

Ембарго Росiї зумовило диверсифiкацiю поставок, переорiєнтувавши експорт 

на ринок Бiлорусiї i включивши в експортнi напрямки iншi країни. Динамiка 

iмпорту показує спад. Ця тенденцiя обумовлена змiнами валютних курсiв, що 

позначилося на вартостi iмпортної продукцiї, значно її збiльшивши. 
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Девальвацiя гривнi в 2014 роцi позначилася на обсягах iмпорту значним 

спадом, який продовжився в 2015-2016 рр. [18]. 

Згiдно статистичних даних, близько 4% всiєї площi пiд овочами та 

баштанними культурами припадає на томати. Цiни на томати протягом року 

дуже варiюються вiд 5-6 грн за кiлограм у сезон збору томатiв вiдкритого 

грунту (липень-вересень) до 40-50 грн за кiлограм у зимовi мiсяцi, коли на 

ринках реалiзуються томати закритого грунту або iмпортованi, табл. 1.1. 

Таблиця 1.1 

Стан ринку свiжих томатiв в Українi 
Показники 2012р. 2013р. 2014р. 2015р. 2016р. 2017р. 

Зiбрана площа, тис. га 85,7 84,87 79,3 75,4 74,2 73,8 
Врожайнiсть, тонн/га 26,53 24,17 27,08 30,15 30 29,76 
Виробництво, тис. т 2274,12 2051,41 2147,88 2274,41 2230,45 2209,01 
Частка виробництва 
населенням, % 

75,6% 78,0% 72,2% 70,8% 70,3% 69,9% 

Частка виробництва 
сiльськогосподарськими 
пiдприємствами, % 

24,4% 22,0% 27,8% 29,2% 29,7% 30,2% 

Джерело: Державна служба статистики України [43] 

        Результати аналiзу врожайностi томатiв свiдчать про її зростання з 

2012 до 2017 року. У 2017 роцi врожайнiсть томатiв становила 29,76 т/га. 

Частка виробництва сiльськогосподарськими пiдприємствами складала 30,2% 

значно менша нiж частка виробництва населенням 69,9%. За продуктивнiстю 

Україна не поступається зарубiжним аналогам, а за якiсними показниками 

плодiв перевищують їх, це такi господарсько-ботанiчнi сорти, як 

Iнгулецький, Кiммерiєць, Кумач, Легiнь, Надднапрянський, Сармат та Тайм. 

Слiд вiдмiтити, що за останнi роки в Українi споживання овочiв у 

розрахунку на душу населення збiльшилося. Також особливостi формування 

рiвня споживання в розрiзi регiонiв мають вiдмiнностi [18]. Найвищий рiвень 

споживання свiжих овочiв у Херсонськiй, Черкаськiй та Кiровоградськiй 

областях. У цiлому ж вiд пiвденних до пiвнiчних областей i на захiд вiн 

зменшується. Значнi змiни спостерiгаються в окремi роки i в окремих 

областях, тобто є особливостi у формуваннi регiональних ринкiв овочевої 

продукцiї [18]. 
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За даними ФАО, виробництво томатiв у свiтi налiчує бiльше 50 країн - 

постачальникiв (рис. 1.1.). 

 

 
Рис. 1.1. Найбiльшi країни-постачальники свiжих томатiв в свiтi, 

тис. тонн [43] 

Очолили свiтовий рейтинг найбiльших експортерiв свiжих томатiв за 

2017 рiк Китай, США i Туреччина. 

На першу трiйку рейтингу країн-експортерiв припадає бiльша 

половина свiтового експорту свiжих томатiв в 2017 р. Так, частка Китаю 

становить 19% свiтового експорту томатiв, США - 13%, Туреччини - 12% 

[18]. 

Також в ТОП-5 найбiльших постачальникiв томатiв на зовнiшнiй 

ринок входять Iндiя (7% свiтового експорту томатiв), Єгипет (6%) та Iталiя 

(6%) [44]. 

Основними пунктами призначення експорту томатiв з Iспанiї були 

Нiмеччина (23% всього експорту томатiв з цiєї країни), Францiя (15%), 

Великобританiя (14%). У меншому обсязi Iспанiя поставляла томати в 

Нiдерланди, Польщу, Росiю та iншi країни. Варто зазначити, що бiльше 

половини експорту країни в секторi томатiв склали поставки з пiвденної 

провiнцiї Iспанiї - Альмерiї. Провiдним споживачем турецьких томатiв в 2017 
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р. була Росiя, на яку припадав 61% всiх поставок свiжих томатiв з Туреччини. 

Також томати з цiєї країни постачання в Iрак, Україну, Нiмеччину i 

Нiдерланди. Майже 80% всього експорту томатiв з Єгипту припадає на 

сусiднi з нею країни: ОАЕ (21%), Саудiвську Аравiю (16%), Iрак (16%), 

Кувейт (14%) i Катар (10%). 

За даними митної статистики, у 2017 роцi Україна iмпортувала 34,5 

тис. тонн томатiв, рис. 1.2 [43]. 

 

 
Рис. 1.2. Структура iмпорту свiжих томатiв в Укрвїну, тис. тонн 

[43] 

Експорт томатiв з України на зовнiшнi ринки склав 21 тис. тонн., 

таким чином, баланс з мiжнародної торгiвлi томатами залишається 

негативними: iмпорт на 60% перевищив показники експорту.  

При цьому обсяги iмпорту томатiв в 2017 роцi скоротилися на 6%. 

Основним постачальником цiєї продукцiї традицiйно виступала Туреччина. 

На її частку припадало 96% ввезених томатiв. Разом з тим Туреччинi не 

вдалося наростити свою присутнiсть на українському ринку томатiв, 

незважаючи на росiйське ембарго, яке дiяло до листопада 2017 року. Україна 
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iмпортувала з Туреччини 33 тис. тонн томатiв, що практично вiдповiдає 

результатам 2016 року. 

 

 

1.2. Законодавчо-правове регулювання якостi та безпечностi 

томатних овочiв 

Правовi основи забезпечення якостi харчових продуктiв i здiйснення 

їх контролю встановлює низка законiв, що набули чинностi в Українi.  

Закон України «Про захист прав споживачiв» регламентує право 

споживачiв на вiдповiдну якiсть продукцiї, її безпеку та достовiрну 

iнформацiю про неї [48].  

У статтi 4 цього закону зазначається, що держава забезпечує 

громадянам захист їх iнтересiв як споживачiв шляхом здiйснення контролю 

на державному рiвнi. 

При цьому зазначається, що iншi органи державної виконавчої влади 

здiйснюють державний захист прав споживачiв у межах своєї компетенцiї, 

визначеної чинним законодавством. Цим законом регламентується право 

споживачiв на одержання iнформацiї про продукцiю, що забезпечує 

можливiсть її компетентного вибору. Ця iнформацiя повинна мiстити назву 

нормативної документацiї, вимогам якої має вiдповiдати продукцiя, перелiк 

основних споживчих властивостей продукцiї, зазначення харчової цiнностi, 

калорiйностi та iн. 

Закон України «Про безпечнiсть та якiсть харчових продуктiв» 

регламентує державне регулювання належної якостi та безпеки харчових 

продуктiв [46].  

Державне нормування показникiв безпеки харчових продуктiв 

здiйснює центральний орган охорони здоров’я шляхом установлення 

граничних рiвнiв вмiсту в них забруднювачiв. 

Статтею 18 визначенi органи, що здiйснюють державний контроль i 

нагляд за якiстю i безпекою харчових продуктiв. У нiй зазначається, що 
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державний контроль i нагляд за якiстю i безпекою харчових продуктiв 

здiйснюють спецiально вповноваженi центральнi органи виконавчої влади в 

галузi охорони здоров’я, захисту прав споживачiв, стандартизацiї, метрологiї 

i сертифiкацiї, ветеринарної медицини, карантину рослин.  

Томати  свiжi, вирощенi у вiдкритому ґрунтi, урожаю 2017 року, без 

перевищеного вмiсту хiмiчних речовин, достатньої зрiлостi, без ознак гнилi, 

механiчного пошкодження та пошкодження шкiдниками, форма та колiр 

вiдповiдають ботанiчному сорту, без стороннього запаху та смаку. 

Призначенi для споживання у свiжому виглядi, вiдповiдно ДСТУ 3246-95 

"Томати свiжi. Технiчнi умови" [30]. 

Цим стандартом встановлюються такi термiни та визначення: 

зовнiшнiй вигляд томатiв - сукупнiсть вiзуально визначених ознак 

плодiв томатiв (форма, свiжiсть, однорiднiсть); 

свiжi томати - томати з характерною пружнiстю i зовнiшнiм виглядом, 

типовим для даного сорту i ступенем зрiлостi; 

цiлi томати - томати, що мiстять всi морфологiчнi частини, типовi для 

даного виду, без видимих пошкоджень i придатнi для використання; 

здоровi томати - томати без ознак хвороб грибкового, бактерiального, 

вiрусного походження, а також фiзiологiчних захворювань; 

чистi томати - томати, практично вiльнi вiд будь-яких видимих 

забруднюючих речовин; 

ступенi зрiлостi томатiв - стан дозрiвання плодiв, при якому вони 

досягають якостей, що вiдповiдають вимогам споживача; 

зелена ступiнь зрiлостi плодiв томатiв - стан плодiв, коли вони 

повнiстю сформованi з блiдо-зеленою шкiркою i м'якою оболонкою насiння; 

молочна ступiнь зрiлостi плодiв томатiв - стан плодiв, якi 

характеризуються щiльнiстю, глянсовим блиском, свiтло-зеленого з бiлим 

вiдтiнком шкiрочкою, свiтло-зеленого з блiдо-рожевим або жовтуватим 

вiдтiнком м'якоттю, сформованими насiнням з твердою оболонкою i 

початковим ослизненням плаценти навколо насiння; 
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бура ступiнь зрiлостi плодiв томатiв - стан плодiв, якi 

характеризуються щiльнiстю, глянсовим блиском, бiлувато-бурого або 

свiтло-рожевого (свiтло-жовтого) м'якоттю; жовтувато-рожевим 

забарвленням шкiрки, ослизнення навколо насiння плацентою, яка повнiстю 

заповнила насiннєву камеру; 

рожева ступiнь зрiлостi плодiв томатiв - стан плодiв, якi 

характеризуються зниженою щiльнiстю бiльшiй частинi поверхнi з рожево-

бурим (жовто-бурим) забарвленням, рожевої (свiтло-жовтою) м'якоттю, 

придатних до споживання в свiжому виглядi без дозрiвання; 

червона (жовта, оранжева) ступiнь зрiлостi плодiв томатiв - стан 

плодiв, при якому вони придбали властиву ботанiчному сорту консистенцiю, 

смак, забарвлення шкiрки i м'якотi (червону, малинову, рожеву, жовту, 

оранжево-жовту). 

Свiжi томати залежно вiд призначення подiляються на: томати для 

споживання в свiжому виглядi, томати для цiльноплiдного консервування та 

консервiв для дитячого харчування i томати для солiння. 

Допускається транспортування томатiв транспортними пакетами 

вiдповiдно до ГОСТ 24597 i ГОСТ 26663. Засоби скрiплення i способи 

пакетування вiдповiдно до ГОСТ 21650. Основнi розмiри пакетiв по ГОСТ 

24597. 

Згiдно iз зазначеним стандартом, якiсть томатiв залежить вiд їх 

призначення. Важливу роль при визначеннi якостi та безпечностi грає 

ступiнь зрiлостi. Якiсть  та безпечнiсть томатiв повинна вiдповiдати вимогам 

та нормам ДСТУ 3246-95 "Томати свiжi. Технiчнi умови" [30] (табл. 1.2). 
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Таблиця 1.2 

Вимоги до якостi томатiв [30] 
Найменування показника Характеристика i норма для класiв 

екстра Перший Друга 
1 2 3 4 

Зовнiшнiй вигляд Плоди свiжi, цiлi, чистi, здоровi, щiльнi, типовi для 
ботанiчного сорту форми, iз плодонiжкою або без 
плодонiжки, не пошкодженi 
сiльськогосподарськими шкiдниками, не перестиглi, 
без механiчних пошкоджень i сонячних опiкiв, без 
зайвої зовнiшньої вологостi. 

Допускаються плоди з незначними поверхневими 
дефектами, якi не впливають на загальний зовнiшнiй 
вигляд, якiсть, збереження i товарний вигляд 
продукцiї 

 - Допускаються плоди з незначними 
дефектами форми та забарвлення, з 

легкими натисками вiд тари, 
незначною пом'ятостей i 

зарубцювалися трiщинами загальної 
довжиною не бiльше, см: 

  1,0 3,0 
Смак, запах i колiр Властивi даному ботанiчному сорту, без 

стороннього запаху i смаку 
Ступiнь зрiлостi Червона, рожева 

  Допускаються плоди бурого ступеня 
зрiлостi, якi реалiзують окремо 

Розмiр плодiв за найбiльшим 
поперечним дiаметром для всiх 

товарних типiв (крiм 
дрiбноплiдних i вiшневiдних), см, 

не менше 

 
 

5,0 
 

 
 

4,0 

 
 

4,0 

Розмiр плодiв дрiбноплiдних, см, 
не менше 

4,0 3,0 3,0 

Розмiр плодiв вiшневiдних Не нормується 
Вмiст плодiв менше встановлених 

розмiрiв по дiаметру для всiх 
товарних типiв (крiм вiшневiдних), 
не бiльше нiж на 1,0 см,% вiд маси, 

не бiльше 

 
 

5,0 

 
 

10,0 

 
 

20,0 

Вмiст плодiв сумiжної ступеня 
зрiлостi (крiм зелених),% вiд маси, 

не бiльше 

 
Не 

допускає-
ься 

 
5,0 

 
10,0 

Вмiст плодiв з опробковелимi 
утвореннями (розрослося 

квiтколоже площею бiльше 2 
см 2,не бiльше трьох 

зарубцевавшиеся трiщин 
довжиною не бiльше 1,5 см  

Не допускається 5,0 
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Продовження табл. 1.2 
1 2 3 4 

кожна),% вiд маси не бiльше Не допускається 5,0 
Вмiст плодiв окремих вiд пензля 

(вiшневiдних i томатiв на кистi),% 
вiд маси, не бiльше 

Не 
допускає-

ться 

 
10,0 

 
20,0 

Вмiст плодiв з зарубцювалися 
трiщинами, зелених, м'ятих, 

перестиглих, загнили, уражених 
хворобами, пошкоджених 
сiльськогосподарськими 

шкiдниками, зiв'ялих, 
пiдморожених, з прилипла землею 

 
 
 

Не допускається 

Примiтка - в однiй пакувальнiй одиницi рiзниця мiж розмiрами плодiв за найбiльшим 
поперечним дiаметром не повинна перевищувати: для класу екстра - 0,5 см, першого 

класу - 1,0 см, для другого класу i плодiв вiшневiдних - не регламентується. 
 

Вмiст радiонуклiдiв, токсичних елементiв, пестицидiв, i нiтратiв у 

томатах не повинно перевищувати допустимi рiвнi, встановленi СанПiН 

2.3.2.560: Радiонуклiди (Бк / кг): Цезiй-137 - 120; Стронцiй-90 - 40. Токсичнi 

елементи (мг / кг): Свинець - 0,5; миш'як - 0,2; кадмiй - 0,03; ртуть - 0,02. 

Пестициди (мг / кг): гексахлорциклогексан (α, β, γ-iзомери)- 0,5; ДДТ i його 

метаболiти - 0,1. Нiтрати (мг / кг): 150; 300 (захищений грунт). 

 

 

1.3. Класифiкацiя томатних овочiв 

До томатних овочiв вiдносять томати (помiдори), баклажани, перець 

солодкий i гiркий. 

Томати вiдносяться до сiмейства пасльонових. Це однорiчна рослина 

яка характеризується величезною рiзноманiтнiстю форм, кольорiв i розмiрiв. 

Подiляються на три сорти – вищий, перший i другий. 

Плоди вищого сорту мають бути щiльними i за формою, зовнiшнiм 

виглядом вiдповiдати описам ботанiчних сортiв. Вони не повиннi мати 

зелених «плечикiв» та iнших поверхневих вад, якщо вони впливають на 

товарний вигляд. До першого сорту також ставляться високi вимоги щодо 

якостi, але допускаються незначнi вади форми, забарвлення i дуже незначна 
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пом`ятiсть. Окрiм того, «ребристi» томати можуть мати – зарубцьованi 

трiщини завдовжки не бiльше 1 см, невеликi заглиблення мiж краями трiщин, 

невелике опробковiле мiсце приймочки маточки (не бiльше 1 см?), тоненький 

видовжений рубець на мiсцi опалих пелюсток, подiбний до шраму, але який 

не перевищує 2/3 найбiльшого дiаметра плоду. Водночас «ребристi» плоди не 

можуть мати дуже великих виступiв ребер [31]. 

До другого сорту якостi вiдносять плоди, якi не можуть бути 

вiднесеними до вищих сортiв, але вiдповiдають мiнiмальним вимогам. Цi 

плоди мусять мати ще порiвняно щiльний м`якуш, але без незарубцьованих 

трiщин. Допускаються дефекти форми, ступеня розвитку i забарвлення, 

травми шкiрки або пом`ятiсть, зарубцьованi трiщини завдовжки не бiльше 3 

см для округлих, ребристих i видовжених плодiв. Окрiм цього, ребристi 

томати можуть мати бiльш значнi виступи, нiж допускаються для першого 

сорту за умови збереження правильної форми, заглиблення рубцiв, 

опробковiле мiсце приймочки маточки (не бiльше 2 см?). У видовжених 

томатiв також допускається тоненький рубець вiд залишкiв квiтки (подiбний 

до шраму). 

Калiбрують плоди за максимальним дiаметром серединного 

поперечного розрiзу (окрiм вишнеподiбних томатiв). Для всiх сортiв якостi 

мiнiмальний розмiр плодiв становить [31]: 

 округлi i ребристi – 35 мм; 

 видовженi – 30 мм. 

Для вищого та першого сорту якостi застосовують таку шкалу 

калiбрування (окрiм вишнеподiбних томатiв): 

 30 мм i бiльше, але менше 35 мм (лише для видовженої форми); 

 35 мм i бiльше, але менше 40 мм; 

 40 мм i бiльше, але менше 47 мм; 

 47 мм i бiльше, але менше 57 мм; 

 57 мм i бiльше, але менше 67 мм; 

 67 мм i бiльше, але менше 82 мм; 
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 82 мм i бiльше, але менше 102 мм; 

 102 мм i бiльше. 

Допуски в однiй упаковцi за якiстю розробленi такi: 

 до вищого сорту допускається 5% (за кiлькiстю або масою) 

плодiв, якi вiдповiдають першому або, у виняткових випадках, вiдповiдно до 

допускiв цього сорту; 

 до першого сорту допускається вiдповiдно 10% з другого, а для 

китицевих томатiв – 5% (за кiлькiстю чи масою) плодiв, якi вiддiлилися вiд 

китиць; 

 до другого сорту – вiдповiдно 10%, якi не вiдповiдають нi цьому 

сорту, нi мiнiмальним вимогам (окрiм гнилих i зiпсованих), а китицевих – 

10% (за кiлькiстю чи масою) плодiв, якi вiддiлилися вiд китицi. 

Томати – це плоди однорiчної трав’янистої теплолюбної (при 

температурi нижче 8?С плоди не ростуть) рослини. За будовою вони 

належать до справжнiх ягiд. Плiд складається з шкiрочки, тонкого прошарку 

м’якотi i соковитих насiннєвих камер, яких налiчується вiд 2 до 20 i бiльше. 

Плоди, що мають менше камер i товстi м’ясистi перегородки, краще 

зберiгаються, бiльше придатнi для переробки i транспортування. 

Вирощують томати звичайнi – кущ має тонкi стебла, що вилягають; 

штамбовi – кущ з товстими, мiцними невилягаючими стеблами; великолистi 

– кущ середньої висоти з великим листям. У приватних господарствах 

останнiми роками вирощують лiаноподiбнi сорти – стебла мають довжину 2 

м i бiльше. 

Для механiзованого збирання урожаю бiльше придатнi штамбовi 

сорти томатiв [62]. 

Ботанiчними i товарознавчими ознаками сортiв томатiв є: зовнiшнiй 

вигляд (форма, забарвлення), розмiр, стан поверхнi, кiлькiсть камер, стiйкiсть 

проти хвороб, пошкоджень, скоростиглiсть. 

За формою плоди бувають плескатими, округлими, витягнутими 

(сливо-, перцеподiбнi); за забарвленням – червонi, оранжево-червонi, рожевi 
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та жовтi; за розмiром (маса) – дрiбно- (до 60 г), середньо- (60-100 г) i 

великоплiднi (бiльше 100 г); за кiлькiстю камер – мало - (2-3), середньо - (6-9) 

i багатокамернi (бiльше 9 камер); за характером поверхнi – гладенькi, слабко, 

середньо- i сильно ребристi; за станом стиглостi – зеленi, молочної стиглостi, 

бурi, рожевi, червонi або жовтi (жовтоплiднi сорти); за строками достигання 

– ранньостиглi (100-105 дiб), середньораннi (106-110 дiб), середньостиглi 

(111-115 дiб), середньопiзнi (116-120 дiб) i пiзньостиглi (121-170 дiб). 

Дрiбноплiднi сорти сливо-, груше-, перцеподiбнi найбiльш придатнi 

для виробництва консервiв у герметичнiй тарi. 

Плоди з гладкою шкiрочкою вважають якiсними. Ребристi плоди 

мають бiльше насiннєвих камер i насiння, пiд час товарної обробки можуть 

розтрiскуватись по ребру, погано достигають. 

Найбiльш поширенi такi сорти: ранньостиглi i середньораннi – 

«Вiкторина», «Донецький 3/2-1», «Драгоценность 341», «Глорiя», «Еврика», 

«Київський 139», «Перемога 165», «Салют», «Утро», «Агата», «Свiтанок», 

«Зорень», «Iскорка», «Лагiдний», «Iрка», «Дуброва»; середньостиглi – 

«Бригантина», «Зарнiца», «Новинка приднiстров’я», «Гном», «Салют»; 

середньопiзнi – «Факел», «Волгоградський 5/95»; пiзнi – «Титан», «Шедевр». 

Останнiми роками виведено унiверсальнi сорти томатiв («Агата», «Застава», 

«Вiкторина», «Iскорка», «Берег Кубанi», «Перебудова», «Квiтка», «Зорень»), 

якi мають високi смаковi властивостi, добре зберiгаються, придатнi для 

механiзованого збирання i переробки в консервнiй промисловостi. 

Для вирощування томатiв у зимово-весняний перiод в теплицях 

рекомендують сорти: «Український тепличний 285», «Московський осiннiй», 

«Перемога 165», «Українець», «Соната», «Солнишко», «Карлсон». 

Лiаноподiбнi сорти: «Гiбрид Тарасенко», «Солнечний», «Гiбрид 

Новикова», «Космонавт Волков». 

Томати вiдкритого i захищеного ґрунту нерiвноцiннi за хiмiчним 

складом i харчовою цiннiстю (табл. 1.3) [30]. 
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Таблиця 1.3 

Середнiй хiмiчний склад томатiв , на сиру масу 

Томати 
Сухi 

речовини, 
% 

Цук-
ри, 
% 

Крох-
маль, 

% 

Бiл-
ки, 
% 

Клiт-
ковина, 

% 

Органiчнi 
кислоти, 

% 

Зола, 
% 

Вiтамiн 
С, мг/100 

г 
вiдкритого 
ґрунту 6,5 3,5 0,3 0,6 0,8 0,5 0,7 25 

захищеного 
ґрунту 5,4 2,9 - 0,6 0,4 0,3 0,6 20 

 

У томатах захищеного ґрунту мiститься менше вiтамiнiв С, В1, В2, РР, 

β-каротину, кальцiю, калiю, фосфору, магнiю, залiза i мiкроелементiв (мiдi, 

цинку, кобальту). 

Томати використовують свiжими, в кулiнарiї, для виробництва 

томатного соку, пюре, пасти, соусiв, рiзноманiтних консервiв i солiння. 

Зберiгаються томати при температурi: червонi, рожевi – 0-2?С, бурi – 

4-6?С, зеленi – 12-14?С, вiдноснiй вологостi повiтря 85-90% у наступний 

термiн: червонi, рожевi – 1-1,5 мiсяцi, бурi i зеленi – до 1 мiсяця. 

 

 

1.4. Формування споживних властивостей томатних овочiв 

Сучасна технологiя вирощування томата, як i iнших овочевих культур, 

передбачає використання крапельної системи зрошення. Забезпечення томата 

вологою в рiзнi фази розвитку та за рiзних способiв вирощування (розсадний, 

безрозсадний) суттєво вiдрiзняються.  

При безрозсадному методi вирощування для нормального розвитку 

кореневої системи та вегетативної маси оптимальний дiапазон вологостi в 

перiод сходи — початок утворення плодiв 65–70 % НВ. Пiд час масового 

росту плодiв вологiсть ґрунту не повинна бути нижчою вiд 80–85 % НВ. У 

перiод плодоношення для пiдвищення якiсних показникiв продукцiї вологiсть 

ґрунту слiд зменшити до 65–70 % НВ. Особливо важливою ця умова є при 

вирощуваннi томата для переробки, де значущим показником є вмiст сухої 

речовини (BRIX) [62].  
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Для розсадного томата пiсля висадки вологiсть ґрунту має складати 

65–70 % НВ. Пiсля того як розсада приживеться, режим вологостi ґрунту 

пiдтримують аналогiчно до безрозсадного способу вирощування. Протягом 

перiоду вегетацiї також змiнюється необхiдний об’єм зволоження ґрунту, 

тобто ширина та глибина зволожуваної зони. Ширина полоси зволожування 

визначається шириною стрiчки посiву (посадки) та в початковий перiод 

вегетацiї повинна бути не менше нiж 40 см. З початком плодоутворення 

об’єм зволоження ґрунту з кожним поливом необхiдно поступово 

збiльшувати i впродовж усього перiоду плодоношення полоса зволоження 

повинна бути не меншою за 60 см при глибинi 40 см.  

Площа зволоження в першому випадку складає 20–22 %, в другому 

збiльшується до 35 % вiд загальної площi поля. В залежностi вiд значення 

передполивної вологостi ґрунту змiнюються ширина i глибина полоси 

зволоження i величина поливної норми. На суглинках в перiод укорiнення 

розсади томатiв та початку плодоутворення, за умови розташування 

крапельної стрiчки з крапельницями через 30 см по центру стрiчки i за 

передполивної вологостi ґрунту не нижче нiж 70 % НВ, поливна норма 

складатиме 50–60 м?/га. Час поливу з такою нормою буде приблизно 3 год. 

На початку плодоутворення та в перiод плодоношення з передполивною 

вологiстю ґрунту 80–58 % НВ, шириною полоси 60 см та глибиною 40 см, 

при однострiчковiй схемi висiву (140 + 40 см) величина поливної норми 

вiдповiдно складатиме 70–90 м?/га. Для такого поливу необхiдно вiд 3,5 до 5 

год. У перiод iнтенсивного водоспоживання мiжполивний перiод повинен 

тривати не бiльше нiж 3–4 днi [62].  

З пiдвищенням урожайностi для пiдтримання оптимальної вологостi 

ґрунту поливи з нормою 110–130 м?/га необхiдно проводити значно рiдше. В 

перший перiод вегетацiї, вiд сходiв до початку плодоутворення томата, 

контролюють вологiсть у 20- 25-сантиметровiй зонi. В цьому випадку 

тензiометр (його керамiчний зонд) встановлюється на глибину 10–20 см на 

вiдстанi 10 см вiд осi центру стрiчки в сторону меншого мiжряддя. 
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Передполивнi значення потенцiалу ґрунтової вологи (показники тензiометра) 

в даний перiод в залежностi вiд типу ґрунту — 0,063–0,074 МПа (табл. 1.4). 

Таблиця 1.4 

Вiдповiднiсть величини всмоктуючого тиску (PS) окремим значенням 

вологостi (W) на рiзних типах суглинкiв  
Тип грунту Вологiсть ґрунту, % вiд НВ 

100 95 90 85 80 75 70 
Суглинок легкий 0,010 0,012 0,019 0,026 0,035 0,047 0,063 
Суглинок 
середнiй 

0,013 0,017 0,023 0,030 0,038 0,051 0,068 

Суглинок 
важкий 

0,015 0,019 0,025 0,034 0,043 0,057 0,074 

 

У перiод плодоношення томата вологiсть ґрунту необхiдно 

контролювати в шарi 0–40 см на такiй самiй вiдстанi. Для цього тензiометр 

встановлюють на глибину 20–30 см. передполивне значення вологостi ґрунту 

80 % НВ вiдповiдає показникам тензiометра 0,035–0,043 Мпа, а 85 % НВ — 

0,026–0,034 Мпа.  

У третiй перiод поливи необхiдно проводити при значеннi потенцiалу 

ґрунтової вологи 0,060–0,070 Мпа. 

Для нормального розвитку томатним рослинам потрiбна температура 

повiтря не нижче 15 ° С. Тривале зниження температури нижче 10 ° С 

призводить до обпадання квiток i затримки дозрiвання плодiв. При 

температурi повiтря 30 ° С рiст рослин сповiльнюється, а при 35 ° С 

припиняється зовсiм. При вирощуваннi томатiв у парниках або теплицях в 

денний час необхiдно створювати наскрiзне просування повiтря. Це знижує 

температуру в теплицi i допомагає запиленню. Хоча томати вiдносяться до 

посухостiйких рослин, потреба у водi у них висока. У посушливу погоду пiд 

час бутонiзацiї та зростання зав’язки, рослинам необхiдний рясний полив, в 

iншому випадку при нестачi вологи в ґрунтi, квiтки i зав’язi опадуть, а в 

перiод утворення плодiв розвинеться вершинна гниль. Разом з тим томати не 

люблять ґрунту з близьким розташуванням ґрунтових вод. Це викликає 

витягування рослин i сильне розростання листя [62].  
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Висока вологiсть, дощова тривала погода створюють умови для 

захворювання рослин бурою плямистiстю i фiтофторою, ускладнює 

заплiднення. Не рекомендується вирощувати томати пiсля картоплi, перцю, 

баклажанiв, так як цi культури належать до одного сiмейств i мають загальнi 

захворювання. 

Усi операцiї з догляду повиннi забезпечувати найкращi умови для 

росту та розвитку рослин, а саме: рихлення ґрунту, мульчування, полив, 

пiдживлення (фертигацiя), захист рослин вiд бур’янiв, хвороб та шкiдникiв. 

Урожайнiсть розсадного томата в значнiй мiрi залежить вiд своєчасного 

проведення рихлення та прополок мiжрядь. Пiсля висадки розсади перший 

раз мiжряддя розпушують тракторним просапним культиватором зi 

стрiлчатими лапами та лапами-бритвами на глибину 6–8 см. Друге рихлення 

проводять через 10–12 днiв на глибину 8–10 см. На безрозсадному томатi 

перший мiжрядний обробiток здiйснюють пiсля появи сходiв. Починають 

культиватором з лапами-бритвами на глибину 4–5 см, другий раз 6–8 см i 

третiй 10–12 см. У фазi 4–5 листiв формують густоту стояння рослин на 

гектар [38]. 

Виробництво томатних овочiв зосереджено переважно у степових 

районах. Цiннiсть томатiв визначається вмiстом вiтамiнiв i цукрiв, корисних 

для здоров’я людини солей. Використовують їх у свiжому i переробленому 

виглядi. Вони є основною сировиною для консервної промисловостi i 

становлять орiєнтовно двi третини загальної кiлькостi овочiв, що 

переробляють консервнi заводи. У свiжому виглядi споживають червонi i 

рожевi плоди. Бурi й молочнi маринують i солять. З плодiв повної стиглостi 

виготовляють томатний сiк, пасту, пюре тощо. 

Томат вирощують розсадним та безрозсадним способами. При 

розсадному способi пiдготовку ґрунту розпочинають безпосередньо пiсля 

збору врожаю попередника з подрiбнення рослинних решток дисковими 

боронами. Через 10–12 днiв проводять оранку на глибину 22–25 см на легких 

i 25–27 см на важких ґрунтах. Восени здiйснюють одну двi культивацiї для 
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боротьби з бур’янами та вирiвнювання ґрунту. Ранньою весною ґрунт 

боронують, за необхiдностi 2–3 рази культивують на глибину 8–10 см. Перед 

висадкою культивують на глибину 12–14 см.  

Для безрозсадної культури обробiток ґрунту повинен забезпечити 

однакову глибину посiву насiння, отримання дружних, рiвномiрних сходiв, а 

також зменшення кiлькостi бур’янiв. Осiннiй обробiток ґрунту включає 1–2 

лущення вiдразу пiсля збору попередника, ранню зяблеву оранку з внесенням 

мiнеральних добрив на глибину 27–30 см. Потiм проводять двi культивацiї 

вiдповiдно на 8–10 та 12–14 см з iнтервалом 10–12 днiв. Напiвпаровий 

обробiток ґрунту восени дає змогу провести посiв навеснi з мiнiмальною 

кiлькiстю операцiй з обробiтку ґрунту.  

Якщо ґрунти добре вирiвняннi з осенi й немає багаторiчних бур’янiв, 

замiсть передпосiвної культивацiї можна застосувати 2- 3-кратне 

боронування середнiми боронами. При нерiвнiй поверхнi передпосiвний 

обробiток проводять комбiнованим агрегатом на глибину посiву насiння. 

Головним фактором для обробiтку ґрунту при безрозсадному способi 

вирощування томата, особливо в пiвденних регiонах України, є зменшення 

кiлькостi операцiй з обробiтку у весняний перiод, що дає змогу суттєво 

зберегти запаси вологи в ґрунтi та його структуру [38].  

Для отримання 10 т врожаю рослини томата використовують 33 кг 

азоту, 13 кг фосфору та 45,5 кг калiю. Органiчнi добрива пiд томат не 

вносять, їх краще вносити пiд попередник. Протягом вегетацiї, на початку 

розвитку культури, передусiм її слiд забезпечити фосфором та калiєм. Потiм 

посилюють живлення азотом i перед плодоношенням — калiєм. Дози 

мiнеральних добрив розраховують балансовим методом за результатами 

агрохiмiчного аналiзу ґрунту з урахуванням виносу поживних речовин 

рослиною пiд запланований врожай та засвоєння їх iз добрив. На темно-

каштанових ґрунтах ефективно вносити N120 Р180 К60–90; на дерново-

пiдзолистих — N60–80 Р80–100 К80–100; на темно-сiрих лiсових та 

чорноземах опiдзолених — N80–90 Р90–120 К70–120.  
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На чорноземних ґрунтах пiвдня України для отримання високого 

врожаю вносять N120 Р120 К90. Для основного внесення (пiд оранку або 

першу культивацiю) використовується 2/3 загальної дози мiнеральних 

добрив, а решта вноситься у виглядi пiдживлень разом iз поливною водою 

(фертигацiя). 

При безрозсадному способi вирощування томатiв насiння висiвають в 

строки, якi гарантують отримання дружних сходiв та збереження їх вiд 

приморозкiв. В умовах пiвдня України це 25-30 квiтня, в центральнiй частинi 

України – це — 1-10 травня .. За таких строкiв посiву сходи з’являються 

пiзнiше останнiх заморозкiв. Зазвичай в умовах степу найбiльш вiрогiднi 

заморозки бувають наприкiнцi квiтня i до 2 травня.. Запiзнення з висiвом 

знижує врожайнiсть на 20–25 % [62].  

В умовах зрошення насiння томата, як правило, висiвають на глибину 

3–4 см. Схему висiву визначають в залежностi вiд типу гiбрида та умов 

вирощування. При крапельному зрошенi бiльш технологiчною буде стрiчкова 

схема посiву 90 + 50, 100 + 40, 180 + 30 см з вiдстанню мiж рослинами в ряду 

30–35 см. Перевагою такого вирощування з великими промiжками мiж 

строками та стрiчками є те, що збiльшується площа, яку можна обробити 

механiчно, що зменшує затрати працi, знижує вартiсть поливної системи 

крапельного зрошення за рахунок розрiдженої схеми прокладки поливних 

трубопроводiв (один трубопровiд всерединi стрiчки), створюються бiльш 

сприятливi умови для збирання врожаю. 

Строки висадки розсади у вiдкритий ґрунт залежать вiд ґрунтово-

клiматичних умов та призначення продукцiї. Для ранньої реалiзацiї на 

свiжому ринку на пiвднi України розсаду висаджують у другiй-третiй декадi 

квiтня. У пiвнiчному степу — пiсля 25 квiтня, у лiсостепу — 5–15 травня, а 

на полiссi 10–20 травня. Для середнiх строкiв плодоношення вiдповiдно 1–15 

травня, 10–20 травня та 15–25 травня.  

Висадку розсади у вiдкритий ґрунт починають iз раннiх гiбридiв та 

закiнчують пiзнiми. Ґрунт до та пiсля висадки добре зволожують. Через 3–4 
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днi на мiсця рослин, що не прижилися, пiдсаджують новi. Гарнi результати 

дає використання касетної розсади та мульчi.  

Схема висадки: (30-40+140-150) x 35 – 40 см - для вирощування 

томатiв для переробки та (40+140) х 45-50 см для реалiзацiї томатiв у 

свiжому виглядi. 
Касети Полiстирол 228-280 росл. 

Субстрат Торф 
Кiмнатне пропощування (температура / 

вологiсть) 
23–25 °C/WG 80–90 %/2–4 day 

Теплиця 18–22 °C/WG 70–80 % 
 

 
Рис. 1.3. Схема розмiщення рослин томату вiдкритого ґрунту при 

вирощуваннi на краплинному зрошеннi [38] 
 

Розсадний спосiб вирощування томатiв – переваги та недолiки 

представленi в табл. 1.5. 
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Таблиця 1.5 

Розсадний спосiб вирощування томатiв – переваги та недолiки [38] 
Переваги Недолiки 

1. Отримання ранньої продукцiї.  1. Потужнiсть кореневої системи менша, нiж за 
прямого висiву.  

2. Зменшення ризикiв ураження весняними 
заморозками. 

2. Проходження стресового перiоду пiсля 
висадки розсади. 

3. Регулювання густоти стояння рослин. 3. Додатковi витрати на субстрат i касету. 
4. Можливiсть максимального збору врожаю. 4. Процес висадки i транспортування розсади є 

трудомiстким. 
5. Створення конвеєра при вирощуваннi. 5. Необхiднiсть створення спецiалiзованих 

примiщень. 
6. Можливiсть вирощування на ґрунтах, 
схильних до утворення ґрунтової кiрки. 

6. Потреба в наявностi дорогих 
розсадосадильних машин. 

7. Зменшення пестицидних навантажень.  
8. Заощадження на засобах захисту рослин, 
мiкродобривах 

 

 

Мiж погодно-клiматичними умовами впродовж вегетацiї та стiйкiстю 

плодiв томата до абiотичних стресiв за зберiгання iснують взаємозв’язки, якi 

слiд обов’язково враховувати [62]. Ретельний аналiз ступеня кореляцiйного 

впливу кожного погодного фактору на основнi показникiв збереженостi 

(вихiд стандартної продукцiї та рiвень природної втрати маси) дає змогу з 

високим рiвнем достовiрностi прогнозувати тривалiсть зберiгання томатiв.  

Дослiдження гiдротермiчних умов формування томатiв упродовж 

останнiх 8 рокiв показали зростання стресорностi клiматичних показникiв: 

термiчного та водного режимiв (табл. 1.6). 

Таблиця 1.6 

Гiдротермiчнi умови формування томатiв [23] 
Показники Сорт Рiк дослiджень 

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

Кiлькiсть 
опадiв за  

Новачок 214,8 275,6 69,4 171,9 126 250,9 238,0 144,4 
Рiо  216,9 268,6 101,0 206,4 122,5 250,9 236,8 144,7 
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Продовження табл. 1.6 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

Кiлькiсть 
опадiв за 40 

днiв до збору, 
мм 

Новачок 4,8 55,0 22,1 92,4 34,8 14,8 69,6 33,7 
Рiо 

Гранде 
1,5 55,0 51,9 128,2 32 14,8 39,3 33,7 

ГТК за  Новачок 0,74 0,99 0,22 0,59 0,43 0,76 0,81 0,51 
Вегетацiю Рiо 

Гранде 
0,75 0,97 0,31 0,70 0,41 0,81 0,79 0,48 

ГТК 
формування 

плодiв 

Новачок 0,06 0,62 0,25 1,03 0,42 0,18 0,85 0,41 
Рiо 

Гранде 
0,02 0,62 0,62 1,54 0,40 0,17 0,50 0,41 

Кiлькiсть днiв 
з 

температурою 
<13°С 

Новачок 25 39 19 37 36 27 32 15 
Рiо 

Гранде 
25 39 18 37 39 24 34 20 

Кiлькiсть днiв 
з 

температурою 
>30°С 

Новачок 43 43 79 51 50 61 51 69 
Рiо 

Гранде 
43 43 79 50 50 61 50 66 

 

Клiматичнi умови пiвденної зони України характеризуються рядом як 

позитивних, так i негативних факторiв. Аналiз гiдротермiчних умов показав, 

що найбiльшi САТ (близько 3200-3300 ?С) спостерiгали у 2012 та 2015 рр. 

Найменша САТ перiоду вегетацiї була у 2011 р. (2770 ?С). У перiод 

формування i дозрiвання томатiв САТ варiювала не значно: вiд 791?С у 2016 

до 896?С у 2013 рр. Кiлькiсть днiв з максимальною температурою вище 30 °С 

у 2010 i 2011 рр. була однаковою i найменшою ‒ 43.  

Найбiльша кiлькiсть днiв (79) з температурами, що перевершують 

бiологiчний максимум зафiксована у 2012 р. Доволi часто протягом перiоду 

вегетацiї томатiв нiчнi температури опускались нижче бiологiчного 

мiнiмуму. Найчастiше (36-39 разiв) негативнi мiнiмальнi температури 

спостерiгали у 2011, 2013, 2014 рр. Для 2012 i 2017 рр. характерна кiлькiсть 

днiв з температурами нижче бiологiчного мiнiмуму на рiвнi 15-20, що є 

найменшим за роки спостережень. ГТК перiоду вегетацiї лише 2011 р. 

наблизився до оптимального i становив 0,97-0,99. Три роки дослiджень (2010, 

2015, 2016) виявилися помiрно посушливими, два роки (2013 i 2017) з 

суворою посухою i ще два роки (2012 i 2014) з дуже суворою посухою [62]. 
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Однак, у перiод формування i дозрiвання плодiв оптимальна кiлькiсть 

опадiв випала лише у 2013 роцi, а в 2010 роцi опади були мiзернi i ГТК за 40 

днiв до збору становив 0,02-0,06. У всi iншi роки за умовами зволоження 

перiод формування плодiв характеризується вiд помiрної до дуже суворої 

посухи. 

 

 

1.5. Характеристика основних способiв зберiгання томатних 

овочiв 

Технологiя зберiгання томатних овочiв зводиться до того, щоб 

найбiльш тривалий час пiдтримувати їх у життєздатному станi. Для цього 

iснують оптимальнi (найбiльш сприятливi) або близькi до них умови 

зберiгання, якi залежать перш за все вiд температури, вiдносної вологостi 

повiтря i циркуляцiї повiтря. 

Томатнi овочi зберiгають у стацiонарних сховищах [22]. 

Стацiонарнi сховища для плодiв i овочiв класифiкуються: за цiльовим 

призначенням – спецiалiзованi (для зберiгання окремих видiв плодiв та 

овочiв), неспецiалiзованi або унiверсальнi (для зберiгання усiх або декiлькох 

видiв продукцiї); за способом зберiгання – з засiками, стелажнi, тарнi, 

навальнi; за способом пiдтримання температурно-вологiсного i газового 

режимiв зберiгання – з активним вентилюванням, з природним або штучним 

охолодженням, з регульованим газовим середовищем; згiдно механiзацiї 

вантажно-розвантажувальних робiт –  механiзованi, напiвмеханiзованi, 

немеханiзованi; за мiсткiстю –  невеликi (250 т), середнi (100т), великi (бiльше 

1000 т); за конструктивними особливостями щодо рiвня землi – наземнi, 

напiвзаглибленi, заглибленi, одноповерховi з пiдвалом, багатоповерховi; за 

способом вантаження – прирельсовi, без залiзничних шляхiв, з заїздом i без 

заїзду транспорту у сховище; за мiсцем знаходження – в мiсцях виробництва 

i в мiсцях споживання плодоовочевої продукцiї. 
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Для регулювання дихання томатних овочiв важлива вентиляцiя. При 

природнiй вентиляцiї по проточним трубам, розмiщеним у боковинах стiн, 

поступає наружне повiтря i збагачене киснем (у холодну годину 

охолоджений), а по витяжним трубам виходить тепле повiтря, насичене 

продуктами дихання (вуглекислим газом, спиртом, ацетальдегiдом). У таких 

сховищах важко регулювати температуру в серединi. При примусовiй 

вентиляцiї повiтря у сховищi подається за допомогою вентиляторiв по сiтi 

каналiв, якi пiдводять наружне повiтря у пiдпiльну частину. При цьому 

краще регулюється режим зберiгання. 

Найбiльш досконалим способом вентилювання є активна вентиляцiя, 

при котрiй наружне повiтря, яке подається вентиляторами, проходять через 

товщу томатних овочiв.  

У холодильниках зi штучним охолодженням постiйно пiдтримується 

задана температура i оптимальна вiдносна вологiсть повiтря. Холодильник 

складається iз окремих камер, кожна iз котрих може пiдтримувати 

оптимальну температуру залежно вiд виду плодiв, овочiв i ступеню їх 

стиглостi. Оптимальний режим може автоматично регулюватися. Для 

охолодження камер використовують компресорнi прилади; хладогентами є 

амiак i фреон [22]. 

Ефективним є метод зберiгання, томатних овочiв у регульованому 

(контрольованому) газовому середовищi. Сутнiсть цього способу 

заключається у створеннi штучного газового середовища, оточуючого плоди, 

в якому масова доля вуглекислого газу вища, а кисню нижча, нiж у 

звичайному середовищi. При таких умовах процес дихання сповiльнюється, 

пiдвищується стiйкiсть овочiв та плодiв проти захворювань, збiльшується 

термiн зберiгання.  Томатнi овочi зберiгаються при вiдноснiй вологостi 

повiтря 85-90%. Томати зеленi, молочної стиглостi, бурi – до 1 мiс. 

(температура вiдповiдно 12-14°С, 8-10°С, 4-6°С), червонi i рожевi - до 1-1,5 

мiс. при температурi 0-2°С. Перець солодкий i баклажани зберiгають при 

температурi 7-10°С, перець – до 15 дiб, баклажани – до 10 дiб. 
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РОЗДIЛ 2 

ТОВАРОЗНАВЧА ОЦIНКА СВIЖИХ ТОМАТIВ 

 

 

2.1. Товарознавча характеристика господарсько-ботанiчних 

сортiв томатiв районованих в Українi  

Томати вiдносяться до сiмейства пасльонових. Батькiвщиною їх є 

Пiвденна Америка, а в Європу завезенi в серединi ХVI ст.  

Томати – однорiчна трав’яниста рослина з потужною кореневою 

системою, яка проникає в ґрунт на глибину до 1,5-2,5 м [9]. 

Плоди томатiв мiстять 3,5–8 % цукру, яблучну та лимонну кислоти, 

мiнеральнi речовини (солi калiю, натрiю, кальцiю, фосфору, залiза), вiтамiни 

Р, РР, В1, В2, каротин. 

Цiннiсть плодiв томатiв полягає у високих смакових якостях. 

При виборi сортiв i гiбридiв необхiдно орiєнтуватися в першу чергу на 

ринок збуту. Перевагу необхiдно вiддавати районованим сортам i гiбридам. 

Гiбриди дозволяють отримати високi i стабiльнi врожаї в порiвняннi з 

сортовими томатами, але потребують високої культури землеробства i 

повного дотримання всiх агротехнiчних вимог. Через високу вартiсть насiння 

гiбриди рекомендується вирощувати в розсаднiй культурi. 

За характером росту рослини розрiзняють iндетермiнантнi та 

детермiнантнi сорти. 

Детермiнантнi рослини звичайно мають невеликий або середнього 

розмiру кущ. Вiдмiннiсть їх полягає в тому, що головне стебло i пасинки 

перестають рости пiсля утворення 2-4 грон. Суцвiття утворюються через 1–2 

листки.  

Iндетермiнантнi сорти мають необмежений рiст стебла, грони 

утворюються через 3–5 листкiв. Головний росток i боковi ростки закiнчують 

рiст суцвiттям. Рослини з iндетермiнантним ростом мають потужний кущ, 

темп цвiтiння i плодоутворення у них нижчi, в результатi навiть при 
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одночасному початку дозрiвання з детермiнантними рослинами дружнiсть 

достигання їх нижча. Iндетермiнантнi сорти вирощують в основному в 

закритому ґрунтi на кiлках або шпалерах. 

Рекомендованi сорти: 

Атласний. Ранньостиглий, до початку збирання минає 105–110 днiв. 

Унiверсального призначення. Дружньодостигаючий. Лежкий, транспорта-

бельний. Плоди плескатоокруглi, масою 137-140 г, у стиглому виглядi здатнi 

довго зберiгатися на рослинi. Смаковi якостi 4,4 бала. Урожайнiсть до 700 

ц/га. 

Господар. Середньопiзнiй, вегетацiйний перiод 125–135 днiв. 

Унiверсального призначення. Дружньодостигаючий. Лежкий. Транспорта-

бельний. Плiд округлий, масою 109-140 г. Смаковi якостi 4,3-4,4 бала. 

Урожайнiсть 640-690 ц/га. 

Iскорка. Ранньостиглий, унiверсального призначення. Придатний до 

багаторазового збирання. Лежкий, транспортабельний. Плiд сливоподiбний, 

масою 90-100 г. Смаковi якостi 4-5 балiв. Урожайнiсть 600-800 ц/га. 

Iришка. Ранньостиглий, достигає за 82 днi. Унiверсального 

призначення. Плiд округлий, дрiбний, масою 22 г. Смаковi якостi 5 балiв. 

Урожайнiсть 460 ц/га. 

Кременчуцький. Ранньостиглий, до достигання 105-110 днiв. 

Унiверсального призначення. Лежкий, транспортабельний. Дружно достигає.  

Плiд округлий i плескатоокруглий, масою 115-120 г. Смак свiжих плодiв 4,4, 

томатопродуктiв - 4,4-5 балiв. Урожайнiсть до 380 ц/га. 

Козачок F1. Унiверсального використання. До достигання 98-102 днi. 

Стiйкий проти стресових абiотичних факторiв та основних вороб. 

Холодостiйкий. Транспортабельний. Урожайнiсть 700-750 ц/га. Лагiдний. 

Ранньостиглий, до початку збирання 110 днiв. Унiверсального призначення. 

Придатний для механiзованого збирання. Плiд сливоподiбний, масою 87 г. 

Смаковi якостi 5 балiв. Урожайнiсть 750–800 ц/га [37]. 
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Любимий. Середньораннiй, вегетацiйний перiод 112–126 днiв. 

Унiверсального призначення.Транспортабельний. Плiд плескатоокруглий i 

округлий, масою вiд 150 до 300 г. Смаковi якостi вiдмiннi. Урожайнiсть до 

790 ц/га. 

Роста F1. Високоiнтенсивний ранньостиглий гiбрид томату 

створений спецiально для механiзованого (комбайнового) збирання. Плоди 

стiйкi до механiчних пошкоджень. Призначений у першу чергу для 

переробки на томат-пасту, сiк та iншi томат-продукти, тому має дуже 

високий вмiст сухих речовин. Плоди починають дозрiвати уже на 98–108 

день вiд появи сходiв. Форма плодiв овальна. Плоди завжди однорiднi як по 

формi так i по масi. Середня маса плода 55–65 г. Колiр плодiв яскраво-

червоний, однорiдний зовнi i в розрiзi. Дружне дозрiвання, близько 70 % 

збору приходиться на першi декади плодоношення. Кущ середньої сили 

росту, компактне зав’язування плодiв. Оптимальна схема посадки дворядна 

або однорядна в залежностi вiд технологiї вирощування, густота рослин до 30 

тис./га. Добре адаптований для всiх зон промислового вирощування томатiв. 

Стiйкий до вертицилезної в’ялостi, фузарiозу, бактерiальної 

плямистостi, толерантний до вершинної гнилi плодiв. Плоди стiйкi до 

сонячних опiкiв. 

Серпневий. Середньостиглий, унiверсального призначення. Придат-

ний до одноразового збирання. Плiд видовжено сливоподiбний, масою 52 г. 

Смак 4-4,7 бала. Урожайнiсть 600-750 ц/га [37]. 

Скiф F1. Ранньостиглий, крупноплiдний томат для вживання в 

свiжому виглядi. Плоди крупнi (150–220 г), круглi, останнi плоди в гронi 

зазвичай з носиком, яскраво червонi, м’ясистi, тугi, з високими смаковими 

якостями. Транспортабельнiсть хороша, лежкiсть середня, пiдвищується при 

допомiжному використаннi калiйних добрив.  

Рослина детермiнантна, мiцна, вiдкритого типу, придатна для 

вирощування як без пiдв’язки, так i на шпалерi чи кiлках. Плоди починають 

дозрiвати на 90–103 день пiсля отримання сходiв (в залежностi вiд 
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температурних умов цей показник може в незначнiй мiрi змiнюватись). 

Рекомендована густота рослин вiд 15 на багатих ґрунтах до 22–27 тис./га. 

Урожайнiсть цього гiбриду в вiдкритому ґрунтi складає вiд 5–5,8 кг товарних 

плодiв з куща i бiльше. Стiйкий до вертицилезу, фузарiозу. 

Флора. Ранньостиглий, до початку збирання 105–108 днiв. 

Унiверсального призначення. Зав’язує плоди при знижених та пiдвищених 

температурах. Лежкий, транспортабельний. Стiйкий проти хвороб, 

дружньодостигаючий. Плiд плескатоокруглий, масою 100-110 г. Смаковi 

якостi 4,5 бала. Урожайнiсть 760, за сприятливих умовах 800 ц/га. 

Шедi ледi F1. Ранньостиглий високоврожайний гiбрид томату для 

використання в свiжому виглядi та для транспортування. Кущ достатньо 

компактний для цього типу, темно-зелений. Дозрiвання починається на 98–

108 день з моменту сходiв. Плоди 160–200 г, тугi, округлi, соковитi, 

багатокамернi [37].  

Висока однорiднiсть продукцiї, прекрасна транспортабельнiсть i 

лежкiсть, високий вмiст цукру в соковi та м’якотi. Смаковi якостi найкращi 

серед томатiв. Стiйкий до вертицилезу, фузарiозу. Рекомендована густота 15–

25 тис./га для всiх зон вирощування. Характеристика основних господарсько-

ботанiчних сортiв свiжих томатiв районованих в Українi наведено в табл. 2.1. 

Таблиця 2.1 
Характеристика основних господарсько-ботанiчних сортiв свiжих 

томатiв районованих в Українi [34] 
 

     
  Показники 

Господарсько-ботанiчнi сорти свiжих томатiв 
Бенiто Товстий 

боцман 
Персей Прем’єр Морквяний 

1 2 3 4 5 6 
Термiн 

дозрiвання 
Вiд 95 до 113 

днiв 
Вiд 45-65 днiв Вiд 108-115 

днiв 
Вiд 115-120 

днiв 
Вiд 95-100 

днiв 
Форма Сливовидна 

витягнута 
Округла, 
гладка 

Плоска Округла, 
плоска 

Округла, 
плоска 

Розмiр 40-70 м, макс. 
100 г 

Вiд 150-200 г Вiд 110-180 г Середня маса 
200 г 

Вiд 100-150 
г 

Забарвлення 
плодiв 

червоний Яскраво-
червоний, з 
золотисто-

солом’яним  

Покритi 
щiльною 
червоною 

шкiрою, бiля  

червоний Оранжево-
червоний 
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Продовження табл. 2.1 
1 2 3 4 5 6 
  вiдтiнком плодонiжки є 

зелена пляма 
  

Смаковi 
переваги 

Виражений 
томатний 

смак 

Хорошi 
смаковi якостi 

Приємний 
смак i хорошi 
товарнi якостi 

Чудовий 
солодкуватий 

смак 

Солодкувати
й i 

соковитий 
Транспорта-

бельнiсть 
Довго 

зберiгаються i 
переносять 

тривалi 
транспорту-

вання 

Короткострок
ове 

зберiгання, 
переносять 

добре 
транспортува

ння 

переносять 
добре тран- 
спортування 

Для тривалого 
зберiгання не 

пiдходять, 
переносять 
добре тран- 
спортування 

переносять 
добре тран- 
спортування 

Масова 
частка 

цукрiв,г 

2,3 2,6 3,1 2,8 3,0 

 

Сорт томата «Бенiто» вiдноситься до низькорослого типу рослин i не 

потребує пасинкування (видаленнi бiчних пагонiв). Великi зелене листя 

дозволяють вловлювати необхiдну кiлькiсть свiтла навiть в погано освiтленiй 

мiсцевостi. А довгастi овальнi плоди невеликого розмiру (вагою до 100 г), якi 

за формою нагадують сливу, мають досить мiцну оболонку, яка слабо 

схильна до розриву. Свiтло-зеленi в незрiлому виглядi, вони, дозрiваючи, 

набувають насичений червоний колiр. Згiдно опублiкованому опису, 

максимальна врожайнiсть сорту знаходиться на рiвнi 6,35 кг на квадратний 

метр. Якщо врахувати кiлькiсть розташованих на такiй площi рослин 

(близько 4-5), означає - не бiльше 20 плодiв з куща. Це дуже гiдний результат 

для даного виду овочевої культури [37]. 

Сорт томата «Товстий боцман» є середньостиглий, невибагливий 

томат прекрасно росте не тiльки у вiдкритому ґрунтi, а й тепличних умовах, i 

має непогану опiрнiсть захворюванням, характерним для сiмейства 

пасльонових. Плоди томатiв Товстий боцман на стадiї дозрiвання мають 

жовто-зелене забарвлення. Пiсля повного дозрiвання колiр томатiв 

змiнюється i стає червоним, з помаранчевими або золотистими прожилками. 

Кущi цього сорту мають потужнi стебла, але їх недостатньо, щоб самостiйно 

витримати вагу стиглих плодiв. Тому в перiод формування вони вимагають 
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пiдв'язування. Листя середнього розмiру, зеленi. Зрiлi плоди мають округлу 

форму з гладкою поверхнею, вага яких досягає 150-180 г. Визрiвання плодiв 

вiдбувається на 60-75 день з моменту висадки розсади у вiдкритий ґрунт. 

Сорт томата «Персей» вiдомий з кiнця XIX столiття. Вiн створений в 

Молдовi. Сорт середнього термiну дозрiвання. Перiод вiд появи паросткiв до 

дозрiвання перших плодiв – не менш 110 днiв. Томати досить великого 

розмiру. Вони досягають 110-180 г. першi побiльше, наступнi виростають 

поменше. За формою - округлi, злегка приплюснутi. М'якоть щiльна, 

вiдмiнного смаку. Колiр плодiв яскраво-червоний. Бiля плодонiжки - зелений. 

Усерединi плоду є 5-7 камер з насiнням. Вiн соковитий, кiлькiсть сухої 

речовини невелика. На кожному суцвiттi достигає вiд 3 до 5 плодiв. 

Сорт томата «Прем’єр» є гiбридним сортом, але однойменних гiбридiв 

F1 не має. Для нього характернi iндетермiнантнi кущi, якi не є штамбовими. 

Вони покритi щiльними листами зеленого кольору. Висота кущiв складає вiд 

ста десяти до ста двадцяти сантиметрiв. Цей пiзньостиглий сорт томатiв 

можна вирощувати як у вiдкритому грунтi, так i в теплицях. Вiн проявляє 

середню стiйкiсть до хвороб. Вiд моменту посадки насiння до дозрiвання 

плодiв зазвичай проходить вiд ста п’ятнадцяти до ста двадцяти днiв. Томати 

цього рiзновиду мають простi i промiжнi суцвiття. Перше суцвiття 

утворюється над восьмим або дев’ятим листом, а наступнi – через один або 

два листа. Кисть зазвичай складається з чотирьох-шести плодiв [37]. 

Сорт томата «Морквяний» - низькорослi i витривалi, вони будуть 

добре себе почувати як в тепличних умовах, так i у вiдкритому ґрунтi. 

Рослина має характерний, легко впiзнаваємий зовнiшнiй вигляд, а його плоди 

- хороший смак. Завдяки присутностi в своєму складi велику кiлькiсть 

серотонiну (вiдомий як "гормон щастя"), помiдори здатнi пiднiмати настрiй i 

боротися з депресiєю. Висота сорту "Морквяний" складає 80-90 см , але якщо 

ви будете дуже добре удобрювати грунт, то можливе збiльшення цього 

значення на кiлька сантиметрiв. При зовнiшньому оглядi вiдразу стають 
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помiтнi сильно розсiченi листовi пластини, через виду яких цей сорт томатiв i 

отримав свою назву (листя i справдi схожi на бадилля моркви [37]. 

Отже, належнiсть овочiв до господарсько-ботанiчного сорту 

встановлюють в основному за такими показниками як: термiном дозрiвання, 

формою, розмiром, забарвленням плодiв, смаковим перевагам, 

транспортабельнiстю, масовою часткою цукрi. Господарсько-ботанiчнi сорти 

свiжих томатiв мiстять аскорбiнову кислоту (вiтамiн С) i в невеликих 

кiлькостях вiтамiни А, В1, В2. Свiжi томати повиннi бути однорiдного 

забарвлення, цiлими, сухими, чистими, без захворювань, не ураженi 

хробаками i непошкодженi шкiдниками, не перестиглi. 

 

 

2.2. Органiзацiя, об’єкти та методи дослiджень 

Дослiдження по випускнiй квалiфiкацiйнiй роботi проводилися в 

лабораторiях кафедри товарознавства, управлiння безпечнiстю та якiстю 

КНТЕУ та ТОВ «Сiльпо-Фуд» протягом 2017-2018 рокiв. 

Об’єктом дослiдження були обранi томати наступних господарсько-

ботанiчних сортiв: 

1. Подарок Молдови ПОСП «Уманський тепличний комбiнат», 

Черкаська обл., м.Умань, вул. Древ'янка, 26. 

2. Подарок Молдови ТМ «Верес», Черкаська обл., Канiвський р-н, с. 

Литвинець, вул. Грибна 1. 

3. Подарок Молдови ТД «Калинiвка-Премiум», м. Чигирин, 

Черкаської обл., вул. Петра Дорошенка, 29. 

4. Подарок Молдови ТОВ «Агро-Трейд», м. Вишневе, вул. 

Промислов, 5. 

5. Подарок Молдови ТМ «ДоброДар»,  м. Кролевець, Сумська обл. 

Лiсовий проспект, 39. 

Дослiдження по випускнiй квалiфiкацiйнiй роботi здiйснювалися 

згiдно iз схемою наведеною на рис. 2.1. 
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Рис. 2.1. Схема дослiджень по випускнiй квалiфiкацiйнiй роботi 

Товарознавча характеристика свiжих томатiв передбачала проведення 

дослiдження вiдповiдностi маркування зразкiв свiжих томатiв вимогам 

Аналiз вимог 
до якостi 
свiжих 
томатiв 

Визначення 
напрямiв 

удосконалення 
асортименту 

та пiдвищення 
якостi свiжих 

томатiв 

Збереженiсть та органiзацiя постачання томатних овочiв (за матерiалами ТОВ 
«Сiльпо-Фуд») 

Формування споживних властивостей томатних овочiв 

Визначення об’єктiв дослiдження 

Теоретичнi засади формування якостi свiжих томатiв 

Аналiз 
класифiка-
цiї свiжих 

томатiв 

Характерис-
тика стану та 

тенденцiїй 
розвитку 

ринку 
свiжих 

томатiв в 
Українi  

Визначення 
чинникiв 

формування 
та збереження 
якостi свiжих 

томатiв 

 Товарознавча оцiнка асортименту свiжих томатiв 

Товарознавча 
характеристика 
господарсько-

ботанiчних сортiв 
томатiв 

районованих в 
Українi 

Оцiнка якостi 
свiжих 

томатiв, якi 
реалiзуються 

по ринку 
України 

 

Конкурентоспромо-
жнiсть свiжих 

томатiв, що 
реалiзується на ринку 

України 
 

Сучасний стан та напрями удосконалення органiзацiї постачання томатних товарiв 
на пiдприємствi ТОВ «Сiльпо-Фуд» 

Характеристика 
пiдходiв до органiзацiї 
постачання товарiв на 

пiдприємствi 

Аналiз ефективностi 
постачання томатних 

овочiв на 
пiдприємствi 

Шляхи удосконалення 
органiзацiї постачання 

томатних овочiв на 
пiдприємствi 

Змiни 
споживних 

властивостей 
свiжих томатiв 
при зберiганнi  

 

Формування висновкiв та пропозицiй 
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нормативних документiв, вивчення органолептичних (смак, запах, 

консистенцiя, зовнiшнiй вигляд, колiр, пошкодження шкiдниками, ступiнь 

зрiлостi) i фiзико-хiмiчних (розчиннi сухi речовини, масова частка загального 

цукру, титрована кислотнiсть, масова частка вiтамiну С, цукри) показникiв. 

На I етапi дослiджували стан ринку та фактори формування 

споживних властивостей томатних овочiв. Ознайомились з законодавчо-

правовим регулюванням якостi та безпечностi томатних овочiв та 

класифiкацiєю томатних овочiв. Охарактеризовано основнi способи 

зберiгання томатiв. 

На II етапi дослiджували товарознавчу оцiнку свiжих томатiв.  Вiдбiр 

проб та пiдготовку їх до аналiзу, органолептичну оцiнку, визначення вмiсту 

розчинних сухих речовин, титрованої та активної кислотностi, хiмiчного 

складу, мiкробiологiчних показникiв здiйснювали за стандартними 

методиками. 

Здiйснено оцiнювання якостi свiжих томатiв та надано оцiнку 

споживчого маркування. 

Надано оцiнку органолептичних показникiв. Органолептична оцiнка 

якостi ґрунтується на визначеннi зовнiшнього вигляду i консистенцiї, 

кольору, смаку i запаху, правильностi упаковки i маркування свiжих томатiв. 

Зовнiшнiй вигляд свiжих томатiв - плоди свiжi, цiлi, чистi, здоровi, 

неперезрiлi, щiльнi, типової для ботанiчного сорту форми i забарвлення з 

плодонiжкою або без неї, без механiчних пошкоджень i сонячних опiкiв. 

Допускаються в мiсцях призначення на плодах томатiв легкi натискання вiд 

тари 

Смак i запах властивi даному ботанiчному сорту, без стороннього 

запаху i смаку. 

Ступiнь зрiлостi: для вiдвантаження в державний фонд - молочна, бура, 

рожева; для мiсцевого постачання i при прийманнi - червона, жовта (для 

жовтоплiдного сортiв) помаранчева (для оранжевоплодних сортiв), рожева, 

бура; для реалiзацiї – допускаються в перiод з 1 липня по 1 жовтня плоди 
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бурого ступеня зрiлостi, якi реалiзуються окремо. Не допускається наявнiсть 

плодiв томатiв з незагоєними трiщинами, зелених, м'ятих, гнилих, 

пошкодженими шкiдниками, ураженими хворобами, в'ялими, перестиглими, 

пiдмороженими. 

Здiйснена оцiнка фiзико-хiмiчних показникiв. Фiзико-хiмiчнi 

показники якостi томатiв ґрунтується на визначеннi розчинних сухих 

речовин, масової частки загального цукру, титрованої кислотностi та масової 

частки вiтамiну С. 

У томатах спочатку визначають вмiст сухих речовин рефрактометром 

i готують їх водно-спиртовi розчини, якi мiстять 2,5% сухих речовин. Для 

цього в склянку вiдважують 5 г продукту на технiчних вагах з точнiстю до 

0,01 г. У склянку з наважкою додають вираховану кiлькiсть води i спирту. 

Розведену водно-спиртовим розчином наважку ретельно перемiшують i 

настоюють ЗО хв., часто збовтуючи. 

Масова частка загального цукру, %, визначають за формулою X = 4 ?  

a ?  K , де 4 – коефiцiєнт, який враховує масу наважки зразка, яка складає ?  

маси наважки, а – показник шкали приладу, %, К – коефiцiєнт, який враховує 

об’єм нерозчинної частки наважки [30]. 

Кислотнiсть є нормованим показником, обумовлює смаковi 

властивостi продукту i визначає його свiжiсть та доброякiснiсть. 

Титрованою кислотнiстю називають кiлькiсть вiльних органiчних 

кислот i їх кислих солей, що мiстяться в дослiджуваному продуктi. Метод 

заснований на нейтралiзацiї розчином лугу водних витяжок кислот i кислих 

солей, що витягують з наважок дослiджуваного продукту. 

Зазвичай для титрування застосовують розчин їдкого натрiю 

концентрацiєю 0,1 моль/дм3, який зручно готувати з фiксаналу; в цьому 

випадку його поправочний коефiцiєнт дорiвнює одиницi. Закiнчення 

нейтралiзацiї визначають по змiнi забарвлення внесеного iндикатора. Як 

iндикатор найчастiше застосовують 1%-ний спиртовий розчин 

фенолфталеїну, в цьому випадку титрування витяжки ведуть 0,1 
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моль/дм3 розчином їдкого натрiю до отримання стiйкого слабо-рожевого 

забарвлення. 

Масову частку вiтамiну С визначали йодометричним методом . 
На III етапi дослiджували сучасний стан та напрями удосконалення 

органiзацiї постачання томатних товарiв на пiдприємствi ТОВ «Сiльпо-

ФУД». Охарактеризовано пiдходи до органiзацiї постачання товарiв на 

пiдприємствi та проаналiзовано ефективнiсть постачання томатних овочiв. 

Надано шляхи удосконалення органiзацiї постачання томатних овочiв на 

пiдприємствi. 

 

 

2.3. Оцiнка якостi свiжих томатiв, якi реалiзуються по ринку 

України 

На початковому етапi оцiнювання якостi свiжих томатiв, здiйснили 

оцiнку споживчого маркування наведеного в табл. 2.2. 

Таблиця 2.2 

Результати оцiнки маркування свiжих томатiв господарсько-ботанiчних 

сортiв Подарок Молдови 
          Виробники 
 
Елемент 
маркування 

ПОСП 
«Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

ТМ «Верес» ТД «Калинiвка-
Премiум» 

ТОВ «Агро-
Трейд» 

ТМ 
«ДоброДар» 

Назва продукту i 
ботанiчного 

сорту 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Назва 
постачальника 

Черкаська 
обл., 

м.Умань, вул. 
Древ'янка26. 

Черкаська обл., 
Канiвський р-н, 
с. Литвинець, 
вул. Грибна 1. 

м. Чигирин, 
Черкаської 
обл., вул. 

Петра 
Дорошенка,29 

м. Вишневе, 
вул. 

Промислов, 5 

м. 
Кролевець, 

Сумська 
обл. Лiсовий 
проспект, 39 

Номер партiї П-13452 П-01494 П-01180 П-01354 П-22342 
Дата збирання, 

пакування, 
вiдвантаження 

10.05.2018р. 09.04.2018р. 07.05.2018р. 11.05.2018р. 14.05.2018р. 

Номер бригади 
чи пакувальника 

№543-12 №432-15 №132-54 №223-11 №121-32 

Споживче маркування свiжих томатiв повинно мiстити: назва 

продукцiї i ботанiчного сорту; назва постачальника; номер партiї; дата 
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збирання, пакування, вiдвантаження; номер бригади чи пакувальника; 

позначення цього стандарту. За результатами дослiдження маркування 

обраних зразкiв свiжих томатiв встановлено, що маркування всiх зразкiв є 

повним, розбiрливим, чiтким, дублюється українською мовою, вiдповiдає 

Технiчному регламенту щодо правил маркування харчових продуктiв  ДСТУ 

3246 – 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови» [30].  

Оцiнка якостi свiжих томатiв за органолептичними показниками, а 

саме: зовнiшнiй вигляд, зовнiшнi пошкодження, консистенцiя та смак i запах, 

здiйснена у вiдповiдностi ДСТУ 3246 – 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови» 

[30]. 

Результати дослiдження свiжих томатiв за органолептичними 

показниками якостi наведено в табл. 2.3.  

Таблиця 2.3 

Органолептичнi показники якостi дослiджуваних зразкiв свiжих томатiв  
          Виробники 

 
Показник  
якостi 

 «Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

 «Верес»  «Калинiвка-
Премiум» 

 «Агро-
Трейд» 

 «ДоброДар» 

1 2 3 4 5 6 
Зовнiшнiй 

вигляд 
Плоди 

округло-
овальної 

форми, свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, без 

зайвої 
вологостi 

Плоди 
округло-
овальної 

форми, свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, без 

зайвої 
вологостi 

Плоди свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, не 
перестиглi, 
типової для 
ботанiчного 

сорту 

Плоди свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, не 
перестиглi 

Плоди 
округло-
овальної 

форми, свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, не 
перестиглi 

Пошкодження 
шкiдниками 

Вiдсутнi Вiдсутнi Присутнi Вiдсутнi Вiдсутнi 

Механiчнi 
пошкодження 

Вiдсутнi Вiдсутнi Незначнi 
пошкодження, 

легкi 
натискання  

вiд тари 

Незначнi 
пошкодження, 

легкi 
натискання 

вiд тари 

Вiдсутнi 

Запах Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, без 
стороннiх 

запахiв 
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Продовження табл. 2.3 
1 2 3 4 5 6 

Смак Кисло-
солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Кисло-
солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Кисло-
солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Колiр  Червоний Червоний Червоний Червоний Червоний 
Ступiнь зрiлостi Червона Червона Червона Червона Червона 

 

За результатами оцiнювання органолептичних показникiв, було 

визначено, що свiжi томати п’яти виробникiв вiдповiдають вимогам ДСТУ 

3246 - 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови» [30]. Пошкодження шкiдниками 

виявлене в одному зразку ТД «Калинiвка-Премiум», плоди були свiжi, цiлi, 

чистi, здоровi, щiльнi, неперестиглi, типової для ботанiчної форми i 

забарвлення, без плодонiжки, смак та запах властивi цим ботанiчним сортам, 

лише в  зразках свiжi томати «Подарок Молдови» ТД «Калинiвка-Премiум» 

та свiжi томати «Подарок Молдови» ТОВ «Агро-Трейд» були виявленi 

незначнi пошкодження, легкi натискання вiд тари, якi згiдно ДСТУ 3246 - 95 

«Томати свiжi. Технiчнi умови» допускаються у мiсцях призначення на 

плодах томатiв [30].  

Але обранi зразки маючи деякi поверхневi дефекти не впливають на 

спiльний зовнiшнiй вигляд, якiсть, збереження й товарний вигляд продукцiї.  

Допускаються плоди за небагатьма дефектами форми i забарвлення, з 

легкими нажимами вiд тари. 

Середнiй розмiр плодiв у поперечному дiаметрi (мм): 1 зразок свiжi 

томати «Подарок Молдови» ПОСП «Уманський тепличний комбiнат» - 43; 2 

свiжi томати «Подарок Молдови» ТМ «Верес»- 40; 3 зразок свiжi томати 

«Подарок Молдови» ТД «Калинiвка-Премiум»- 44; 4 зразок свiжi томати 

«Подарок Молдови» ТОВ «Агро-Трейд» – 42; 5 зразок свiжi томати  

«Подарок Молдови» ТМ «ДоброДар» – 42. Всi зразки допускаються у вiльну 

реалiзацiю.  

У таблицi 2.4 наведена оцiнка якостi свiжих томатiв за фiзико-

хiмiчними показниками 
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Таблиця 2.4 

 Оцiнка якостi дослiджуваних свiжих зразкiв томатiв за фiзико-

хiмiчними показниками 
                Виробники 

 
Показники  

 «Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

 «Верес» «Калинiвка-
Премiум» 

 «Агро-
Трейд» 

«ДоброДар» 

Розчиннi сухi 
речовини, % 

5,3 6.5 4.2 4.0 5.0 

Масова частка 
загального цукру, % 

2,9 2.5 2.9 3.2 2.8 

Титрована 
кислотнiсть, % 

0,3 0.85 0.40 0.33 0.45 

Масова частка 
вiтамiну С, мг/100г 

18 21 19 24 22 

 

За результатами проведених дослiджень фiзико-хiмiчних показникiв 

свiжих томатiв рiзних виробникiв в цiлому вiдповiдають вимогам, якi 

висуваються до даної продукцiї дiючої нормативною документацiєю. 

Концентрацiя розчинних сухих речовин у томатах в нормi.  

У процесi зберiгання в томатах поступово зростає кiлькiсть цукру, що 

можливо пов’язано з розщепленням полiсахаридiв. У свiжих томатах 

титрована кислотнiсть дещо нижча нiж у соку. Чiткої закономiрностi змiни 

титрованої кислотностi залежно вiд варiанту дослiду не виявлено.  

 

 

2.4. Змiни споживних властивостей свiжих томатiв при зберiганнi  

Органолептичну оцiнку свiжих томатiв проводили за розробленою 

нами 5-ти баловою шкалою (дод. Б).  

Середнiй бал органолептичної оцiнки сортiв томатiв в свiжому 

виглядi, так пiсля тривалого зберiгання за комплексом показникiв вказано в 

таблицi 2.5 (зовнiшнiй вигляд, колiр, смак, запах та консистенцiя).  
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Таблиця 2.5 

Дегустацiйна оцiнка свiжих томатiв  Подарок Молдови ПОСП 

«Уманський тепличний комбiнат» протягом зберiгання 
Показник Термiн зберiгання томатiв, дiб 

Початок зберiгання 15 дiб 30 дiб 45 дiб 
Зовнiшнiй вигляд 5,00 4,50 4,00 3,00 
Колiр  4,00 5,00 4,50 3,00 
Смак та запах 4,00 4,00 3,50 3,00 
Середнiй бал 4,30 4,50 4,00 3,00 
 

           Результатами дослiдження встановлено суттєвi вiдмiнностi 

органолептичних властивостей свiжих томатiв, особливо за показником смак 

i запах. 

Всi сорти томатiв мають привабливий зовнiшнiй вигляд, натуральний 

колiр,  характерний смак i властивий томатам запах. Пiсля 45 дiб зберiгання 

їх органолептичнi властивостi дещо змiнились. Найнижчу кiлькiсть балiв 

мали томати Уманського тепличного комбiнату, Агро-Трейд та ДоброДар. 

Зовнiшнiй вигляд томатiв цих сортiв значно погiршився у результатi 

змiни забарвлення, що очевидно пов'язано з окисненням каротиноїдiв. 

Найкращим смаком та запахом вiдрiзнялися томати сорту Калинiвка-

Премiум та Верес.  

            Результати дегустацiйної оцiнки свiжих томатiв пiсля тривалого 

зберiгання пiдтвердили кращу збереженiсть органолептичних властивостей 

свiжих томатiв Калинiвка-Премiум та Верес, якi зберегли привабливий 

зовнiшнiй вигляд, натуральний колiр, властивий смак та запах.  

Отже, пiсля тривалого зберiгання найвищi органолептичнi властивостi 

мали томати Калинiвка-Премiум та Верес, що свiдчить про кращу 

придатнiсть до зберiгання, порiвняно з iншими сортами. 

Встановлено, що свiжi томати Калинiвка-Премiум та Верес 

характеризувалися цiлiснiстю клiтин рiзного розмiру, щiльним приляганням 

шкiрочки до м'якотi. Однак пiсля тривалого зберiгання встановлено 

порушення цiлiсностi паренхiмної тканини томатiв, що особливо характерно 
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для сорту Добро-Дар, також вiдмiчено погiршення прилягання шкiрочки до 

м'якотi.  

Розрахований нами коефiцiєнт кореляцiї мiж силою проколювання 

свiжих томатiв та органолептичною оцiнкою склав 0,98, що свiдчить про 

iснування достатньо тiсного прямого зв'язку мiж цими показниками. Саме це 

дає можливiсть використовувати твердiсть як об'єктивний показник для 

визначення придатностi сорту томатiв до зберiгання.  

Фiзико-хiмiчну оцiнку свiжих томатiв проводили за 5-ти баловою 

шкалою (табл. 2.6). Середнiй бал фiзико-хiмiчної оцiнки сортiв томатiв в 

свiжому виглядi, так i пiсля тривалого зберiгання за комплексом показникiв 

(розчиннi сухi речовини, масова частка загального цукру, титрована 

кислотнiсть та масова частка вiтамiну аскорбiнової кислоти) представлено в 

табл. 2.6. 

Таблиця 2.6 

Змiни фiзико-хiмiчних показникiв якостi свiжих томатiв Подарок 

Молдови ПОСП «Уманський тепличний комбiнат»  протягом зберiгання 
 

Показник 
Термiн зберiгання томатiв, дiб 

Початок зберiгання 15 дiб 30 дiб 45 дiб 
Розчиннi сухi речовини, % 5,3 5,1 4,95 4,7 
Масова частка загального 
цукру, % 

2,9 2,89 2,87 2,85 

Титрована кислотнiсть, % 0,3 0,3 0,3 0,3 
Масова частка вiтамiну С, 
мг/100г 

18 14 10 8 

 

Фiзико-хiмiчнi властивостi змiнилися несуттєво, найбiльша втрата 

вiдбулася масової частки вiтамiну С.  Що характерно для даної продукцiї при 

тривалому зберiганнi. 
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2.5. Конкурентоспроможнiсть свiжих томатiв, що реалiзується на 

ринку України 

Конкурентоспроможнiсть товару – поняття складне, iнтегральне, 

вiдносне i динамiчне. Це все те, що забезпечує перевагу товарiв на ринку, 

сприяє його успiшному збуту в умовах конкуренцiї. 

Конкурентоспроможнiсть дослiджуваного товару визначають вiдповiдно до 

iнших товарiв i завжди конкретно, виходячи зi ступеня задоволення запитiв 

потенцiйних покупцiв [8]. 

У загальному виглядi конкурентоспроможнiсть товару 

характеризується його споживчими властивостями та цiною споживання i 

математично може бути представлена наступною формулою: 

 

С
рК  ,                                            (2.1) 

 

де Р – корисний ефект вiд використання товару (споживчi властивостi 

товару); 

С – витрати на придбання i використання товару (цiна споживання). 

Споживчi властивостi товару характеризуються набором 

функцiональних та естетичних показникiв. 

Цiна споживання характеризується витратами на виробництво товару, 

його транспортування, зберiгання. Реалiзацiю i таке iнше. 

Оцiнку конкурентоспроможностi товару можна проводити за 

наступною схемою (рис. 2.4). 

Таким чином, оцiнка конкурентоспроможностi товару мiстить 

наступнi етапи: 

1. Аналiз ринку i вибiр найбiльш конкурентоспроможного товару-

зразка як бази для порiвняння та визначення рiвня 

конкурентоспроможностi товару. 

2.  



52 

бд 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рис. 2.4. Схема оцiнки конкурентоспроможностi товару [8] 

Товар-зразок повинен належати до тiєї ж групи, до якої належить 

дослiджуючий товар, бути найбiльш представницьким для даного ринку 

(тобто мати максимальне число споживацьких пропозицiй). Часто за базову 

продукцiю приймають встановлену маркетингом iдеальну споживчу модель 

(IСМ) продукцiї, тобто ту продукцiю, яку бажають придбати споживачi. 

2. Визначення перелiку порiвнюваних параметрiв (показникiв) 

конкурентоспроможностi. 

3. Визначення коефiцiєнта вагомостi певних показникiв для 

споживачiв. 

4. Розрахунок iнтегрального показника вiдносної 

конкурентоспроможностi. 

Вивчення ринку 

Вивчення 
конкурентiв 

Вивчення вимог 
потенцiйних покупцiв 

Формування вимог до 
товару 

Оцiнка товару за 
показниками 

Функцiональнi Естетичнi Економiчнi 

Визначення зведеного показника 
конкурентоспроможностi за показниками 

Розрахунок iнтегрального показника 
конкурентоспроможностi товару 

Оцiнка конкурентоспроможностi товару 

Висновки та пропозицiї 
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Розрахунок iнтегрального показника вiдносної 

конкурентоспроможностi товару базується на порiвняннi параметрiв 

дослiджуваного товару з параметрами товару, який найбiльш повно 

вiдображає вимоги споживачiв. 

Наводимо один iз варiантiв методики розрахунку iнтегрального 

показника вiдносної конкурентоспроможностi товару. Розрахунок збiрного 

параметричного iндексу для функцiональних показникiв [5]: 

 

 iiф gaР .                                                  (2.2) 

 

де а1 – коефiцiєнт вагомостi; 

gi – вiдносний параметр (показник) якостi, який розраховується за 

формулою: 

конк

досл
i Р

Рg  ,                                                     (2.3) 

 

де Рдосл. – значення параметру дослiджуваного товару; 

Рконк. – значення параметру конкуруючого товару. 

Розрахунок збiрного параметричного iндексу для естетичних 

показникiв: 

 siест gaР ,                                                (2.4) 

Розрахунок параметричного iндексу для економiчних показникiв:  

конк

досл
ек С

Сg  ,                                                  (2.5) 

 

де Сдосл. – цiновi характеристики дослiджуваного товару; 

Сконк. – цiновi характеристики конкуруючого товару. 

Розрахунок iнтегрального показника вiдносної 

конкурентоспроможностi: 
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ек

естф

g
РР

К .
                                                   (2.6) 

 

Якщо К<1, то дослiджуваний товар має нижчу 

конкурентоспроможнiсть порiвняно з конкуруючим товаром. 

Якщо К>1, то дослiджуваний товар має вищу 

конкурентоспроможнiсть порiвняно з конкуруючим товаром. 

5. Враховуючи додаткових факторiв: репутацiя на ринку, престиж 

споживання, рiвень сервiсу. 

Таким чином, оцiнку конкурентоспроможностi товару можна 

провести за допомогою системи як одиничних показникiв якостi, та 

використовуючи груповий показник. Одиничний показник вiдображає 

вiдсоткове вiдношення до величини того ж параметра, при якому елемент 

потреби теоретично повнiстю задовольняється [5]: 

 

конк

досл

Р
Рg                                                      (2.7) 

 

Груповий показник об’єднує одиничнi показники та характеризує 

ступiнь задоволення потреби взагалi (груповий показник за 

функцiональними, естетичними та економiчними параметрами): 

 

 GaР i                                                  (2.8) 

 

Окремi дослiдники пропонують для оцiнки узагальненого показника 

конкурентоспроможностi наступну залежнiсть: 

 

КобслКреклКреалКцінаКнкК 15,010,015,025,035,0  ,            (2.9) 

 

де Кнк – значення показника якостi оцiнювано продукцiї; 



55 

0.35 – коефiцiєнт значущостi показника якостi, визначений 

емпiричним методом; 

Кцiна – значення показника цiни оцiнюваної продукцiї; 

0,25; 0,15; 0,10; 0,15 – коефiцiєнти значущостi вiдповiдно показникiв 

цiни, реалiзацiї, реклами та технiчного обслуговування, визначених 

емпiричним методом; 

К реал – значення показника реалiзацiї оцiнюваної продукцiї; 

К рекл - значення показника реклами оцiнюваної продукцiї; 

К обсл. - значення показника технiчного обслуговування оцiнюваної 

продукцiї. 

 Технiчне (сервiсне) обслуговування дає уявлення про дiяльнiсть щодо 

обслуговування споживача до та пiсля продажу продукцiї.  

Слiд зазначити, що провднi вченi iз розвинених країн давно зрозумiли, 

що намагатися схематично зобразити конкурентоспроможнiсть товару це все 

одно, що намагатись схемою зобразити всю складнiсть товару i всi тонкощi 

ринкового процесу. Тому в цих країнах конкурентоспроможнiсть товару 

стала просто зрiчним, концентручим увагу термiном, за яким стоїть все 

рiзномаїття стратегiчних i тактичних прийомiв менеджменту в цiлому i 

маркетингу зокрема. 

Конкурентоспроможнiсть – це показник, рiвень якого можна 

розрахувати для себе i конкурента. Насамперед – це фiлософiя роботи в 

умовах ринку, яка орiєнтує на [8]: 

- розумiння потреб споживачiв i тенденцiй їх розвитку; 

- знання поведiнки i можливостей конкурентiв; 

- знання стану i тенденцiй розвитку ринку; 

- знання зовнiшнього середовища i його тенденцiй; 

- умiння створити такий товар i так довести його до споживача, щоб 

той надав перевагу йому, а не товару конкурента; 

- мистецтво здiйснювати все це на довгостроковiй основi, 

розрахованiй на перспективу. 
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Таким чином, конкурентоспроможнiсть охоплює, з однiєї сторони, 

суто якiснi характеристики товару, а з iншої – всi значнi та досить вагомi для 

споживача умови придбання та використання товару. 

Для дослiдження конкурентоспроможностi свiжих томатiв було 

обрано 5 зразкiв:  

Зразок № 1 – ПОСП «Уманський тепличний комбiнат».  

Зразок № 2 – ТМ «Верес».  

Зразок № 3 – ТД «Калинiвка-Премiум».  

Зразок № 4 – ТОВ «Агро-Трейд».  

Зразок № 5 – ТМ «ДоброДар». 

Видiляють три групи параметрiв, якi забезпечують 

конкурентоспроможнiсть товару з точки зору споживача:  

1. Якiснi.  

2. Технiчнi – параметри призначення (у даному випадку: обсяг, 

дизайн).  

3. Економiчнi – цiна придбання.  

4. Органiзацiйнi – комплекснiсть i умови поставок, умови платежу, 

система знижок та iн.  

Оцiнювання якостi здiйснювалося в 3 етапи:  

1 етап – оцiнка споживчого маркування;  

2 етап – оцiнка органолептичних показникiв;  

3 етап – оцiнка фiзико-хiмiчних показникiв.  

Для порiвняння дослiджуваних зразкiв доцiльно визначити їх 

комплекснi показники якостi. Комплексний показник якостi визначали 

комплексним методом. Значення показникiв якостi дослiджуваних зразкiв 

свiжих томатiв переводили в безрозмiрний вигляд за формулою [5]: 

....

..

бріеті

біі
і РР

РРР



 ,                                                     (2.10) 

де, Рi – i-й показник якостi в безрозмiрному виглядi (вiдносний 

показник); 
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РI.БР. – бракувальне (найгiрше допустиме) значення i-го показника; 

Рi.ет. - еталонне (найкраще можливе) значення i-го показника.  

Комплексний показник якостi розраховули за формулою [5]: 





n

i
iiPaQ

1
,                                               (2.11) 

де аi – коефiцiєнт вагомостi i-го показника;  

Рi – вiдносний показник якостi;  

n – число оцiнюваних показникiв.  

Коефiцiєнт вагомостi показника визначали аналiтичним методом. 
Комплексну оцiнку якостi свiжих томатiв проводили з урахуванням 

показникiв та їх критерiїв, якi наведено в табл. 2.7.  

Таблиця 2.7 

Критерiї розрахунку комплексного показника якостi свiжих томатiв 
Показник Коефiцiєнт  

вагомостi, аi 
Еталонне значення 

показника, рет 
Бракувальне 

значення показника, 
рбр 

Смак 0,30 4,000 3,600 
Запах 0,10 4,000 3,600 
Колiр 0,10 2,000 1.800 
Масова частка кислот, г/100 
мл 

0,07 0,08 0,03 

 

Результати визначення комплексних показникiв якостi дослiджуваних 

зразкiв свiжих томатiв з урахуванням коефiцiєнтiв вагомостi та вiдносних 

показникiв якостi наведено в табл. 2.8.  

Таблиця 2.8 

Комплексний показник якостi свiжих томатiв 
Показник ПОСП 

«Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

ТМ «Верес»  ТД 
«Калинiвка-
Премiум» 

ТОВ «Агро-
Трейд» 

ТМ 
«ДоброДар» 

рi Рi рi Рi рi Рi рi Рi рi Рi 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

Смак 3,8 0,75 3,8 0,50 3,8 0,50 3,7 0,50 3,8 0,50 
Аромат 3,8 0,75 3,7 0,25 3,8 0,55 3,7 0,55 3,8 0,55 
Колiр 2,0 1,00 2,0 1,00 2,0 1,00 2,0 1,00 2,0 1,00 
Масова 
частка  

0,050 0,40 0,060 0,60 0,050 0,40 0,050 0,40 0,060 0,40 
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Продовження табл. 2.9 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

кислот, г/100 
мл 

          

Комплексний 
показник 
якостi 

0,706 0,678 0,603 0,504 0,677 

Примiтки: рi – кiлькiсне значення показника; Рi – вiдносний показник якостi; "–" – 
значення показника є нижчим за бракувальне число. 
 

Результати визначення комплексних показникiв якостi свiдчать, що 

найкращi результати мають свiжi томати ПОСП «Уманський тепличний 

комбiнат, оскiльки саме цей зразок отримав найвищий бал за результатами 

органолептичного оцiнювання якостi, а саме цей критерiй є ключовим пiд час 

вибору споживача. Iншi зразки також пройшли оцiнювання на достатньо 

високому рiвнi. Вiдмiннi результати дослiджень доводять, що свiжi томати 

мають право на iснування на ринку України i вже знайшли свого споживача.  

Але є й недолiки, зокрема це вiдсутнiсть нормативно-правової бази 

орiєнтованої саме на свiжi томати. Висока якiсть свiжих томатiв зумовлена 

багаторiчним досвiдом виробникiв, якi з поколiння в поколiння передають 

секрети вирощування свiжих томатiв, потужною матерiально-технiчної 

базою виробництва, використанням сучасних технологiй та високим 

внутрiшнiм контролем якостi на виробництвi.  

Однак, окрiм якостi для споживача важливими є й iншi критерiї, 

зокрема економiчнi, а тому для встановлення найбiльш конкурентних свiжих 

томатiв для споживача визначали їх iнтегральнi показники вiдносної 

конкурентоспроможностi  

Розрахунок iнтегрального показника вiдносної 

конкурентоспроможностi товару базується на порiвняннi параметрiв 

дослiджуваних свiжих томатiв iз iснуючими аналогами на ринку i визначеннi 

того, що найбiльш повно вiдображає вимоги споживачiв. Цей показник 

складається зi спiввiдношень параметричних iндексiв показникiв якостi [8]. 
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Конкурентоспроможнiсть свiжих томатiв визначається 

спiввiдношенням якiсних та цiнових показникiв дослiджуваного зразка 

свiжих томатiв та аналога.  Результати визначення конкурентоспроможностi 

свiжих томатiв наведено в табл. 2.9. 

Таблиця 2.9 

Конкурентоспроможнiсть свiжих томатiв 
Показник ПОСП 

«Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

ТМ 
«Верес» 

 ТД 
«Калинiвка-
Премiум» 

ТОВ 
«Агро-
Трейд» 

ТМ 
«ДоброДар» 

Комплексний показник 
якостi 

0,706 0,678 0,603 0,504 0,677 

Вартiсть, грн.  675 708 596 325 599 
Iнтегральний показник 
вiдносної 
конкурентоспроможностi 
свiжих томатiв 

1 0,94 0,98 1,64 0,97 

 

За резутьтатами визначення конкурентоспроможностi було 

встановлено, що свiжi томати ТОВ «Агро-Трейд» мають найвищий 

iнтегральний показник вiдносної конкурентоспроможностi – 1,64. 
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РОЗДIЛ III 

СУЧАСНИЙ СТАН ТА НАПРЯМИ УДОСКОНАЛЕННЯ ОРГАНIЗАЦIЇ 

ПОСТАЧАННЯ ТОМАТНИХ ТОВАРIВ НА ПIДПРИЄМСТВI ТОВ 

«СIЛЬПО-ФУД» 

 

 

3.1. Характеристика пiдходiв до органiзацiї постачання товарiв на 

пiдприємствi 

Найбiльш вагомий вклад в дослiдження проблеми товаропостачання 

внесли такi вченi як Айзенберг М., Бакуни А.А., Дихтль Е., Хершген Х., 

Пастухова В.В.,  Наймушин А.Д. водночас аналiз наукових праць свiдчить, 

що на сьогоднi  як об'єкти дослiдження обираються лише окремi компоненти 

забезпечуючої пiдсистеми менеджменту (органiзацiя складського 

господарства, iнформацiйне забезпечення оптимiзацiї складських запасiв 

витрат матерiалiв тощо), тодi як недостатньо вивченими залишаються 

питання органiзацiї нових i ефективних каналiв товаропровiдної мережi при 

закупiвлях матерiальних ресурсiв. Таким чином, метою цiєї роботи є 

визначення основних проблем забезпечення ефективної органiзацiї 

комерцiйної роботи пiдприємства по закупiвлях матерiальних ресурсiв та 

шляхи їх вирiшення [64]. 

Пiд час вирiшення питань органiзацiї товаропостачання необхiдно 

виходити з економiчних iнтересiв, що забезпечують збереження якостi 

товарiв i мiнiмум їхнiх втрат при транспортуваннi, перевезення вантажiв в 

мiнiмально короткий термiн i з найменшими витратами. Задача iстотного 

полiпшення системи товаропостачання нерозривно пов'язана з безперервним 

зростанням промислового виробництва, постiйним розширенням мережi 

роздрiбних торгових пiдприємств, пiдвищенням добробуту i культури 

населення. Розширення асортименту товарiв, а отже, збiльшення обсягiв 

перевезень теж зумовлюють необхiднiсть подальшого вдосконалення 

технологiї товаропостачання як умова полiпшення всiєї системи 
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забезпечення населення товарами [64]. 

В сучаснiй економiчнiй лiтературi доставку (товаропостачання) часто 

ототожнюють з процесом перемiщення товарiв з сфери виробництва в сферу 

споживання. Мiж тим цей процес, як категорiя економiчна, в бiльшому 

ступенi вiдповiдає поняттю руху товару, що охоплює комплекс 

взаємозв'язаних комерцiйних i технологiчних операцiй по забезпеченню 

наскрiзного ланцюга руху товарних мас. Товаропостачання ж слiд розглядати 

як складник руху товару на заключному етапi цього процесу, воно покликане 

забезпечити безперебiйну доставку товарiв в роздрiбну торговельну мережу, 

здiйснювану мiсцевими постачальниками (пiдприємствами промисловостi, 

базами оптової торгiвлi, складами роздрiбних органiзацiй), при мiнiмальних 

витратах. Тому товаропостачання товарiв в магазини повинно розглядатися в 

тiсному зв'язку з такими технологiчними операцiями, як приймання, 

зберiгання, пiдготовка товарiв до вiдпуску i продажу [63]. 

В процес товаропостачання звичайно залученi промисловiсть, 

транспорт, оптова i роздрiбна торгiвля. Технологiчний зв’язок мiж ними — 

одна з основних умов пiдвищення ефективностi всiєї системи забезпечення 

населення товарами. Промисловiсть повинна пiдготувати i доставити товари 

не тiльки на оптовi бази, але i безпосередньо в роздрiбну торговельну 

мережу. Транспорт повинен забезпечити безперебiйне перевезення торгових 

вантажiв по найбiльш рацiональним графiкам i маршрутам, широко 

застосовуючи спецiалiзованi транспортнi засоби i тару-обладнання. Оптова 

торгiвля вiдповiдальна за формування торгового асортименту, створення 

необхiдних товарних запасiв i органiзацiю централiзованого 

товаропостачання  в пiдприємствах роздрiбної торгiвлi. Роздрiбна торгiвля, 

як кiнцевий пункт руху товарiв, забезпечує їхнє приймання, цiлiснiсть i 

продаж населенню [64]. 

Органiзацiя товаропостачання по прогресивним технологiчним 

схемам, механiзацiя вантажно-розвантажувальних робiт, застосування 

пакетованих i контейнерних перевезень — неодмiнна умова рацiоналiзацiї 
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всiєї системи товаропостачання. При цьому бiльша роль вiдводиться оптовiй 

торгiвлi, шляхом якої реалiзовується основна частина товарної маси. Тому 

вiд рiвня її розвитку, вдосконалення механiзму господарських 

взаємовiдносин з промисловiстю i роздрiбною торгiвлею, змiцнення 

матерiально-технiчної бази залежить вирiшення задач, що стосуються 

органiзацiї постачання крамниць товарами. Сьогоднi все ще значна частина 

товарних запасiв концентрується в роздрiбнiй мережi. Крiм того, частина 

вироблених товарiв систематично знаходиться на складах промисловостi або 

в дорозi, що також виявляє вплив на рiвень товарних запасiв в оптовiй 

торгiвлi. 

Правильна органiзацiя товаропостачання  припускає i забезпечує не 

тiльки скорочення витрат часу i матерiальних ресурсiв, але i усуває 

необхiднiсть залучення працiвникiв магазинiв до виконання операцiй, 

пов'язаних з завезенням товарiв. Тому до систем товаропостачання  подається 

ряд обов'язкових вимог, основними з яких є: планомiрнiсть, безперебiйнiсть, 

ритмiчнiсть i економiчнiсть [63]. 

Планомiрнiсть припускає товаропостачання по твердим графiкам при 

найбiльш рацiональнiй частотi завозу. Планомiрна органiзацiя постачання 

забезпечує широкий i стiйкий асортимент товарiв, економiчне використання 

працi, складських примiщень i транспортних засобiв, сприяє нормалiзацiї 

товарних запасiв i виконанню плану роздрiбного товарообороту кожним 

торговим пiдприємством. 

Безперебiйнiсть постачання передбачає регулярне товаропостачання 

необхiдної кiлькостi товарiв в потрiбному асортиментi для забезпечення 

безперервного продажу. 

Ритмiчнiсть припускає рiвномiрний i вчасний завiз, що гарантує 

безперебiйне товаропостачання, дозволяє уникнути скупчення в крамницях 

наднормативних товарних запасiв, створює нормальнi умови для торгового 

обслуговування населення i виконання плану роздрiбного товарообороту. 

Однак ритмiчнiсть не слiдує ототожнювати з планомiрнiстю, оскiльки ритм 
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постачань може змiнюватися в залежностi вiд кон'юнктурних вагань. 

Економiчнiсть як принцип рацiонального товаропостачання 

передбачає ощадливе витрачання коштiв, пов'язане з доставкою, обробкою i 

зберiганням товарiв. Це досягається шляхом ефективного використання 

транспорту, механiзацiї вантажно-розвантажувальних робiт, розробки єдиних 

технологiчних рiшень товаропостачання, комплектування i упаковки товарiв 

в тару-обладнання, в як пiсля цього товари надходять в крамницi 

самообслуговування для роздрiбного продажу [54]. 

Транзитна форма товаропостачання передбачає надходження товарiв 

вiд виробничих пiдприємств безпосередньо в крамницi, повз промiжнi склади 

оптових i роздрiбних торгових органiзацiї. Застосування транзитної форми 

доцiльне при товаропостачаннi в роздрiбну мережу швидкопсувних товарiв 

(м'ясо, молоко, хлiбобулочнi вироби); товарiв простого асортименту 

(борошно, крупа, цукор); плодоовочевої продукцiї (в перiод сезонного 

надходження). Транзитна форма постачання має певнi переваги перед 

складською [39]: 

- Прискорюється постачання, скорочуються складськi i 

навантажувально-розвантажувальнi операцiї i товарнi втрати. 

- В певнiй мiрi розширенню транзиту сприяють укрупнення торгових 

пiдприємств, вдосконалення складського господарства, збiльшення розмiрiв 

постачань, застосування контейнерних перевезень, а також встановленi 

особливими умовами або договорами мiнiмально допустимi норми 

вiдвантажень товарiв в адресу одержувачiв (вагон, контейнер i iн.). 

Однак транзитна форма постачання не завжди економiчно доцiльна, 

особливо якщо це стосується товарiв складного асортименту. 

Централiзоване товаропостачання докорiнно змiнює всю систему 

поставки товарiв i вносить iстотнi змiни в характер господарської дiяльностi 

торговельних пiдприємств. Вона сприяє вивiльненню робiтникiв, що 

отримують можливiсть бiльше уваги i часу придiляти питанням органiзацiї 

торгового процесу, пiдвищенню культури торгiвлi i найбiльш повному 
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задоволенню попиту покупцiв.  Експедицiйнi функцiї при централiзованому 

товаропостачаннi покладаються на водiїв автотранспорту, завантаження 

товарiв i матерiальну вiдповiдальнiсть забезпечують постачальники, 

внаслiдок чого значно скорочується чисельнiсть вантажникiв, зайнятих 

вантажно-розвантажувальними роботами, а також експедицiйного персоналу, 

зайнятого в процесi товаропостачання. Спрощується документообiг, 

скасовуються разовi доручення на отримання вантажiв, що в цiлому 

прискорює процес вiдпуску  i приймання товарiв в роздрiбних 

пiдприємствах. 

Централiзоване постачання, таким чином, як процес являє собою 

комплекс дiй постачальникiв, перевiзникiв i одержувачiв, починаючи з 

вiддiлу збуту промислового пiдприємства або торгового вiддiлу оптової бази 

з моменту прийняття замовлення на товари, до надходження i приймання 

товарiв до  крамницi. 

До централiзованого  товаропостачання висуваються  певнi вимоги 

[54]: 

- точна вiдповiднiсть асортиментного перелiку товарiв встановленому 

типу магазину; 

- дотримання планомiрностi постачання по графiкам, що забезпечують 

частоту  завозу i найбiльш  економiчнi  розмiри  партiй товарiв; 

- розробка рацiональних маршрутiв централiзованої поставки товарiв 

в торговi пiдприємства; 

- укладання графiкiв завозу товарiв на пiдприємство; 

-забезпечення постачання товарiв, укомплектованих невеликими 

партiями; 

- визначення потреб кiлькостi автомобiлiв на кожний день, тиждень. 

Отже, рацiональна органiзацiя товаропостачання створює можливостi 

для  забезпечення  повноти асортименту товарiв i безперебiйної торгiвлi 

ними  при  мiнiмальних  розмiрах  товарних  запасiв. 
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Дiяльнiсть по товаропостачанню пiдприємства характеризується 

складною системою комплексу заходiв, спрямованих не лише на формування 

матерiально-технiчних та товарних ресурсiв, але i на полiтику оптимiзацiї 

матерiальних  запасiв та руху фiнансових  ресурсiв. 

Однак, незважаючи на високий ступiнь значущостi товаропостачання 

як у фiнансово-економiчному, так i в маркетинговому аспектах, ряд 

торгiвельних пiдприємств країни мають численнi проблеми в органiзацiї 

доставки, до  яких  можна  вiднести: 

- проблеми  оптимiзацiї  цiнової  полiтики; 

- об’єктивне  оцiнювання  ринкової  ситуацiї  та  знання  ринку; 

- логiстичнi  проблеми [39]. 

На сьогоднi важливими аспектами здiйснення товаропостачання для 

торговельних пiдприємств є формування адекватної цiнової полiтики 

постачальниками та вибiр найбiльш прийнятного варiанту. Так, науковцi 

Дроздова Л.I. та Науменко М.Н. визначають наступнi основнi критерiї 

оптимiзацiї  цiнової  складової  при  здiйсненнi  товаропостачання [54]: 

- якiсть  продукцiї  та  послуг; 

- тривалiсть  договiрних  зобов’язань  з  постачальниками; 

- рейтинг  постачальника  та його  добросовiснiсть. 

За умови, якщо наведенi вище нецiновi критерiї є прийнятними, тодi 

можна розглядати рiшення про вибiр постачальника за ознакою мiнiмальних 

цiн закупки. Статистичний  аналiз  отриманих  науковцями даних дає 

пiдстави стверджувати, що на ринку при оптимiзацiї цiн в основному 

орiєнтуються  на  критерiй  рейтингу  постачальника (рис. 3.1) [35]. 
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Рис. 3.1. Критерiї рейтингової оцiнки постачальникiв [35] 

На сьогоднi також дуже важливим аспектом товаропостачання в 

торгiвлi є високий рiвень орiєнтування на ринку вiдповiдних товарiв та 

послуг. Знання ринку товарно-матерiальних ресурсiв є необхiдною умовою 

вибору постачальника необхiдних товарiв за прийнятними цiнами. Ринок 

переповнений торговельними посередниками. Для торговельних пiдприємств 

важко встановити тiснi зв’язки з безпосереднiми виробниками, що зумовлено 

обмеженiстю обсягу замовлень. Торговельнi пiдприємства в своїй потребi, 

наприклад, дотягують лише до 15-максимум 20 % вiд обсягу мiнiмальної 

партiї замовлення  у  виробника.  

Подiбна ситуацiя  в рядi випадкiв трапляється  досить часто. На 

великих промислових пiдприємствах склалася ситуацiя, коли керiвники 

дивляться на iснуючу систему постачання як на таку, i вважають, що якi-

небудь змiни  тiльки   спричинять великi  фiнансовi  вкладення, а  результату 

не буде. Що ж стосується самих працiвникiв даних пiдроздiлiв, то вони пiд 

час вiдсутностi уваги й контролю з боку керiвництва не намагаються що-

небудь змiнити й використовують сформовану ситуацiю у власних iнтересах 

[36].  
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У результатi чого, постачання на багатьох українських пiдприємствах 

погiршилося. Але спроби  часткових  удосконалювань  у такiй ситуацiї 

навряд  що-небудь  iстотно  полiпшать [54].  

Багато українських керiвникiв визнають, що система постачання 

їхнього пiдприємства далека вiд iдеалу, але при цьому вважають, що вона 

цiлком  вiдповiдає  поточним  умовам ринку й удосконалюватися може 

тiльки еволюцiйним шляхом. Подiбна недооцiнка власних можливостей 

дорого обходиться пiдприємствам, i вони зазнають втрат практично на всiх 

етапах процесу постачання: при плануваннi потреби в матерiалах i 

устаткуваннi, при органiзацiї товаропостачання, керуваннi запасами  й 

вiдпуску  матерiалiв, при їхньому  використаннi  у  виробництвi й 

вторинному  оборотi. 

На даному етапi необхiдна радикальна програма вдосконалювання 

системи постачання, i, на наш погляд, багато українських пiдприємств  готовi 

до таких  корiнних  змiн [35].  

Втрати, викликанi неефективним керуванням сферою постачання, 

можуть по окремих категорiях досягати 30-40% вiд загальних витрат на 

постачання, i це триває рiк у рiк. Ефективне керування матерiальними 

поставками є важливим  фактором пiдвищення ефективностi функцiонування 

пiдприємства. Але, на жаль, управлiння  поставками ще не є iстотним  

напрямком  у  стратегiї  розвитку  в  конкурентних  умовах.  

Актуальнiсть проблеми ефективного керування надходженням запасiв 

на пiдприємство обумовлена тим, що стан постачання впливає на 

конкурентоспроможнiсть пiдприємства, його фiнансовий стан i фiнансовi 

результати. Забезпечити високий рiвень якостi продукцiї й надiйнiсть її 

поставок споживачам неможливо без створення ефективної структури 

постачання пiдприємства необхiдними сировиною й матерiалами для 

безперервного й ритмiчного функцiонування виробничого процесу [54]. 

Сучасна ринкова економiка, передбачає iнтегрований пiдхiд до 

керування поставками в границях логiстичної системи, пiдпорядкування 
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стратегiї керування матерiальними поставками глобальної ринкової стратегiї 

пiдприємства, визначення оптимальної величини запасiв матерiальних 

ресурсiв на основi прогнозних оцiнок їхньої потреби, що у свою чергу 

формується вiдповiдно до графiка продукцiї i її поставок споживачевi [35]. 

Вирiшення проблеми пiдвищення ефективностi управлiння 

надходженням запасiв у ринкових умовах вимагає застосування як 

традицiйних методiв керування поставками, так i нових, для вiтчизняних 

пiдприємств, логiстичних, що дозволяють включити управлiння забезпечення 

виробничого процесу до складу основних напрямкiв активно здiйснюваної 

пiдприємством стратегiї своєї поведiнки на ринку. 

Важливим кроком до розв’язання вищезазначених проблем є 

органiзацiя логiстики поставки. Логiстика поставки - керування 

матерiальними потоками в процесi забезпечення пiдприємства 

матерiальними ресурсами, перша логiстична пiдсистема, що регулює процес 

руху товарних запасiв з ринку доставки до складiв пiдприємства. Це 

функцiональна область логiстики, спрямована на наскрiзну оптимiзацiю, 

удосконалювання, в остаточному пiдсумку, на побудова iдеальної структури 

вхiдних потокових процесiв, розглянутих як частина цiлiсної системи 

господарюючого суб'єкта [34]. 

Вiдмiтним  аспектом  у логiстичному  пiдходi  в порiвняннi з 

колишнiми концепцiями  керування є взаємозв'язок i iнтеграцiя 

товаропостачання зi складським господарством, транспортом,  

виробництвом, поставками, iнформацiйними системами в єдину систему, 

здатну  адекватно  реагувати  на  змiни  зовнiшнього  середовища [54]. 

Вiдмiннiсть логiстичного пiдходу полягає в iнтеграцiї окремих ланок 

матерiалопровiдного ланцюга в єдину систему наскрiзного керування 

матерiальними й iнформацiйними потоками з метою досягнення бажаного 

результату з мiнiмальними  витратами  часу  й  ресурсiв.  

Дiяльнiсть по товаропостачанню у концепцiї  логiстики  пiдприємства  

й галузi  необхiдно  розглядати  як  цiлiсний  механiзм  у всьому 
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логiстичному ланцюзi руху товарiв, у якiй кожний з об'єктiв (служб, 

пiдприємств) повинен оцiнюватися з урахуванням його впливу на всi iншi 

[63]. 

Концепцiю логiстики для торговельних пiдприємств можна визначити  

на основi  наступних  принципiв: 

1. Розгляд руху матерiальних ресурсiв вiд первинного джерела до 

кiнцевого споживача як єдиного матерiального потоку. Елементи, що 

формують матерiальний потiк пiдприємства, технологiчно пов'язанi, а 

витрати, обумовленi ними, економiчно залежнi. Це означає, що змiни в 

одному iз видiв дiяльностi впливають на iншi, а спроби зниження окремих 

витрат можуть  призвести  до  бiльш  високих  сукупних  витрат. 

Недостатньо оперативнi дiї служб постачання можуть негативно 

вiдбитися на  роботi виробничо-координацiйного вiддiлу, безвiдповiдальнiсть 

якого, у свою чергу, дезорганiзує дiяльнiсть служби збуту. Прагнення 

оптимiзувати роботу виробничих пiдроздiлiв може призвести до 

перевантаження складiв одним видом продукцiї i невчасного забезпечення 

iншим. Низькi витрати на транспортування можуть стати хорошою метою, 

якщо транспортна служба намагається її досягти, не приносячи в жертву 

швидкiсть i надiйнiсть постачання, якщо не буде потрiбно збiльшувати 

витрати на утримання запасiв. Чим бiльший обсяг партiї деталей, що 

запускаються у виробництво, тим меншi витрати на переналагодження 

устаткування. Проте витрати на збереження незавершеного виробництва 

збiльшуються. Навпаки, зi зменшенням обсягу партiї витрати на збереження 

запасу знижуються, а витрати на переобладнання збiльшуються. Розмiщення 

виробничих потужностей, складiв, пунктiв технiчного контролю впливає на 

транспортнi витрати. 

Основною характеристикою матерiального потоку пiдприємства є 

безперервнiсть. Протягом усього технологiчного циклу постачання продуктiв 

кожен його учасник повинен забезпечувати споживачiв за принципом "точно 
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в строк", але цi дiї мають супроводжуватися мiнiмальними сукупними 

витратами, пов'язаними  з  рухом. 

З огляду на зв'язок мiж стадiями, що формують матерiальний потiк 

пiдприємства, його мiж функцiональний характер i беручи до уваги цiльову 

спрямованiсть, логiстика передбачає використання органiзацiйно-

управлiнських  механiзмiв  координацiї - логiстичних  систем. 

2. Впровадження логiстичних систем - органiзацiйно-управлiнських 

механiзмiв координацiї  дiй спецiалiстiв рiзноманiтних служб, якi  

управляють матерiальним  потоком. 

Поняття "логiстична система" вживається щодо органiв управлiння i 

характеризується двома ознаками. З одного боку, логiстична система - це 

органiзована множина структурних елементiв, що функцiонують для 

досягнення єдиної цiлi, з iншого боку - план, за допомогою якого суб'єкт 

управлiння  прагне  її  досягти [64]. 

Впровадження концепцiї логiстики на пiдприємствi в управлiннi 

товаропостачанням плодоовочевою продукцiєю може дати такi реальнi 

результати: 

- скорочення кiлькостi продажу, "втраченого" за вiдсутностi запасiв 

необхiдної  продукцiї, завдяки бiльш точному розмiщенню запасiв i 

контролю за ними. Тим самим  досягається подвiйна мета: збiльшується 

обсяг продажу i забезпечується бiльш високий рiвень обслуговування 

споживача; 

- логiстична система, яка спроможна швидко реагувати на ринковi 

змiни, може забезпечити скорочення "циклу обслуговування споживачiв" i, 

вiдповiдно, скорочення запасiв у них. Це дає пiдприємству-постачальнику 

переваги  перед  конкурентами  в  боротьбi  за  свою  частку  ринку; 

- вдало спроектована логiстична система сприяє змiцненню зв'язкiв 

постачальника зi споживачем. Це може бути досягнуто шляхом iнтеграцiї 

засобiв постачання продукцiї постачальника i засобiв одержання її 

споживачем. 
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- ефективнi методи "фiзичного розподiлу" дають iстотну економiю 

витрат, що можна поширити i на споживача у формi зниження оплати за 

товаропостачання  продукцiї  i  т.д.;  

- впровадження ефективної логiстичної системи дає можливiсть 

пiдприємству бiльш успiшно i прибуткове  конкурувати  на  окремих  ринках. 

Постачання є важливою ланкою в дiяльностi пiдприємства, оскiльки 

вiд якостi i обсягу поставлених матерiалiв та термiнiв поставки залежать: 

ритмiчнiсть процесу виробництва, дотримання термiнiв виконання 

контракту, якiсть виготовленої продукцiї, наявнiсть чи вiдсутнiсть запасiв 

тощо [63].  

Встановлено, що логiстичне управлiння закупiвлями матерiально-

технiчних ресурсiв є структурною складовою логiстичного управлiння 

пiдприємствами й ґрунтується на системному, стратегiчно орiєнтованому 

пiдходi до управлiння процесами закупiвель. Логiстичне управлiння 

закупiвлями матерiально-технiчних ресурсiв – це процес стратегiчного та 

оперативного управлiння матерiальними й пов’язаними з ними 

iнформацiйними та фiнансовими потоками у ходi постачання, складування 

матерiально-технiчних ресурсiв, їх пiдготовки до виробничого використання 

за оптимальних логiстичних витрат.  

Його функцiями є: визначення стратегiчних i тактичних цiлей 

логiстичного управлiння закупiвлями матерiально-технiчних ресурсiв; вибiр 

стратегiй закупiвельної логiстики; прийняття рiшень щодо закупiвель чи 

власного виробництва матерiально-технiчних ресурсiв та при виборi 

постачальникiв; планування оперативних i стратегiчних потреб пiдприємства 

в матерiально-технiчних ресурсах, розмiрiв поставок i термiнiв закупiвлi 

матерiально-технiчних ресурсiв, транспортування i складування закуплених 

матерiально-технiчних ресурсiв; формування органiзацiйної структури 

закупiвель матерiально-технiчних ресурсiв; мотивацiя працiвникiв служби 

логiстики пiдприємства i постачальникiв; контроль розмiрiв поставок i 
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термiнiв закупiвель матерiально-технiчних ресурсiв, транспортування i 

складування закуплених матерiально-технiчних ресурсiв. 

Пiдкреслено, що управлiння процесом постачання здiйснюється в 

декiлька етапiв: планування, органiзацiя процесу постачання, його 

безпосереднє здiйснення та контроль за його виконанням. Подальшi 

дослiдження питання логiстичного управлiння процесом постачання 

пiдприємств доцiльно проводити у напрямку визначення оптимальних 

методiв та iнструментiв, вiдповiдних кожному з етапiв. 

В роботi пoкaзaнo, що управлiння ланцюгом поставок продукцiї на 

етапi закупiвлi є важливою складовою у дiяльностi пiдприємства. Воно 

забезпечує ефективне функцiонування, адже впливає на виробничий процес, 

забезпечує безперебiйну роботу пiдприємства, сприяє налагодженню 

спiвпрацi з постачальниками, а головне – з клiєнтами i сприяє найкращому їх 

обслуговуванню. Саме тому аналiз процесу постачання дозволяє глибше 

зрозумiти та оцiнити доцiльнiсть ефективного управлiння ланцюгами 

поставок продукцiї в дiяльностi пiдприємств. 

 

 
3.2. Аналiз ефективностi постачання томатних овочiв на 

пiдприємствi 

Сьогоднi ТОВ «Сiльпо ФУД» - сильна мережа зi значним 

iнновацiйним i органiзацiйним потенцiалом, що має всi передумови для 

лiдерства на вiтчизняному  ринку  ритейлу. ТОВ «Сiльпо ФУД» нараховує 24 

супермаркети, площею  вiд 1200 до 5000 кв. м з асортиментами  бiльше 25 

000 найменувань продуктiв  харчування  й супутнiх товарiв. 18 супермаркетiв 

розмiщенi в Києвi й Київськiй областi, 6 магазинiв - у Сiмферополi, 

Євпаторiї, Хмельницькому й Черкасах. У цей час iде iнтенсивний розвиток 

мережi Сiльпо ФУД в iнших  регiонах  України.  
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Власнi м’ясопереробнi цехи, пельменний цех, пекарнi, вiддiли 

контролю якостi сприяли тому, що мережа Сiльпо ФУД однiєю з перших 

впровадила private label - власну торговельну марку. Сьогоднi пiд ТМ  

«Сiльпо ФУД» можна придбати плодоовочевi консерви, пельменi, вареники, 

сипучi, випiчку й кондитерськi вироби. У найближчому майбутньому 

продуктова й промислова групи товарiв пiд ТОВ «Сiльпо ФУД» значно 

розширяться.  

Слiд зазначити, що пiдприємство першим реалiзувало можливiсть 

реалiзацiї в Iнтернет  через  вiртуальний Сiльпо ФУД. Працює власна служба 

постачання. Сьогоднi такий ТОВ «Сiльпо ФУД» - сервiс користується  

популярнiстю. До того ж, на думку  представникiв  компанiї,  вiн  досить  

перспективний.  

ТОВ «Сiльпо ФУД» орiєнтована на широке коло покупцiв: вiд людей 

скромного статку до заможних. Також ТОВ «Сiльпо ФУД» пропонує 

дисконтну програму, спрямовану на пiдтримку пенсiонерiв, що дає 

можливiсть одержати  додаткову  знижку.  

Проаналiзуємо основнi показники дiяльностi пiдприємства. 

Аналiз ефективностi комерцiйної дiяльностi передбачає оцiнку 

результативностi здiйснення  основної дiяльностi пiдприємства, а також 

iнших видiв дiяльностi, що не вiдноситься до фiнансової та iнвестицiйної. 

Вiдповiдно до наведених методологiчних положень аналiзу 

ефективностi дiяльностi ТОВ «Сiльпо ФУД», вданому питаннi необхiдно 

оцiнити узагальнюючi показники результативностi здiйснення комерцiйної 

дiяльностi, до яких належать:  

 рентабельнiсть комерцiйної  дiяльностi;  

 рентабельнiсть реалiзованої продукцiї;  

 рентабельнiсть витрат комерцiйної  дiяльностi (витрат обiгу); 

 показник рiвня задоволення потреб покупцiв (коефiцiєнт 

задоволення попиту);  
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 iнтегральний показник ефективностi комерцiйної дiяльностi 

пiдприємства. 

Наведенi чотири показника ефективностi комерцiйної дiяльностi є 

основними i узагальнюють у собi ефективнiсть використання матерiально-

технiчних, трудових та фiнансових ресурсiв, спрямованих у комерцiйну 

дiяльнiсть торговельного пiдприємства.  

Розрахунок показника рентабельностi комерцiйної дiяльностi в 

динамiцi за 3 роки показує, що в цiлому по пiдприємству комерцiйна 

дiяльнiсть забезпечувала протягом аналiзованого перiоду вiд 1,2 до 1,7% 

рентабельностi. 

Низький рiвень рентабельностi комерцiйної дiяльностi на 

дослiджуваному пiдприємствi зумовлений досить низьким рiвнем 

торговельної надбавки на пiдприємствi. Однак, значнi обсяги дiяльностi 

забезпечують  пiдприємству  прибутковiсть  дiяльностi. 

У 2016 роцi порiвняно з 2015–м роком рентабельнiсть комерцiйної 

дiяльностi зменшилась на 0,3%, що зумовлене випереджаючим зменшенням 

у даному перiодi операцiйного прибутку порiвняно з доходами вiд 

комерцiйної дiяльностi. У 2017 роцi рентабельнiсть комерцiйної дiяльностi 

зросла на 0,5% внаслiдок зростання чистого прибутку на 128,4 тис.грн 

(17,4%) (при цьому спiввiдношення темпу зростання комерцiйного прибутку 

перевищувало темп зниження товарообороту i становило: 1,012). В 

середньому протягом усього аналiзованого перiоду значення показника 

рентабельностi комерцiйної дiяльностi  щорiчно мало тенденцiю до 

зростання на 0,1%. 

Стосовно показника рентабельностi реалiзацiї продукцiї, то його 

динамiка мала аналогiчний характер по вiдношенню до попередньо 

аналiзованого показника. У 2016 роцi порiвняно з 2015–м роком 

рентабельнiсть реалiзацiї зменшилась на 0,2%, що зумовлене зменшенням у 

даному перiодi чистого прибутку порiвняно зi зростанням доходiв вiд 

реалiзованої  продукцiї. 
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Таблиця 3.1 

Показники  рентабельностi  комерцiйної  дiяльностi ТОВ «Сiльпо ФУД» 

за 2015-2017 рр. 

№ Показник Перiод 
Вiдхилення 

2016 / 2015 2017 / 2016 
2015 2016 2017 2015 2016 2017 2015 

1 Доход (виручка) вiд реалiзацiї (товарiв, 
робiт, послуг) 52515,0 59631,5 52197,5 7116,5 13,6 -7434,0 -12,5 

2 Iншi операцiйнi доходи 0,0 329,9 8,3 329,9  -321,6 -97,5 
3 Операцiйний прибуток 780,8 738,3 866,7 -42,5 -5,4 128,4 17,4 
4 Активи 780,8 738,3 866,7 -42,5 -5,4 128,4 17,4 
5 Власний капiтал 11932,1 12267,1 13581,7 335,0 2,8 1314,6 10,7 
6 Основнi фонди 7922,08 8332,15 9452,2 410,1 5,2 1120,1 13,4 
7 Фонд оплати працi 8498,85 8608,7 9918,25 109,8 1,3 1309,6 15,2 

8 Рентабельнiсть операцiйної дiяльностi, 
% 4470,5 6593,7 8139,9 2123,2 47,5 1546,2 23,4 

9 Рентабельнiсть реалiзацiї, % 1,5 1,2 1,7 -0,2 -16,7 0,4 34,1 
10 Рентабельнiсть активiв, % 6,5 6,0 6,4 -0,5 -8,0 0,4 6,0 
11 Рентабельнiсть власного капiталу, % 9,9 8,9 9,2 -1,0 -10,1 0,3 3,5 
12 Рентабельнiсть основних фондiв, % 9,2 8,6 8,7 -0,6 -6,6 0,2 1,9 

13 Рентабельнiсть витрат на оплату працi, 
% 17,5 11,2 10,6 -6,3 -35,9 -0,5 -4,9 

 

У 2017 роцi рентабельнiсть реалiзацiї зросла на 0,5% внаслiдок 

збiльшення чистого прибутку на 128,4 тис.грн (17,4%). В середньому 

протягом аналiзованого перiоду значення показника рентабельностi 

реалiзацiї  щорiчно  мало  тенденцiю  до  зростання  на 0,1%. 

Для аналiзу рентабельностi витрат комерцiйної дiяльностi також 

використовуємо данi, якi представленi у Формi №2 "Звiт про сукупнi 

доходи". До складу витрат комерцiйної дiяльностi вiдносимо показники, 

наведенi  у таблицi Форми №2 (операцiйнi  витрати). 

При  розрахунку  необхiдно також звернути увагу, що в чисельнику  

нас цього показника має бути сума, яка характеризує лише результати вiд 

здiйснення витрат виключно операцiйної дiяльностi (без iнших видiв 

дiяльностi) – фiнансовий результат вiд комерцiйної дiяльностi до 

оподаткування. 

Результати розрахунку рентабельностi витрат комерцiйної дiяльностi 

наведено у таблицi 3.2. Як свiдчить проведений розрахунок, в цiлому 
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протягом 3-х рокiв середньорiчна змiна показника рентабельностi витрат 

операцiйної дiяльностi становила (+0,05%), що свiдчить про позитивну 

спрямованiсть середньої змiни рентабельностi операцiйних витрат в межах 

аналiзованого перiоду.  

Таблиця 3.2 

Результати  розрахунку  рентабельностi  витрат  комерцiйної  дiяльностi  

реалiзацiї  ТОВ “Сiльпо Фуд” за 2015-2017 рр. 
№ Показник Перiод Вiдхилення 

2016/2015 2017/2016 середньорiчне 
2015 2016 2017 тис.грн % тис.грн % тис.гр

н % 

  Вихiднi данi 

1  Матерiальнi 
затрати 26732,7 36387,8 28430,3 9655,1 36,1 -7957,5 -21,9 848,8 3,1 

2  Витрати на 
оплату працi 3251,6 4837,7 5993,0 1586,1 48,8 1155,3 23,9 1370,7 35,8 

3 
 Вiдрахування 
на соцiальнi 
заходи 

1218,9 1756,0 2146,9 537,1 44,1 390,9 22,3 464,0 32,7 

4  Амортизацiя 421,5 777,8 658,6 356,3 84,5 -119,2 -15,3 118,6 25,0 

5  Iншi операцiйнi 
витрати 10593,8 4787,3 4653,3 -5806,5 -54,8 -134,0 -2,8 -

2970,3 -33,7 

6 

 Фiнансовi 
результати вiд 
операцiйної 
дiяльностi: 
прибуток 

1544,0 1476,2 1572,1 -67,8 -4,4 95,9 6,5 14,1 0,9 

  Рентабельнiсть витрат операцiйної дiяльностi 

  % проц. 
пункти % 

проц. 
пунк

ти 
% проц. 

пункти 

7 

Рентабельнiсть 
витрат 
операцiйної 
дiяльностi, % 

3,7 3,0 3,8 -0,6 -16,9 0,7 23,4 0,05 1,3 

 

У 2016 роцi порiвняно з 2015–м роком рентабельнiсть операцiйних 

витрат знизилась на 0,6%, що зумовлене зменшенням у даному перiодi 

операцiйного  прибутку  та  зростання  операцiйних  витрат. 

Фiнансовi результати вiд комерцiйної дiяльностi у 2016 роцi 

зменшились на 67,8 тис.грн або на 281,9%, а операцiйнi витрати зросли на 

669,8 тис.грн  або  на 4,4%.  
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У 2017 роцi  рентабельнiсть  операцiйних  витрат  збiльшилась на 

0,7%. 

Середнiй рiвень рентабельностi операцiйних витрат за 3 роки склав 

1,3%, що характеризує отримання пiдприємством в середньому 1,3 грн. 

прибутку в розрахунку на 100 грн. витрат комерцiйної дiяльностi (без 

врахування податку на прибуток, фiнансових та iнших витрат пiдприємства, 

якi у 2016 та 2016 роках  призвели  до зниження  чистого  прибутку).  

Такий рiвень рентабельностi комерцiйних свiдчить про можливiсть 

господарського механiзму пiдприємства до генерування операцiйного 

прибутку в  результатi  провадження  дiяльностi. 

Основним  чинником  зростання  обсягу операцiйних витрат у 2015 

роцi було зростання посадових окладiв внаслiдок iндексацiї фонду оплати 

працi, та вiдповiдне зростання витрат на оплату працi. Зменшення 

матерiальних витрат було зумовлене зменшенням витрат на транспортування 

даного перiоду. Така ситуацiя спричинила до одночасного зниження обсягу 

матерiальних  витрат  та зростання  витрат  на оплату  працi. 

Розрахунок показника рiвня задоволення потреб покупцiв (коефiцiєнт 

задоволення попиту)  є проблемним у планi вибору методологiчного пiдходу 

до його розрахунку. Однак, на думку багатьох авторiв праць з органiзацiї 

торговельного бiзнесу найбiльш доцiльно розрахувати даний показник як 

спiввiдношення мiж фактичним обсягом реалiзованої продукцiї та 

прогнозним рiвнем реалiзацiї, що визначається на основi iснуючих тенденцiї 

у розвитку товарообороту пiдприємства. 

Розрахуємо показники дiлової активностi. Для цього визначимо 

перiоди обороту окремих складових матерiальних запасiв та позикового 

капiталу, а також  показники платоспроможностi та фiнансового стану. 

Аналiз ефективностi формування обiгових коштiв найбiльш доцiльно 

проводити паралельно з аналiзом їх джерел фiнансування, що вiдповiдає 

встановленим стандартам експрес-дiагностики ефективностi ресурсного 

потенцiалу  пiдприємства.  
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 У 2015-му роцi  спостерiгається  зниження показникiв перiоду 

обороту, що в значнiй  мiрi  зумовлено зростанням у цьому перiодi доходiв 

вiд реалiзацiї та собiвартостi реалiзованої продукцiї. Так, зниження перiоду 

обороту ТМЗ (товарно-матерiальних запасiв) на 0,8 дня (-20,8%) було 

спричинено зростанням собiвартостi на 16,5% та зниженням середньорiчної 

вартостi ТМЗ на 7,7%. Зниження перiоду обороту товарної дебiторської 

заборгованостi на 15,9 дня (-24,6%) було спричинено  зростанням  доходiв на 

11,8 % та зниженням  середньорiчної  вартостi  товарної ДЗ на 15,7%. 

У 2016-му роцi  перiод обороту ТМЗ збiльшився на 0,5 дня (+16,8%) 

за рахунок зниження собiвартостi реалiзованої продукцiї на 16,7% та 

зниженням величини ТМЗ на 16,8. Перiод обороту товарної ДЗ (дебiторської 

заборгованостi) збiльшився на 0,2 дня (22,2%) за рахунок зменшення 

погашення ДЗ на 43,3 тис.грн.  

В зв'язку з наведеними  вище факторами тривалiсть операцiйного 

циклу зменшилась у 2015-му роцi  на 0,8 дня (17,5%), у 2016-му – зросла на 

0,7 (18,1%). 

Тривалiсть фiнансового циклу характеризує перiод вiд вкладання 

коштiв до їх повернення (перiод повного обороту грошових коштiв 

iнвестованих  в оборотнi активи з моменту погашення кредиторської  

заборгованостi). 

У 2015-му роцi тривалiсть фiнансового циклу зменшилась на 0,5 дня 

(24,0%) внаслiдок зниження перiоду обороту кредиторської заборгованостi 

(на 11,9%) та зниження тривалостi операцiйного циклу. У 2016-му роцi  

тривалiсть фiнансового циклу зросла на 0,8 дня (47,6%) в основному 

внаслiдок зростання тривалостi операцiйного циклу цього перiоду. 

Ефективнiсть управлiння товарними запасами торговельного 

пiдприємства беззаперечно залежить вiд якостi та повноти формування 

запасiв товарiв для подальшої реалiзацiї. З огляду на це одним з ключових 

питань органiзацiї роботи з запасами товарiв на торговельному пiдприємствi 

має стати (i є в наявностi) постiйна робота з постачальниками з точки зору 
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оцiнки ефективностi обраних каналiв закупiвлi товару для торговельного 

пiдприємства. Вiдповiдно пошук, аналiз та висновок щодо ефективностi 

спiвпрацi з тим чи iншим постачальником є передумовою ефективного 

формування товарних запасiв для будь-якого торговельного пiдприємства, 

без виконання якої взагалi неможливо вести мову про налагодження процесу 

управлiння запасами товарiв. Вiдповiдно постає питання оцiнки певної 

оцiнки ефективностi спiвробiтництва iз певним колом постачальникiв 

торговельного пiдприємства, логiчним наслiдком чого має стати формування 

певної полiтики щодо конкретних постачальникiв [53]. 
Результати розрахунку ефекту фiнансового левериджу свiдчать про 

тенденцiю до зниження ефективностi залучення позикового капiталу 

внаслiдок  зростання його вартостi. Так, середньорiчне зменшення 

ефективностi залучення позикових коштiв складало 15,6%  за рахунок 

середньорiчного зростання середньої ставки вiдсотка на 2,4% та 

середньорiчного зниження рентабельностi власного капiталу на 0,8%. 

Проаналiзуємо тепер систему товаропостачання томатних овочiв 

пiдприємства. 

Основними постачальниками томатних овочiв на пiдприємство є: 

- ТОВ «Огородник»; 

- ТОВ «Агрофiрма «Нива»; 

- ЗАТ «Український  агрохолдинг»; 

- ЗАТ «Нiжинський  овочеконсервний  комбiнат»; 

- Iншi, тощо. 

Питому вагу кожного постачальника в обсягах поставок на 

пiдприємство наведено на рис. 3.1. 
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Рис. 3.1. Структура постачальникiв томатних овочiв в магазин ТОВ “Сiльпо 

Фуд” 

Як свiдчать наведенi данi, найбiльшу питому вагу в обсягах поставок 

займає ЗАТ «Український  агрохолдинг» - 45 %. 

Динамiку обсягу поставок по постачальникам томатних овочiв 

наведено нижче в табл. 3.3 та 3.4. 

Таблиця 3.3 

Динамiка обсягу поставок в розрiзi постачальникiв 

Показники 
Роки Вiдхилення 

2016 2017 Абсолютне, 
тис. грн. 

Вiдносне, 
% 

ТОВ «Огородник» 751,1 1018,4 267,3 35,6 
ТОВ «Агрофiрма «Нива» 321,9 339,5 17,6 5,5 
ЗАТ «Український агрохолдинг» 2414,2 3123,0 708,9 29,4 
ЗАТ «Нiжинський овочеконсервний 
комбiнат» 643,8 950,5 306,7 47,6 

Iншi 1233,9 1357,8 123,9 10,0 
Разом 5364,8 6789,2 1424,4 26,6 

 

Як свiдчать данi таблицi 3.3, в цiлому протягом 2016-2017 рокiв обсяг 

товаропостачання томатних овочiв в магазин ТОВ „Сiльпо ФУД” збiльшився 

на 1 424,4 тис.грн. або на 26,6%. Найбiльш динамiчно вiдбувалося зростання 

обсягiв поставок по ТОВ «Огородник» – на 35,6 % та ЗАТ «Нiжинський  

овочеконсервний  комбiнат» – на 47,6%. 

ТОВ „Огородник”; 
14% ТОВ „Агрофiрма 

„Нива”
6%

ЗАТ „Укра їнський 
агрохолдинг” ;

45%

ЗАТ „Н iжинський 
овочеконсервний 

комб iнат”
12%

I нш i 
23%
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Вiдiб'ємо динамiку  витрат  пiдприємства  по реалiзацiї  свiжих томатiв. 

Таблиця 3.4 

Динамiка витрат пiдприємства по товаропостачанню та зберiганню 

томатних овочiв за 2016-2017 роки, в грн. 

Види витрат 2016 р. 2017 р. 
Абсолютне 
вiдхилення, 

тис. грн 

Темп росту, 
% 

Закупiвельна вартiсть 
томатiв 2454 4155,1 1701,1 169,32 

Витрати на оплату працi  268 600,5 332,5 224,07 
Витрати на доставку зi 
складу 92 222,5 130,5 241,85 

Витрати на доставку до 
споживача 431 613 182 142,23 

Витрати на утримання 
примiщень 124 169 45 136,29 

Витрати на зберiгання 
запасiв 156,5 280 123,5 178,91 

Витрати на управлiння 
складом 123 250,4 127,4 203,58 

УСЬОГО 3648,5 6290,5 2642 172,41 
 

Таким чином, можна вiдзначити, що витрати пiдприємства, пов'язанi з 

постачаннмя  й  збутом, у сумi в 2017 р. зросли на 940,9 тис. грн. або на 78,77 

% у порiвняннi з рiвнем 2016 р. До числа даних витрат можна вiднести всi 

витрати за винятком вартостi покупних товарiв i продукцiї. 

Таким чином, нерацiональнiсть системи  постачання викликає в 

«Сiльпо ФУД» вiдтiк  коштiв  на  оплату  витрат. 

 

 

3.3. Шляхи удосконалення органiзацiї постачання томатних 

овочiв на пiдприємствi 

Проаналiзувавши основнi пiдходи до формування товаропостачання 

продукцiї в магазинi ТОВ „Сiльпо ФУД”, можна запропонувати iнший тип 

пiдходу. Iснуючий тип пiдходу за принципом „червоної лiнiї” працює 

неефективно. Для удосконалення товаропостачання в магазинi необхiдно 

удосконалювати систему логiстики. 
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Основною проблемою в постачаннi комерцiйного пiдроздiлу закупiвель  

супермаркету «Сiльпо ФУД», розташованого в м. Київ, є рiст витрат обiгу, 

пов'язаний  з реалiзацiєю  продукцiї. 

Вiдiб'ємо на рисунку 3.2 розподiл матерiальних потокiв супермаркету 

«Сiльпо ФУД» при  реалiзацiї  продукцiї. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- розподiльний центр (склад); 

- споживачi матерiального потоку; 

                                    - матерiальнi потоки. 

Рис. 3.2. Органiзацiя матерiального потоку «Сiльпо ФУД» 

Складська мережа, через яку здiйснюється розподiл матерiального 

потоку, є значущим елементом логiстичної системи. Побудова цiєї мережi 

впливає на витрати, що виникають у процесi доведення товарiв до 

споживачiв, а  через  них  i  на  кiнцеву  вартiсть  реалiзованого  продукту.  

Тому може бути представлено ще два можливих варiанти органiзацiї 

розподiлу: за допомогою одного (базовий варiант - використовуваний у цей 

час), двох або шести  складiв (вiдповiдно, малюнки А, Б и В).  

Розглянемо модель системи матерiального потоку, представлену на 

рис. 3.3.  
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У цей час, як уже було вiдзначено, ТОВ «Сiльпо ФУД», розташований 

в м. Київ, обслуговує  охоплювану територiю по варiанту А на рис. 3.3. 

 

 
Рис. 3.3. Можливi варiанти органiзацiї матерiального потоку  

«Сiльпо ФУД» 

Оптимальним варiантом матерiального потоку та товаропостачання 

томатних овочiв є варiант В. 

З огляду на зв'язок мiж стадiями, що формують матерiальний потiк 

ТОВ «Сiльпо ФУД», його мiж функцiональний характер i беручи до уваги 

цiльову спрямованiсть, логiстика передбачає використання органiзацiйно-

управлiнських механiзмiв  координацiї - логiстичних  систем. 

Задача конкурентоспроможної моделi управлiння товарними 

поставками повинна вирiшуватися на стратегiчному рiвнi, тобто кожне 

рiшення, що має вiдношення до даного питання, повинно прийматися з 

урахуванням загальної комерцiйної стратегiї на роздрiбному ринку. Такий 

пiдхiд забезпечує досягнення кiнцевих цiлей дослiджуваного  пiдприємства, 



84 

поєднує складовi комерцiйної стратегiї i дозволяє найбiльш ефективно 

розпоряджатися наявними ресурсами . 

Добре продумана полiтика управлiння товарними поставками  

пiдприємства роздрiбної торгiвлi є свого роду гарантом не лише побудови 

оптимальної асортиментної моделi магазину, але i збереження позицiй на 

ринку, впливу на формування  позитивного  iмiджу  пiдприємства. 

Модель  полiтики управлiння  товаропостачанням  у даному випадку 

розглядається як засiб кiлькiсного i якiсного опису оптимального 

асортиментного набору товарiв для нашого  пiдприємства, що 

характеризується високим ступенем адаптованостi до чинникiв макро- та 

мiкросередовища його дiяльностi. Це рухлива полiтика управлiння 

товарними поставками  (набiр товарiв), спроможна гнучко реагувати на 

змiни середовища дiяльностi пiдприємства, забезпечувати його 

прибутковiсть  i  необхiдний  запас  конкурентної  стабiльностi. 

Маркетинговi пiдходи потребують включення в модель головних 

атрибутiв оптимального асортиментного  набору, складеного iз суми 

окремих асортиментних одиниць, кожна з яких має сукупнiсть 

конкурентноспроможних  характеристик. 

Так, товар у стратегiчному плануваннi розумiється як сума 

прийнятних для споживача його комерцiйних атрибутiв: цiна -якiсть; 

паковування - маркування; послуги - сервiс. Цiна товару  розглядається як 

еквiвалент вкладеним у нього витратам, вiдбиває цiннiсть його споживчих 

властивостей i забезпечує одержання необхiдного прибутку. При цьому 

можливiсть маневрування  цiною закупiвлi i розмiром торгового надлишку 

розширює можливiсть стимулюючого впливу цiни на обсяг продажiв. 

Потрiбно також аналiзувати ефекти стимулюючого впливу рiзноманiтних 

видiв  послуг i сервiсу, що також виконують функцiю пiдвищення реалiзацiї, 

поданих в асортиментнiй моделi товарiв. Вони є свого роду обрамленням 

товару, збiльшуючи рiвень продажiв i пiдвищуючи привабливiсть 

обслуговування покупцiв. 
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Також значну частину у процесi товаропостачання займає планування 

надходження свiжих томатiв, оскiльки це дає можливiсть керiвництву ТОВ 

«Сiльпо ФУД» отримати попереднi результати своєї дiяльностi на наступний 

рiк.  

План надходження товарiв до ТОВ «Сiльпо ФУД» в 2018 роцi: 

- обсяг товарообороту 2017 року – 546 560 тис.грн; 

- очiкуваний темп приросту товарообороту на 2018 рiк – 7% до 2017 

року;  

- норма товарних запасiв на кiнець IV кварталу 2018 року – 23 днi; 

- товарнi запаси на початок 2018 року – 18 днiв; 

- у 2018 роцi реалiзацiя розподiляється по кварталах наступним 

чином: Iкв. -26%; IIкв. – 25%; III – 25%; IV – 24%; 

- iнше вибуття товарiв планується в обсязi 0,2% вiд товарообороту; 

- надходження товарiв в 2017 роцi – 512 060 000 

Плановий обсяг товарообороту за рiк та по окремих кварталах: 

 = ,                                         (3.1) 

 

де  – плановий обсяг товарообороту; 

      – обсяг товарообороту фактичний; 

 – тем приросту товарообороту у 2018 роцi. 

 =   = 584 819,2 

Плановий товарооборот по кварталах, враховуючи розподiл, що 

слався у 2017 роцi: 

 = ,                                                (3.2) 

 

де - частка кварталу в рiчному обсязi товарообороту, % 

I квартал: 
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 =  = 152 052,99 тис.грн 

II квартал: 

 =  = 146 204,8 тис.грн 

III квартал : 

 =  = 146 204,8 тис.грн 

IV квартал: 

 =  = 140 356,6 тис.грн 

Плановий обсяг надходження товарiв знайдемо з формули товарного 

балансу: 

,                                  (3.3) 

 

де  – запаси на початок перiоду; 

    Н – надходження товарiв; 

     – запаси на кiнець перiоду; 

− реалiзацiя товарiв; 

− iнше вибуття товарiв; 

Надходження товiр знаходиться за формулою: 

 

                                      (3.11) 

 

Враховуючи норму товарних запасiв на кiнець IV кварталу 2018 року, 

визначаються запаси на кiнець перiоду: 

 = ,                                   (3.12) 

де  – норма товарних запасiв на кiнець планового перiоду 2018 

року, днiв; 

     Д – кiлькiсть днiв у перiодi. 
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 =  = 35 868, 908 тис. грн. 

Запаси на початок перiоду: 

=  = 30 410, 597 тис. грн. 

Iнше вибуття планується в обсязi 0,2% товарообороту: 

 = 1 169, 6384 тис. грн. 

Отже, обсяг надходження товарiв становить: 

Н = 35 868,90 +584 819,2+1 169, 6384–30 410,597 = 591 447,149 тис. 

грн. 

Орiєнтуючися на цi данi пiдприємство в 2017 роцi планувало свою 

дiяльнiсть на 2018 рiк i в 2018 роцi порiвнювало фактичнi данi з плановими. 

Також одним iз шляхiв пiдвищення ефективностi товаропостачання є 

удосконалення логiстичних операцiй. У великих роздрiбних торговельних 

мережах логiстичному пiдходу починає вiддаватися перевага. Проблемою на 

сучасному етапi розвитку торговельних мереж є вiдсутнiсть досконалого 

механiзму та висококласних спецiалiстiв з логiстики. 

ТОВ «Сiльпо ФУД» необхiдно керуватися такими основними 

принципами рацiональної органiзацiї логiстичного процесу: 

* кожна логiстична операцiя повинна виконуватися в найкоротшi 

строки i з мiнiмальними витратами працi i засобiв; 

* застосування найбiльш досконалого обладнання, пристосувань i 

механiзмiв, що забезпечують комплексну механiзацiю навантажувально-

розвантажувальних i внутрiшньо складських робiт; 

* забезпечення планомiрного надходження товарiв по годинах, 

тижнях, декадах; 

* використання найкоротших шляхiв пiд час руху товарiв; 

* виключення перехрещень товарних потокiв; 

* забезпечення видачi товарiв з мiсць зберiгання в порядку їх 

надходження; 
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* ефективне використання складської площi i мiсткостi складiв, 

обладнання i робочої сили; 

* виконання логiстичних операцiй у строгiй логiчнiй послiдовностi; 

* максимальне скорочення витрат товарiв при їх обробцi на складах; 

* впровадження прогресивної технологiї товаропросування, 

заснованої на застосуваннi контейнерних i пакетних перевезень [2]. 

Для полiпшення процесу товаропостачання, ТОВ «Сiльпо ФУД» 

повинен передбачати: 

- Розширювати площi власних складських примiщень, для 

зменшення витрат на перевезення та доставку товарiв.  
- Потрiбно  детально прослiдковувати змiни в попитi споживачiв на 

товари, для того щоб мати чiтку i достовiрну iнформацiю при оформленнi 

замовлень на поставку товарiв.  

-   Для безперебiйного постачання товарiв, керiвництву ТОВ «Сiльпо 

ФУД» потрiбно уважнiше вiдбирати постачальникiв.  

- Для того щоб знизити ризики невиконання обов’язкiв 

постачальникiв перед пiдприємством, потрiбно в договорах визначити та 

вказати мiри покарання для ненадiйних постачальникiв.  

- Правильний вибiр форм товаропостачання з урахуванням 

конкретних умов комерцiйної дiяльностi, тобто максимально 

використовувати власнi складськi примiщення.  

- З метою продажу товарiв за, як можна, нижчими цiнами, 

керiвництву ТОВ «Сiльпо ФУД» потрiбно проводити закупiвлi товарiв у 

мiсцевих постачальникiв за вигiдними цiнами, що засвiдчили результати 

оцiнки конкурентоспроможностi дослiджуваних зразкiв свiжих томатiв.  

Отже, необхiдно застосовувати найбiльш прогресивнi технологiї 

товаропостачання, суттєво пiдвищити вiдповiдальнiсть виробництва та 

оптових пiдприємств за своєчасну доставку товарiв до пiдприємства. 

Виробленi товари повиннi бути швидше доведенi до споживачiв iз 
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найменшими витратами часу, працi та коштiв, за сучасними прогресивними 

технологiями товароруху. 

Тому, з метою оптимiзацiї доставки томатних овочiв необхiдно 

сформувати концепцiю логiстики та впровадити її у життя.  Для успiшного 

функцiонування логiстичних систем потрiбно  створення необхiдних умов на 

об'єктах логiстики та модифiкацiї традицiйних форм i методiв сучасної 

логiстики для їхнього продуктивного використання на українських 

пiдприємствах. На даний момент у свiтлi останнiх економiчних коливань 

звужений логiстичний потенцiал українських торговельних пiдприємств, що 

виражається рiвнем оптимальностi й рацiональностi органiзацiї економiчних 

потокiв i ефективностi використання ресурсiв. Загальне зниження 

логiстичного потенцiалу викликано змiною економiчної ситуацiї, i у зв'язку iз 

цим вiдбулося падiння ефективностi  використання  практично  всiх  

основних  ресурсiв  пiдприємств. 
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ВИСНОВКИ ТА ПРОПОЗИЦIЇ 

 

 

За результатами дослiджень можна зробити наступнi висновки: 

1. Виробництво свiжих томатiв в Українi за 2017 рiк становило 

2209,01 тис. тон. Частка виробництва сiльськогосподарськими 

пiдприємствами складала 30,2% значно менша нiж частка виробництва 

населенням 69,9%. Згiдно статистичних даних, Україна iмпортувала близько 

6,5 тис. тон свiжих томатiв в 2017 роцi, тобто, в порiвнянi з тим самим 

перiодом 2016 року, обсяги iмпорту скоротились майже  в 1,5 рази.  

Основним постачальником цiєї продукцiї традицiйно виступала Туреччина. 

Протягом зазначеного термiну, українськi виробники експортували 1,5 тис. 

тон свiжих томатiв, це на 30% менше, нiж в 2016 роцi.  

2. Регулювання якостi та безпечностi свiжих томатiв здiйснюється 

згiдно ДСТУ 3246-95 «Томати свiжi. Технiчнi умови», Технiчного 

регламенту щодо правил маркування харчових продуктiв», ЗУ «Про якiсть i 

безпеку харчових продуктiв». 

3. До томатних овочiв вiдносять томати (помiдори), баклажани, 

перець солодкий i гiркий. Також вони можуть вiдрiзнятися за формою, 

кольором, розмiрами. 

4. Факторами формування споживних властивостей томатiв є 

клiматичнi умови, склад грунту, спосiб вирощування тощо. 

5. Основнi господарсько-ботанiчнi сорти томатiв районованих в 

Українi за характером росту рослини подiляють на iндетермiнантнi та 

детермiнантнi сорти.  Належнiсть овочiв до господарсько-ботанiчного сорту 

встановлюють в основному за такими показниками як: термiном дозрiвання, 

формою, розмiром, забарвленням плодiв, смаковим перевагам, 

транспортабельнiстю, масовою часткою цукрi. До основних належать такi: 

Бенiто, Товстий боцман, Персей, Прем`эр, Моркв`яний. 
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6.  Оцiнка якостi дослiджуваних зразкiв свiжих томатiв засвiдчила, що 

маркування томатiв вiдповiдає Технiчному регламенту щодо правил 

маркування харчових продуктiв. За результатами оцiнювання 

органолептичних показникiв, було визначено, що всi зразки вiдповiдають 

вимогам, пошкодження шкiдниками виявлене в одному зразку ТД 

«Калинiвка-Премiум». Фiзико-хiмiчнi показники свiжих томатiв рiзних 

виробникiв  знаходяться в нормi, вiдповiдно вимогам, якi висуваються до 

даної продукцiї дiючої нормативною документацiєю.  

7. Пiд час зберiгання свiжих томатiв протягом 45 дiб вiдбуваються 

наступнi змiни споживних властивостей: втрата властивого кольору, запах i 

смак погiршується, зовнiшнiй вигляд тьм’янiє, фiзико-хiмiчнi показники 

змiнюються: розчиннi сухi речовини знизилась на 0,6 %, масова частка 

загального цукру знизилась на 0,05%, титрована кислотнiсть на початку та 

протягом 45 днiв зберiгання незмiнилась та становить 0,3%,  масова частка 

вiтамiну С знизилась на 10 мг/100г. 

8. Дослiдження конкурентоспроможностi представлених зразкiв 

свiдчить про те, свiжi томати ТОВ «Агро-Трейд» мають найвище значення – 

1,64 що свiдчить про можливiсть конкурентоспроможностi томатiв на ринку 

та пiдвищення його споживчих переваг.  

9. Проаналiзувавши основнi пiдходи до формування товаропостачання 

продукцiї в магазинi ТОВ „Сiльпо ФУД”, можна запропонувати iнший тип 

пiдходу. Iснуючий тип пiдходу за принципом „червоної лiнiї” працює 

неефективно. Для удосконалення товаропостачання в магазинi необхiдно 

удосконалювати систему логiстики. 

10. Аналiз ефективностi постачання томатних овочiв вцiлому показав, 

що протягом 2016-2017 рокiв обсяг товаропостачання томатних овочiв в 

магазин ТОВ „Сiльпо ФУД” збiльшився на 1 424,4 тис.грн. або на 26,6%. 

Найбiльш динамiчно вiдбувалося зростання обсягiв поставок по ТОВ 

«Огородник» – на 35,6 % та ЗАТ «Нiжинський  овочеконсервний  комбiнат» 

– на 47,6%. Таким чином, можна вiдзначити, що витрати пiдприємства, 
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пов'язанi з постачаннмя  й  збутом, у сумi в 2017 р. зросли на 940,9 тис. грн. 

або на 78,77 % у порiвняннi з рiвнем 2016 р. До числа даних витрат можна 

вiднести всi витрати за винятком вартостi покупних товарiв i продукцiї. 

Отже, нерацiональнiсть системи  постачання викликає в «Сiльпо ФУД» вiдтiк  

коштiв  на  оплату  витрат. 

11. Шляхи удосконалення органiзацiї постачання томатних овочiв на 

пiдприємствi полягають у застосовуваннi найбiльш прогресивних технологiй 

товаропостачання, суттєвого пiдвищення вiдповiдальностi виробництва та 

оптових пiдприємств за своєчасну доставку товарiв до пiдприємства. 

Виробленi товари повиннi бути швидше доведенi до споживачiв iз 

найменшими витратами часу, працi та коштiв, за сучасними прогресивними 

технологiями товароруху. 

На пiдставi вищеперерахованих висновкiв пропонуємо: 

1. Шляхи удосконалення органiзацiї постачання томатних овочiв на 

пiдприємствi полягають у застосовуваннi найбiльш прогресивних технологiй 

товаропостачання, суттєвого пiдвищення вiдповiдальностi виробництва та 

оптових пiдприємств за своєчасну доставку товарiв до пiдприємства. 

Вирощенi овочi повиннi бути швидше доведенi до споживачiв iз 

найменшими витратами часу, працi та коштiв, за сучасними прогресивними 

технологiями товароруху.  

2. Проаналiзувавши основнi пiдходи до формування товаропостачання 

продукцiї в магазинi ТОВ „Сiльпо ФУД”, можна запропонувати тип пiдходу, 

що передбачає швидке доведення товарiв до споживача iз найменшими 

втратами часу.  Iснуючий тип пiдходу за принципом „червоної лiнiї” працює 

неефективно. Для удосконалення товаропостачання в магазинi необхiдно 

удосконалювати систему логiстики. 

 

 

 

 



93 

СПИСОК ВИКОРИСТАНИХ ДЖЕРЕЛ 

 

 

1. Anthon, G.E. Changes in pectins and product consistency during the 

concentration of tomato juice to paste / G.E. Anthon, J.V. Diaz and D.M. Barrett // 

Journal of Agricultural and Food Chemistry. – July 2008. – № 56(16).– Р. 7100–

7105  

2. Anthon, G.E. Characterization of the temperature activation of pectin 

methylesterase in green beans and tomatoes / G.E. Anthon, and D.M. Barrett // 

Journal of Agricultural and Food Chemistry. – Jan. 2006.– № 54(1).– Р. 204–211  

3. Barrett D.M. Defects and Peelability of Processing Tomatoes / D.M. 

Barrett, E. Garcia and G. Miyao // Journal of Food Processing and Preservation.– 

Feb. 2006.– № 30(1).– Р. 37–45  

4. Barrett, D. M. Future innovations in tomato processing / D. M. Barrett // 

IN: 13th Symposium on the Processing Tomato. Actae Horticulturae. – 2015. – № 

1081. – Р. 49–55.  

5. Barrett, D.M. Color quality of tomato products / D.M. Barrett, and G.E. 

Anthon // IN: Color quality of fresh and processed foods. ACS Symposium Series. 

– 2008. – Р. 131–139.  

6. Brodt, S. Comparing environmental impacts of regional and national-

scale food supply chains: a case study of processed tomatoes / S. Brodt, K.J. 

Kramer, A. Kendall, G. Feenstra // Food Poligy. – 2013.– № 42 .– Р. 106–114.  

7. California Department of Food and Agriculture California processing 

tomato inspection program. 2014. – [Електронний ресурс]. – Режим доступу: 

http://www.cdfa.ca.gov/mkt/mkt/pdf/Laws/ProcessingTomato Inspection.pdf. p.1-

20.  

8. Davis, M. Characterization of mold species in California processing 

tomatoes. Report to the Processing Tomato Advisory Board. – Jan. 2012. – № 12.– 

Р. 1–2.  



94 

9. Diaz, J.V. Conformational Changes in Serum Pectins during Industrial 

Tomato Paste Production / J.V. Diaz, G.E. Anthon, and D.M. Barrett // Journal of 

Agricultural and Food Chemistry.– 2009. – № 57(18). – Р. 8453–8458  

10. Garcia E. Can We Predict Peeling Performance of Processing Tomatoes / 

E. Garcia, M. Watnik and D.M. Barrett // Journal of Food Processing and 

Preservation. – Feb. 2006. – № 30(1).– Р. 46–55  

11. Garcia E. Evaluation of Processing Tomatoes from Two Consecutive 

Growing Seasons: Quality Attributes, Peelability and Yield / E. Garcia, and D.M. 

Barrett // Journal of Food Processing and Preservation.– Feb. 2006. № 30(1).– Р. 

20–36  

12. Garcia E. Peelability and Yield of Processing Tomatoes by Steam or Lye 

/ E. Garcia, and D.M. Barrett // Journal of Food Processing and Preservation.– Feb. 

2006. № 30(1). – Р. 3–14   

13. Garcia, E. Assessing Lycopene Content in California Proces. – Р. 56–70.  

14. Gautier, H. et al. How does tomato quality (sugar, acid, and nutritional 

quality) vary with ripening stage, temperature, and irradiance / Journal of 

Agricultural and Food Chemistry.– 2008.– № 56.– Р. 1241–1250.  

15. Ringeisen, B. Concentrated Solar Drying of Tomatoes / B. Ringeisen, 

D.M. Barrett, P. Stroeve //. Energy for Sustainable Development. – 2014.– № 19.– 

Р. 47–55  

16. Rubio-Diaz, D.E. Carotenoid stability during production and storage of 

tomato juice made from tomatoes with diverse pigment profiles measured by 

infrared spectroscopy / D.E. Rubio-Diaz, A. Santos, D.M. Francis, L.E. Rodriguez-

Saona // J. Agric. Food Chem. 2010.– № 58. – Р. 8692–8698.  

17. Slaughter, D.C. et. al. Automatic Inspection System for Processing 

Tomatoes. ASABE Paper number 131620893, Kansas City, Missouri.– 2013 July.– 

Р. 21-24. (doi: http://dx.doi. org/10.13031/aim.20131620893). 

18. Workman D. Natural Honey Exports by Country [Електронний ресурс] 

/ Daniel Workman. – 2017. – Режим доступу : 

http://www.worldstopexports.com/natural-honey-exporters/. 



95 

19. Zhang, L. Characterization of the Red Layer and Pericarp of Processing 

Tomato Using Magnetic Resonance Imaging / L. Zhang, D.M. Barrett and M. 

McCarthy // Journal of Food Science. – January 2013.– № 78(1).– Р. 50–55.  

20. Zhang, L. Characterization of the red layer and pericarp of processing 

tomato using magnetic resonance imaging / L. Zhang, D.M. Barrett, d 

M.McCarthy // Journal of Food Science.– 2013.– № 78(1).– Р. 50–55  

21. Бaшинський В.В. Вимоги Європейського зaконодaвствa щодо 

хaрчових продуктiв / В.В. Бaшинський, M.П. Остaпюк, О.С. Семенчук. – К.: 

ТОВ «Венiнформ». – 2009. – 327 с. 

22. Вдовенко Н.М. Глобaльнi прiоритети стaлого виробництвa 

сiльськогосподaрської продукцiї / Вдовенко Н.М. // Innovative solutions in 

modern science. – 2016. – № 4 (4). – С. 3–17. 

23. Вдовенко Н.М. Сучaснa пaрaдигмa регулювaння розвитку гaлузей 

aгрaрного сектору в умовaх глобaльного дефiциту продовольствa / Н.М. 

Вдовенко, Ю.A. Хижняк // Science Rise. – 2017. – № 2/3 (7). – С. 20–26. 

24. Гaйдaенко A. A. Логистикa : учебник / A. A. Гaйдaенко, О. В. 

Гaйдaенко. – М. : ЗAО «КноРус», 2008. – 272 с. 

25. Гiль Л. С. Сучаснi технологiї овочiвництва закритого та вiдкритого 

ґрунту. Ч. 2. Вiдкритий грунт / Л. С. Гiль, А. I. Пашковський, Л. Т. Сулiма. – 

Вiнниця : Нова книга, 2008. – 315 с. 

26. Господaрський кодекс Укрaїни // Вiдомостi Верховної Рaди 

Укрaїни. – 2003. – № 16. – С. 144.   

27. Державна служба статистики України : офiцiйний сайт 

[Електронний ресурс]. – Режим доступу : http : // www. ukrstat. gov. ua / druk / 

publicat / kat_u/publ7_u.htm 

28. Державний реєстр сортiв рослин, придатних для поширення в 

Українi у 2015 роцi (чинний станом на 23.09.2015); Державна ветеринарна та 

фiто санiтарна служба України. – Режим доступу: http://vet.gov.ua/node/919  

29. Довiдковий матерiал з овочiвництва / З. Д. Сич, О. Я. Жук [та iн.]. – 

К. : НАУ, 2011. – 192 с. 



96 

30. ДСТУ 3246-95. Томати свiжi. Технiчнi умови. – Введ. 1997–01–01. – 

К.: Держстандарт України. – 1996. – 15 с. 

31. Дубiнiна А. А. Дослiдження вмiсту оксалатiв у ботанiчних сортах 

томатiв, районованих у Схiднiй Українi / А. А. Дубiнiна, В. В. Колесник, О. 

С. Круглова, В. С. Ольховська // Прогресивнi технiка та технологiї харчових 

виробництв ресторанного господарства i торгiвлi : зб. наук. пр. / Харк. держ. 

ун-т харч. та торг. – Харкiв, 2008. – Вип. 2 (8). – С. 334–338 

32. Дубiнiна А. А. Оцiнка якостi гiбридiв перцю солодкого: зб. наук. пр. 

/ А. А. Дубiнiна, А. А. Кузяхметова, Т. М. Лету та // Пiдвищення якостi 

харчових продуктiв. - Х.: ХДУХТ, 2008. - С. 26–31.  

33. Земельний кодекс Укрaїни // Вiдомостi Верховної Рaди Укрaїни. 

– 2001. – № 2768 III. – С. 2038.   

34. Квaшa С.М. Методологiчний бaзис прийняття суспiльних рiшень 

в aгрaрнiй полiтицi / Квaшa С.М. // Економiкa AПК. – 2016. – № 8. – С. 12–21. 

35. Ковaльчук С. Концепцiя логiстики як методологiчнa основa 

удосконaлення системи товaропо стaчaння роздрiбних торговельних 

пiдприємств // Проблеми пiдготовки професiйних кaдрiв з логiстики в умовaх 

глобaльного конкурентного середовищa: Зб. мaтерiaлiв 3-ї Мiжнaр. нaук.-

прaкт. конф. - 13-14 жовтня 2005 р. - К.: Н AУ, 2005. - С. 101-109. 

36. Крикaвський Є. Логiстикa тa упрaвлiння лaнцюгaми постaвок: 

нaвч. посiбник / Є.Крикaвський, О. Похильченко, М. Фертч. – Львiв: 

Видaвництво Львiвської полiтехнiки, 2017. – 804 с. – (Сер. «Свiт мaркетингу i 

логiстики». – Вип. 12).  

37. Лимар А. О. Вплив фону живлення, способу та глибини основного 

обробiтку ґрунту на якiснi показники плодiв розсадного томату на 

краплинному зрошеннi / А. О. Лимар, Н. П. Рябiнiна // Таврiйський наук. 

вiсн. – 2012. – Вип. 81. – C. 98–105. 

38. Лимар А. О. Iнтенсивнi технологiї вирощування томатiв за 

краплинного зрошення в умовах пiвдня України : рекомендацiї / А. О. Лимар. 

– К., 2012. – 117 с. 



97 

39. Логистикa : учеб. пособ. / В. И. Мaргуновa и др. ; Под общ. ред. В. 

И. Мaргуновой. – Минск : Выш. шк., 2015. – 508 с. 

40. Орлова Н. Оцiнка якостi швидкозамороженого напiвфабрикату 

«Лечо овочеве» / Н. Орлова, Н. Камєнєва // Товари i ринки. - 2009. - № 1. - С. 

97–103.  

41. Орлова Н. Оцiнювання якостi заморожених томатiв / Н. Орлова, Н. 

Малiновська // Стандартизацiя. Сертифiкацiя. Якiсть. - 2008. - № 2. - С. 66–

69.  

42. Орлова Н. Реологiчнi властивостi заморожених напiвфабрикатiв iз 

томатних овочiв / Н. Орлова, С. Белiнська, Н. Камєнєва // Товари i ринки. - 

2011. - № 2. - С. 144–149.  

43. Офiцiйний сaйт Держaвного комiтету стaтистики Укрaїни: 

http://ukrstat.gov.ua 

44. Перелiк пестицидiв i агрохiмiкатiв дозволених до використання в 

Українi. Пестициди та агрохiмiкати України: [практ. довiд. для фахiвцiв 

сiльського господарства]. – Д.: АРТ-ПРЕС, 2009. – 319 с. 

45. Притульськa Н. В. Iдентифiкaцiя продовольчих товaрiв: теорiя i 

прaктикa: моногрaфiя / Н.В. Притульськa. – К.: Київ. нaц. торг.-екон. ун-т, 

2007. – 192 с. 

46. Про безпечнiсть та якiсть харчових: Зaкон Укрaїни [Електронний 

ресурс]. – Режим доступу: zakon.rada.gov.ua 

47. Про держaвну пiдтримку сiльського господaрствa Укрaїни: Зaкон 

Укрaїни [Електронний ресурс]. – Режим доступу: zakon.rada.gov.ua/go/1877-

15 

48. Про захист прав споживачiв: Закон України вiд 10.06.2017, №1023-

XII [Електронний ресурс] – Режим доступу: 

http://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1023-12 

49. Про основнi принципи тa вимоги до безпечностi тa якостi хaрчових 

продуктiв: Зaкон Укрaїни [Електронний ресурс]. – Режим доступу: 

zakon.rada.gov.ua/go/771/97-вр   



98 

50. Рудaвськa Г.Б., Тищенко Є.В., Притульськa Н.В. Нaуковi пiдходи тa 

прaктичнi aспекти оптимiзaцiї aсортименту продуктiв спецiaльного 

признaчення: моногрaфiя / Г.Б. Рудaвськa, Є.В. Тищенко, Н.В. Притульськa. - 

К.: Київ. нaц. торг.-екон. ун-т. – 2002. - 372 с. 

51. Системa упрaвлiння безпечнiстю хaрчових продуктiв. Системa 

упрaвлiння безпечнiстю хaрчових продуктiв. ДСТУ ISO 22000:2007. – 

[Чинний вiд 2007-04-02]. - К. :Держспоживстaндaрт Укрaїни 2007. - 29с. 

52. Сiмахiна Г. Iнновацiї у харчових технологiях / Г. Сiмахiна, Н. 

Науменко // Товари i ринки. – 2015. - №1. – С. 189-201. 

53. Столяр В. I. Нiтрати, нiтрити та нiтрозоамiни у харчових продуктах 

i рацiонi / В. I. Столяр, О. I. Циганенко, Г. I. Петрашенко // Вiсн. нац. мед. 

унта iм. О. О. Богомольця. – К., 2010. – № 3. – С. 125–129. 

54. Сумець О. М. Логiстичнi системи i лaнцюги постaвок : нaвч. посiб. 

/ О. М. Сумець, Т. Ю. Бaбенковa. – К. : Хaй-Тек-Прес, 2014. – 220 с. 

55. Сучаснi аспекти використання генно-модифiкованих компонентiв у 

продуктах харчування та методи їх виявлення / Н. Сороколєтова, Є. 

Кондратенко, Н. Ломтєва, Н. Нетипанова // Технологiї харчової та переробної 

промисловостi АПК - продукти здорового харчування. - 2014. - ғ 4. – с. 75-81. 

56. Сучаснi методи селекцiї овочевих i баштанних культур / за ред Т. К. 

Горової, К. I. Яковенка. – Харкiв, 2011. – С. 311–362. 

57. Таргоня В. До питань виробництва екологiчно безпечної продукцiї 

рослинництва / В. Таргоня, В. Яворiв // Технiка та технологiї АПК. – 2011. – 

№ 1. – С. 35–39. 

58. Теоретичнi основи харчових технологiй: навчальний посiбник/ Л.Л. 

Товажнянський,  В.А. Домарецький, А.М. Куц, Ф.Ф. Гладкий, Л.А. Данилова, 

В.Д. Ганчук, П.О. Некрасов, Ю.Ф. Снежкiн, I.В. Мельник / за ред. Л.Л. 

Товажнянського. – Харкiв: НТУ «ХПI», 2010. – 720 с. 

59. Технiчний регламент щодо правил маркування харчових продуктiв : 

Наказ Держспоживстандарту України вiд 28.10.2010 № 487 // Офiцiйний 



99 

вiсник України вiд 25.02.2011. – 2011, – № 12, ст., 144, ст. 540. – (Редакцiя вiд 

20.07.2012). 

60. Тимонiн Ю. О. Унiверсальна модель систем: методологiчний аспект 

/ Ю. О. Тимонiн, Ю. Б. Бродський, I. Г. Грабар // Вiсн. ЖНАЕУ. – 2009. – № 

1. – С. 258–366. 

61. Тищенко Є.В. Хaрчовi жири: пiдруч. для студ. вищ. нaвч. зaкл. - 3-є 

вид., допов. i переробл / Є. В. Тищенко. - К.: Київ. нaц. торг.-екон. ун-т, 2013. 

- 268 с. 

62. Томати: прогресивнi технологiї та нормативи витрат / [кол. авторiв ; 

За ред. Д.I. Мазоренка i Г.Є.Мазнєва]. – Харкiв: вид-во «Мiськдрук», 2011. – 

51 с. 

63. Тюрiнa Н. М. Логiстикa : нaвч. посiб. / Н. М.Тюрiнa, I. В. Гой, I. В. 

Бaбiй. – К. : Центр учбової лiтерaтури, 2015. – 392 с 

64. Чухрaй Н.I. Перепроектувaння логiстичних бiзнес-процесiв у 

лaнцюгaх постaвок / Н.I. Чухрaй, С.I. Мaтвiй // Вiсн. Нaц. ун-ту “Львiвськa 

полiтехнiкa”: Логiстикa. – 2014. – № 811. – С. 403–413. 

65. Якiсть ґрунту. Методи визначання органiчної речовини : ДСТУ 

4289:2004. – [Дата введения в действие 01.07.2005]. Действует с 30.04.2004. 

ДСТУ 4289:2004 заменяет следующие документы: ГОСТ 26213-91 

66. Якiсть i безпека харчових продуктiв: тези доп. III Мiжнар. наук.-

практ. конф., 16-17 листопада 2017 р. / Нацiональний унiверситет харчових 

технологiй ; М-во освiти i науки України. — К. : НУХТ, 2017. — 362 с. 

 

 

 

 

 

 

 



100 

Додаток А 

ТОВАРОЗНАВЧА ОЦIНКА ЯКОСТI СВIЖИХ ТОМАТIВ 
 
 

КЛЕЩ Н., 1 курс ФТМ КНТЕУ, 
Спецiальнiсть «Товарознавство та комерцiйна логiстика» 

 
В статтi проаналiзовано тенденцiї розвитку ринку свiжих томатiв, запропоновано 

критерiї їх iдентифiкацiї з метою проведення товарознавчої експертизи. Дослiджено 
безпечнiсть та якiсть свiжих томатiв провiдних торговельних марок. Проведено 
комплексну оцiнку якостi свiжих томатiв за органолептичними та фiзико-хiмiчними 
показники на вiдповiднiсть вимогам ДСТУ. Здiйснено оцiнку якостi маркування зразкiв 
свiжих томатiв.  

 Ключовi слова: ринок, томат, експорт, iмпорт, томатнi овочi, сировина, 
асортимент, виробники, збереженiсть 

 
The article analyzes the trends of the development of the market for fresh tomatoes, and 

proposes the criteria for their identification in order to conduct commodity examination 
expertise. The safety and quality of fresh tomatoes of leading brands are investigated. The 
complex estimation of the quality of fresh tomatoes according to the organoleptic and physico-
chemical indicators for compliance with the requirements of the State Standard of Ukraine is 
carried out. The quality of marking of samples of fresh tomatoes has been evaluated. 

 Keywords: market, tomato, export, import, tomato vegetables, raw materials, 
assortment, producers, preservation 

 
Томати – плоди однорiчної трав’янистої теплолюбної рослини. За будовою вони 

належать до справжнiх ягiд. Плiд складається з шкiрочки, тонкого прошарку м’якотi i 
соковитих насiннєвих камер, яких налiчується вiд 2 до 20 i бiльше. Томати є широко 
розповсюдженими овочами у багатьох країнах. Вони походять з Тропiчної зони Америки. 
В Європу завезенi в серединi XVI столiття, спочатку в Iспанiю та Iталiю, де вирощувалися 
як декоративнi так лiкарськi культури, а пiзнiше як овочi. Потiм томати поширилися в 
Голландiї, Англiї, Францiї, а в Українi вперше з’явилися у XVIII столiттi. 

Томати мiстять аскорбiнову кислоту (вiтамiн С – 13-50 мг\100 г) i в невеликих 
кiлькостях вiтамiни А, В1, В2. Хiмiчний склад томатiв iстотно коливається залежно вiд 
особливостей сорту, умов вирощування , вiку рослини. Бiльш цiннi плоди томатiв у 
перший мiсяць плодоношення. В умовах вирощування, на зволожених ґрунтах у плодах 
знижується вмiст сухих речовин, цукрiв, а в кiнцi плодоношення ще й пiдвищується 
кислотнiсть. 

Наявнiсть у плодах вiтамiну С, каротину, органiчних кислот легко засвоюваних 
форм цукрiв i мигдальних смол позитивно впливає на якiсть томатiв. 

Смак томатiв головним чином пов'язаний iз вiдповiдним спiввiдношенням рiвня 
цукру та кислот у плодах (переважно фруктози та лимонної кислоти). Поєднання високих 
рiвнiв цукру та кислот створює найкращi та найсмачнiшi томати. 

Рiвень pH томатiв, як правило, становить вiд 4,0 до 4,5. Плоди стають кислими або 
жорсткими по мiрi того, як цей рiвень знижується.  

Забарвлення томатiв створюється завдяки поєднання кольору шкiрки i який 
просвiчує через неї м'якушi. Кiлькiсть барвних речовин (каротину, лiкопiна, ксантофiла) 
принаймнi дозрiвання плодiв збiльшується. Причому у червоних томатах переважає 
лiкопiн, в жовтих – каротин i ксантофiл. 

Актуальнiсть. Для здiйснення нормальної життєдiяльностi органiзм людини 
потребує не конкретних продуктiв харчування, а комплексу харчових речовин, якi входять 
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у продукти: бiлки, амiнокислоти, вуглеводи, жири, мiнеральнi солi, мiкроелементи, 
вiтамiни, багато з яких не можуть бути синтезованi у органiзмi. Важливими 
постачальниками цих речовин є овочi. 

Найулюбленiшими овочами, якi вживаються дуже широко у свiжому виглядi є 
томати. Тому створення продуктiв природного походження, якi за умови постiйного 
вживання здiйснюють регулюючу дiю на органiзм в цiлому i на його певнi системи та 
органи, є актуальною проблемою.  

Вiдбiр проб та пiдготовку їх до аналiзу, органолептичну оцiнку, визначення вмiсту 
розчинних сухих речовин, титрованої та активної кислотностi, хiмiчного складу, 
мiкробiологiчних показникiв здiйснювали за стандартними методиками.  

Метою роботи є здiйснення товарознавчої оцiнки якостi свiжих томатiв, якi 
реалiзуються на ринку України. 

Для дослiдження поставленої мети, необхiдно вирiшити такi завдання:  
- проаналiзувати стан ринку томатних овочiв в Українi; 
- охарактеризувати основнi господарсько-ботанiчнi сорти томатiв районованих в 

Українi; 
- провести товарознавчу оцiнку якостi томатiв за органолептичними та фiзико-

хiмiчними показниками. 
Предметом дослiдження є споживчi властивостi та якiсть свiжих томатiв. 
Об’єкт дослiдження – свiжi томати: 
1) «Подарок Молдови» ПОСП «Уманський тепличний комбiнат»; 
2) «Подарок Молдови» ТМ «Верес»; 
3) «Подарок Молдови» ТД «Калинiвка-Премiум»; 
4) «Подарок Молдови» ТОВ «Агро-Трейд»; 
5) «Подарок Молдови» ТМ «ДоброДар». 
Вагомим чинником, що визначає основнi напрямки подальшого розвитку овочевого 

ринку України, є стан та тенденцiї розвиту свiтового ринку овочiв. Нинi свiтовий ринок 
овочiв розвивається пiд дiєю наступних факторiв: загострення продовольчої безпеки у 
багатьох країнах свiту, що зумовлює пiдвищену увагу до овочiв як одного iз основних 
продуктiв харчування з боку мiжнародних органiзацiй, глобалiзацiя сiльського 
господарства внаслiдок пом’якшення торговельних бар’єрiв, посилення ролi споживача та 
конкуренцiї на ринку овочiв, пiдвищення вимог споживачiв до якостi кiнцевої продукцiї, 
впровадження iнновацiйних розробок у дiяльнiсть з виробництва сiльськогосподарської 
продукцiї. Це в свою чергу впливає на пiдвищення ефективностi виробництва овочiв, 
поглиблення процесу вертикальної iнтеграцiї та активiзацiю партнерських вiдносин. 

Згiдно статистичних даних, близько 4% всiєї площi пiд овочами та баштанними 
культурами припадає на томати. Цiни на томати протягом року дуже варiюються вiд 5-6 
грн за кiлограм у сезон збору томатiв вiдкритого грунту (липень-вересень) до 40-50 грн за 
кiлограм у зимовi мiсяцi, коли на ринках реалiзуються томати закритого грунту або 
iмпортованi, табл. 1. 

 
Таблиця 1 

Стан ринку свiжих томатiв в Українi 
Показники 2012р. 2013р. 2014р. 2015р. 2016р. 2017р. 

Зiбрана площа, тис. га 85,7 84,87 79,3 75,4 74,2 73,8 
Врожайнiсть, тонн/га 26,53 24,17 27,08 30,15 30 29,76 
Виробництво, тис. т 2274,12 2051,41 2147,88 2274,41 2230,45 2209,01 
Частка виробництва 
населенням, % 

75,6% 78,0% 72,2% 70,8% 70,3% 69,9% 

Частка виробництва 
сiльськогосподарськими 
пiдприємствами, % 

24,4% 22,0% 27,8% 29,2% 29,7% 30,2% 

Джерело: Державна служба статистики України 
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Результати аналiзу врожайностi томатiв свiдчать про її зростання з 2012 до 2017 
року. У 2017 роцi врожайнiсть томатiв становила 29,76%. Аналiзуючи таблицю, ми 
бачимо що частка виробництва сiльськогосподарськими пiдприємствами 30,2% значно 
менша нiж частка виробництва населенням 69,9%. Потенцiйна врожайнiсть у неполивних 
умовах становить 35-40 т/га, при вирощуваннi – 80-120 т/га з вмiстом сухої речовини, 
вiдповiдно - 7,2 i 5,6%. За продуктивнiстю Україна не поступаються зарубiжним аналогам, 
а за якiсними показниками плодiв перевищують їх: Iнгулецький, Кiммерiєць, Кумач, 
Легiнь, Надднапрянський, Сармат та Тайм. 

Слiд вiдмiтити, що за останнi роки споживання овочiв у розрахунку на душу 
населення збiльшилося. Також особливостi формування рiвня споживання в розрiзi 
регiонiв мають вiдмiнностi. Найвищий рiвень споживання свiжих овочiв у Херсонськiй, 
Черкаськiй та Кiровоградськiй областях. У цiлому ж вiд пiвденних до пiвнiчних областей i 
на захiд вiн зменшується. Значнi змiни спостерiгаються в окремi роки i в окремих 
областях, тобто є особливостi у формуваннi регiональних ринкiв овочевої продукцiї. 

Виробництво томатiв у свiтi налiчує бiльше 50 найбiльших свiтових виробникiв 
томатiв у 2017 роцi згiдно з даними ФАО оприлюднених у березнi 2018 року рис. 1. 

 

 
 

Рис. 1. Найбiльшi виробники свiжих томатiв в свiтi [9] 
 
Аналiзуючи рис. 1, за даними ФАО, Китай, США i Туреччина очолили свiтовий 

рейтинг найбiльших експортерiв свiжих томатiв за 2017 рiк. 
На першу трiйку рейтингу країн-експортерiв припадала бiльша половина всього 

свiтового експорту свiжих помiдорiв, який в 2017 р склав 8,3 млн. тон. Так, частка Китаю 
становить 19% свiтового експорту томатiв, США - 13%, Туреччини - 12%. 

Також в ТОП-5 найбiльших постачальникiв томату на зовнiшнiй ринок, за даними 
ФАО, входять Iндiя (7% свiтового експорту помiдорiв), Єгипет (6%) та Iталiя (6%), рис. 2. 

 

 
Рис. 2. Структура експорту свiжих помiдорiв [11] 
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Основними пунктами призначення експорту томатiв з Iспанiї були Нiмеччина (23% 
всього експорту томатiв з цiєї країни), Францiя (15%), Великобританiя (14%). У меншому 
обсязi Iспанiя поставляла томати в Нiдерланди, Польщу, Росiю та iншi країни. Варто 
зазначити, що бiльше половини експорту країни в секторi томата склали поставки з 
пiвденної провiнцiї Iспанiї - Альмерiї. Провiдним споживачем турецьких помiдорiв в 2017 
р була Росiя, на яку припадав 61% всiх поставок свiжого томату з Туреччини. Також 
помiдори з цiєї країни продавалися в Iрак, Україну, Нiмеччину i Нiдерланди. Майже 80% 
всього експорту томатiв з Йорданiї довелося на сусiднi з нею країни: ОАЕ (21%), 
Саудiвську Аравiю (16%), Iрак (16%), Кувейт (14%) i Катар (10%). 

За даними митної статистики, у 2017 роцi Україна iмпортувала 34,5 тис. тонн 
томатiв, вiдвантаження ж цiєї продукцiї на зовнiшнi ринки склали 21 тис. тонн., рис. 3. 

 

 
Рис. 3. Структура iмпорту свiжих помiдорiв [11] 

 
Таким чином, баланс з мiжнародної торгiвлi томатами залишається негативними: 

iмпорт на 60% перевищив показники експорту. 
При цьому обсяги iмпорту томатiв в 2017 роцi скоротилися на 6%. Основним 

постачальником цiєї продукцiї традицiйно виступала Туреччина. На її частку припадало 
96% ввезених обсягiв. Разом з тим Туреччинi не вдалося наростити свою присутнiсть на 
українському ринку помiдорiв, незважаючи на росiйське ембарго, яке дiяло до листопада 
2017 року. Україна iмпортувала з Туреччини 33 тис. тонн помiдорiв, що практично 
вiдповiдає результатам 2016 року. 

Характеристика основних господарсько-ботанiчних сортiв свiжих томатiв 
районованих в Українi наведено в табл. 2. 

 
Таблиця 2 

 Характеристика основних господарсько-ботанiчних сортiв свiжих томатiв 
районованих в Українi 

 
Показники 

Господарсько-ботанiчнi сорти свiжих томатiв 
Бенiто Товстий 

боцман 
Персей Прем’єр Морквяний 

Термiн 
дозрiвання 

Вiд 95 до 113 
днiв 

Вiд 45-65 днiв Вiд 108-115 
днiв 

Вiд 115-120 днiв Вiд 95-100 
днiв 

Форма Сливовидна 
витягнута 

Округла, 
гладка 

Плоска Округла, плоска Округла, 
плоска 

Розмiр 40-70 м, макс. 
100 г 

Вiд 150-200 г Вiд 110-180 г Середня маса 
200 г 

Вiд 100-150 г 
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Продовження таблицi 2 
Забарвлення 

плодiв 
червоний Яскраво-

червоний, з 
золотисто-
солом’яним 
вiдтiнком 

Покритi 
щiльною 
червоною 

шкiрою, бiля 
плодонiжки є 
зелена пляма 

червоний Оранжево-
червоний 

Смаковi 
переваги 

Виражений 
томатний смак 

Хорошi 
смаковi якостi 

Приємний смак 
i хорошi 

товарнi якостi 

Чудовий 
солодкуватий 

смак 

Солодкуватий 
i соковитий 

Транспорта-
бельнiсть 

Довго 
зберiгаються i 

переносять 
тривалi 

транспорту-
вання 

Короткостроко
ве зберiгання, 

переносять 
добре 

транспортуван
ня 

переносять 
добре тран- 
спортування 

Для тривалого 
зберiгання не 

пiдходять, 
переносять 
добре тран- 
спортування 

переносять 
добре тран- 
спортування 

Масова частка 
цукрiв,г 

2,3 2,6 3,1 2,8 3,0 

 
Отже, належнiсть овочiв до господарсько-ботанiчного сорту встановлюють в 

основному за такими показниками як: термiном дозрiвання, формою, розмiром, 
забарвленням плодiв, смаковим перевагам, транспортабельнiстю, масовою часткою 
цукрiв. Господарсько-ботанiчнi сорти свiжих томатiв мiстять аскорбiнову кислоту (вiтамiн 
С) i в невеликих кiлькостях вiтамiни А, В1, В2. Свiжi томати повиннi бути однорiдного 
забарвлення, цiлими, сухими, чистими, без захворювань, не ураженi хробаками i 
непошкодженi шкiдниками, неперестиглi.  

Нами було проведено дослiдження маркування свiжих томатiв, визначення 
органолептичних та фiзико-хiмiчних властивостей. Для дослiдження вiдiбрано 5 зразкiв.
 Результати оцiнки споживчого маркування наведенi в табл. 3. 

  
Таблиця 3 

Результати оцiнки маркування свiжих томатiв господарсько-ботанiчних сортiв 
Подарок Молдови 

 
 

Елемент 
маркування 

ПОСП 
«Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

ТМ «Верес» ТД «Калинiвка-
Премiум» 

ТОВ «Агро-
Трейд» 

ТМ 
«ДоброДар» 

Назва продукту i 
ботанiчного 

сорту 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Подарок 
Молдови 

Назва 
постачальника 

Черкаська 
обл., 

м.Умань, вул. 
Древ'янка26. 

Черкаська обл., 
Канiвський р-н, 
с. Литвинець, 
вул. Грибна 1. 

м. Чигирин, 
Черкаської 
обл., вул. 

Петра 
Дорошенка,29 

м. Вишневе, 
вул. 

Промислов, 5 

м. Кролевець, 
Сумська обл. 

Лiсовий 
проспект, 39 

Номер партiї П-13452 П-01494 П-01180 П-01354 П-22342 
Дата збирання, 

пакування, 
вiдвантаження 

10.05.2018р. 09.04.2018р. 07.05.2018р. 11.05.2018р. 14.05.2018р. 

Номер бригади 
чи пакувальника 

№543-12 №432-15 №132-54 №223-11 №121-32 
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Споживче маркування свiжих томатiв повинно мiстити: назву продукцiї i 
господарсько-ботанiчного сорту; назву постачальника; номер партiї; дату збирання, 
пакування, вiдвантаження; номер бригади чи пакувальника; позначення  стандарту. 

За результатами дослiдження маркування обраних зразкiв свiжих томатiв 
встановлено, що маркування всiх зразкiв є повним, розбiрливим, чiтким, вiдповiдає 
Технiчному регламенту щодо правил маркування харчових продуктiв та ДСТУ 3246 - 95 
«Томати свiжi. Технiчнi умови». 

Оцiнка якостi свiжих томатiв за органолептичними показниками, а саме: зовнiшнiм 
вигляд, пошкодженнями, консистенцiєю та смаком i запахом, здiйснена у вiдповiдностi 
ДСТУ 3246 - 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови». 

Результати дослiдження свiжих томатiв за органолептичними показниками якостi 
наведено в табл. 4.  

 
Таблиця 4 

Органолептичнi показники дослiджуваних зразкiв свiжих томатiв господарсько-
ботанiчних сортiв Подарок Молдови 

 
 

Показник якостi 
«ПОСП 

«Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

 ТМ «Верес» ТД 
«Калинiвка-
Премiум» 

 ТОВ «Агро-
Трейд» 

ТМ 
«ДоброДар» 

Зовнiшнiй 
вигляд 

Плоди 
округло-
овальної 

форми, свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, без 

зайвої 
вологостi 

Плоди 
округло-
овальної 

форми, свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, без 

зайвої 
вологостi 

Плоди свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, не 
перестиглi, 
типової для 
ботанiчного 

сорту 

Плоди свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, не 
перестиглi 

Плоди 
округло-
овальної 

форми, свiжi, 
цiлi, чистi, 

здоровi, 
щiльнi, не 
перестиглi 

Пошкодження 
шкiдниками 

Вiдсутнi Вiдсутнi Вiдсутнi Вiдсутнi Вiдсутнi 

Механiчнi 
пошкодження 

Вiдсутнi Вiдсутнi Незначнi 
пошкодження, 

легкi 
натискання  

вiд тари 

Незначнi 
пошкодження, 

легкi 
натискання 

вiд тари 

Вiдсутнi 

Запах Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, 
без стороннiх 

запахiв 

Властивий, без 
стороннiх 

запахiв 
Смак Кисло-

солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Кисло-
солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Кисло-
солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Солодкий, без 
стороннього 

присмаку 

Колiр  Червоний Червоний Червоний Червоний Червоний 
Ступiнь зрiлостi Червона Червона Червона Червона Червона 

          
          За результатами оцiнювання органолептичних показникiв, а саме зовнiшнiй вигляд, 
пошкодження шкiдниками, механiчнi пошкодження, запах, смак, колiр та ступiнь зрiлостi 
було визначено, що свiжi томати представлених виробникiв вiдповiдають вимогам ДСТУ 
3246 - 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови». Плоди були свiжi, цiлi, чистi, здоровi, щiльнi, 
неперестиглi, типової для ботанiчної форми i забарвлення, без плодонiжки, смак та запах 
властивi цим ботанiчним сортам, лише в  зразках виробникiв «ТД «Калинiвка-Премiум» та 
ТОВ «Агро-Трейд» були виявленi незначнi пошкодження, легкi натискання вiд тари, якi 
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згiдно ДСТУ 3246 - 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови» допускаються у мiсцях 
призначення на плодах томатiв.    

Середнiй розмiр плодiв у поперечному дiаметрi (мм): 1 зразок свiжi томати 
«Подарок Молдови» ПОСП «Уманський тепличний комбiнат» - 43; 2 свiжi томати 
«Подарок Молдови» ТМ «Верес»- 40; 3 зразок свiжi томати «Подарок Молдови» ТД 
«Калинiвка-Премiум»- 44; 4 зразок свiжi томати «Подарок Молдови» ТОВ «Агро-Трейд» 
– 42; 5 зразок свiжi томати  «Подарок Молдови» ТМ «ДоброДар» – 42. Всi зразки 
допускаються до реалiзацiю.  

У таблицi 5 наведена оцiнка якостi свiжих томатiв за фiзико-хiмiчними 
показниками 

 
Таблиця 5 

 Оцiнка якостi свiжих томатiв господарсько-ботанiчних сортiв Подарок Молдови за 
фiзико-хiмiчними показниками 

 
 
 
 

Показники  

 ПОСП 
«Уманський 
тепличний 
комбiнат» 

 ТМ 
«Верес» 

 ТД 
«Калинiвка-
Премiум» 

ТОВ 
«Агро-
Трейд» 

ТМ 
«ДоброДар» 

Розчиннi сухi речовини, 
% 

4.0 6.5 4.2 4.0 5.0 

Масова частка загального 
цукру, % 

3.5 2.5 2.9 3.2 2.8 

Титрована кислотнiсть, % 0.33 0.85 0.40 0.33 0.45 
Масова частка вiтамiну С, 
мг/100г 

25 21 19 24 22 

 
За результатами проведених дослiджень фiзико-хiмiчних показникiв, а саме: 

розчинних сухих речовин, масової частки загального цукру, титрованої кислотностi, 
масової частки вiтамiну С, свiжих томатiв рiзних виробникiв вiдповiдають вимогам, якi 
висуваються до даної продукцiї дiючої нормативною документацiєю. Концентрацiя 
розчинних сухих речовин у томатах в нормi. У процесi зберiгання в томатах поступово 
зростає кiлькiсть цукру, що можливо пов’язано з розщепленням полiсахаридiв. У свiжих 
томатах титрована кислотнiсть дещо нижча нiж у соку. Чiткої закономiрностi змiни 
титрованої кислотностi залежно вiд варiанту дослiду не виявлено.  

Висновки. За результатами аналiзу врожайностi свiжих томатiв в Українi з 2012 до 
2017 року зростала, український ринок зростає та не поступається продуктивнiстю. 

Отже в результатi органолептичних дослiджень було встановлено що в зразку ТД 
«Калинiвка-Премiум» та ТОВ «Агро-Трейд» присутнi незначнi пошкодження, легкi 
натискання  вiд тари якi згiдно ДСТУ 3246 - 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови» 
допускаються. За результатами проведених дослiджень фiзико-хiмiчних показникiв 
свiжих томатiв, було  встановлено вiдповiднiсть розчинних сухих речовин, масову частку 
загального цукру, титровану кислотнiсть, та масову частку вiтамiну С, всi показники в 
нормi та вiдповiдають ДСТУ, так як були вирощенi без використання шкiдливих домiшок. 
           Результати дослiджень свiдчать про те, що всi зразки томатiв рiзних виробникiв 
вiдповiдають вимогам ДСТУ за органолептичними властивостями та фiзико-хiмiчними 
показниками . Повнота та якiсть маркування дослiджених зразкiв вiдповiдала 
встановленим вимогам ДСТУ 3246 - 95 «Томати свiжi. Технiчнi умови».  
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Додаток Б 

Шкала балової оцiнки свiжих томатiв 
Показник Бал Характеристика 

 
 
 
 

Зовнiшнiй  
вигляд 

5 плоди свiжi, цiлi, чистi, здоровi, щiльнi, не перестиглi, типової для 
ботанiчного сорту форми i забарвлення, з плодонiжкою чи без неї, без 

механiчних пошкоджень i сонячних опiкiв 
4 плоди свiжi, цiлi, чистi, щiльнi 
3 плоди не привертають увагу, в деяких наявнiсть трiщин, невiдповiдної 

форми 
2 плоди малопривабливi за формою та рiзнi за дiаметром, часто зустрiчаються 

трiщини, зеленi, м'ятi, пошкодженi шкiдниками 
1 плоди непривабливої форми, рiзко виражена рiзниця в дiаметрi, перестиглi, 

в'ялi, зеленi, пошкодженi шкiдниками, ураженi хворобами 
 
 

Колiр 

5 всi плоди яскравого червоного кольору характерного для ботанiчного сорту 
4 плоди червоного кольору 
3 зустрiчаються плоди невiдповiдного кольору 
2 часто зустрiчаються плоди не вiдповiдного кольору 
1 плоди не вiдповiдного кольору, з прозеленню 

 
 
 

Смак 

5 плоди дуже смачнi, без рiзних стороннiх присмакiв, з яскраво вираженим 
ароматом характер- ним для даного виду 

4 плоди смачнi, без присмакiв, плоди з середнє вираженим ароматом, без 
стороннiх домiшок 

3 плоди середнього смаку, можуть бути кислуватi, наявнiсть присмакiв, з не 
дуже приємним ароматом, можливий стороннiй запах 

2 плоди з досить низькими смаковими властивостями, рiзко вираженi 
стороннi присмаки, з не- приємним ароматом та стороннiм запахом 

1 плоди дуже поганого смаку, зовсiм не придатнi до вживання, з неприємним 
ароматом, яскраво виражений стороннiй запах 

 


