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АркушівАркушСтадія

Н 1

Кафе "S&L"

Дендропарк

кафе "Terrace
coffee"

Кафе "Смак"

Кафе "Міміно"

Експлікація будівель і споруд на плані
благоустрою

Вхід для відвідувачів

Вхід для персоналу

Завантажувальна
Автодорога

Кущі

Дерева

Умовні позначення
Сміттєзбірники

№ на
плані Найменування Примітка

1 Підприємства з крафтового  иробництва борошняних
кондитерських виробів

2
3 Розвантажувальний майданчик 144 м2

4

Майданчик для сміттєзбірників 15 м2

Майданчик для збору відвідувачів 40 м
2

Клумби

Проектований заклад

Озеленення

Тротуар

Межа ділянки

 Схема проїзду

Пн.

Пд.
Зх.

Сх.

Як нас знайти

Проект підприємства з крафтового виробництва борошняних кондитерських
виробів у м. Ладижин Вінницької області

КНТЕУ 181.21  08м-06  ВКП;ГЧ

Факультет ресторанно-готельного
та туристичного бізнесу

2 курс 8 гупа, д.ф.н.
Теліцин М.О.

Кравченко М.Ф.

План благоустрою території  та схема проїзду
до об’єкту проєктування

М 1:500

Проект підприємства з крафтового
виробництва борошняних кондитерських

виробів
Зав. кафедрою

Керівник

Студент

Федорова Д.В.

П.І.Б Підпис Дата

План благоустрою території
М 1:500
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АркушівАркушСтадія

Н 2

Проект підприємства з крафтового виробництва борошняних кондитерських
виробів у м. Ладижин Вінницької області

КНТЕУ 181.21  08м-06  ВКП;ГЧ

Факультет ресторанно-готельного
та туристичного бізнесу

2 курс 8 гупа, д.ф.н.
Теліцин М.О.

Кравченко М.Ф.

Графічні матеріали за результатами наукових
досліджень

Проект підприємства з крафтового
виробництва борошняних кондитерських

виробів
Зав. кафедрою

Керівник

Студент

Федорова Д.В.

П.І.Б Підпис Дата

Технологічна схема  печива з використанням шроту

волоського горіха та вівсяного борошна
Хімічний склад пісочного вівсяного печива з шротом

волоського горіха (на 100 г продукту)

Модель якості пісочного вівсяного печива з шротом
волоського горіха
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АркушівАркушСтадія

Н 3
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№ п/п Найменування приміщень Площа,
м2

1 Фірмовий магазин 30

2 Борошняно-кондитерський цех 104
2,1 Відділення підготовки сировини 18

2,2
Відділення замісу та випікання

борошняних кондитерських
виробів

80

2,3 Відділення обробки яєць 6
3 Експедиція 17
4 Мийна інвентарю та зберігання 8

5 Охолоджувальні камери 8
6 Комора сухих продуктів 27
7 Комора та мийна тари 8
8 Завантажувальна 10

9 Приміщення для пакувальних
матеріалів

7

10 Офісне приміщення 9
11 Гардероб для персоналу з душовими 12
12 Сан. вузол для персоналу 2

13 Теплопункт 6
242Всього корисна площа

Експлікація приміщень

Технічні

Для відвідувачів

Виробничі

Складські

Адміністративно – побутові

l b
1 Стіл виробничий Unox R1 9 1260 840
2 Мийна вана Unox rest3 9 600 600
3 Полиці навісні КИЙ-В 2 1400 300

4 Ваги настільні АXIS BDU60-0404A 1 400 400

5 Просіювач ВП-015 2 550 460
6 Бачок для відходів «Стелар», Б-21 8 450 450
7 Рукомийник «Стелар», РМ-400 6 400 400
8 Овоскоп світлодіодний Nest 30 1 200 200

9

Лінія виробництва виробів з
пісочного тіста (панель
управління, екструдер

пісочного тіста, дозатор
тіста, конвейер розділювач)

Drop-UP LUX 1 2100 1000

10

Лнія виробництва виробів з
дріжджового тіста (панель

управління, ємність для
попередньої розстійки тіста,
тісторозділювач, конвейер

для формування)

MINIMAX PLUS
TRIO 1 1600 1000

11

Лінія виробництва виробів з
листкового тіста (панель

управління
тісторозкатувальна машина,

вузол нарізання виробів,
конвейер для формування)

Elcal DAC 600 1 2000 1100

12

Лінія виробництва виробів з
вафельного тіста (панель

управління, тістоміс, модуль
для рідкого тіста з

дозатором, форма плита для
випікання, розділювач

готових виробів)

Eurobake 20S 1 2000 2000

13 Тістомісильна машина Restoitalia
SK502VW 2 1245 850

14 Тістомісильна машина Sigma Tauro 40-2 V 1 1000 600

15 Стіл холодильний Hurakan HKN-
GXRC2GN 3 1360 700

16 Стелаж Unox C32 5 600 600
17 Піч конвекційна Unox XB 693 3 900 930
18 Камера вистійки тіста Grow-UP LITE 1 1500 1500
19 Касовий прилавок SNAIGE Siena 2 1090 1140

20 Автоматизоване робоче місце POS-моноблок Versa
12,5 2 240 120

21 Вітрина SNAIGE XV813G 2 1200 600

22 Холодильна шафа SNAIGE CD290-
1008 2 600 600

Специфікація технологічного устаткування
№
п/п Устаткування К-cть, шт. Габаритні розміриМарка, тип

Проект підприємства з крафтового виробництва борошняних кондитерських
виробів у м. Ладижин Вінницької області

КНТЕУ 181.21  08м-06  ВКП;ГЧ

Факультет ресторанно-готельного
та туристичного бізнесу

2 курс 8 гупа, д.ф.н.
Теліцин М.О.

Кравченко М.Ф.

План закладу з розміщенням
технологічного устаткування М 1:100

Проект підприємства з крафтового
виробництва борошняних кондитерських

виробів
Зав. кафедрою

Керівник

Студент

Федорова Д.В.

П.І.Б Підпис Дата

План закладу на позначці 0.000  М 1:100


